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  :ا�����

     ������ �	���
�  ا����	�ا����� ز��� ا����� وإآ�	
 ا���
 ا������ر، و%��$ #"! �����

�ف ا�"��� 	���ز ا�"�و#��!,�ا+	� ا�*�ز�� ا���ود ������/ام -�)GC-MS(أن �	ز�$  ، +��


 آ
 #� ��11"!ن #�  ا�����"5 �4	% ،�ً���� ��!ل %!ا��  #�آ�ً��% 73ا�"�ر+�آ�ول وا�8

�ت ز�$ ا����� ا�
��ي ��: ا��!ا�� % 9و !"# �# ���8�، و��*$  =�� ا���آ��ت ا�
���� ا�

� ��	� أن ز�$ إآ�	
 ا���
 ا�
��ي ��"!ن90%�@%	�ء ا�/<	�� +� ز�$ ا����� %!ا�� �A	� ، 

 �#49 �� ��#�آ�ًً�� A#��-α-pinene )12.25(%  ،Camphor )12.29(% ،1.8#�آ��ت  

Cineole )10.75(%   وBorneol )8.89(%��
�! � �، و��*$  =�� ا���آ��ت ا�A� ���8�ا�

�ء ا�/<	�� %!ا�� 	%B42ا %C�+.�	اآ���ت ا�E%  �#1-7 % C�8��، وا���I ا��GH	� ا���A#

�!�� #� ا��"�	��� #!-�� و����� ا�*�ام �# !�  �+ ����)Staphylococusaureus ،E.coli ،

Pseudomonas aerogenosa ،Salmonella typhi،Klebsillapneumonia(  �# �	�! و

�Fusariumsp ( �Kو Pinicilliumdigitatum(ا��J!ر � Candida albicans(و !�	� #� ا��

���M Nد�ً� #L ��آ	� )RhodotorollaglutinsوA�� ����
، ��	� أن ا��GH	� ا��C�8 �����		� ا�

 ���ت �"�	��Oم، وأ/��=�أ��: #��و#� ��GH	� ا����		� ا�
���	�،  P.aerogenosaا���$ ا�

 ���ت �"�	��OوأS.aureus �����ا $��� C�8�� آ� $  أ��: %=��	� ���GH	� ا��A	� ،ي��
ا�

 ���	�"�S.typhi وK.pneumonia	����  .� ��GH	� ز�$ إآ�	
 ا���
 ا�
��يه� اBآ�8 %=Oأ

��K ا��/رو��، %	5 آ�ن +�� ��	L ا��J!ر وا��- !�A� �ز�$ ا����� ا�
��ي �GH	�اً ��8#ً

Fusariumsp  ة�	�I $ ���	� وآ=% ��R.glutinsأآ�8ه�A	� ،R�	GH�� �#و��# �
  أآ�8ه�=� S�

 ��+ �# 
�	�ة  P.digitatumأي �GH	� C�8# ���$ إآ�	
 ا���
 ا�
��ي +�  �! آIو

R.glutins  ن��	�ةوآI �+ �ًJ	
T R�	GH�C.albicans �	آ��� Uإ C�8# �	GH� أي 
�=� S� 5	%

5% ��+ ��Oوأ ،FusariumspR�	GHُ�� �	��� �	��		� ا��/رو�	� ا ���I�GH	� آ
 #� ا����.%=

�Mإ �+ XJ% +��ة ��ي �	آ��5 ا���/م 	د، %����#�� % 5و% 3ا��SY ا�
# $�� و���A# 
"�

����آ	��� ا�=���	�، و��$ #�ا<�� ا��
/اد ا�"�� ��/ة � SY��12ا  SY��ا �	ى ^[%/# /�/Y�� �ً#!�

�J^ا!��� `�J���[ك �� a��M �/م #���]�  S>=!ر�� ر�ا �	��ا��� ��A  2007-2179ا��	

�وز ��: أن ا��
/ا��� U أن N�� ��	>/�ء ا��م �@%	
�� ز�$ ا����� غ/�I	�610×1د ا�Oأ ،

�، و�S % ���5آ	� ً#!� �4� /%B `jJ% 5 و^�$ +��ة	% SY��ا XJ% :�� :��B/رة ا��ا


� أ��م �A/ ا���/ام ز�$ إآ�	
 ا���
 ���آ	� �� SY��ا XJ% وز +��ة����3.%  
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Abstract 

    The essential oils of thyme and rosemary were  extracted by the 

steam distillation method. First, Its components were analyzed by Gas 

Chromotography supplied with Mass Spectrometer unit (GC-MS). It is 

found that Thyme oil consists of 11 aroma/c compounds.Carvacrol and 

Thymol formed about 73% and 9%, respec/vely, of them. The 

percentage of aromatic compounds that inhibit microorganisms in 

thyme oil is 90%. While, rosemary oil consists of 49 aroma/c compounds 

in which α-pinene (12.25%), Camphor (12.29%), 1.8-Cineole ( 10.75%) 

and Borneol (8.89%) take the highest levels. In this oil, The percentage of 

aroma/c compounds that inhibit microorganisms formed only 42%.  

second, concentra/ons (1-7%) of both essen/al oils were prepared and 

its antimicrobial effects were tested on the growth of a group of bacteria 

positive and negative gram, namely (Staphylococusaureus, E.coli, 

Pseudomonas aerogenosa, Salmonella typhi, Klebsilla pneumonia) and 

two kinds of fungus (Penicillium digitatum and Fusarium sp) and two 

kinds of yeasts (Candida albicans and Rhodotorula glutins). The results 

show that antimicrobial effect of both essential oils has a direct 

relationship with the concentrations of both oils. Bacteria P.aerogenosa 

shows the highest resistance against the inhibition of both oils. 

Conversely, S.aureus  and Sal.typhi demonstrate the lowest resistance to 

Thyme and Rosemary oil, in order. Furthermore, Thyme oil inhibits the 

growth of the whole studied fungus and yeasts. Fusarium sp was the 

most sensitive and R.glutins was the most resistant to the Thyme oil 

effect. The rosemary oil does not show any antimicrobial effect on the 

growth of both P.digitatum and R.glutins. Moreover, It has a weak effect 

on C.albicans. Third, both essential oils were used to prolong the shelf 

life of refrigerated meat which were treated by only two concentrations 

(3%,5%) of both essen/al oils. Then, the total count of microorganisms 

was monitored for 12 days and it was compared with Syrian standard 

specifica/on No: 2179 - 2007 to determine the suitability of meat for 

consump/on, which adverts that the total count must not exceed 1 × 

10
6
cell/g. Thyme oil (5%) shows the highest ability to prolong the shelf 

life of refrigerated meat reaching 11 days. While, rosemary oil (3%) has 

the lowest one with 7 days only. 
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 :�����ا� -1

��� و�����ت �����ه�، ا�	�اد ا������ ا�	�
�	�� ت���د    ��و��
#� ا�	�اد  �" ! � ا

ا�34  .ا��1	��$�� ا�
�آ�#�� أآ/�ه� ا.
(�ا*ً� و-��,ً� �� � *(
�) أ��اع ا�	�اد ا�%�ا$��

إ�< ا=.
��>� ,; ا�	�اد ا������ ا�
�آ�#�� :	�اد أ�6ى  ا�#�!/�ن �" ا7و�� ا���6ة

@#�: A�وذ ،����#C در�E* ;* �F�)
�* G
ا����E ا���#��4  
����اتف :�H ا��اآ

�ا ا�%�ض .�:Lً� ا�
" آ���J4* K�� ا�
�اآ	��J�و ،�Fث �أ��:�ا�(�اص  ا.��ر�K ا

�P#/	�ا  �L�Q��ء ا��!�و=.�	� ا�		�>� *� ،�JS	��Jاً �#�H ا�	�آ#�ت ا�S�  ����#P	� ا

 �J*ا�)
�����را.� إ*����1 ا.��  .�" ! � ا

      �L��P: ���#�ت ا���#S�ا ;* �F�)

#� ا���Tت ا�����P ا�	�����PL
:��#(�ر ���S  ا�

���P��آ#�ت ا�	��:،  "

�ي ��#� ,���� *;ا��� ،��S�:�

�A  ا�	�آ#�ت ا� ��S��� وا�	� V�!

�		�
ت، وأ�JWت �6اص */#S� �P	� ا�!��ء ا���L�Q ا�		�>� وا�	�##� �� ��د ا�%�ا$" وا�

ا�:��ث �Qرة آ#��ة �	��Y ا���Tت ا��X�#/� >�, ���P �	�ه�، ���A رآTت ا�1/�� *; 

�<��
���، :�Jف ا=.�� ا�:��ث ا����/� ,�< ا=.
 �دة *; ه�] ا�(���Z ا��J*� �" ! � ا

[ ا$,; ا�	�اد ا������ ا��1	��$�� ا�
�آ�#��، أو ا.
(�ا*�J آ�.��� *��,�ة �1G: �P\ آ�*\

  .إ�_.. � � ا�
�����L آ��
#��� وا�
��G^ا�

���هY ه�ا ا��Sع *; ا�:��ث �" ا��� *; ا.
(�ام ا�	�اد ا������ ا�
�آ�#�� ا��1	��$��،      

���/1: �J*ا�)
، إ>��� ,���� و:��
��" ا��� *; ا�>�ار ا����E ا�
�اآ	�� ا��4��S ,; ا.


�ة ! �  : T�	
� "

�ة ! � و��اول :�H ا�	�اد ا�%�ا$�� ا�� ���Cb �J*ا�)
إ�< إ*����1 ا.

EQة�� �ً�#��.  

      >�, ���P��ت ا��T�ا Y��* اد ���ف�* �Jأ�GRAS )General Recognized As 

safe(، ت *#�-�ة أو أ�		�ي ��: @#�
��� دون ا���ي �	1; ا.
(�ا*�J :�ي ��آ�T �" ا


� "� �#��ا6
������ات ��F#�� و��اآ	�� ,�< ��Z ا�b��ن، ,T�أن  وإآ��\ ا V�! ،\#4�ا

 \1G: ان���
و:��
��" = ���F ��1 � آ#��ة �Tرا,� �" *�LPS ا�	
�.X  :�ي ه�ان ا�S#���ن *


�Eد�ً�ه�] ا�S#���ت Qا �	J*ا�)
3 �
Y زرا,� ,�ة أ��اع *; ا�*� ا��ي ��4\ ا.��: �ً	�, ،

� �
، ا�S#���ت ا�����P ا��L! \1G: ��#P" �" آ/�� *; ا�	C�S[ �" .�ر�� =.
(�ا*�ت *(

�ً��Z ن�S*f �	وه ;�
J1S* ;د���	ن آ�*�)
�� �	Jآ�� ����� دون و�Fد أي �" :�H ا

  .�����ات ��Z >�, ��#��F ا�b��ن
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     H�#� ���P��ت ا��T�درا.� ����� ا "� V�#�ا ا�ا�S#���ت �"  و*; ه�S أ�K أه	�� ه

 ������	� :�H ا��g=ت ا����4*��، وا�
" �	1; أن ���F أو ���ث أ��اع ,���ة *; ا


�ة  *�##� ���ده�،� ���Cف إ�J: ،#�دة	ا����م ا� �ة �� �,��* �L��Pآ �J*ا�)
إ>��� =.

�J� ! #�د	أر:�� أ��م ا� ;, ��T� = "
  .ا�
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 :ا���� أه�اف -2


� وا���Eل ,�<   - أ,T�1\ *; ا� ���P��ت ا��T�ا ;* ��L� ت�Zg6آ��\ ا�4#\إ 

 .:�L��P ا�
��PL :��#(�ر ا�	����;


�;����� *���1ت    - ب�T�ا  ;�E�)
ا��1و*�����ا��� ا�%�ز��  :�.
(�ام �JFزا�����P; ا�	�

 ).��P* )GC-MSف ا�1
�� ا�	Tود :�J4ز


درا.� ا�
���� ا�	/#X � -ج�T"  �
,T�ي ا�4#\ وإآ��\ا�P��ا  "��L�Q��ء ا��!� �	� ا

  .ا�		�>� وا�	�##� �� ��د ا�%�ا$"


�; إ*����1 ا.
(�ام درا.�  -د�T�آ\ *; ا ;���P��#�د ا	ا� Y���ا �ة ! �* ���Cإ "�.  
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 :ا�������ا��را��  -3

��� ��� دور -3-1�� :ا�'�%&%ت #" ! � ا

���ا$�C ا�b��نا�#^     ��ا.
(�ام ا�	�k �" ! � ا����م  ،!�V أ�3[ ,���ة �" ! � ا

م ����L اوا.
(� ، � :�H أ��اع ا���E$��وا���1ل � ،وا���1 �� � ا� �اآ3 ،وا�(�lر

H�	�
��� ا�
����اآ
G) آ	� . ا�
4 �) وا��m� \:ا�

��" ا,
	� و:� ،ا�� �" ��#�Jرات وا��

1#
 ،,�< :��Jl آ	�اد !������ \��L�ا ����
�1\ *;  ��� وا� �Pر وا�(	�$�آ	� �Y اآ
�Gف ا�

��� *; ا� ��د��
� وا�
" ا.
(�*K �� � ا,T�وا \E#�ا�/�م وا.  K*�)
:�H ا�S#���ت ا.

 �n:و����P,�ن وا��1���ا و*����4 ا���وق وا��4وح �
��4 آا�����P �" *����1 ا

  )Valent,1986)(Tisserand,1977.(��و.�ت =*
gآ�J �6اص *�lدة ��	��1و:�ت وا�

     A�
�S	� ا�!��ء ا��X#/*،  �L�Q ذات �����:�H ا���Tت ا�����P *�آ#�ت ,���ة �	

�#F�*  و.��#� ا�%�ام)Deans & Ritchi, 1987( ،�Qو  ���
أ-�رت ا�:��ث إ�< أن ا�1#

����
، و:�Y��* KS ا�:��ث أن ا� �Pر وا�(	�$� أآ/� ه�*�F#� ا�%�ام أآ/� !��.�� �

 ����
  .)Nikaido, 1996) (Smith et al, 1998(!��.�� *; ا�1#

ا�(�اص ا�	/#��T�� �Pت ا��1G: ���P\ أ.�." �	�
�اه� *; ا�	�اد ا� ��S��� ���د     

 ��S�:�
ا�	�اد ا�	/#S� �P	� ا�!��ء ا���L�Q ه" و*; أهConner, 1993(،  Y(وا�

وز*gؤ] أن ا��GSط  Deansآ	� ا�
�ض ا�#�!Burt, 2004(،  V( ا�/��	�لا��1ر��آ�ول و

، Monoterpenesا�	�lد ��	��1و:�ت ا��Lي ����Tت ا�����P ���د �	�
�اه� ا����" *; 

Eugenol ،Cinnamic aldehyd   وThymol) .Deans et al, 1995(  

     ���P��ت ا��T�ا (�
)� >�, �Jر��L: �JS�: �	��X�#/� ا �	�� �
�!��ء ا���L�Q ا�	(، 

� �
)* ]C�S* ;* 3��, \E�
 ،وإ>��� ���A ��4 ه�ا ا=6
gف >	; ا�K�T ا��ا!� ا�	

*���1ت ا�K�T ا���Pي */\ *�
�ا] *; ا�	�اد ا� ��S��� ��@ وه�ا ���د إ�< ا=6
gف �" 

 )Bruni et al, 2003) (Sacchettie et al, 2005. (وا�
�:���S وا���1��� وا���ه��ات

)Conner, 1993(  

ا�P#���� ا�
" �Y ف ا�#�Jرات ,�< أ��J *�آ@ C#��" أو X��6 *; ا�	�آ#�ت ���    

* �J��, ل�E��ف ا�lو� � �
�ور أو أوراق �#���ت *(F ر أو أزه�ر أو�	ور أو ��: ;
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��� :�Jف ا���Eل ,�< Y�C أو ��J1 أو را$�� أو ��ن�m�) .Turkish Food Codex, 

2000(  

  :-��� &,+�� ا�*�(ت ا��)��� -3-2

    �F�� �L�Q��ء ا��!� ،�����ت وfراء *
��دة !�ل f��� ����� ا���Tت ا�����P �" �	� ا

��L ا�
�ض أن ����Tت ا�����P ����� �" ,�ة أ��	� أ��T	�� �" ا�(��� ا�	��1و:�� 


�ج ا��Q�P و��SE^ ا�	�آ#�ت ا�#����S ا�.�.�� �" ا�(����b �S	l
4
�ز ���S، وا�	� �*

ا�	�آ@ ا� ��F "��Sار ا�(��� �
 �,\ أو ���#X *^ :�و���Sت وأ��T	�ت ا�%�Gء *	� ��#@ 

��P��J�	, \) .Conner & Beuchat, 1984( ،أن *�آ#�ت و �FوThymol 

���G� (Qط ا���T	�ت ا�.�.�� �" ا�(��� و���ث � �,\ *^   Carvacrolو  Eugenolو

�P<ث ا��� �Jء ا�(��� أو أ��G�. ا:�ت �" و�W � ا�	�آ#�ت ا���S�4 �" ا�(���

)Davidson, 2001( ، �,��� #� ���ه�ن�	اص ا��)�اLipophilic ت=�S� �� ت�S�:�
 وا�

 ���P��ت ا��T�ا "� "��, Tآ��
ر�#�ط :%�Gء ا�(��� و���P\ ,	�3 ا= ,�<ا�	��Fدة :

 �Q�P�ب ا�l� �##�*)Conner, 1993( ، �L
�" ��>�� *�J:�G أن ا���Tت ا�����P و��

 �JC�#ار� \/* ����
�, � ���L#P ا�	�J��:l أ��	� *(
� � �" ��JC�G >� ا��g=ت ا�1#

*���1ت ا�(��� أو  ان�%�Gء و��G�Lء ا�(��� *	� ��#@ ز��دة � �ذ�� ا�" � ا� �. ���#����

و��SE^ ا�	���1ت ا�#�JS�: ;*  ����S ا���T	�ت ا�	�sو�� ,; إ�
�ج ا��Q�P ا���T	�ت�(��@ 

 ,Kim et al, 1995) (Sikkema et al, 1995) (Davidson. (ا�.�.�� �" ا�(���

1997( )Lambert et al, 2001(  

     (�
)� ���P��ت ا��T�ا�%�ام �"����� ا �#F�* ����
�" ا����#� ا�%�ام !�3S,  V ا�1#

 ,! ،)Harpaz et al, 2003( )Delaquis et al��F�*��.#� ا�%�ام أآ/� و�F أن 

2002( V�!  >�ا�%�ام إ �#��. ����
 ه�،�
/#�X �	�% 1ا.
(�م ��اآ�T أ,�< *; ��
�ج ا�1#

وه�ا  وه�ا ���د إ�< C#��� ا��4ار ا�(��ي ��1#
���� .��#� ا�%�ام ذو ا�P#��� ا�	�#� ��	�ء

XL� ء�	وا:� �" ا��ا�	�#� ( ا���Tت ا��*���P	� �	S^ � �ذ   ��S" � �ذ ا��n�T4ت ا�E%��ة ا�

 Nikaido(أو ���[ � �ذه� :1G\ آ#�� *	� ��L* ��Tو*� ا�1#
���� ا����#� ا�%�ام ) ���ه;

&Vaara, 1985( )Nikaido, 1996 ( ����
و,�< ا���C ;* Y#��� ا��4ار ا�(��ي ��1#

ق ا����#� ا�%�ام ���	�آ#�ت ا�	�#� ���ه�ن ذات ا��زن ا�n�T4" ا�	� H )S	�JS1 ا6
�ا
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 ,Helander et al. (ا��4ار ا�(��ي ��J و���s �" ����1ه� وا�
�Gره� �" ا�#��n ا�%�ا$��

1998(  

    �!�� �ًlر�� *�3  أ��L* ����#P�ت ا�n�#�ا "� ���P��ت ا��T�� X#/	�ا ����
ا�( �ض �" ا�

�
,T�ا Kي ��را.� ����� ز��Fأ V�: "� 3��ا *� أ-�� إ� �" ا�#��nت ا��SE,��، وه

\ ��L�وا "�  �P�Aspergillus flavus  ورة�S#�رب ا ;* �n�:وز و�
�" :��n *�ق ا��آ�

����#P�ا �n�#�ا "� X#/	�ا ����
، آ	� )V�!) .Omidbeygi et al, 2007 ��!� ا�( �ض ��

*	� ��L\ *; ��آ�T ا�K�T  ،ا�
�ض أن ا���Tت ا��kP. >�, u*�� ���P ا���#��ات

أن و:��
��" ���L\ ا�
���� ا�	/#b�: ،X>��� إ�<  ،ا���Pي ا��� �" ا��.X ا�	�$" ��%�اء

 �Q�,إ "� Yه��� ",�SE�ا$" ا�ا�( �ض ا�	�
�ى ا�	�$" �" ا�%�اء *�Lر�� *^ ا��.X ا�%

 ,Smith et al.(و�Zل ا�	�lدات ا�	��1و:�� إ�< ا�	�اQ^ ا�	�
���J �" ا�(��� ا�	��1و:��

2001 ( ;* \�L� اء�آ	� أن ار�#�ط ا�	�آ#�ت ا� �K�T�� ����S ا���Pي :��#�و���Sت �" ا�%

  )Ultee et al, 1998.(ا�
���� ا�	/#K�T�� X ا���Pي


���� ا���Tت ا�����P ا�	�lد  اً*��,� ���@ دوراً�
#��� إ�< أن ا -�ر :�H ا�#�!/�نأ    �

�L�Q��ء ا��!�
� وا���L \ و ا�S�، ���L	� ا,T�ا K" !��� ز�� �	آ،  [�!�V ا!
 �K ه

����

\ ا�1#Q أو X�#/
:�S	� ��!� ����� ،ا���Tت :
�اآ�Tه� ا�	�l )S ا�	�
(�*� ا�gز*� �

@�P�زة ا�F Kا�%�ر وز� Kام ز��)

#��� ,�S ا.�� vا� ����� ,�<  ،*��آ Kآ�� V�!

���وث �%��ات �" ا�	�Q^  ا��#@ ���د ،م35ْأ�JS* \Q ,�< !�ارة  مْ 4در�F !�ارة 

�] ا���Tت ا�����P أو !�وث �#�=ت �" C#��� ا�%gف ا�1#
��يJ� ا� ��ل،  \��L
و:��
��" ا�

�] ا���Tت ,�< !�ارة و،*; � �ذ�� ا���Tت �%gف ا�(���J� ����
����� إ�<  م�Q35ْ ���د ا�

و�" :�Smith et al, 1998(،  V(ا�TFاء ا���Pرة ا�	/#�P ,�< ه�] ا��ر�F *; ا���ارة 

����Tت ا�����P آ	� �"  راً *4G^ أو *�Tز ��
���� ا�	/#�G*X:3 و�F أن ا�
#��� �Q ���@ دو

ا�	��*�� أو �Q = ���@ ه�ا ا��ور آ	� �" ا���L \ وذ��S, A ا.
(�ا*J	� آ	�lد�; 

 ����
1: �	S� ;��:�1و�*Listreiamonocytogenes) .Ting & Deibel, 1992(  


�ك    G�  ع�S�ا �J	د *��1و:" *; أه�l	آ ���P��ت ا��T�ط ا�G� "� ة��s* \*ة ,�ا�,

 ,Genana et al. (ا�1#
��ي، در�F ا���ارة، ا��.X ا�%�ا$" وا��	��� ا����4*�� ا�و���

2008(  
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 :ا�*�(ت ا��)��� ا��425 � &�آ�3 #" 2" &�01أه/ ا���آ�%ت ا��)��� ا� -3-3

    (�
)�  A�وذ ،���P��$�� ا��	آ#�ت ا��1�	اه� *; ا��
�	: �JS�: �	�� ���P��ت ا��T�ا

� �3 وذ�K�� A ����� ,�ة  !�@ ��ع ا�K�T ا���Pي، آ	� �(
�) *���1ت ا�K�T ا���Pي

، )إ�_.. ��ع ا�
�:�، ���� ا�	��]، در�F ا���ارة(,�ا*\ آ����وف ا�#���n ا�	��S��: �P#�ت 

�)
و�L��C ا=.
g)ص �l6.. (ي، زه�ي(3S* u ا�K�T ا���Pي وا��Pر ا�S#��" ا�	�

K�T��. ",�ت أ.�.�� ه�	ث *4g/� ���P��ت ا��T����1ت ا* Y��L� ;1	� : ،ا���1=ت

�F ا�
" �� :�H ا�	�آ#�ت ا�����P 2004,�م  USDAا�ـ ا� ��S=ت وا�
�:��Sت، !�دت 

 )1(�" ا���Tت ا�����P ا�	(
� � آ	� ه� *�>k �" ا��4ول 

 USDA 2004أهY ا�	�آ#�ت ا�����P ا�	��T�� ���1ت ا�����P !�@ ا�ـ ��>k )1(�4ول�ا

1-octan-3-ol  Camphene Geranyl-propionate 

2,5-diethyl-

tetrahydrofuran 

Camphor Germacrene-d 

3-octanol  Carvone Limonene 

Alpha- guaiene Carvacrol Linallol 

Alpha – humulene Cis-carvacrol Methyl-2-methyl-

buterate  
Alpha-phellandrene  Cis-sabinene-

hydrate 

Myrcene 

Alpha – pinene  Citronellol P-cymene 

Alpha – tarpinene Citronellel-butyrate Terpinen 

Alpha – terpineol Dihydrocarvone Terpinen-1-ol 

Alpha – thujene Ethyl-cinnamate Terpinen-4-ol 

Beta– caryophyllene Gamma-terpinene Terpinolene 

Beta-guaiene  Geraniol Thymol 

Beta-phellandrene Geranyl-acetate Trans-bergamotene 

Beta-pinene Geranyl-butyrate Tricyclene 

Borneol Geranyl-hexanoate Trans-sabinene-

hydrate 

)USDA, 2004(  



8 

 

     ،����
1: ;* �L�Q��ء ا��!�
gآ�Q �Jرة ,�< �/#�X �	� ا*�: ���P��آ#�ت ا�	ا� H�: T�	
�


�A ه�] ا�(���Z وا�
"  �P�USDAر و6	�V�! ،�$ !�دت ا�ـ 	� "
أهY ا�	�آ#�ت ا�����P ا�

�L�Q��ء ا��!�  )USDA, 2004(:و*� �JS	kS ا���Tت ا�����P ا�
���� ا�	/#S� X	� ا

1. Alpha-phellandrene 
2. Alpha – pinene 
3. Alpha – terpineol 

4. Borneol 
5. Carvacrol 

6. Citronellol 
7. Geraniol 
8. Limonene 

9. Myrcene 
10. P-cymene 
11. Terpinen-4-ol 

12. Thymol 
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 {�Z "�� �* "و�Yأه ���P��آ#�ت ا�	ا� :

  
 \1G�1(ا (@�! ���P��آ#�ت ا�	ا� Yأه {�Z k<��)Burt, 2004) (Friedman et al, 

2002(  
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    A�
	� �L�Q��ء ا��!��	1; ا.
(�ا*g, "� �Jج :�H  ،ا���Tت ا�����P �����اً */#S� �ًP	� ا


�:��Sت ا�(�اص ا�H�: � ��#P )2(ا��4ول ا�*�اض، و�#�; �)Gumnicuvcka & 

Oleszek , 1998(  


�:��Sت ا�P#�� ا�(�اص أهk<�� Y )2(�4ولا��� ��$�G�ا .  

  8(ع ا�2,+�� ا�)�"  ا�/ ا�6���2
  *S#3 و*XGS ,�م :1	��ت ����Q و.�م :1	��ت آ#��ة  ا����1ر
  ��J\ ا�
(�u *; .	�م ا�1#� وا��$� وا���1
�;  .��Sل

  �XGS ا�YlJ وا�1#� و�( H ا���ارة  ���:���ن
  *�lد :1
��ي و*�lد ���	<  ���S��ل

  *�lد ���و." و�Q "*���Fي  ��Fا���ل
  *�lد :1
��ي  ا�/�����Fلg6ت 

  *�lد أورام  ا�/��	�ل
  *�lد :1
��ي و���و." �Qي *S#3 ���<ء ا�4�Y  ا��1ر��آ�ول

 :ا�'�%&%ت ا�����529 #" ا��را�� -3-4

  :�8%ت ا�*:�2 -3-4-1

  :ا�(>; ا�'�%&" -3-4-1-1

  Thymus vulgaris: ا=.Y ا���	"

���E �ا : ��� G�اLamiaceae 

���T ا�
 �ع �#�ت     "#G, عg<� ،ر*�د�� *%�Pة :��و:�ر ،Y$�Q، وا����Lن G6#�� ا

"S: �J���، ة��%Z وراق� ،آ/��ة ا���د ،:���P *��1.� ر*��� ا�1G\ وا����� آ�*�� ،وا

وا�زه�ر ���F �" ��رات ,�LSد��، إ*� زر�Qء أو  ،ر*%�Pة :��و:� ،ذات ��ن ر*�دي


�ي.Y، و��	\ �	�ر آ#����� Z%��ة ا��Y4،  50 "ورد��، و�#�} ار� �ع ا�S#�ت !�ا��� 


��، ,�< ا��kP ا�� �" �T�ر �" ا�%�د ا��P�ا K�T�ا �F�� ،ة ,���ة و*��4ة��%Z ور�:

�S#�ت ه� ا�وراق وا�L	Y وا�T4ء ا�	�
(�م *; ا. �mوراق، و�	
�ز :�ا$�
3 ا����1ر��


� �" -��G� �J; ا�ول أو �" -Jا�Tه���، ,T�زرا,� ا Y
� fذار، أ*� ا���Eد ��
Y :�آ/� �

�، و�	1; أ6� �gث PQ �ت �" ول*; PQ �، ا�و�< �" -�J أ��ر وا�/���� �" -��G� �J; ا


�ج �"  .أ��ر وfب و���G; ا�/��"�bرو�#�} ا�
1J�و� 25ا��ا!� !��"  ا ،;CدادT ج�
�bا 
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را-�، (.��K�T" ا�,�ام ا�
���� و��4د زرا,� ا�	��Eل ,; ا�( �ض ��#� ا��G@ وا

2009(  

 :ا��)�ي ز�< ا�*:��2=(8%ت  -3-4-1-2


� ا���Pي !�V  ا�/��	�ل��
#� *�آ#" ا��1ر��آ�ول و    ,T�ا K�T� ن��.�.�ا�	���1ن ا


�J	� !�ا�" #�� K�Zي% 34و% 14و�P��ا �
,T�ا Kا�" �" ز��
 .,�< ا�

)Omidbeygi et al, 2007(،  �	ا��1ر��آ�ول !�ا�" آ �#�� K%�:80.%)Daferera 

et al, 2003(  

   A�

��1ن !�J  ����S�� �L	�V�! أ�، *
�J:�G آ�	��$�� �	�ل �Z}�ا��1ر��آ�ول وا�/ �		�

����S� �ا �L���\ ,�< ا��روآ��J�,� ا�	4* ^Q�* "� فg
 ,Lambret et al. (و�1; ا=6

2001(  

 

 ,Lambret et al(��>k ا��E} ا��1	��$�� �	�آ#" ا��1ر��آ�ول وا�/��	�ل  )3(�4ولا�

2001(   

  ا��E%� ا��1	��IUPAC  ��$ا�
�	�� !�@   ا.Y ا�	�آ@
  آ�ول�ا��1ر�

  
5- isopropyl-2-

methylphenol  
  

C10H14O 

  

-mythyl-2-5  ا�/��	�ل

isopropylphenol 

C10H14O 

  


#� ا��1ر��آ�ول    �� �
,T�ت ا�#S� ".�.�ا�S#���ت ز��ت ا����� *; �" و�Q و�F  ،ا�	�1ن ا

���P��ا، �L�Q��ء ا��!� ,Bertelli et al(.و��
(�م آ	�دة *�J1S وآ��A آ	�دة *�lدة �S	� ا

2003(.  
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3 :�� �	��l�� ;1 ا��1ر��آ�ول آ�	��$�ً�    

�(�;  ،ض!	�*; ا��1ر��ن :	��*�: A��وآ

، و�
��ل إ�< -�Z \1@ ��ى �#���]، و�#�} ا����1ر :��Fد ا���د و�#�و :1G\ ز�
" ,��Y ا���ن

 The. (0.983 -0.98م، آ/��
3 ا��S,��  °240م، در�F ا�%���ن  °0.5در�F ا��JEر] 

British Pharmaceutical codex, 2007(  

     (�

�ا��1ر��آ�ول �" :�H ا�S#���ت و*JS و�Fد��#�  �(,T�ا � V�! ،اوح�
�  �#��

 Thymus capitatus  ;�:12.7 و�" ،Thyme vulgaris  ;�:9 – 60%ا��1ر��آ�ول �" 

 – T.zygis  ;�:4.8 و�" ،Thymus serpyllum  ;�:12 – 36.9% و�" ،74.4% –

، )Origanum dictamnus  ;�:58 – 82) .%Devincenzia et al, 2004  أ*� ،25%

 �Thymus" % 11 – 2أن ��#� ا��1ر��آ�ول ��او!K :�;  �" *�اF^ أ�6ى وذآ�

vulgaris) .Juliano et al, 2000) (Cosentino et al, 1999( ا��1ر��آ�ول �#�� K%�:و

"�Origanum vulgare0 - 80).%Kokkini et al, 1997(، و��Origanum 

dictamnus  "�51!�ا .%)Liolios et al, 2009(، "� وOriganum compactum 

  و�" درا.�ت أ�6ى  ،)Chebli et al, 2003%. (58!�ا�" 

     �E
L� = ،XL� ��:�1و�	ا� ��g)�ا �	� X�#/� >�, أ� :\������ *�دة ا��1ر��آ�ول �3��! 

A�	� �����ًً�وا>� ا  ����
 ,X�#/� "�Bacillus cereus) .Ultee & Smid إ��از ا��	�م *; :1

2001(  

     \4�� Y� دة ا��1ر��آ�ول�	��S*T* !�دة أو ��	أي !�=ت .  �S,�4:� أو
,�S !��ا��ت ا�

�اء ا�b��ن *; Q#\  ،ا�b��ن%� ���l* دة�	د *�دة ا��1ر��آ�ول آ�	
ا�%�اء  إدارةوY� �Q ا,

و��
#� ه�] ا�	�دة *; ا�	�اد ا�	�J1S ا�	�	�ح إ>��
�J و�[ ا�	�اZ �ت  FDAوا��واء 

 �#�S: A�وذ ����m� ��:ورو�  )Devincenzia et al, 2004. (�" ا���1آ� PPM 25ا

 �#�S��: �*آ@ �أ�	ل�	ا�/�� �� �
�"  ��SJك ا6
gف آ#�� :��JS ،" ا�S#���ت ا�����P ا�	(

�.#�ب *�
�اه� *; ا�/��	�ل A�وذ  �#�� K!او�� �L� ،ل,���ة�	ا�/��  "�Thymus vulgaris 

 ;�:10 – 64) %Marino et al, 1999)(Daferera et al, 2000(3
#�� K!و��او،  "�

 ;* 3��, \E�
 ,Origanum vulgare    ;�:0 -64) %Prudent et alا�K�T ا���Pي ا�	

1995) (Russo et al, 1998( KS�:ت ، و��T�� "$��	�1�آ�@ ا�
أ:��ث أK��F �	���� ا�

�" % 9، و�Thymus glandulosus" % 43آ��K  ا�/��	�لا�����P ا�	(
� � أن ��#� 
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Origanum compactum) .Chebli et al, 2003( Kت % 0.7، وآ���#� "� XL�

Origanum dictamnus.)Liolios et al, 2009(  


�) ��#� و�Fد ا�	���1ت     )��
,T�ت ا�#S� �6ى�:1G\ آ#�� :�; ا�:��ث ا�
" �KQ�P  ا

�
,T�ا K�T� ��$��	�1����1ت ا	ا� ����
، !�V أن ه�Sك ,�ة ,�ا*\ ���هY �" �%��� ا���Pي �

 �
,T�ت ا�#S� ي�P��ا K�T����1ت ا* ����
� K��F1\ آ#��، � " درا.� أG: ���1ت	ا� [�ه

وذآ� ا�#�!H�: V ا�	���1ت ا��6ى ، )4(ا��4ولآ��K ا�	���1ت ا��$���� آ	� ه� *�آ�ر �" 

 �JS*و ����Q @�S: K�T�ة �" ا�Fا�
-β-pinene،α-terpinene ،limonene،αا�	

terpineol،geraniol  وbornyl acetate.) Grigore et al, 2010(  


� �K�T ا�.�.�� ا�	���1ت��>k  )4(�4ولا�,T�ي ا�P��ا  V!�#�ا @�!Grigore  م�,
2010 

  


� تد!�    ,T�ت ا�#S� ��$��	�1����1ت ا	@ ا���6، �f V�: "�  ;* ت�S���ا ^	F Y� V�!

 ����	� � �
)* ]C�S* وا��4ول �S��* ���1ت* @�� "� ��%
�#�; *�ى ا�
#��; �" ) 5(*�ى ا�


� ا�#�ي,T�� ��$��	�1����1ت ا	ا� �#��) .Raal & Orav, 2005(  

  

  


3   ا.Y ا�	�آ@#��%  
Monoterpene hydrocarbons 

α-pinene  1.23  
p-cymene  30.5  
Sabinene 4.24  
Myrcene  1.63  

Monoterpene eters 

1,8-cineole  1.24  
Monoterpene alcohols 

Linalool  2.73  
Borneol  3.16  

Terpenoidic phenols 

Thymol  31  
Carvacrol  3.5  
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� ز�K *���1ت ��@ ا6
gف *�ى ��>k )5(�4ولا�,T�ا u�)
 *; F	�K �#���ت *; ا�	�

]C�S* � �
)*. )Raal & Orav, 2005(  


3   ا.Y ا�	�آ@#��%  
Thymol 0.9-75.7  

Carvacrol  1.5 – 83.5  
p-cymene 4.3 – 34.4  

γ-terpinene 0.9 – 19.7  
Linalool  0.4 – 4.8  

β-caryophyllene 0.5 – 9.3  
Terpinen-4-ol 0 – 3.8  

     �#�� (�
�" ا�K�T ا���Pي �S#�ت  وآ��A *���1ت ا��6ى وا��1ر��آ�ول ا�/��	�ل�(

�
,T�يا�#� ا  �#�� K!او�� V�!ل�	#� ا��1ر��آ�ول :�; % 75.7 – 0.9:�;  ا�/���1.5و� 

– 83.5) .%Raal & Orav, 2005(  A��
�) وآ)�K�T�ا ��	آ u�)
 ا���Pي ا�	�

6
gف ا�
�ز�:�#S�� "ت و��,��ع ا�4%�ا� �:�
وا��Pر ا�V�! "��#S ��او!K �" درا.�  ا�


� ا�#�ي *; ,T�ا >�, K��F5.5-2.7أ.%)Abu-darwish & Abu-Dieyeh, 2009(  

  :�*�< ا�*:�2 ا��B%=4� C�D'%ت ا���� ا�����Aا�2,+��  -3-4-1-3


� ا�/��	�ل��
#� آ\ *;     ,T�ت ا�#� "� ��.�.�و�Q  ا�#�ي، وا��1ر��آ�ول *; ا�	�آ#�ت ا

	�رو.� ا� ���P ا�و ا�1#
���� ا���اع دور �" �/#�X ,�د آ#�� *; ا�/��	�ل�#�; أن �	�آ@ 


< ا7ن! .)PaCnait, 1997(  

1
����  آ\ *; S	�� P#/*ً� �	�ل �����اً��/�	
�A ا    :Staphylococcus aureus  و

Salmonella typhomurium، و �ا�ـ  أن��! �Fك ����� ��ر�SهpH أن V�! ،pH 5.5-

وJuven et al, 1994(،  �Q. (آ	�lد *��1و:" ا�/��	�لا�	/��" ��	\ *�آ@  pHه� ا�ـ  6.5

 �!�������  �	S� X#/* ة��	6Yarrowia lipolitica ) .Karanika et al, 2001(  

وه	� *; ا�	���1ت ا�.�.��  *�lدات *��1و:�� ��Fة وا��1ر��آ�ول ا�/��	�لآ\ *;  ���    

�
,T�ت ا�#S��	Jأ� V�! ، ان���  �	� ;*Escherichia coli  اع���و*; �	� :�H ا

 vS4� ��:�
!�V �#�; ��ى *�Lر�� آ\ *JS	� *^ ا�	�lدات  ،Salmonellaا����4*�� ا�

!�V  ،وا��1ر��آ�ول ,�< :�Q" ا�	�lدات ا����4*�� ا�/��	�لا�1#
���� ا��6ى � �ق آ\ *; 

1
����آ���� ���lLء ,�<  ا�/��	�ل*��" *�ل *;  1.2آ	��  أن: Escherichia coli،  �	S�:
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*��" *�ل ,�S ا.
(�ام  ����1.5 إ�< 
ار� �K ا�1	�� ا�gز*� ���lLء ,�< ه�] ا�1#

��� �*��" *�ل *; أ!� ه��; ا�	�آ#�; آ���� ���lLء ,�< :1
 1آ	��  و��!� ،ا��1ر��آ�ول

Salmonella typhimorium،  (�*� *; آ\ *; ) 6(وا��4ول
��>k ا�1	��ت ا�	�


#� �#���� ا�	�Eر و*�Lر�
�J *^ آ\ *; ا��1ر��آ�ول و�� "
 ،ا�/��	�لا�	�lدات ا�	��1و:�� ا�

�ً	�,  >P�* دة ا� ���� :���4ول�	ا� ;* Tآ��
 ,Olasupo et al. (ا��
�*�ل �"  :��	�":�ن ا�

2003(  

 Salmonellaو Escherichia coli �" ا�S#���� ا�	���1ت :�k<������� H  )6(�4ولا�

typhimorium 

 Escherichia coli Salmonella  ا�	�دة ا�	(
#�ة

typhimorium  
;�T���  ����� �F�� =  ����� �F�� =  

  1  1.5  آ�ر��آ�ول
  A�*�S�.  5  7.5 أ.��

\�
  12.5  7.5  داي أ.�
  3  2.5  إ���S�Fل

  1  1.2  �	�ل��

    )Olasupo et al, 2003(  

1
���� �	�A ا    : �	S� �ًP#/* ً�1ر��آ�ول �����ا�Listeria monocytogenes)Pol &Smid, 

,�L* �Sر�� ����� ا��1ر��آ�ول *^ ,�د *; ا�	�اد ا�	�JPة وا��Eدات ا������ ، و)1999


�$� آ	� �" ا��4ول S�ت ا�JW)7 (\أ:�ى ا��1ر��آ�ول �����اً آ#��اً ,�< آ V�!  ����
1: ;*

Staphylococcus aureus  وSalmonella typhi  وBacillus subtilis�:b���<  >�إ

��� �*P� �S, Y#�[ ا��1ر��آ�ول ,�< :1
 ��L: �PQ {�#�34 ا�6Candida albicans  �E	��ة 

Escherichia coli�1�	�دات ا�l	�ى *; :�; ا�Q� :��وو:��A ��1ن ا��1ر��آ�ول ه� ا�	�آ@ ا

�ا ا��Sع ا�	��1و:" آ	� :�} ��L: �PQ ا��E  وا�	�اد ا�	�JPةJ� 3P�#/� V�! ;* �6ى�*Y  38ا

وه� أ,�< �Z �PQ إذا *� �Qرن  Candida albicans��ى �P#�[ ا��1ر��آ�ول ,�< 6	��ة 

  )Q�: ^*).Kunle et al, 2003" ا�	�lدات ا�	��1و:��
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 .ا�	�JPة وا��1ر��آ�ول��>k أ�PQر ا�
/#�H�#� X ا�	�اد )7(�4ولا�

ا��E%د 
ا���=�و�" 
  ا���529م

� C��D2ا� �(A/4��%� ً��4=�وب ���را  
Staphylococcus 

aureus 

Esherichia 

coli 

Pseudomonas 

aeruginosa 

Salmonella 

typhi 

Bacilus 

subtilis 

Candida 

albicans 

  24  11  9  -  9  9  ه=9%ن
داي آ4(رو 

  ��2%ن
-  -  -  -  11  12  

  38  26  24  -  34  27  آ%ر#%آ�ول
  -  -  -  -  -  -  ��2%8(ل

  -  10  �/ ���25  22  20  12  أ���6�4�9
  16  -  -  -  -  -  +�(آ(8%زول

    )Kunle et al, 2003(  

     ����
1: �	S� �ًP#/* ًأن ���1ر��آ�ول �����ا �ًlأ� K#أ�Klebsiella pneumoniae  3أ� V�!

  )�PQ {�:23Y* )Dorman & Deans, 2000 دا$�ة ا�
#�X !�ا�" 

     ;�*�

�آ�B1  H )S* Tإ>��� ا��1ر��آ�ول وا� �: A�وذ �
إ�< ,��E ا�
 �ح ��� ا�	#�

1
����  19-3و! ��J �	�ة )% �F)0.25-1.25اً : �	� ;* H 6 م��Escherichia coli 

م أو :�ر�F !�ارة ا�%��� ⁰ 4وأ�Cل *; *�ة ! � ا����E .�اء ,�S ! �3 :�ر�F !�ارة 

  )kisko & Roller, 2005. (م ⁰25

!�V  ،ا�/��	�ل*; ا��GSط ا�	�lد �	�آ@  H 6ا�#�Lي �Q ��!� أن أ�#�*�; ا����وم     

ا�
�ض ��L�* ;��1ات :�1G: 3S\ �6ص وا�	�آ#�ت ا� �1G: ����S\ ,�م و:�; ا�#�و���Sت �" 

ا� ��S��� ا� ���� :��#�و���Sت وه�ا ا=ر�#�ط �	S^ ار�#�ط ا�	�اد ) Juven et al, 1994. (ا�%�اء


#� ا��Jف ا�.�." ����Tت ا���F���Pا�	��� "
 ,Ultee et al. (دة �" �gف ا�(��� ا�

1998(  


�  أ-�رت    ,T�ا K�T� �L�Q��ء ا��!�أ:��ث *
��دة إ�< ا�
���� ا�	/#X ا��ا>S� k	� ا


� ا���Pي ����� */ أن� " درا.� أK��F �#�;  ،ا���Pي,T�ا K�T� ;* �,�	4* >�, X#

 E.coli، E.coli O157H7، Staphylococcus aureus، Yersiniaا��< �L�Q	K  ا�!��ء

enterocolitica  وSalmonella typhi،  ،k<1\ واG: ه��	� X#� �
,T�أن ا �Fو V�!

1
����وآ�: K�  Staplylococcus aureus ��.��! أآ/�ه�.)Sagdic, 2003(  


� ا�.�د  ����� ,�<أK��F درا.� *	����     ,T�ت ا�#�"� K	< ����
  :*4	�,� *; ا�1#
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Aeromonas hydrophila, Salmonella typhi, Bacillus amyloliquefaciens, 

B.brevis, B.cereus, B.subtilis, E.coli, Pseudomonas aeruginosa, Klebsiella 

pneumoniaee, Staphylococcus aureus, Listeria monocytogenes, Proteus 

vulgaris, Corynebacterium xerosis, Enterococcus facalis.  


� ا�.�د ا���Pي أن  �#�;    ,T�ا Kز� A�	� Tآ��
: �L:���ا �L�Q��ء ا��!������� *�lدة �S	� ا

 ;* \Q1أ) %v/v ( �L
% S: 75.5��F� �#د*��Y ا�
���� ا�	/#X ,�$� ���1ر��آ�ول ا�	 أنو��

  .)Valero& Salmeron, 2003(.�" ا�K�T ا���Pي ا���:[

     A�	������ ي�P��ا �
,T�ا Kاًز� P#/* �ً�	S�  ����
1:Klebsiella pneumoniae  ه����و

K�T��  �PQ ا���Pي ��1ن#X :�ون �( �) *; ا�1#
���� ا�		�>�، !�Y� V ا6
#�ر �����] ا�	/

  )Y*) .Dorman & Deans, 2000 28دا$�ة ا�
/#�X !�ا�" 

ا���L�Q ا�		�>� ا�	��Fدة �" ا����@ ا�(�م،  �m!��ءأK��F درا.� �
���L ا��GSط ا�	�lد     

����

�، ا�	��*�� وا�%�ر ,�< ا�!��ء ا���L�Q ا�
����: �1\ *; ا���Tت ا�,T�ا:E.coli, Listeria 

monocytogenes, Staphylococcus aureus & Candida albicans،  �.ا��را K	�

 V�! ر�� ��C @.�Sدي :�; ا��Lرة ,�<���n�: "� �F ا����@ ا�	�YL و:��SZ �n,�� *; ا7

 X�#/
1
����  ��آ�T ا�K�T ا���Pي �" آ\ *; ا�#��n ا�P#���� وا��SE,��،وا�: Kآ�� �QوE.coli 

!�Listeria monocytogenes  Vأآ/� !��.�� *; :1
����  Staphylococcus aureusو 

 ^�	F �	� ^S* ي�P��ا �
,T�ا Kأن ز�����
 & Celikel(.%0.5ا�	�رو.� :
�آ�T  ا�1#

Kavas, 2008(  

     Kر��Q ���P��ت ا��T�� د�l	�ا ����
�	� ا�!��ء ا��H�:"�  "� �L�Q ا�:��ث :�; ا�

 ���P��ت ا��T�ا [�ا�#��nت ا��SE,�� وا�#��nت ا�V�! ����#P ��!� ا�( �ض وا>k �" ����� ه

"�  ;�: Kر��Q �.أ�3 �" درا V�! ��,�SE�ر�� *^ ا�L* ����#P�ت ا�n�#�ا "� �L�Q��ء ا��!��	� ا

�����  �P� >�, �
,T�ا Kز�Asperugillus flavus  �n�:و ��,�SE�وز ا�
�" :��n *�ق ا��آ�


� آ�ن :
�آ�C)100 (% T#���� *; رب ا�#�Sورة !�V ��!� أن ا�
/#�X ا��1*\ ,T�ا K�T�

350PPM �رب ا �n�: "� 3� � �P �ا >�, �
,T�ا Kأ*� ����� ز�H )ا� �L� ورة�S#  >�إ

���.X ا�%�ا$" وا�
�ض أن ا��#@ ه� أن ا�
�آ�@ ا�	��S,500PPM  �L ا.
(�ام %) 87(

  )! \1G�)  .Omidbeygi et al, 2007	��� �m!��ء ا���L�Q >� ا�	�lدات ا�	��1و:��
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     ;�#��P� �	S� X#/* ����� ا�#�ي �
,T�ا K�T� أن K��Fي�" درا.� أBotrytis cinerea 

وآ��A و�F أن �S� X#/* ����� 3	�  S:100%)Chebli et al, 2003(،�Fusarium sp  �#و

 �P�Penicillium digitatum  "�ا�! K%�: �ً�#�� �l )S* Tاآ��
: ����
!�V ��!� ه�ا ا�

1-1.5%)Daferera et al, 2000(  

     Y� �L� ،"$ا�
� ا���Pي �" �	� ا�(	�$� ا�	�##� �� ��د ا�%,T�ا Kز� ����
� �#�S��: �*أ

  :وه" درا.� �����] ا�	/#X *^ ز��ت ,���P أ�6ى، �" �	� :�H أ��اع ا�(	�$�

Candida albicans, Rhodotorula glutinis, Schizosaccharomyces pombe, 

Saccharomyces cerevisiae, Yarrowia lypolitica  

     A�	� �l )S* Tاآ��

� ا���Pي �����اً */#S� �ًP	� F	�^ ا�(	�$� ا�	�رو.� و:,T�ا Kز�

 – �0.3��L* �ً�#ر�� :����Tت ا��6ى، ��L ��اوح أQ\ ��آ�S� X#/* T	� ه�] ا�(	�$� :�; 

0.6).% Sacchettie et al, 2005( ي�P��ا �
,T�ا K�T� X#/	�ا ����
، و!�� �Q� � v ا�

آ�ن % 1ا�	��Fدة �" :��n ا����@ !�V آ�ن ��آ�Candida albicans  T 6	��ة�" �	� 

 �#�S: �.رو�	ة ا���	ا�( �	� X�#/
  )Celikel & Kavas, 2008%.(100آ���ً� �
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  :ا�0�L إآ�80�4%ت  -3-4-2

  :ا�(>; ا�'�%&" -3-4-2-1

  Rosmarinus officinalis: ا=.Y ا���	"

���E �ا: ��� G�اLamiaceae  

�Tرع  .ا����Y دول *; ا����� �" ا=�
�Gر ا��ا.�� ا�P#�� ا�S#���ت *; ا�4#\ إآ��\ �#�ت ���    

إآ��\ ا�C�S* "� \#4[ ,�ة *; ا����Y، و�
�آT زرا,
�LPS* "� 3 ا�#�� ا�	
�.X، و�3 أ.	�ء 

�JS* ء، ا��وز*�ري و��ى ا�#��: ,�ة�� S�ا�#�ن، إآ��\ ا >E! . إآ��\ ا�4#\ ه� �#�ت -��4ي

* ;* 3��C اوح�
.Y، �#�ً� ��(�*�ت ا�Tرا,�� و*�LPS ا�Tرا,�، ,�	ً� :�ن ا�S#�ت �50-200	� �

�ور ا�
" �Tرع �" �E\ ة، و�
�	\ ا�
#��; ا����G �" در�Fت ا���ار#��: �ً��SF ت�#S����1 ا
�

 (�
)* "� 3
4��� ا��L\ ا�����P �" ا��:�^ أو ا�(��)، و�	1; زرا,
: �ً��l6 ا�(��) أو

  )1998ا�k��E، (.ع ا�
�ب و�#�أ �	�] :1G\ .��^ :�� ,�م *; زرا,
3أ��ا

  :ا��)�ي ا�0�L إآ0�4ز�< �=(8%ت  -3-4-2-2

*���1ت ز�K إآ��\ ا�4#\ ا���Pي، وآ��A ا6
� K ��@ ه�] ا�	���1ت �" ا�K�T  ���دت    

  .ا���Pي ا�	�
(�u، وا6
� K ��@ ا�K�T ا�	
�E\ ,��3، وذ�A ���ا*\ ,�ة

ا6
� K ا�:��ث ا�
" !�دت *���1ت ز�K إآ��\ ا�4#\ ا���Pي *; !�V ا�	�دة ا��1	��$��     

آ��α-pinene  Kذات ا�S�#� ا���	< �" ا�K�T ا���Pي، �Y��* ;1 ا�:��ث :�KS أن *�دة ا�ـ 

 1G�21) %Heravi et\ ا�S�#� ا�,�< �" ز�K إآ��\ ا�4#\ ا���Pي، !�K%�: V أآ/� *; 

al, 2011(�1-دة ا�ـ ، و�* KCamphene  ي�P��إآ��\ ا�4#\ ا K���1ت ز�* ;* ����, �#��

:S�Cineole  �#-1,8*�دة ا�ـ  ، و��Jiang et al, 2011(�F(أ!���ً� % K%�: V�!10 أآ/� *; 

 ,Heravi et al(%23,���� �" ا�K�T ا���Pي آ	� أ-�رت :�H ا�:��ث !�K%�: V !�ا�" 

 Daferera et(�" :��G* V:3 % 30أآ/� *;  Eucalyptol، و:�%K ��#� *�دة ا�ـ ) 2011

al, 2003(.  

     V!�#�ا k<وJiang [ؤg*إ وز Kي ,�< ز��Fأ V�: "� ����
آ��\ ا�4#\ ا���Pي �

�J#�3����1 و�*  Kآ�� �Qو �$�
S�ه� �" ا��4ولا �	آ YQ8( ر(  
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,�م  Jiang!�@ ا�#�!V  و��#
�J ا���Pي ا�4#\ إآ��\ ز�K *���1ت��>k  )8(�4ولا�
2011 

  ا�S�#� ا�	���n  ا.Y ا�	�آ@
1,8-Cineole  26.5  
α-Pinene  20.14  
Camphor 12.9  

Camphene  11.38  
β-Pinene  6.95  
Borneol  3.1  

β-Caryophyllene 2.37  
α-Terpineol 1.95  
p-Cymene  1.59  
Verbenone 1.36  
Limonene  1.32  

γ-Terpinene  1.02  

 Camphorو  Cineole-1,8و  Campheneو  k<��α-Pinene ا��4ول أن *�آ#�ت     

  )�P� .)Jiang et al, 2011يا� إآ��\ ا�4#\ ز�K�1-K ا�S�#� ا���	< *; *���1ت 

     V!�#�م ا�QHeravi ي�P��إآ��\ ا�4#\ ا K���1ت ز�* ����
، وز*gؤ] :��Fاء درا.� �

�#�; أهY ه�] ) 9(*��1ً� �" ز�K إآ��\ ا�4#\ ا���Pي، وا��4ول  65وا.
�Pع ����� 

  .ا�	���1ت

 2011,�م  Heravi !�@ و��#�J ا���Pي ا�4#\ إآ��\ ز�K *���1ت أهk<�� Y)9(�4ولا�

  ا�S�#� ا�	���n  ا.Y ا�	�آ@

-Pinene 21.7  

1,8-Cineole  23.5  
Camphor 7.2  

Berbonone 7.6  
Eucalyptol 4.5  

Borneol  3.5  
α-Terpineol 1.78  
β-Myrcene  1.42  
L-Linalool  1.52  

4-Terpineol 1.1  
1,4-Terpineol  0.9  
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 �J

�4وز ��#� Y� ك *���1ت�S1ه %�JS*1 :و-_-Pinene ،Tricyclene ،Camphene ،

Sabinene ،3-Octanen ،p-Cymene ،α-Terpinene ،α-Thunjene ،γ-

Terpinene  ،α-Terpinolene  ،Chrysanthenone ،3-Pinanone ،Myrtenol ،

Homo myrtenol ،Thymol ،Sabinol ،Methyl eugenol ،Neryl 

acetate.)Heravi et al, 2011(  

     V!�#�ى ا�FأDaferera  ي�P��إآ��\ ا�4#\ ا K���1ت ز�* �J�� ؤ] درا.� !�دg*وز


(�ام ���SL ا�ـ .�:GC ا�ـ ���P��آ#�ت ا�	ا� K��1� ،Eucalyptol  �#�S:31.5  % و

Borenol  �#�S:14.2 % وα-Pinene �#�S:12.7% �#�S�ذات ا ���P��آ#�ت ا�	ه" ا� ،

ا�,�< �" ز�K إآ��\ ا�4#\ ا���Pي، وآ��K ��#� ا��1ر��آ�ول �" ا��P�� K�Tي !�ا�" 

أآ/� ، Camphene ،Camphor ،α-Terpineol ،Verbenone، و:�%K ��#� آ\ *; 6%

% 1!�ا�"  K��β-Pinene ،β-Myrcene ،Linalool ،Thymol ��#� آ\ *; ، وآ4%*; 

XL�) .Daferara et al, 2003(  

  :ا�0�L إآC�D  >�*�0�4 �'�( ا�!�%ء ا�����Aا�� ا�2,+�� -3-4-2-3

    S* >	���ا �#�S��1ن ا� "
�ي ز��P, Kي :
���� ا�	���1ت ا� X#/	�ا ����
،  S�3�@ ا�


#� *�آ@ ا�ـ ��α-Pinene  أن �L
*; ا�	���1ت ا�.�.�� �" ز�K إآ��\ ا�4#\ ا���Pي، ���

�ا ا�	�آ@ �" !�ل و�Fد] :
�آ�T ,��"، وه�ا *� J� 3	��	: ي ���د�P��ا K�T�� X#/	�ا ����
ا�

وز*gؤ] ��را.� ا�
���� ا�	/#X �1\ *; ز�K إآ��\ ا�Y�Jiang  \#4 إ�V�: "� 3��# أ�Fا] 


J	� !�ا�"  :�%V�!K أن ا�Cineole،  ;���6-1,8و  α-Pineneا�ـ  "ا���Pي و*�آ##��

، و�	K ا��را.� ,�< ا�1#
���� ا�
���� �" ا�K�T ا���Pي ,�< ا�
�ا�"% 26.5و % 20

Pseudomonas aeruginosa، Staphylococcus aureus ،Salmonella typhi 

���F أن ا�K�T ا���Pي �Qدر ,�< �/#�X �	� ا�1#
���� ا�	�رو.� ، Escherichia coliو

 ;�: K!او�� �ً�#�� �l )S* Tاآ��
-1,8و  α-Pinene، آ	� أن *�آ#" 0.2-0.5%:

Cineole  [�
��1ن �����اً */#S� �ًP	� ا�1#
���� ا���:V�! ،�L ��اوح أQ\ ��آ�S� X#/* T	� ه	�

 ;�: ����
 ,Jiang et al(.*� .#[ �#�;) 10(�ا�"، وا��4ول ,�< ا�
% 4- 0.3و % 2-0.3ا�1#

2011(  
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 �S	� Cineole-1,8 وα-Pinene و ا�4#\ إآ��\ ز�X#/* ;* K ��آ�T أk<�� \Q)10(�4ولا�
����
 .ا�1#

����
  %)v/v(أQ\ ��آ�S� X#/* T	� ا�1#
���� ا�	�آ�رة   ا�1#
Rosemary oil α-Pinene  1,8-Cineole  

Pseudomonas aeruginosa 0.5  2  4  
Staphylococcus aureus 0.2  0.3  0.3  

Escherichia coli 0.3  2  4  
Salmonella typhi 0.3  2  4  

�g!� أن ه�Sك ا6
gف وا>�Q "� kرة آ\ *; ا�K�T ا���Pي و*3����1 ا��$���� ,�<     

 X�#/�)α-Pinene �	� ا�1#
����، !�V أن ا�K�T ا���Pي �	
�A �����اً */#Pً� أ,�< *; *3����1 

و��
�L أن ه�ا ا�
#��; ���د إ�< �Qرة ا�	�lد ا�	��1و:" ا�	(
#� ,�<  ،)Cineole-1,8و 

  )Cox et al., 2000. (ا6
�اق �Fار ا�(���

 �	� X�#/� >�, ����, رة�Q A�
	� "

#� ز�K إآ��\ ا�4#\ ا���Pي *; ا���Tت ا�����P ا���

�Fأ V�: " � ،�<�		�ا ����
1
���� �"  K�T إآ��\ ا�4#\���را.� ا�
���� ا�	/#X ي ا�1#: �	�

Pseudomonasaeruginosa، E.coli،Salmenellatyphi ،Staphylococcus aureus ،

Listeria monocytogenes ،Bacillus cereus ;�#و�  ����
أ��Q 3در ,�< �/#�X �	� ا�1#

  )Krajčová et al, 2008(%0.5ا�	�آ�رة :
�اآ�� �l )S* T�K%�: �ً�# !�ا�" 

     A�
	� ����
1: �	S� �ًP#/* ًي �����ا�P��إآ��\ ا�4#\ ا Kز�Klebsiella pneumoniae ،

 Y� V�!21 ا6
#�ر �����] ا�	/#X :�ون �( �) ��K�T ا���Pي ��PQ K��1 دا$�ة ا�
/#�X !�ا�" 

Y*) .Dorman & Deans, 2000(  

     A�
	����P��ت ا��T����1ت ا*  ��������اً */#�P� �P) وا.^ *; ا�1#
���� ا�		�>� و

 ;* �4�
S�ا [�J� \Z�

�) *���1ت ا6
#�ر ا�
���� ا�	/#g6 Xل ا�		�>�، !�Y� V ا�)	�

���P��ت ا��T�ا 	ي 25 ��" ���
 ,Dorman & Deans().11(ا��4ول آ	� :�;  ��ع :1

2000(  
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 :�H �	� �" ا���Pي ا�4#\ إآ��\ ز�K *���1ت �#�H ا�	/#X ا�
���� ��>k)11(�4ولا�
����
 .ا�		�>� ا�1#

����
  ا�1#
 X�#/
 )*�PQ)Y دا$�ة ا�

α-

penine  
Borneol eugenol linalool  limonene 

Escherichia coli  9  7  13.5  14  11.2  
Klebsiella 

pneumoniae  
8.2  ����� =  11  13  7  

Pseudomonas 

aeruginosa  
����ُ� =  ����� =  15.5  ����� =  ����� =  

Salmonella typhi  8  ����� =  13  7.5  ����� =  
Staphylococcus 

aureus  
8.5  7  11.5  9  ����� =  

  )Dorman &Deans, 2000(    


#��; آ/��اً ��	� :�V�! ;* �JS ا�
����  )k<��)11 ا��4ول     � ���P��ت ا��T�أن *���1ت ا


	� ,�< ��ع ا�	�دة ا� ���� ا�	/#�P و��ع ا�1#
����، وذ�s� Aآ� أن �� A�وذ ،���
ا�	/#S� X	� ا�1#

�ي ز��P, Kي ���د �
���� *�1ن *��; ذو ا�
���� ا�	/#X ا�آ/� ������، و�"  X#/	�ا ����
ا�

ه	� ا�	eugenol  ;���1و  α-penineا�KS�: �L� \#4 ا�:��ث أن آ\ *; ا�ـ   !��� إآ��\

3�� X�#/
  )Dorman &Deans, 2000) (Pelczar et al, 1988. (ا�آ/� �Qرة ,�< ا�

    "� �Fي و�Fأ V�:  ي�P��ت إآ��\ ا�4#\ ا�#S� "����
�bا u�)
�	�� X#/	�ا ����
��را.� ا�

 ،u�)
�	�� X#/	�ا ����
�S	� H�: ا�1#
���� ا�		�>�، أن ه�Sك ,�ا*\ �	1; أن ���T *; ا�

 �L��!��  م، ا�ـ��P�ا k�* ;* \أن آpH  "� K	ه�. �Q �l )S	�ا���ارة ا �Fودر H )S	�ا

 H� )��ا Tآ��
وآ��A و�F أن �Campo et al, 2000( ، ;* \1(ا�1#
����  	/#S� X	�ا�

 ;�*�
��C  وأ-�� ا�ـUV  �	S� X#/	�ي ا�P��إآ��\ ا�4#\ ا Kز� ����
� �,��* X#/* �����

�L�Q��ء ا��!�  )Djenane et al, 2003. (ا

     H�: �	� "� ي�P��إآ��\ ا�4#\ ا K�T� X#/	�ا ����
أ��اع أK��F أ:��ث ,���ة ��را.� ا�


(�م  ا� �Pر،�� �Jأ� V�! ،د���E
Q=وا ���E�ا ��!�S�اً *; ا�F �*ه� ��Z�)�ا [�و��
#� ه

"

�ة ا�
(�J: ����� ;�T ا� �اآ3 وا�(�lوات آ#�ا$\ ,; ا�	�آ#�ت ا��1	��$�� ا�� "�  ��:

 ;* ��� ���P��ت ا��T�ام ا�)
ا���Eد، �	S^ �	� ا� �Pر ,�< .�J�P، و*; �6f @��F، ا.

)
!�Brent & Hollomon, 1998( ، "� ;�#� V(ا�	�lدة �S	� ا� �Pر ا��1	��$�� �ام ا�	�ادا.
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وز*gؤ]، ��را.� ����� ز�K إآ��\ ا�4#\ ا�	/#S� X	� ا� �Pر ا�
����  V�:Daferera أ�Fا] 

Fusarium sp وBotrytis cinerea،  ;��1� ^S* 3أ� V�! ،�	ه�	S� X#/* ����� 3� أن �F��

Tآ��
: ;��P �ا g1� م������	#�ً� ا��ا *\/*} 1000:�} !�ا�"  ,��" ��
�آ�T *; ا، وH 6 ه�

وا�
�ض ا�#�!V أن ه�ا ا�
���� ا�	/#S� X	� ا� �Pر %. 72ا�K�T ا�S	� ا� �Pي :	�Lار 


Borneol K4ا�	�آ�رة ���د �	�آ@ ا�ـ S
ه�] ا�	g6 ;* ��!gل *�Lر�� ����� ز�K ، وا.

*^ ز��ت �#���ت ,���P أ�6ى = % S:14.2�Borneol  �#إآ��\ ا�4#\ ا���وي ,�< *�دة ا�ـ 

  )Daferera et al, 2003(.���ي ه�] ا�	�دة

     �#
��P وز*gؤ] ا�
���� ا�	/#X ز�K إآ��\ ا�4#\ ا���Pي �" �	�  Dafereraا6

Penicillium digitatum، �P �ا ا�J� X#/* ����� A�	� = 3أ� �F��.)Daferera et al, 

2000(  


�A ز�K إآ��\ ا�4#\ ا���Pي �����اً */#S� �ًP	� ا�(	�$�، آ	� :�KS ا�1/�� *; ا�:��ث     	�

 V!�#�ا �Fو V�! ،�$�	)�أ��اع ا (�
)* �	� "� ����
 Sacchettieا�
" ا6
#�ت ه�ا ا�


���� أQ\ ��آ�X#/* T *; ز�K إآ��\ ا�4#\ ا���Pي �S	� ا�(	�$� � K��Fؤ] �" درا.� أg*وز

 ����
، Candida albicans ،Rhodotorula glutinis ،Saccharomyces cerevisiaeا�

Yarrowia lypolitica ،Schizosaccharomyces pombe �$�
S�ا KS�: V�! ، \Qأن أ

*\ آ	� ه� *#�; �" ا��4ول /*} 0.18 – ��0.06آ�S� X#/* T	� ا�(	�$� ا�	�آ�رة ��اوح :�; 

)12.()Sacchettie et al, 2005(  

 .ا�(	�$� أ��اع :�S� H	� ا���Pي ا�4#\ إآ��\ ز�X#/* ;* K ��آ�T أk<�� \Q)12(�4ولا�

  *\/أQ\ ��آ�X#/* T *}  ا�(	��ة
Candida albicans 0.09  

Rhodotorula glutinis 0.12  
Saccharomyces cerevisiae 0.06  

Yarrowia lypolitica  0.12  
Schizosaccharomyces pombe 0.18  

)Sacchettie et al, 2005(      

-1,8و  α-Pinene(ا6
#� ا�
���� ا�	/#X �1\ *; ز�K إآ��\ ا�4#\ ا���Pي و*3����1 ا��$���� 

Cineole ( ة��	6 �	� "�Candida albicans  V�!�!��  \Q�1ن أ� ،�JS* \1� �ً��Q ًا�����
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 {�: V�! �ً�#�� H )S* ة��	ا�( �	S� X#/* T0.5، %0.5، %��0.1آ�% )v/v(%  >�,

  )Jiang et al, 2011(، و�Q ��!� ز��دة �" �PQ ا�
/#�X *^ ز��دة ا�
�آ�T ا�	�
(�ما�
�ا�"

�اء �(ا�)� ا�!�%ء ا�����A وا��5 -3-5O4(ث ا�&%Q': ���%'ا� �R%: 

    �L�Q��ت ا���� ا�S$�1�ا �#
��� وا�
�Lل ا�*�اض ,#� ا�%�اء  ����ا�	�#@ ا�.�." � ��د ا

إ�< ا�b��ن و�Z�6 ا�
�		�ت ا�%�ا$�� و:1G\ ,�م �	1; و>^ ا��S$�1ت ا���L�Q ا�	���� ��%�اء 

ا�
��ث :�S$�1ت أآ#�  و�Q ���ث. ا�1#
���، ا� �Pر وا�(	�$�: �" �gث *4	�,�ت ر$���� ه"


#^ و!��ات ا�(���  ��#�ً�� Y4��#@ أ*�ا>ً�) ا�#�و��زوا(�" ا�� �	هgوآ �#�*�. ,���ة وا

)Andersson et al, 1995) (Mathews et al, 1990(  

�� وا� �Pر وا�(	�$� ���د ا�,���ة *; ا�1#
�� أ��اع��#@      ��Z�6 "� �J��	F ك�
Gو� ���

أ��T	�ت *���S ��	\ ,�< ����\ *���1ت ا�%�اء، و:��Jl � �ز  إ��ازه�*� ه" ا��Lرة ,�< 

 H�:���1ت، و�ت *���� ���ه�ن أو ا��	�Tا�67 � �ز أ� H�#�ت *���� ��#�و��; وا�	�Tأ�

\��
ا���T	" :�ا.�P  ا��g=ت �Q � �ز أآ/� *; ��ع *; ا���T	�ت ا�	����، و,	�*� ��ن ا�

 & Sara(. ا�!��ء ا���L�Q ��#@ �%��ات وا>�� �" ��آ�@ ا�	�دة ا�%�ا$�� و�J�� Z ا�����

Latta, 1999 ( رةو��4ر�-bا  H�: اعإ�< أن����� ��د وا�
�	Y ا�%�ا$"  ��#@ ا�	��1و:�� ا

3� � KQ��ا "�) .Corlet& Staier, 1990(  

�اB" ��� أ8(اع ا��=%���2 -3-5-1Oا�����9 ��924/ ا�:  

ت *; �Fا��: ��,�� Y�g=���ث !�=ت ا�
�	Y ا�%�ا$" �
��4 ا.
gJك ا�b��ن �%�اء *��ث     


�4 ���	�م S*Endotoxins،  �S, �1وب و�(�ج�	ا� ��S: "� \6�� وه" ذ� ���ت دا���6 أي


� ا�
�	Y ا�%�ا$" ,; :�H ا��g=ت ا�	 �زة ���	�م 6 ،����3S� �Q أو ��Fر�Exotoxins ،

 \#Q X.��� اء، و� �ز�!��L� Vم ا�!��ء ا���L�Q ا���� :���از ا��	�م :�J�1G ا�	�S\ �" ا�%

�L�Q��ء ا��!�  )Corlet& Staier , 1990.( *�ت ا

3-5-1-1-Salmonella typhi:  

��، .��#� ا�%�ام، وا.�� ا=�
�Gر    �#
* ���
��آ�، * ���E, Yا���F "ا����ا��ت ه �S, 

;Fا��وا �Z�6ء،أ. و�	ا� \	G
� ��n�#�دره� ا�E* �*  ات، :�از ا����ان، ا����م�G��ا ،�:�
ا�

�n�S�ا�n�S�ا�#���� ا �	�C��] ا��4ا��Y إ�< اb. ، واJ: ا���د Y	�
�Z:� :���	< ا�
� �� �sدي ا�

، ار� �ع :����ارة إ.�Jلا��Qء، *%u، : و�
�4< ه�ا ا�	�ض :��,�اض ا�
���� ,�S ا�b��ن،
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 4- �3دة : 
�ة �
�اوح :�; ا�� ا�,�اضو�J�� �Q أ,�اض ا�
�J:�ت ا�	 �Z\ :��  و�Zاع،


�ة ا�����l أ.�:�^،� �
 E� �L�15-20\ إ�< : .�,�، أ*� ا��4,� ا�	���� 48إ�<  6*; : �	

 �	
�� ،���E�3 ا
� ا���دة ��*� أو ��*�;، أو Q ا�,�اض���6، !�@ ,	� ا�	��H و!��


�Sو�� و��ع ا��g�� *; ذ�A !�@ !��� ا�	��H ا� ���F����T وا��4,� ا أآ/���Pل 	�

�] ا�	��1و:�تا����4*��، J� ��<ا�*bوه�  ،أ*� ا7��� اT�6
�ا�JQ ��4ار ا�*��ء و�: \/	

�

.Y *��ي دا6\ ا�(���  إ�
�ج��(��g ا�	#V�! ،�SP ���ث ا=�
�Jب، وه�Sك د��\ ,�< 


��ف ,�< �
Y ا.ا�	����� ���E* رات�#
,; ��C[ ا�Tرع ا����4*" ه�] ا�1#
���� :�ا.�P ا6

 Yا���وى :�4ا�� \L
S� ،H��	�از ا�#�Salmonella ك، ا����م�	.� ,; ��C[ ا�#�H، ا

 H�#�ا �J��ف إ�l	�ا �JS* �Z�6و ����	ت ا����@ ا��L
G*ن و�#��و�Z�6 ���م ا��واF;، ا

  )Olasupo et al, 2003. (:	��] *���� و�Kروآ����C ;, A[ ا�(�lر إذا *� 

3-5-1-2-Echerichia coli:  

:��	�ء  وو�Fده� ،1G: �F\ آ#�� �" ا�P#���، .��#� ا�%�ام، ��ه" �Fا����EQ ���E, Yة    

"�E�ف ا�E�ا [��	: �J���� >�, \��د Yا���F @#�� ،Escherichia coli �ً:�J
 *���ً� *���ً� ا�

�J: أ,�اض ا���وى \	Gن ،و���/�درا.�ت ,�< وأK��F . إ.�Jل *�$"، *%u، !	< 6 � � و

���4*�� ��ـ *; ا�(��g ا� *
�P,�; �#�; أن ا�Zb:� :��	�ض �
�P@ و�Zل آ	�� آ#��ة �Fاً

Escherichia coli  دي إ�< إ��ازs� "

� ا��	�م ا�S���1 و�
� V�! ن����� �L�Q��ء ا��*�إ�< ا

 ��g��ا �Z�6ا$\ و��ا�H7O157. إ��ا Y
ز أ,�اد آ#��ة *; إذا آ��K ا���وى -���ة، �

m� �		�	�ا Yل :�� ا��4ا���J.b�: 24*��ء �" ا�#�از و�#�أ �,�. . ;* ����Q ��	1 " آ� �	S�:

:�Zb Yضا��4ا���	ا ا��J: ^<��>� . � ا�		ا� ����	1; ا�
	��T :�; ا��g=ت ا�		�>� و

 Y�4ا���Escherichia coli  ء��*�:�� ا6
#�رات *�S,�� آ�	��$��، وا6
#�رات *Tارع �" ا

�] ا=6
#�رات �	1; J:34، و
S� ي�ا����4 أو ا6
#�رات ورا��� *E		� �G1) ا��Y أو ا��4; ا�

 ��� "� u�)G
�P6ا �" ا�#��ان ا�
"  �F \1G� =Escherichia coliا��Y أ��م، و 3إ�	�م ا�

��ث *��] ا��Gب :	��] ا��Eف ا��E" إ�< �
#^ *����� و*	�ر.�ت ��F ���Zة وs� �Qدي �

Yا��4ا�� [�J: �����  )Beers& Berkow, 2002) (Olasupo et al, 2003. (���ث ا

3-5-1-3-Klebsiella pneumoniae:  


��آ� ،ه" :1
���� ,F�* ���E#� ا�%�ام     * ��� ،J� ات���, ;* ��C�)* ����#آ �


� .�L�* Y �6رج ا�(��g  ه�ا$�� ا6
��ر�ً�، �(	� ا�gآ
�ز،ا���1S� �J�=g. H�:. "� �F��
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Y �� ����#P�"،ا�#���م، ا� ��را ا�	ا���4 و ا� . �Fو�� �:�

�P^ % 30,�دة �" ا��� �J�=g. ;*


�و�F; :����وف ا��Jا$��S�ا K�#/� . د�F�� �#�� �#Cات آ#��ة ر�	�
�* ����
�1G\ ه�] ا�1#

��C�)	�ا ����ا�1#) .Postgate, 1998) (Straus, 1987(  

     ����
ا��G$�� ا�
"  ا�*�اض أآ/�و*;  ،ا�-(�ص >�� " ا�	�Zb �,�S:��	�\ ه�] ا�1#

،�J##�� �$��ث � ذات ا��� V�!	 ��C�)* ��*gب ���� *�دة ه�J
�ت �(��g ا��$� و�Tف وا�

ا��*��� وا�	�ارة وا�
�Jب ا����م وا�
�Jب  وا�و,��=�
�Jب ا� �Lات  :�b>���د*��� آ/� � 


#� ا�#�از  ،���ث ��	�>< �" ا�	�
G ��ت ا�Zb:�تو*��Y ، ا�������� V�!وأدوات 

 \L� \*>< ا!� ,�ا�	ا��:�Zbا،  �Z�6و ���J

�.P" وآ#�ر ا��; *; ا� �nت ا�	�* �#
و��

� #� ا�/���� :�� :1
����SE) ه�] ا�1#
���� �" ا�	�� .ا�	�E:�; :����1ي و*�*S" ا���1ل

Escherichia coliت�:�Z�: ;��ز ا�#��" �1#�ر ا�J4�ا �	زي ، آ�J

#� ,�*\ *	�ض ا���

 ;�:�E	��اض�*��:  "C�)	�ء ا�G%�ر ا�	و>  �$��� �S*T	�ا" �� �Z:�اb ا�*�آ; �
�آT.ا

ا�����ت ا�
"  *��ل��JF . \Lز ا�
v S و*C�S[ ا��4ا!�، ا��Pق ا�E �او��، ا��J4ز ا�#��"  �"

 �J##��>�دات ا������% 50أآ/� *;  إ�l	��: �4���	�ا ��:) .Rashid & Ebringer, 2006 (

)Straus, 1987(  

3-5-1-4-Staphylococcus aureus:  

     \1G: ة أو��EQ \.g. 1\ أزواج، أوG: �J4	�ا K�� �J�� \1G�آ�و�� ا Yا���F "ه

 "Sج ذ� �ن :�و���
��: �J�=g. H�: م�L� ،ا�%�ام �#F�* ،د���LS, ,�ت�	ارة *4���� \	�
*

��#@ ه�] ا��4ا��Y ا�
�	Y ا�%�ا$" ا��
�����آ�آ" ه� ا.Y ا����� ا��4��S و��#@ *�ض ا�b��ن، 


g. H�: �J4=ت ,; ا��	�م اS� "
و,�دة *� �
�Pر  Staphylococcus aureus�	���� ا�

��� �ن �" ه�ا ا�%�� H��	�.�� ا��@ !�1\ .��^ و!�د، !G: "$ا�اء، أ,�اض ه�ا ا�
�	Y ا�%

، و�
�4< أ,�اض ا�
�	Y ا��
�����آ�آ" :%/��ن وإ��Qء و*%u إره�ق وا����� ا����E ا���*� �3

���ث �Zاع و��E�Lت ,���l  .ا�,�اض ,H�: �S ا�-(�ص,�م، و�Q = �#�و آ��� 

H#S�ا��م و*��ل ا X%< "� �<ة و�%��ات ,�ر���G�*� إ�< . �" ا���=ت ا�	ء ,� G�ج ا�
��

أ��م، أو أآ/� �" ا���=ت ا����Gة،  �3
��6 ا�G �ء إ�< ��*�;، إ= أ�3 �" آ/�� *; ا���=ت 


S*و Y���ا \/* ��Sا�#�و�� �����
#� ا�� "
��� ا���
�4ت ا�#�H *; أآ/� اS*و ;F3��4 وا��وا

��� ا�	�� �� ا��	�>� ,�S ا�( �ض !	�>
�J، وا����@ ����#@ ا�
�	Y ا��
�����آ�آ" وا


�4ت ا��#�نS*ء . و�Sأ� ����: ��*g	�ا�1/�� *; ا @�P
، �Y إ,�اد]و��
#� أي ��ع *; ا���Pم �
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< �� ���,�ت ����Q *; ا��C	� ا�
"  b,�ادا�� � �" در�Fت !�ارة *�� �� ��#�� :�� !

 ���1� >�, ^4G�Staphylococcus aureus ،�� �	آ Yا���F �FStaphylococcus 

aureus  ،������" ا��Jاء وا�%#�ر و,�ادم ا��Eف ا��E" وا�	�ء أو ,�< *��ات ��SE^ ا

*; ا���Zء، % �F�*50دة �" -�� و�FStaphylococcus aureus  ��Fا��Y  أنآ	� 

 "وا��#@ ا��$��. �" ا�	�
G ��ت و���T ه�] ا�S��P��)� ;* ;�: �#ن أو �g*��ن ا�	�><

 Yا���F ت=g. H�#� ي��	ن ا�� �����وث ا�
�	Y ا��
�����آ�آ" ه� ا:
gع ا�

Staphylococcus aureus ز� 	اء :� ا��ر�F !�ارة �" ا���Pم :�#@ ,�م آ ��� ��Y�L ا�%

*; ا��Sدر �Fا !�وث ا����ة �
��4 !�وث ا�
�	Y ا��
�����آ�آ"، ر�Y ). م أو أآ/�◦ 60(آ���� 

���- (�l: ;�:�E	�; وا��>^ وا�آ#�ر ا� �S, ا���=ت H�: \�4��) .Betty & Giibert, 

1980 (  

3-5-1-5-Pseudomonas aeruginosa:  


�ي ��vSF Pseudomonas  ;* �/140,�< أآ �ً,��"� P� �J	��* ، . ;* �/أآ X#و���

25 �ً,��  ،�G#�#@ *^ ا�و��JS* ;�,��  XL�)P.mallei & P.pseudomallei ( أ*�اض

�	/\ ، و (Melioidosis)ا��ا,�م و) Glanders(ا��,�م وه" �����ن*��دة 

������ ا�
" �Y ا�
���" ا� ا���اع*; %  80!�ا�"  P.maltophiliaو P.aeruginosaا�ـ

 ،�JS* >���P.aeruginosa �� �J##�� #@ ��1ار�م آ#�� :�	
���� *; ا�*�اض ا�
" :�ه

�G#�ا @�E�. [�J� ;1	�  ����

�) ا�#��nت،و���F ا����ا�1#)* "�  �#C��ت ا�n�#�ا Y��* "�

,�< ��	\ *4	�,� وا.�� *; در�Fت  وه" �Qدرة ،*^ ا��� ا�د�< *; ا=!
���Fت ا�%�ا$��

4( ا���ارة
o
C to 42

o
C(، �*و�L* �Jإ�< أ� ���<b�:  ������دات ا�l	�ا Y��	�

 .�#��، ,��Eت ه�ا$��أ*� :��S�Coburn et al 1989(.  "J� ��S#�� �#(.وا�	�JPات

 ;* �J.��Q اوح�
,#�  ا���آ�. *��1و*
� 3.0 – 1.5*��1و*
� و*;  0.8 – 0.5ا�%�ام،�

 ;* A�	� ت=g��ا H�:وا!� و "#PQ رات . .�ط 3- 2.�ط�#
و�
	�T ا���اع *; ا=6

�1G\ ه�] ا�1#
���� ���g أ-�1ل *; ، ا�#��آ�	��$�� وا6
#�رات ��4J; ا��	H ا��Sوي

، ة *�
�	�ات �Pl* �SG6:� ��,� *�ا�	�Tو�� *; ا�
�:� وا�	�ء ,�د�1G\ و، ا�	�
�	�ات 

����

� ه�] ا�1#Sوا:� و�� :���g �	�ذج *; ا�E#%�ت ا�

1. Pyocyanin (blue – green ) 
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2. Fluorescein (yellow- green ) or  pyovedrin 

3. Pyorubin ( red – brown)) Pritchard & Vasal, 1990(  

,�<  اًآ#�� ��P6 \1Gاً و��JS1، ا���Zء��#@ ه�] ا�1#
���� ا�	�ض �m-(�ص *�  ��دراً    

.�	� *^ ا�*�اض ا��S*�1 ا�(��Pة !�V أن ار� �ع *��ل ا�	�>< �" ا�	�
G ��ت، و=

�] ا�*�اضJ: �P#��	�و*�  ،ا�����ت ا�L*و ،(�l	�د��,�ت ا (�< ;* ��T	� �4�
ه� �

��� ه�ا ا��Sع  وا�1#
���� وا��	�م �6رج ا�(���،  ا���T	�تا�1#
���� ��	�lدات ا������ ، وإ�
�ج 

و��
#� ، �Pseudomonas��J## أ��اع ا�vS4  ا�
"*; !�=ت ا���وى % * ;,80�sول 

 ،�,�S	�ا uL� ،"، ا���وق�ا��1 (��
*��1G و�Z�6 ��	�>< ا�	��: ;�:�E���Cن، ا�

ا�
�Jب ا�G%�ف،  ا�Zb:�ت�G	\ و، %�50�#� ا�����ت ا�
" ��##�J   و*
��C" ا�	(�رات و

وا�
�J:�ت �" ا�	���A ا�#���� وا��J4ز ،ا��$�ي، *�l, �ت ا�
��) ا��1�" ا=�
�Jب،�Y��4 ا��م


ا�
�J:�ت  ،، ا�
�Jب ا�	��ة وا�*��ءJ#�، ا�
�J:�ت ا�ذنا��E#" ا�	�آTي، و!�ق ا��4وح ا�	�

�uL ا�(��g ا�	
��د�� و���ه� وا�	�##�ت ا�	�>�� ه" وا����م،  ا���; وا�
�J:�ت ا��glت

آ	� أن ه�] ا�1#
���� �	�A ,�ا*\ *	�>� ، 	/#�� �P	�S,� ���هY �" اL�� ;*�:�Zb" ا�دو�� ا�

k<وا ��� @#�

� ا��Y . ,���ة و�1; دوره� �" ا�S� ��وT�	�ت ا=g��ا Y��*وA وذ� �ن و ،


�b�: �JF>���ذ� �ن دا�6" و ا��ي ��
#� ,�*g ر$���� �" �Y��4 ا��م �b ��Fت ا�(�ر�	�T�m� )


�ز.g�bا، ا��L�ا� �. ���#�ز وا����1.���;�#�و���ز ا ،��( ،�#
ا�#��	� :�ا.�P ا����1ت  ��


��دة  ا��Sى * H�#�ا Yه��و*� ا���وى، و��L* "� (�l	�ا �S, �*�J�ا7���ت ا����,�� ا ;* 

"Fن ا�(�ر� ��ا�	�S,� ا�(���P ا7���  و��
#� ،ا�F��م ا�	�lدة ��	�
�lات ا�4���� وا�


���ت ,�إ=  ،�وىا��$���� >� ا���* ;* Y���� *; �" !��� *�>< ا�
��) ا��1�" ,�< ا��


�Gة، S	�دة ا�l	�م ا��F�ا�S#��"، و�	1;  ا�
�:� وا�	��] وا�%�Pء�F ه�] ا�1#
���� ,�دة �" ��ا

�" آ/�� *; �F ��و، وا���[ وا�#�از *; ا�-(�ص ا���Zء، ; ا���4أن ��1ن *�Tو�� *

�ات �JFز ، ا�	�Eرف، �SZ:�� ا�	��]، أدوات ا�
��S) و*�:��	�
G ��تا�!��ن �" ا�%�اء 

،v S

��C ;, �67 H��* ;* \L[ ا=��Eل :��	�Sد�\ أو ,; ��C[ ا:
gع ا���Pم  ا�S�

  )Barbara,1996()Dunn & Wunderink, 1995(.وا�	��] ا�	����
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  :ا� )(ر وا��B%�5 ا�����529 #" ا��را�� -3-5-2

3-5-2-1- Penicillium digitatum:  

و��	\ ا���ا*\ ا�������1  *������م !�و .�#
� ,��	� ا���ن،�
	�T ه�ا ا��F�: vS4د     

و��1ن ا�������1 ���#� �l6اء ,�S*� . ا��	�د�� أذ��:� وا�
" :�وره� ��	\ .���� *; ا�������1 

� ،�lS�ا �S, ا���ن ��
#ً� آ	� ���F ,�دة �" ���F �" ا�و.�ط ا��Jا$�� ����1ن *�	�ة و�

و��!�K �" ا�gPء وأآ�ام ا��	�د ا���lي و��
#� ،ا�
�:�، ا������ز، ا�	�اد ا�%�ا$�� وا��#�ب

 ^���
ه�ا ا� �P *; أآ/� ا���اع ا�
" ��E@ ا� �آ�� V�! �J	��C ;, \[ ا�
�ج ا=����; �

و��
#� ه�ا . �آ�Jا�P%� Y� �lS" ا�/	�ة *^ ا�%#��ات ا�(�lاء، *	� ��#@ ذ:�ل وF �ف ا� 

ه�ا ا� �P ��ط !��.��،  �Q ��#@، ا�* vS4�sول ,; �� ; ا��	��lت ا��l6 ا�	Tرق


�Jب ا��ا�=�: �:�Z=�#
.#@ -�$^ ���:� �6رF"  $�ي ، ا�
�Jب ا����gEت ا��Jا$��، و��

�GS	�ا،  �S*T	�ث �" ا���=ت ا��� �Q ،ت�#EL�اض ا���دة .�ا$\ زا$�ة �" ا�,�و�G	\ ا

  )�C1990 �ر و. �، ()Crissy et al, 1995) (Tournas, 2005(. ا�
 �خ ا��$� 

3-5-2-2- Fusarium sp:  


#� ��P ا�ـ     ��Fusarium  ��P�)�ت ا���P �دة*; ا�F�	�1\ وا.^ اG: �:�
,�<  �" ا�

 �/1� V�! ،���E�ت وا����L#�رز، ا��" ا�	C�S[ ا�	�ار�� و��K  و�Fده�ا�S#���ت */\ ا

 و��
#� *; ا� ���Pت ا�		�>� ��S#���ت و� �Q�H�: @# أ��اع ا���وى �����ن ا�	�ار��،

�ا ا�vS4 و*�JS*�##� �3 إ�Z:�ت .���P أو دا���6، J� ��:�� ة أ��اع�, �F�� :F.solani ،

F.oxysporum ،F.chamydosporum ،F.moniliforme ،F.proliferatum . ا�ـ �P�

Fusarium  Y. ز� �Mycotoxins  1; أن	ي ��,�< :�H ا�	���Z\ */\ ا��رة وا�رز ا�

  )Pitt et al, 1994(.ء��#@ .��Cن ا�	�ي

     T�	
��P �ا ا�
�ة :	�
�	�ات ه	* ،��P�* ،\1G�ا ����Z أو ��SPQ�	S1\ .��^  ، و�G:

��ر ,�< در�F !�ارة f وز�
، ��ن ا�	�
�	�ات *; ا�,�< أ:�H، آ��	"، م�25ْ" و.X دآ�

��S: اء أو�	ا���ن أو . �	,�� ��� �ا� �J4�4"، و*; ا� S: أو �	أ! ،� Z، أ�	أ.. )Arikan 

et al, 1999( . ا�ـ �P� �#
��Fusarium  دات�l	�� ������و*� ا�L	�ر ذات ا�P �ا ;*

 �#

�ج �
�اآ�T ,���� *; ا�	�lدات ا� ���P  ه�أآ/� F.solaniا�ـ ا� ���P، و���� "J� ،�*و�L*
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Fluconazola, Ketoconazola, Itraconazola, Voriconazola, Amphotericin B .

)Dehoog et al, 2000 (  

3-5-2-3- Candida albicans:  

     [�
	" إ�< Z) ا�(	�$� ا��1ذ:� !�V أ�1G� �J\ ه� �ت �G#3 ا��J �ت ا� ���P، و��
#� هS�

 ����#P�ة *; ا� ��را ا��	دةا�(�F�	�ا�#����  ا A���	�3 و�" ا	و� [��F >�,ن و���bا Y�F "�

 �#
*; ا�Zb:�ت ا��4��S % 80إ= أن ز��دة ,�ده� ,; !� *��; ��#@ :�H ا�*�اض و��

و��Tل ه�] ) Dehoog et al, 2000(. � ,�$�ة إ�< و�Fد ه�] ا�(	��ة و����1ه�,; ا�(	�$

 �P.و����� ,�دة :�ا Y�4�ب أو أ!� .�ا$\ ا�E	�ة *; دم ا��	ا�(Fluconazola, 

Ketoconazola, Itraconazola, Voriconazola, Amphotericin B) .Volk, 1999(  

3-5-2-4-Rhodotorula glutinis: 

     ��g)�1\ أواG�و��  آ�و�� ا�P

��دة ا��4ا�@، و�
Y ا�
���1 ا�. ** �	,�#��: "�SFg

 ،XL� ي��ب ��آgL
�����ت ,�< .kP ا����م أو :L^ ورد�� ,�<  ه�] ا�(	��ة ��#@ا=.

 .و��#@ ���د ا�	�اد ا���و�� ,�< ا���1 و��	\ ,�< ���ده� آ�Gاب ا���	�ن ،ا�	(�gت

    [�، ��J\ ا�
��ف Basidiomycota، وه" TFء *; ,�$�� ا�ـ *����:���J ا�(	��ة  �
	�T ه

 ����L��#�ات ا�	�
��ر، �
��4  ا�	�	�ة ,�S ا�S	� ,�< و.X دآ�
�وز/ ,���J *; ا�	�f�%#E�� 

"

�J4 ه�] ا�(	��ة ا�S�. �F��  >�, درة�Q �Jأ� V�! �:�
�" ا�	��] و,��Sت *; ا��Jاء وا�

;* �n�#�ا u��)� آ#�ت ا7زو��	ا���F \1G: ��. Postgate, 1994))( ،� .ر و� �C1990(  

���ا��52ام ا�*�(ت ا��)� -3-6�� :�� #" ! � أ8(اع �425 � �6 ا

آ��*\ *��,� �" إ*����1 ا.
(�ام ا���Tت ا�����P  أK��F أ:��ث *
��دة ه��K ��را.�    

�
�4ت ا��#�ن و���ه�! � :�H أ��اع اS*ا����م و \/* ����،  �JZ�6ا ����* ��: A�وذ


#�  ،و=.�	� ا�		�>� *�JS ،ا�	�lدة ���GSط ا�	��1و:"�� ���P��ت ا��T�ن ا�� A��� ���<b�:


��" ه" = �	�A أي *GRAS)Kabara, 1991(���Z �C�)*�اد ��: ،.  

     Kز� \/* ���P��ت ا��T�ام آ/�� *; أ��اع ا�)
�" ه�ا ا=��4] ذآ�ت أ:��ث ,���ة ا.

�
,T�وإآ��\ ا�4#\  ا�#�ي ا�S�S�عوا  [�ا�#�ي وا����L وا���L \ أو :�H ا�	�آ#�ت ا� ���� �" ه

��� */\ أ��اع  Thymolو  Eugenolو  Carvacrolا���Tت */\ ا�ـ ���" ! � :�H أ��اع ا
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�4ت ا��#�ن، ا�رز، ا� �اآ3، ا�(�lرS* ،�4ت ا����م
S* ;* دة��
وY� �Q  ،وا�.	�ك *

�	� �J*ا�)
�����ه� ا�	/#X  دة *; ا�!��ء ا���L�Q أو ��را.�أ��اع *�� �S	�اQ#� �����ه� ا�	/#X ا.

��� ا�	�آ�رة�m� ����#P�ا� ��را ا "�. )Burt, 2004(  [�و��	� ��" .�
Y ذآ� ��F@ *; ه

���P��ت ا��T�ا H�#� �P#/	�ا u$�E)�ت وا��!g	�ا.  

    
,T�ا Kز� �JS* ،� �
)* ���P, ز��ت K*�)
� ا���Pي، وز�K إآ��\ ا�4#\، �" ا.

 ;* � �
���اع *( ،����#P�ا� ��را ا �	S�>�، و�		ا� �L�Q��ء ا��!�درا.� �����ه� ا�	/#S� X	� ا


� وا����L وا���L \ و*�دة  ا����م،,T�ا Kان ز� �!�� �L�Eugenol ) Tآ��
: �*�)
 - 5ا�	�

20
��ام/�*��1و�� ( �L�Q��ء ا��!�ه" *; أآ/� ا�	�lدات ا�	��1و:�� �����اً �" �	� ا

�J	>�، *; أه�		ا� :Listeria monocytogenes، Aeromonas hydrophila ، E.coli 


�4ت  Staphphylococcus aureusو S	� ����#P�ا� ��را ا "� k<وا X#/* ����
إ>��� �

� �
�#�; أن ، و)Tsigarida et al, 2000) (Skandamis & Nychas, 2001. (ا���Y ا�	(

 ����
1: �	S� �ًP#/* ًي �����ا�P��ا �
,T�ا K�T�Pseudomonas putida  ،����#P�وا� ��را ا

 Tآ��
*; ا�K�T ا���Pي، ���!� ز��دة *�ة �Cر ا�/#�ت ��1#
���� % 3ا�	��Fدة �" ا����Lس :


�ة ا�� �� ���J� "� "�1�اد ا��
 ,�S����).Ouattara et alت ا�	�رو.�، وا�( �ض �" ا�

2001(.  

    �Fو Pandit وShelef  ي�P��إآ��\ ا�4#\ ا K�T� ي أنTآ��
����� وا>k % 5و% 1:

 ����
1: X�#/� "�Listeria monocytogenes ����#P�ا� ��را ا �	� X�#/� "� �ًlوأ� ،

ا���L�Q وا�( �ض �" ا�	��Fدة �" ا��4[ ا�	#�د، !�V ��!� ز��دة *�ة �Cر ا�/#�ت �m!��ء 


�ة ا�� � �����Sت ا�	�رو.�� ���J� "� "�1�اد ا��
  )Pandit & Shelef, 1994(. ا�

     ;1	�Djenana  >

�ة ! � ا���Y ا�#�Lي ا�	#�د !� ���Cؤ] *; إg*20وز  A�وذ �ً*��


(�ا:�.
(�ام ز�K إآ��\ ا�4#\ ا���Pي �" ا��� *; ا�S	� ا�	��1و:" .�: A�وذ Y���م �" ا


�*�; ,�ا*\ *��,�ة وه" ��C و�
(�ام �T)� �F; *��ل UV((ا�#S ���4  ��ق-�� ا.�:

)Djenane et al, 2003(  

     K��Fدرا.� أ ����
�����
1: �	� X�#/� "� ي�P��ا \ ��L�ا Kام ز��)
 Listeria إ*����1 ا.

monocytogenes Y���در ,�< ا��� *; ا� ،�" ا�4#; وا�Q \ ��L�ا Kأن ز� �Fو [�
�Gر ه

�J�� �<�		�ا ����

� � �4�Hao  �J، آ	� وMenon & Garg, 2001( �F( ا�1#S�ؤ] اg*وز
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1
���� ا����
���� �" ��Y ا�#�L ا�	#�د: �	S� �Q�,وه" إ \ ��L�ا K�T�) .Hao et al, 1998( ،


� ا���Pي,T�ا K�T� �ًP#/* ًا����� �!�� �	آ  ����
1: "�Listeria monocytogenes  �S,

، آ	� )Aureli et al, 1992. (درا.� �����] ,�< ا�1#
���� ا�	�آ�رة �" ��Y ا�(��TS ا�	 �وم

�
,T�ا K�T� ��6ة�
��4 اS�ا v S� \Z�� ي�P��#�د ا	ا� �L#�ا Y�� kP. ��*��* �S, 3: .

)Leuschner& Ielsch, 2003(  


�) أ��اع ا.
(�*K ا���Tت ا آ	�    )* � ! "� ���P���������!� �����اً */#V�! ،  �ًPا


� وإآ��\ ا�#4\ ,�< �	� ,T�ا Kز� �JS*و ����#S�ت ا�E�)
�#�H ا���Tت ا�����P وا�	�

 ����
و���ه�  Salmonella typhiو Listeria monocytogenesا�1#
���� ا�		�>� */\ :1

  )Kotzekidon et al, 2008. (ا�	��Fدة �" ا��Gآ�=

     "� ���P��ت ا��T�ام ا�)
وآ	� ذآ� .�:Lً�، أن �	���1ت ا�%�اء ����� وا>k �" ������ ا.

 "� H )S� � �
���، �1G: ;�#� �L\ ,�م أن ا�
���� ا�	/#��T�� Xت ا�����P ا�	(��! � ا

��� ا�%��S :���ه;، ���< .#�\ ا�	/�ل، ��ن ا�
���� ا�	/#K�T� X ا�ـ ��
�آ Oreganoا: T�0.5 


��ام ,�S ا.
(�ا*3 �� � أ��اع ���م ا�.	�ك ذات ا�	�
�ى ا���L\ *; ا��ه; أآ/�/�*��1و�� 

*�S, 3S ا.
(�ا*3 �� � أ��اع ���م ا�.	�ك ذات ا�	�
�ى ا����" *; ا��ه; */\ 

  )Mejlholm & Dalgaard, 2002.(ا���	�ن


� وز�K إآ��\ ,T�ا K�T� أن �!�� �	نآ�*�)
��ام �" /��
�*��1و 10:
�آ�T  ا�4#\ ا�	�

 "� k<وا X#/* ����� اوات�l)�ا \���ا� ��را ا�P#���� وا�1#
���� ا�		�>� ا�	��Fدة *��] 

�J��).Wan et al, 1998) (Singh et al, 2002(  

     A�
�����اً */#Pً� وا>�ً� �S	� ا� ��را ا�P#���� ا�	��Fدة ,�<  أ�lً� *�دة ا��1ر��آ�ول�	

 Tآ��
��ام �" *���ل ا�%	�/*��1و��
� H�: kP.0.15 ا� �اآ�S, 3 ا.
(�ا*3 :) .Roller 

& Seedhar, 2002(  
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 :ا�L*ء ا���4" -4

 :ا��(اد -4-1

 :ا��(اد وا��Q*ة ا�����529 -4-1-1

�:�)* "� V�#�ي ا�Fا���*� � أ �n�J�اد ا�	ا� K*�)
���، وا.��
���Lت ا������ وQ�Y ,��م ا�
����
 :وا�TJFة ا�

 .:��#(�ر ا.
(gص ا���Tت ا�����P :�ا.�P ا��4ف �JFز -1

، وا��Pاز Agilent Technologies-�آ� (  �JFز ا��1و*�����ا��� ا�%�ز�� -2

7890A GC system( 

3-  ��
 inert 5975، وا��Pاز Agilent Technologies-�آ� (�JFز *��Pف ا�1

MSD( 

 .*��1و*
� Y*0.25 و.	�آ� ا��L#P  0.32م، �P:30  �PQل  HP5,	�د -��ي  -4

���� ,Tل -5. 

 .أدوات *(#��� -6

7- �C�P#�وز ا�
 .أو.�ط ا7��ر ا�	%�ي ودآ�

 ).*�دة ا.
�gب( ���20;  -8

 :ا�'�%&%ت ا���رو�� -4-1-2

  .��>k ا�S#���ت ا�����P ا�	�
(�*� �" ا��را.�) 13(ا��4ول

  ا�T4ء ا�	�
(�م  ا=.Y ا���	"  ا=�T��1يا=.Y   ا�S#�ت

 Rosemary  إآ��\ ا�#4\
Rosmarinus 

officinalis  
  ا�وراق

�
,T�ا  Thyme  Thymus vulgaris وراق�  ا
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 :��T ا�'�%&%ت ا���رو�� -4-1-2-1

    K��Fرا.�ا� أ� >�,  �
,T�#��" ا� �	ة �" .�ر�� وه���
��,�; *; ا�S#���ت ا�#��� ا�	

!�F V	�K ا����Sت ا�	�رو.� *; ا�	�LPS ا���!��� �" .�ر�� g6ل . ا�4#\ وإآ��\ا�#�ي 

 .f �J-2009ذار *; ,�م 

 :&L �; ا�'�%&%ت ا���رو�� -4-1-2-2

�Y  و:�ر�F !�ارة ا�%��� �" ا��Jاء :	�Tل ,; أ-�� ا�G	v وK  F، أوراق ا�S#���ت أ6�ت    

S�CK �ًل ,�<  ��و��E���ي اأ�P��ا K�T�ا ;* �S1	* ��	د �"آ#� آ�F�	� ورا�  .قا

 :ا��*Uت ا���=�و��� ا�����529 #" ا��را�� -4-1-3

 :ا��=%���2 -4-1-3-1

     V�! ،�������ع وا!�  ا6
��ا6
��ت 6	v أ��اع :1
���� *	�>� وا�	�##� � ��د ا

��>k ا���اع ا�1#
���� ا�	�
(�*� ) F�*)14@ ا�%�ام وأر:^ أ��اع .��#� ا�%�ام، وا��4ول 

 .�" ا��را.�

  .ا���اع ا�1#
���� ا�	�
(�*� �" ا��را.���>k ) 14(ا��4ول 

����
  ا�	�Eر  ا��.X  ا.Y ا��T�� ا�1#
Staphylococcus aureus  Braid parker Agar ��E�ا �����*  

Salmonella typhi  XLD Agar ��E�ا �����*  
Klebsiella pneumoniae    ��E�ا �����*  

Pseudomonas aeruginosa  Cetrimide Agar ��E�ا �����*  
Escherichia coli  EMB Agar ��E�ا �����*  

  

4-1-3-2- �B%�5ا� )(ر وا�: 

���، وا��4ول     ����>k ) 15(ا6
�� ��,�; *; ا� �Pر و��,�; *; ا�(	�$� ا�	�##� � ��د ا

 .أ��اع ا� �Pر وا�(	�$� ا�	�
(�*� �" ا��را.�

 .��>k أ��اع ا� �Pر وا�(	�$� ا�	�
(�*� �" ا��را.�) 15(ا��4ول 

  ا�	�Eر  ا��Sع
Penicillium digitatum ������ت ا���L
  *(�:� ا�

Fusarium sp  ������ت ا���L
  *(�:� ا�
Candida albicans  ������ت ا���L
  *(�:� ا�
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Rhodutorula glutins  ������ت ا���L
  *(�:� ا�

 

4-2- VBا�)�ا: 

4-2-1- W52(:ا�*�(ت ا��)��� ا�)�%رة �4'�%&%ت ا���رو�� صا�AOAC,2000( 

    �)
�JFز ا=.
(gص ا�	#�; �" ا�1G\ آ	�  :�ا.�L��C�P ا�
��PL :��#(�ر وذ�K  A*ا.

"��:  

  

	��F�! "� ����P ا����4 وا� أوراق ا�S#�ت ا�	�
(�م��ام *;  100و>^  -1

�	� .:��	�ء ا�	�PL تا=.
(gص و

2- KS).  ،ا�%���ن �Fدر >
! �PL	�ء ا�	رة :���	%	ا� �S���ا>

�E,� :(�ر ا�	�ء  !�

 gً*�!،ر��P�ي ا�P��ا K�T�ة  *�3 ا�	� ���	ا�� [� ..�,�ت 3و��
	� ه


L#\ :(�ر ا�	�ء ا�		
Tج *^ ا�	���1ت ا���Pرة ا�	K�T�� ���1 ا���Pي �" *1/) -3�� 

و��
L#\ ا���$\ ا�	1/) �" أ�#�ب *�رج �6ص !�E S� V\ ا�K�T ا���Pي ,;  *�$"،

 Y� ;�
L#P� ء�	ا��ارة  ! �! �Fي ,�< در�P��ا K�T�⁰م4ا.  

 :)GC-MS(ا���2ف :Y4 �=(8%ت ا�*�(ت ا��)��� �(ا�)� �Q%ز  -4-2-2

     "
S�, K��!;�
�T�ود :�!�ة  اT	�ا��� ا�%�ز�� ا��
(�ام �JFز ا��1و*���.�: ;���P��ا

 K%�: ;Q���� ارة�! �Fدر K*�)
*��Pف ا�1
�� ا�	Tود :	1
#� �	��Y ا�	�آ#�ت ا�����P، وا.


��"م، وا.
(�م ا�#���*� ا���اري ا250°�: 70° Kر�� Y� ،\���

�; �" :�ا�� ا�L�Qة د�	م �
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< ا���Zل ���ارة °20:	��ل  در�F !�ارة ا��	�د! �L�Qأن *�ة °270م �1\ د V�! ،م

  .����\ ا����S .�,� وا!�ة

     �6�: �S���ت ا�l!80 
*��1و��
� *;  320*; ا�K�T ا���Pي، و!�3 :ـ  �*��1و��

 .م°250ا�1J��ن، �Q�! "� 3SL! Y; ا����J4: �Sز ا��1و*�����ا��� ا�%�ز�� ,�< !�ارة 

 )����R:)NCCLS,2000 ا��Aاص: ا�*رع ا���=�و�" -4-2-3

    �)
  :!�@ ا�(�Pات ا�
����K  �L��CAgar disc diffusion*ا.

% ��l��1%- 2%- 3% - 4%- 5% - 6%- 7 �(���) *; آ\ ز��P, Kي *;  -1

، و:	��ل 6	v *�1رات )��20; ا�
(وذ��J��: A :��	�ء :�.
(�ام  ,�*\ ا.
�gب ه� 

T1\ ��آ��. 

2- v	�  kP. >�, �J�<ة وو�l�	�ا Tاآ��
ا�
" �Y  ا�و.�طا��Qاص ا������ز�� :��

 ). .�,� 24ا�	�J��,) \#Q �PGS  3-1- 3ا�!��ء ا���L�Q ا�	�آ�رة �" ا� �Lة  زرع

.�,� ,�� !�ارة  72-48، و�	�ة م ��1#
���°37.�,� ,�< !�ارة 24ا�
��l; �	�ة  -3

 .م �� �Pر وا�(	�30°�$

4- X�#/
  .)*��Q )Yس �PQ دا$�ة ا�

 :/ا��4ا��52ام ا�*�(ت ا��)��� #" ! �  -4-2-4

     Y���ت *�دة ا��

� وإآ��\ ا�4#\آ\ *; ����� �را.� �ا6,T�ا "
,�< *�ة  ا�����P; ز�

  .! � ا���Y ا�	#�د ا�	��وف :�EL *�ة ! �3 ا�
" = ���g� ;, ��T أ��م

��L
  :!�@ ا�(�Pات ا�
����ا������  �تأ�Fي ا=6
#�ر �" *(�:� ا��n�J ا���*� ��

1- ^	F  �LPS* ;* ت�S���ا K�	F �	آ ،�,��Sت ا���V�! Y ا6
�� ��Y ا�%�LPS* ;* YS ا� (

�ًL#�* �	L�* قg�bا �	1�* ��F�Fات ز�#, "� K�<و V�! ،]G*ر�) د 

 ).Zero time(آ�" ����Sت ا���Y �" ا���م ا�ول  ���اد أ�Fي -2


PL� �J��PL^ :�زن  !�lت -3: Y���ت ا�S�,2 غ. 

4- �l!  ;��Tآ��

�;*; % 5و% 3ا��T�رو.�; ا�	ا� ;���P��ا. 

5- K�P� : Y���ا ^PQ;��Tآ��
:�رق ا����EL ا�	�YL  و� K ،د�Q$[ 5�	�ة  %5و% 3 ��

 .م°�4" ا�#�اد ,�< در�F !�ارة  K�T6و
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6-  �#Qا�* Yاد���

�; ا����P;  ��*ً� 12ا��1" �	�ة  ا��T��: ��*��	�ا Y���ت ا�S�, ;* \1�

�G�ه�وا �6�: A�2، وذ Y���غ *; ا �J� ف�lن18و��
، و!�lت *\ *; *�ء ا�##

،�#.�S	�ا (���)

< ا���Zل �	�!�� ا� ��د �6اص ا���Y ا����� ��!�Kو ا�!. 

4-3-  "B%\!]ا�0�4�2 ا: 


E	��PQ Y,�ت ,�Gا$�� آ�*��، وأ�#�����ANOVA  K\ ا�
#��;  أ�Fي    : ���*�, �:�4
آ

6
#�ر �:Tukey )"آ�G� ( �L� ى�
�* >�,0.05 )P≤0.05 ( ;�: ���S�	�ا� �وق ا ����
�


(�ام :���*� .�: \���
  .Minitab14ا�	�
���ت، و�Y إ�Fاء ا�

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



39 

 

  

  

  :ا��'%A`�و 'B%2_ا� -5

5 -1-  _B%28ا��)�� �=(8%ت&�0�4 ا��:  

 :�=(8%ت ز�< ا�*:�2 ا��)�ي - 1-1- 5

� ا���Pي :�.
(�ام �JFز ا��1و*�����ا��� ا�%�ز�� ا�	Tود     ,T�ا K���1ت ز�* K��!

 ��

� ) )16، وا��4ول :)GC-MS(	��Pف ا�1,T�ا K���1ت ز�	� ���n	�ا @�S�ا k<��

  .ا���Pي


� ا���Pيا�S�@ ا�	���n ��#�; ) 16(ا��4ول ,T�ا K���1ت ز�	.  

  )c2 )USDA > % ا�'��9 ا�/ ا���آ3
Thujene 0.79 - 
α-pinene 0.96 Antimicrobial 

Camphene 0.97 - 
β-Myrcene 0.87 Antimicrobial 

α-Terpinene 0.76 - 
p-Cymene 7.3 Antimicrobial 

γ-Terpinene 2.48 - 
Borneol 2.12 - 
Thymol 8.92 Antimicrobial 

Carvacrol 73.1 Antimicrobial 
β-Caryophyllene 1.73 - 

 - 100  ا�	4	�ع

    ;* �!g�  ا�) 16(ا��4ول Kأن ز��
,T ;* �1ن
*�آ#ً�  11 ا�	�
(�م �" ا��را.� �

 "
 �	�A �����اً */#��P,Xً�، ا6
� � K�1G: �J#\ آ#��، !�K%�: V ��#� ا�	�آ#�ت ا�����P ا�

 �L�Q��ء ا��!�، !�V � �ق آ\ *; *�آ#" ا��1ر��آ�ول وا�/��	�ل ,�< %90 !�ا�"�S	� ا

,�< ا�
�ا�"، وه�ا �
�ا�[ *^ % 9و % 73*���1ت ا�K�T ا���Pي ا��6ى، و-K�1 !�ا�" 

، *^ ا���Y أن آ\ *; ا�	�آ#�; �	��1ن �6ا�l* �ًZدة �S	� 2005,�م  Oravو  Raal*� ذآ�] 


� ا���Pي ، ��
�L أن USDA 2004ا�!��ء ا���L�Q !�@ ا�ـ ,T�ا K�T� X#/	�ا ����
*��Y ا�

 ����
���د �	�آ#" ا��1ر��آ�ول وا�/��	�ل، !�� V�K# ا�1/�� *; ا�:��ث �" ه�ا ا�	�4ل ا�


J	� ا������ �" ا�K�T ا���Pي، وه�ا #�S� ًآ#�;، ���ا�	ا� ;��J� �L�Q��ء ا��!�ا�	/#S� X	� ا
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�ا�[ *^ *� ذآ�] �Olasupo  [ءg*2003,�م وز ،�F��  Kأ�6ى �" ز� ���P, آ#�ت�*


� ا���Pي و�S: ;1��l )S* @ و�1; = �	1; إه	���J ���اً �
�J �SE آ	�lد,T�اتا 

-S:7% ،β�#� ��4وزت  p-Cymene، وه" ا�ـ USDA 2004!�@ ا�ـ  �*��1و:�

Myrcene  وα-pinene ;* \Qأ �#�S:1.%  
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 \1G�(�ام ) 2(ا

� ا���Pي :�.,T�ا K���1ت ز�* \���� �$�
� ;�#�)GC-MS(  

 :�=(8%ت ز�< إآ0�4 ا�0�L ا��)�ي - 1-2- 5

!��K *���1ت ز�K إآ��\ ا�4#\ ا���Pي :�.
(�ام �JFز ا��1و*�����ا��� ا�%�ز�� ا�	Tود     

 ��
ا�k<��  \#4 ا�S�@ ا�	���n �	���1ت ز�K إآ��\) )17، وا��4ول :)GC-MS(	��Pف ا�1

  .ا���Pي

  .ا���Pي إآ��\ ا�4#\ ا���Pي	���1ت ز�K ا�S�@ ا�	���n ��#�; ) 17(ا��4ول 

  )c2 < )USDA % ا�'��9 ا�/ ا���آ3
Tricyclene 0.18 - 
α-pinene 12.25 Antimicrobial 

Camphene 3.78 - 
Verbenene 1.07 - 
m-Cymene 0.15 Antimicrobial 
β-Pinene 0.76 - 

β-Myrcene 1.13 Antimicrobial 
α-phellandrene 0.33 Antimicrobial 
Delta. 3-Carene 1.74 - 

α-Terpinene 0.31 - 
p-Cymene 3.2 Antimicrobial 
Limonene 4.72 Antimicrobial 

1.8-Cineole 10.75 Antimicrobial 
γ-Terpinene 0.32 - 

α-Terpinolene 0.79 - 
1.6-Octadien-3-ol 4.14 - 

Nonanal 0.13 - 
Chrysanthenone 1.23 - 

Camphor 12.29 - 
1.5.8-p-Menthatriene 0.24 - 

Pinocarvone 0.38 - 
Borneol 8.89 Antimicrobial 

Bicyclo heptan-3- one 4.31 - 
4-Terpineol 0.8 Antimicrobial 

3-Cyclohexene-1-methanol 1.43 - 
1-Verbenon 2.97 - 

Propanal 0.45 - 
Bornyl acetate 4.6 - 

Thymol 0.19 Antimicrobial 
Carvacrol 0.48 Antimicrobial 

Camphene 0.56 - 
α-Copaene 0.3 - 

Delta. 3-Carene 0.19 - 
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Methyleugenol 0.23 - 
β-Caryophyllene 2.3 - 
α-Caryophyllene 0.41 - 

5.9-Undecadien-2-one 0.48 - 
α-Amorphene 2.47 - 

γ-Murolene 1.24 - 
Delta-Cadinene 1.1 - 

Calacorene 0.16 - 
Germacrone 0.16 - 

Caryophyllene Oxide 3.23 - 
Viridiflorene 0.55 - 

Cadina-1.4-Diene 0.34 - 
Cadalene 0.15 - 

β-Bisabolene 0.49 - 
Valerenal 0.25 - 

Methyl palmitate 0.15 - 
 - 98.77 ا���L(ع

    ;* �!g�  ي  أن )17(ا��4ول�P��ا K�T�وأر:��ن *�آ#ً�، :�} ,�د *���1ت ا ����

، و���د %12.3 – ��0.13او!V�! ،  ;�: Kا6
� K �" ��#� و�Fده� �" ا�K�T ا���Pي

 Camphorو   α-pineneا��#@ ���ة ,�ا*\ ورا��� و:���n، ��4وزت ��#� آ\ *; *�آ#" 

�" ا�	��#� ا�/���� :S�Borneol  �#و   JS* \1�1.8-Cineole	�، و�Fء آ\ *; *�آ#" % 12

,�< ا�
�ا�"، وه�ا �
�ا�[ *^ *� ذآ��3 ا����� *; ا�:��ث ا�
" در.K % 8و % �4�10وزت 

، α-pinene  ،Camphorا�
�آ�@ ا��1	��K�T� "$ إآ��\ ا�4#\ ا���Pي، !�V آ��K *�آ#�ت 

1.8-Cineole   وBorneol \#4�إآ��\ ا K�T� ���1	�ا ��.�.�ه" ا�	�آ#�ت ا�����P ا

 �$�
، 2011وز*gؤ] ,�م  Heravi، و2011وز*gؤ] ,�م  Jiangا���Pي وه�ا �
�ا�[ *^ �

أ�lً� *�آ#�ت ,���P أ�6ى ذات أه	�� آ	�lد  و�F، 2003وز*gؤ] ,�م  Deferaraو

 ،p-Cymene،Limonene ، β-Myrcene، 4-Terpineol*��1و:" */\ *�آ#�ت 

Thymol، Carvacrol،m-Cymene ،α-phellandrene   ;�: K!او�� @�S:0.15 – 


�A ا�	�آ#�ت ا���:�L ا��آ� �6اص *�lدة �S	� ا�!��ء ا���L�Q !�@ ا�ـ 4.7%	� ،USDA ،

 �#�� K%�: ،�L�Q��ء ا��!���G� "Jرك �" *kS ز�K إآ��\ ا�4#\ ا���Pي Z ��3 ا�	�lدة �S	� ا


�A �6اص *�lدة �S	� ا�!��ء ا���L�Q !�ا�" 	� "
�XL *; آ�*\ % 42ا�	�آ#�ت ا�����P ا�

 �L�Q��ء ا��!�*���1ت ز�K إآ��\ ا�4#\ ا���Pي، وه�ا *� � �� >�) �6ا3Z ا�	/#S� �P	� ا



43 

 


� ا���Pي، !�K%�: V ��#� ا�	�آ#�ت ا�����P ا�	/#S� �P	� ا�!��ء ��#,T�ا K�T: ر���L* �ً�

  .  *; آ�*\ *���1ت ا�K�T ا���Pي% 90ا���L�Q ��3 أآ/� *; 
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 \1G�(�ام) 3(ا

�$� ����\ *���1ت ز�K إآ��\ ا�#4\ :�.� ;�#� )GC-MS(  
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 :B%28_ درا�� ا�2,+�� ا��C�D �4*�(ت ا��)��� -2- 5

 :B%28_ درا�� ا�2,+�� ا��C�D �4*�(ت ا��)��� #" �8( ا��=%���2 - 2-1- 5

     ����

� وإآ��\ ا�4#\ ا�����P; �����ات *(
� � و*
 �و�� �" �	� ا�1#,T�ا "
أ�JW ز�

ا�		�>� ا�	�
(�*� �" ا��را.�، و�Q آ��K ه�] ا=6
��gت را��F ���ة ,�ا*\ ه" ��ع 

، ��ع ا�1#
����، .��ك 7% – 1	
�ر�F ا�	�
(�*� *; ا�K�T ا���Pي ا�	�
(�م، ا�
�اآ�T ا�

��ام  �%#Z [�4ا� ����
��>��ن ) 19(وا��4ول ) 18(، وا��4ول ).��#� أو *�F#� ا�%�ام(ا�1#

;���P��وإآ��\ ا�4#\ ا �
,T�ا "
�T� X�#/

�.�Pت أ�PQر ا�*. 


� �K�T ا�
/#�X أ�PQر *
�.�Pت)  18( ا��4ول,T�ا�	S� ����
  *)*Y( ا�	�رو.� ا�1#

 S.aureus E.coli P.aeruginosa Sal.typhi K.pneumoniae  ا���اآ��

1%  6.4±0.22 7.0±0 5.7±0.27 5.9±0.22 0 

2%  7.1±0.22 7.7±0.27 6.1±0.22 6.6±0.41 6.0±0 

3%  8.1±0.22 9.2±0.27 6.4±0.22 7.0±0 6.4±0.22 

4%  9.2±0.45 9.5±0.35 7.4±0.22 7.4±0.22 7.0±0 

5%  10.7±0.27 9.7±0.27 6.9±0.22 8.1±0.22 7.4±0.22 

6%  11.9±0.42 9.8±0.27 7.9±0.22 8.0±0.5 9.9±0.55 

7%  21.8±1.3 10.4±0.42 8.1±0.22 8.8±0.27 11.3±0.27 

  .آ\ �Qاءة �	/\ *
�.)� X	v *�1رات*


� ا���Pي �" �	� 6	v أ��اع :1
����، �G	\ ) 18(�#�; ا��4ول     ,T�ا K�T� X#/	�ا ����
ا�

وأر:�� أ��اع .��#� ا�%�ام، �
#�;   ��Staphylococcus aureusع وا!� *�F@ ا�%�ام ه� 

*; ا��4ول ا���:[ أن �PQ ا�
/#��C @.�S� Xداً *^ ار� �ع ا�
�آ�S��: T�#� �4	�^ أ��اع 

ا�1#
���� ا�	�رو.� �1; ا�1#
���� ا�	�F#� ا�%�ام آ��K أآ/� !��.�� *; .��#� ا�%�ام، وآ�ن 


� ا���Pي آ	� ��" ,T�ا K�T� ��.����رج ا��Staphylococcus aureus
 

E.coli،Klebsiella pneumoniae
Pseudomonas aeruginosa  ، ����
!�V أن :1

Staphylococcus aureus  ي�P��ا �
,T�ا Kا��4] ����� ز� ��.��! ����
آ��K أآ/� ا�1#

وز*gؤ] ,�م  �L*Smithر�� :����اع ا�1#
���� ا��6ى، وه�ا �
�ا�[ *^ *� ��Z\ إ��3 آ\ *; 
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، !�V ذآ�ا أن ا�1#
���� *�F#� ا�%�ام ه" أآ/� !��.�� ���#ً� 1996,�م  Nikaidoو 1998

 �PQ {�: ،���F�	�:[ *^ ا��را.�ت ا��ا��4ول ا� "� �$�
S�ا�[ ا�
*; ا�1#
���� .��#� ا�%�ام، و�

 ����
1#� X�#/
*Y، وار� ^ :1G\ ��ر��S,1 %6.4 "4 ��آ�Staphylococcus aureus  Tا�


< :�} !�ا�"! 22 Tام ��آ��)
 2003,�م  Sagdic، وه�ا �
�ا�[ *^ �
�$� �S, Y*7% ا.

 �$�
 Klebsiellaو:1
����  �FE.coliءت :1
����  ،2003,�م  Salmeronو Valeroو�

pneumoniae  {�: V�! ي�P��ا �
,T�ا K.�� ا��4] ز���ا�� V�! ;* ����/�ا �Fا��ر "�

 ����
1#� X�#/
*Y، و�Tا�� :1G\ ��ر�4" !
< :�} !�ا�" �S,1% 7 ��آ��PQE.coli  T ا�

10.5 Tآ��� �S, Y*7% ;�: Tاآ��

�Lر:�  ��او!K  أ�PQر% 6-3، و�Q أ�JWت ا�* X�#/�

، �#�; 2003,�م Salmeron و Y*Valero، وه�ا �
�ا�[ *^ *� ��Z\ إ��3 9.2-9.8:�; 

 ����
أآ/�  Pseudomonas aeruginosaو Salmonella typhiا��4ول ا���:[ أن :1

 Tام ��آ��)
.�: X�#/

� ا���Pي، !��PQ {�: V ا�,T�ا K�T� �*و�L* ����
أآ/� *; % 7ا�1#

8 ،Y*�!g�  ;��Tآ��
!�V % 7و% 1أ�Y� 3 �1; ه�Sك � �وت آ#�� :�; �PQ ا�
/#�X :�; ا�

 ;�: K!ا 8-��6او������ ا��4]  ا�1#
����*; ه� ه�ان ا��S,�ن �و*� ا�
" أ��JW	L:�#@ ا*Y وه


� ا���Pي، و!�� �Q� �Tا�� ��ر�4" �" أ�PQر ا�
/#�X :�; ا�
�آ���T; ز,T�ا K�1-7% ،

 �$�
، ���د *��Y ا�
���� ا�	/#K�T� X 2003,�م  Salmeronو Valeroوه�ا �
�ا�[ *^ �


� ا���Pي �	�آ@ ا��1ر��آ�ول ا�	SE) ,�< أ��l* 3د *��1و:" !�@ ا�ـ ,T�اUSDA  م�,

ا��را.�ت أ�� 3	�A �����اً */#gًl� ،�ً��Q �ًP ,; آ��1G� 3\ ا�S�#�  ،  وأ�#
K ا����� *;2004


� ا���Pي !�V وK�Z إ�< !�ا�" ,T�ا K< *; *���1ت ز�	73ا���.% 
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  )**Y(ا�	�رو.�  ا�1#
���� �S	� إآ��\ ا�K�T� \#4 ا�
/#�X أ�PQر *
�.�Pت)  19( ا��4ول
 S.aureus E.coli P.aeruginosa S.typhi K.pneumoniae  ا���اآ��

1%  5.0 6.1±0.22 0 6.1±0.22 0 

2%  5.0±0.27 6.3±0.27 4.0±0 6.6±0.22 6.6±0.22 

3%  5.5±0 6.8±0.27 4.4±0.22 7.1±0.22 7.3±0.27 

4%  5.6±0.27 7.0±0 5.1±0.22 9.1±0.22 9.0±0 

5%  5.9±0.22 7.6±0.41 5.5±0.35 10.0±0 9.4±0.22 

6%  7.0±0.22 8.6±0.22 6.2±0.27 11.4±0.22 10.0±0.35 

7%  9.1±0.45 9.3±0.45 7.6±0.41 12.4±0.22 11.2±0.45 

  .آ\ �Qاءة �	/\ *
�.)� X	v *�1رات*

�#�; ا��4ول ا���:[ ا�
���� ا�	/#K�T� X إآ��\ ا�4#\ ا���Pي �" �	� 6	v أ��اع *;     

�PQ ا�
/#��C @.�S� Xداً *^ ا�1#
���� *�#�اً ,�PL: 3S ا�
/#�X ا�	
�1ن، �#�; ا��4ول ا���:[ أن 

إآ��\ وآ�ن ��رج ا����.�� �K�T ، ار� �ع ا�
�آ�S��: T�#� �4	�^ أ��اع ا�1#
���� ا�	�رو.�


 Salmonella typhi ا���Pي آ	� ��" ا�#4\ Klebsiella pneumoniae 
 E.coli 


Staphylococcus aureus 
 Pseudomonas aeruginosaأن ;�#� ، ����
1: 

Salmonella typhi �Qأ Kآ���J  {�: V�! ،ي�P��إآ��\ ا�4#\ ا K�T� X#/	�ا ����
*�Lو*� ��

*�S, Y 12.4و�Tا�� ��ر��4ً� !
< :�} % �S, Y*1 ا.
(�ام ��آ��PQ6  T ا�
/#�X !�ا�" 

 Tآ��
*�S, Y ا.
(�ام ا�
�اآ�T 11.5-7*; ا�K�T ا���Pي، و��اوح �PQ ا�
/#�X :�; % 7ا�

و�g!� أن ه�Sك �Tا�� ��ر��PQ "� "4 ا�
/#�X *^ ز��دة ا�
�آ�T، وه�ا �
�ا�[ *^ % 2-6*;

 �$�
�Krajčová  و  2008,�مJiang   م�, [ؤg*أن 2011وز �ًlأ� ]:���و�#�; ا��4ول ا ،

 ����
1: Kي آ���P��إآ��\ ا�4#\ ا K�T� �*و�L* ����
 Pseudomonas aeruginosaأآ/� :1


��!�V أ�Y� 3 ��4\ أي ����� �  Tام ��آ��)
*�S, Y ا.
(�ام 4، و:�} �PQ ا�
/#��S,1% X ا.

 Tا�� ��ر��4َ� و:�} % ��2آ�T7.6و�  Tام ��آ��)
آ	� �
#�; *; ا��4ول ، �S, Y*7% ا.

1#
����  ا���:[� X�#/
�]  Pseudomonasأن ا�( �ض �PQ ا�J� ����, �*و�L* >�, ل��

 �$�
!�Z�� V\  2000,�م  Coxا�1#
���� *�Lر�� :���اع ا�1#
���� ا��6ى، وه�ا �
�ا�[ *^ �

*; ا�1#
���� ا�		�>�، ��>k ا��4ول  إ�< أن ه�] ا�1#
���� آ��K ا�آ/� *�Lو*� :�; *4	�,�
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ذات *�Lو*� *
�.E.coli  �PQ {�: V�! �P و Staphylococcus aureusا���:[ أن آ\ *; 

1
���� �S, Y*7% ا.
(�ام ��آ�T 9ا�
/#�X !�ا�" : �	S� X�#/
، وآ�ن �PQ ا�

Staphylococcus 5  Tآ��
: Y*1 % >

�آ�T 7و�Tا�� !: Y*6% ����
، وأ:�ت :1

Staphylococcus  \إآ�� Kز� ����
*�Lو*� ,���� ��#�ً� *�Lر�� :��1#
���� .��#� ا�%�ام ا��6ى �


�آ�@ �� A�و���د ذ ،�J:�G	�ا��را.�ت ا H�: 3ذآ�� �	, (�
ا�4#\ ا���Pي وه�ا �(

 T4\ ��آ��� Y� ،���)�ران ا�F ;* ذ� S�رة *3����1 ,�< ا�Q ي و*�ى�P��ا K�T�� "$��	�1�ا

1
����  *; ز�K إآ% 1: �	S� X#/* ����� ي أي�P��ا�4#\ ا \��Klebsiella pneumoniae 


�آ�T 6.6وآ�ن �PQ ا�
/#�X !�ا�" : Y*2 % {�#�� ا��T11.2و� Tآ��
: Y*7 .%  

5-2-1-1- C��D& �(A "# ات ا���رو����O2زع ا��2%�6 �2,+�� ا��)& 8(اع ا��=����2� :ا

     X�#/

�$� أ�PQر ا�S� "$�E!bا \���

� وإآ��\ أ�Fي ا�,T�ا "
�T� � �

�آ�Tات ا�	(��

ا�4#\ ا�����P;، �	���� *�ى ����� آ\ *; ا�	
%��ات ��ع ا�K�T، ��آ�T ا�K�T ا�	�
(�م، 



��W �4ه��� ا�	
%�� ا�	�روس وه� �"  :�YJS ا�
 �,\ ا�	
#�دلو ������ع ا�1#Sآ X�#/
�PQ ا�

X#/	�ا ����
�� ���P��ت ا��T�� �Q��ء ا��!�) 20(و��>k آ\ *; ا��4ول  �L ا�	(
� �،�S	� ا

 \1G�4(وا (X�#/

���� ا�	
%��ات ا�	�رو.� �" �PQ ا�� ;��#
  .����\ ا�


���� ا�	
%��ات ا�	�رو.� �" X�#/� �PQ) 20(ا��4ول � ;��#
  .ا�1#
���� ��>k ����\ ا�
p  6�%�2ا��2%�6  %ا�)MS( ا��\�ر در�� ا����� 

  ا��)%:%ت 4 0.181 0.03 0.11

 8(ع ا�*�< 1 188.711 26.75 0

 &�آ�* ا�*�< 6 263.316 37.33 0

 8(ع ا��=%��2 4 72.59 10.29 0

 &�آ�* ا�*�<× 8(ع ا�*�<  6 5.453 0.77 0

 8(ع ا��=��2%× 8(ع ا�*�<  4 144.756 20.52 0

  8(ع ا��=��2%× &�آ�* ا�*�<  24 20.446 2.90 0

 8(ع ا��=��2%× ا�*�< &�آ�* × 8(ع ا�*�<  24 9.814 1.39 0
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\1G�4(ا ( k<��X�#/

���� ا�	
%��ات ا�	�رو.� �" �PQ ا�� ;��#
  .��زع ا�


���ت ا���ا*\ ا�	�رو.�، و   �* ;�: ���S�* د ��وق�Fو �!g�Y��* أن ;�#�  "� ;��#
ا�

 ��T� �#�S: �	ه�. V�! ،[Tو��آ� K�T�آ�ن ���4ً� ,; ����� ��ع ا �J��, \E�
أ�PQر ا�
/#�X ا�	


%�� ��ع ا�1#
��� :ـ 60%,; * Yو���د % 10، و.�ه ،X�#/
�XL *; ا�
#��; �" أ�PQر ا�

1#
��� ا��#@ �" ا�( �ض ����� *
%�� ��ع ا�1#
��� ��#�ً� إ�< أن أر:�� أ��اع *; أ��اع ا�

ا�(	�� ا�	�رو.� ه" :1
��� .��#� ا�%�ام، و:��
��" ه" �	
�A .��ك *
�G:3 ��#�ً� ا��4] ا���Tت 

  .ا�����P ا�	�
(�*� �" ا��را.�
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5 -2-1 -2- C��D& �(A "# >�*ع ا�)8(اع ا��=����2 &,+�� 8� :ا


���� ����� ��ع ا�K�T ا���Pي �" X�#/� �PQ ا���اع ا�1#
����  أ�Fت    � ��$�E!درا.� إ

 \1G�ا��را.�) 5(وا [�
�$� ه� ;�#�.  

  

  

  

  

                                                                                                         

                                                                                              )Y*(  

  

  

  

  

 \1G�5(ا ( k<��X�#/� �PQ "� K�T�رو.� ����� ��ع ا�	ا� ����
  . ا���اع ا�1#

V�! :1-  ،\#4�اآ��\ ا K2ز�- �
,T�ا Kز�  

     �	� "� ;���P��وإآ��\ ا�4#\ ا �
,T�ا "
أ�L* K��Fر�� :�; ا�
���� ا�	/#X �1\ *; ز�

 ",�S� X�#/

���\ ا�E!b$" و�Fد ��وق *����S :�; أ�PQر ا���: ;�#
ا�1#
��� ا�	�رو.�، �

;�
�T�3 �"  اS* �#أآ ���

� ا���Pي �	�A �����اً *�lداً �S	� ا�1#,T�ا Kأن ز� V�! ،;���P��ا

 \1G�ا "� k<�* ه� �	ي، آ�P��إآ��\ ا�4#\ ا K#@ إ�< أن !�ا�" )3(ز��40، و���د ا� %

�XL *; *���1ت ز�K إآ��\ ا�4#\ ا���Pي ه" *�آ#�ت ,���P ذات ����� *�lد �S	� ا�!��ء 


� ا���Pي% �90 :��ا�" ا���L* ،�L�Qر�,T�ا K�T� .  
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 :&,+�� &�آ�* ا�*�< #" C��D& �(A ا�8(اع ا��=����2  -3- 2-1- 5

    \���
�	���� ����� ��آ�T ا�X�#/� �PQ "� K�T ا���اع ا�1#
����  "!�E$اb أ�Fي ا�

 \1G�رو.�، و�#�; ا�	ا��را.�) 6(ا� [�
�$� ه�.  

  

  

  

  

  

  

  

  

                                       

  .يبين تأثير تركيز الزيت في قطر التثبيط للأنواع البكتيرية المدروسة) 6(الشكل 

بين التراكيز المستخدمة من زيتي الزعتر وإكليل  فروقاً معنوية أظهر التحليل الإحصائي    

الأنواع البكتيرية مع زيادة  الجبل العطريين، ويبين الشكل السابق تزايد قطر التثبيط لنمو

  .تركيز الزيت المستخدم

  :��% #" C��D& �(A ا�8(اع ا��=�����2&,+�� 8(ع ا��=2 -4- 2-1- 5

لتحديد الفروق المعنوية بين الأنواع البكتيرية المدروسة وأتبعت التحليل الإحصائي  أجري    
تأثير عامل نوع ) 7(يبين الشكل  لتحديد الفروقات المعنوية بين المستويات، Tukeyباختبار 

  .البكتيريا المدروسة في قطر التثبيط المتكون
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 )1(: حيث.����� ��ع ا�1#
��� �" X�#/� �PQ �	� ا���اع ا�1#
����يوضح ) 7(الشكل 
Staphylococus aureus ‐  )2 (E.coli  ‐ )3 (Pseudomonas aeruginosa– 

)4(Salmonella typhi– )5 (Klebsiella pneumoniae  

    �JWدالتحليل الإحصائي  أ�Fو � �
، :1G\ ,�م ��وق *����S :�; ا���اع ا�1#
���� ا�	(

ا�	����S :�; ا�	�
���ت �#�; ,�م و�Fد ��وق  ا� �وق�
����  Tukeyإ�Fاء ا6
#�ر  ,�Sو�1; 

 ;�,�S�ا ;�: ���S�*E.coli وSalmonella typhi ����
، آ	� �#�; ا�1G\ ا���:[ أن :1

Pseudomonas aeruginosa  [ذآ� �* ^* ] 
آ��K أآ/� أ��اع ا�1#
���� *�Lو*� وه�ا �

 V!�#�اCox  و�#�; أن 1999,�م ،����
، و���د ذ�P� A#��� ا��4ار ا�	����g): X ه�] ا�1#

 ����
 Klebsiellaو Staphylococus aureus ،Salmonella typhiآ\ *; :1

pneumoniae ����
 Staphylococus aureusه" ا��L* \Qو*�، و�1; آ	� ذآ� .�:Lً� أن :1


� ا���Pي و��JS1 أ�JWت *�Lو*� �
���� ز�K إآ��\ ا�#4\ ,T�ا K�T� �*و�L* \Q�آ��K ا


�;ا���Pي، أ*� ا��S,�; ا��67; آ��� �	��1ن .��آً� *
J:�Gً� ا��4] آ\ *; �T�ا.  

5 -2-2 - �B%�54*�(ت ا��)��� #" ا� )(ر ا�� C�Dدرا�� ا�2,+�� ا�� _B%28:  


� وإآ��\ ا�4#\ ا�����P; �����ات *(
� � و*
 �و�� �" �	�     ,T�ا "
ا� �Pر أ�JW ز�

ا�	�
(�*� �" ا��را.�، و�Q آ��K ه�] ا=6
��gت را��F ���ة ,�ا*\ ه" ��ع ا�K�T  وا�(	�$�

، ��ع ا� �P أو ا�(	��ة T1 – 7% ا�	
�ر�F ا�	�
(�*� *; ا���Pي ا�	�
(�م، ا�
�اآ�
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� وإآ��\ ) 22(و) 21(ا�	�رو.�،وا��4و��; ,T�ا "
�T� X�#/
��>��ن *
�.�Pت أ�PQر ا�

;���P��ا�4#\ ا.  


� �K�T ا�
/#�X أ�PQر *
�.�Pت)  21( ا��4ول,T�$� �" ا�	ر وا�(�P �رو.�  ا�	ا�)Y*(*  

  ا���آ��
Penicillium 

Digitatum 
Fusarium sp 

Candida 

albicans 

Rhodotorula 

glutins 

1%  6.0±0.22 6.3±0.27 6.0±0 5.0±0 

2%  7.0±0 8.1±0.22 6.0±0 5.3±0.27 

3%  8.1±0.22 9.1±0.22 7.3±0.27 6.0±0 

4%  8.4±0.22 9.5±0 7.4±0.27 6.9±0.22 

5%  9.3±0.27 9.8±0.27 7.7±0.55 7.5±0.5 

6%  9.7±0.27 12.2±0.27 7.9±0.22 8.8±0.45 

7%  12.8±0.27 15.2±0.45 12.9±0.22 11.5±0.55 

  .  آ\ �Qاءة �" ا��4ول ه" *
�.)� X	v *�1رات*  


� ا���Pي �" �	�     ,T�ا K�T� X#/	�ا ����
ه	�  ا� �Pر SF��; *;�#�; ا��4ول ا���:[ ا�

Penicillium digitatum وFusarium sp $�*;  �����و�	ا�(  �	هCandida albicans 


� ا���Pي �	�A �����اً ن ا���:[ أ ا��4ول�g!� *; ، وRhodotorula glutinsو,T�ا Kز�

 ^�	4� �ًP#/*$�  أ��اع�	ر وا�(�P �رو.�ا�	ا�، @.�S
 �PQ ا�
/#��C Xداً *^ ا�
�آ�T و�

ا� �Pر �	1; ����@ أ��اع ، وا�	�رو.� ا� �Pر وا�(	�$�:��S�#� �4	�^ أ��اع  ا�	�
(�م


� ا���Pي آ	� ��",T�ا K�T� �J
 Fusarium sp �Penicillium: وا�(	�$� !�@ !��.�

digitatum  ،Candida albicans � Rhodotorula glutins.  


� ا���Pي أ,�< ����� */#� "� X	� ��P ا�ـ     ,T�ا Kز� �JWأFusarium sp  {�: V�!

 X�#/

�آ��PQ6.3 T ا�: Y*1 % {�#�� "41\ ��ر�G: ا��T15.2و� Tآ��
: Y*7% ا�، وه

 �$�

�ا�[ *^ ��Chebli  ؤ] ,�مg*2003وز �
,T�ا K:[ أن ز���#�; ا��4ول ا�� �	آ ،

 ����� : �ًP#/* ًا����� A�	� ي�P��ا�J:�G
���L#ً� �" �	� ا���اع ا�/��g ا��6ى *; ا� �Pر  *


� ا���Pي �	�]  )�Penicillium digitatum	�S��#� ،�$��P � �#  وا,T�ا Kز�  X#� �L�
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 Tآ��

< وZ\ إ�< !�ا�" ��ر�Y* �ً�4 و�Tا��  6و.�Q X�#/� �PQ \4ر] % 1:!13  Y*

 Tآ��
:7% �$�

�ا�[ *^ �� �* ،Daferera  2000,�م،  X�#/� >�, K�!�� اءات�L�ا v و�


�ا�[ *^ �
�$�  �Candida albicans	� 6	��ة � "
، 2005وز*gؤ] ,�م  Sacchettieوا�


� ا���Pي �����اً */#S� �ًP	� 6	��ة ,T�ا Kز� �JWأ �	آRhodotorula glutins  آ�ن V�!


�آ�H )S* T، و:�} �PQ ا�
/#�X !�ا�" : X#/	�ا ����

�آ�T  11.5ا�: Y*7 % �4�
S�ا [�وه

 �$�

�ا�[ *^ ��Sacchettie  ؤ] ,�مg*2005وز.  

  )* *Y(ا� �Pر وا�(	�$� ا�	�رو.�  ,�< إآ��\ ا�K�T� \#4 ا��E أ�PQر *
�.�Pت )22(�4ولا�

  ا���آ��
Penicillium  

digitatum 
Fusarium sp 

Candida 

albicans 

Rhodotorula 

glutins 

1%  0  4.1±0.22 0  0 

2%  0 4.5±0.22 0 0 

3%  0 5.1±0.22 0 0 

4%  0 6.1±0.22 0 0 

5%  0 7.2±0.27  6.0±0 0 

6%  0 8.1±0.42  7.1±0.21 0  

7%  0 11.2±0.45 8.2±0.43 0 

  ا���اءات #" ا��Lول ه" �j�5� C�)2 �=�رات*

     Kأن ز� k<ه� وا �	ي، وآ�P��إآ��\ ا�4#\ ا K�T� X#/	�ا ����
�#�; ا��4ول ا���:[ ا�


� ا���Pي �" ,T�ا K�T� X#/	�ا ����
إآ��\ ا�4#\ ا���Pي �	�A �����اً */#Pً� أ>�) *; ا�

 H�: ^* ]ا��� �* �JS* آ�رة �" ا��4ول�
�$� ا�	S�رو.�، وا�	$� ا��	ر وا�(�P �ا �	� X�#/�

  .ا.�ت ا�	����F وا�#�H ا�J ��6 �67ا��ر

 �P� �	S� X#/* ����� إآ��\ ا�4#\ أي Kز� �J�� Y�Penicillium digitatum  Tاآ��
:4	�^ ا�


�$� درا.� *�J:�G أ�Fاه� S� ]وه� *�ا� �*�)
و�Y  ،2000,�م وز*gؤ]  Daferaraا�	�


�� � ��)* �4	�  �J��Rhodotorula glutins أي ����� */#X أ�S� �ًl	� 6	��ة S�ا [�وآ��K ه

ورد �" �
�$� أ:��ث درا.� ا�ـ
���� ا�	/#K�T� X إآ��\ ا�4#\ ا���Pي �" ا�(	��ة ا�	�آ�رة، 

ا��#@ ���#ً� �	���1ت ا�K�T ا���Pي و��@ و�Fده� �" ا���: ،K�T	�L:\ أ�JW ز�K و���د 
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!�V أ�JW �����اً */#Fusarium sp  �Pإآ��\ ا�4#\ ا���Pي �����اً */#� "� �ًP	� ��P ا�ـ 

 Tآ��
: [�	S�1 % "�ا�! X�#/� �PL:4  {�#�� "41\ ��ر�G: ا��Tو� Y*11.2  ]ا��
*Y وه� �

، 2003,�م وز*gؤ]   Daferera*^ ا�:��ث ا��6ى *; !�V ا*
gك ����� */#X  آ�را.� 

Kي آ���P��إآ��\ ا�4#\ ا K�T� X#/	�ا ����

�) *��J �" أن �Qة ا�)� �JS1���4  و�	ا� �JS* \Qأ

 K�T����1ت ا* ���%� "� Yه��وورا��� � ��n�: \*ا ���د ���ة ,�ا��" ا��را.�ت ا��6ى وه

ا�(��� و:��
��"  نا���Pي و��@ و�Fده� و:��
��" �Qرة ا�	���1ت ا�����P ,�< ا�S �ذ *; �Fرا

أي ����� !�� Y� V�Candida albicans \4وا����� � �K�!�� �J *^ 6	��ة  �/#�X �	�ه�،

 Tآ��

�آ�Y*8  T و�Tا�� ��E\ !�ا�"  �PQ {�: V�!X 6 ا�
/#�% X#/*5 إ= :: Y*7% ،

وه�ا ���رض ا��را.�ت ا�
" :�KS أن ز�K إآ��\ ا�4#\ ا���Pي �Qدر ,�< �/#�X �	� ا�(	��ة 

�J#�و� K�T����1ت ا	#@ ���د ��وا� ،�ً�#�� �l )S* Tاآ��

��� :����ا*\  ا�	�آ�رة :� "
ا�

  .و�Qر��J ,�< ا�S �ذ *; �Fار ا�(��� ا�#���n و*�Eر ا�S#�ت


� ا���Pي ����ً� */#S� �ًP	� ا� �Pر وا�(	�$� أ�Qى *3S �" ز�K إآ��\     ,T�ا Kز� A�
	�

ا�4#\ ا���Pي، وه�ا �
 [ *^ ا�:��ث ا�	�J:�G ا��6ى، وه�ا ���د :1G\ أ.�." =6
gف 


�*���1ت �T�ا; �#�S�ع وا�S�ا V�! ;* ��#1\ آG: �L�Q��ء ا��!�  .ا�	�lدة �S	� ا

     ����
أ�JWت ا� �Pر وا�(	�$� ا�	�رو.� *�Lو*� أQ\ *; ا�1#
���� ا�		�>� ا�	�رو.� ��


� ا���Pي، وه�ا �
 [ *^ ��Z\ إ��3 ,T�ا K�T� X#/	�اNikaido  و 1996,�مSmith 

ا� �Pر وا�(	�$� أ�JWت *�Lو*� �K�T إآ��\ ا�4#\ ا���Pي *�Lر��  :�S	� ،1998وز*gؤ] ,�م 

 vS4�ا ا�, ����
1#��:Fusarium \#4�إآ��\ ا K�T� �l )S* �*و�L* �JWأ.  

تحليل التباين لتأثير المتغيرات المدروسة في قطر تثبيط نمو الفطور  - 2-1- 5-2

  :والخمائر

    �
�� X�#/

�$� أ�PQر ا�S� "$�E!bا \���

� وإآ��\  ا�	�رو.� آ�Tاأ�Fي ا�,T�ا "
�T�

ا�4#\ ا�����P;، �	���� *�ى ����� آ\ *; ا�	
%��ات ��ع ا�K�T، ��آ�T ا�K�T ا�	�
(�م، 


��W �4ه��� ا� �P أو ا�(	��ة��ع S3 آ��, \E�
، وا�
���� ا�	
�ا�PQ "� �J� \6 ا�
/#�X ا�	

،� �
����\ ) 8(وا�1G\ ) 23(*; ا��4ول و��>k آ\  ��
���� ا�	/#S� X	� ا�!��ء ا���L�Q ا�	(

X�#/

���� ا�	
%��ات ا�	�رو.� �" �PQ ا�� ;��#
  .ا�
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���� ا�	
%��ات ا�	�رو.� �" X�#/� �PQ) 23(ا��4ول � ;��#
  ا� �Pر وا�(	�$� ��>k ����\ ا�

p  التباين  %التباين)MS( المصدر درجة الحرية 

  القطاعات 4 0.166 0.01 0.017

 نوع الزيت 1 2541.044 81.43 0

 تركيز الزيت 6 193.233 6.19 0

 نوع الفطر والخميرة 3 276.672 8.87 0

 تركيز الزيت× نوع الزيت  6 15.504 0.50 0

 نوع الفطر والخميرة× نوع الزيت  3 60.732 1.95 0

  نوع الفطر والخميرة× تركيز الزيت  18 13.719 0.44 0

 نوع الفطر والخميرة× تركيز الزيت × نوع الزيت  18 19.462 0.62 0

  

 \1G�8(ا ( k<��X�#/� �PQ "� �.رو�	ات ا���%

���� ا�	� ;��#
  ا� �Pر وا�(	�$� ����\ ا�

     ;�: ���S�* د ��وق�Fو �!g� ^�	F ت���
*; ا��4ول  
#�;�ا�	�رو.�،  ا�	
%��ات*�

;�L:���1\ اG�ر % 80أآ/� *; أن  وا�PQأ "� ;��#
ا�
/#�X ا�	
��J��, \E آ�ن ���4ً� ,; *; ا�


%�� ��ع ا� �P أو ا�(	��ة :��ا�" * Yو.�ه ،K�T�3 %�����9 ��ع ا:�G� >�ا ���د إ�، وه

.��ك ا��4ار ا�(��ي �� �Pر وا�(	�$� ا�	�رو.� ا��4] ا�	�lدات ا�	��1و:�� وا���Tت 

���P��ا.  
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 :تأثير نوع الزيت في قطر تثبيط الفطور والخمائر -2- 2-2- 5

    Fأ;�: ���S�	�ا� �وق ا ����
� ��$�E!درا.� إ K��  نوعي الزيت المستخدمين في الدراسة

مقارنة بين زيتي الزعتر وإكليل الجبل العطري ) 9(من حيث تأثيرهما التثبيطي، ويبين الشكل 

  .من حيث القدرة على تثبيط الفطور والخمائر المدروسة

  

 \1G�$� �#�; �����) 9(ا�	ر وا�(�P �ا X�#/� "� K�T�ع ا��.  

V�! :1-  ،\#4�2اآ��\ ا - �
,T�ا Kز�  

     ;�: ���S�* د ��وق�F�� "$�E!bا \���

�; ��,"أ-�ر ا��T�ا�	:[ أن  ، آ��1\ ا�G�ا ;�#�


� ا���Pي آ��K أ,�< ,T�ا K�T� ��P�#/
، وه�ا *�JS �" ز�K إآ��\ ا�4#\ ا���Pيا��Lرة ا�


�;���د =6
gف *���1ت آ\ *; �T�ي  ا�Q ":د *��1و�l* آ@ ا��1ر��آ�ول�* �#
�� V�!

، :�b>��� إ�< ذ�� K%�: A�Borneol �# ا�ـ و Cineole-1.8 وا�ـ pineneα- ��ـ*�Lر�� :ـ

 �L�Q��ء ا��!�
� ا���Pي -1\ % 90ا�	�آ#�ت ا�����P ا�	�lدة �S	� ا,T�ا Kز� "�

 .�XL �" ز�K إآ��\ ا�4#\ ا���Pي% S�: ،�JS*40	� K%�:  %80ا��1ر��آ�ول 
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5 -2-2 -3- �B%�5ا� )(ر وا� C��D& �(A "# >�*آ�* ا��& ��+,&: 


���� ا� �وق ا�	����S :�; ا�
�اآ�T ا�	�
(�*�، و�#�; ا�1G\ التحليل الإحصائي  �Fيأ    �

  .����� ��آ�T ا�X�#/� �PQ "� K�T أ��اع ا� �Pر وا�(	�$� ا�	�رو.�) 10(

  .يبين تأثير تركيز الزيت في قطر التثبيط للأنواع البكتيرية المدروسة) 10(الشكل 

أظهرت الدراسة الإحصائية فروقاً معنوية بين التراكيز المستخدمة من زيتي الزعتر وإكليل 

الجبل العطريين، ويبين الشكل السابق وجود علاقة طردية بين قطر التثبيط و تركيز الزيت 

  .المستخدم

 :��D& �(A "#%Q) ��ة�وا�5 &,+�� 8(ع ا� )� -4- 2-2- 5

لتحديد الفروق المعنوية بين أنواع الفطور والخمائر المدروسة التحليل الإحصائي  أجري    
تأثير عامل ) 11(يبين الشكل  لتحديد الفروق المعنوية بين المستويات، Tukeyوأتبعت باختبار 

  ).مم(المتكون نوع الفطر أو الخميرة المدروسة في قطر التثبيط 
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 \1G�$� �#�;) 11(ا�	ر وا�(�P �ا �	� X�#/� �PQ "� �P �1(: حيث.����� ��ع ا (Penicillium 

digitatum )2 (Fusarium sp )3( Candida albicans )4( Rhodotorula glutins  

فروق معنوية بين مقاومة أنواع الفطور والخمائر المختلفة،  التحليل الإحصائي وجودبينت     

كانت أكثر مقاومة من فطر  Penicillium digitatumحيث يبين الشكل السابق أن فطر

Fusarium sp  الذي أظهر أقل مقاومة للتأثير المثبط للزيوت العطرية، وهذا يتفق مع ما

، ويعود ذلك لطبيعة 2003و  2000وزملاؤه في بحثيه عام  Dafereraذكره الباحث 

الجدار المحيط بخلايا هذه الفطور والخمائر ومكونات الزيت العطري ونسبها، كما أظهرت 


��� :K�T إآ��\ ا�Rhodotorula glutins  \#4خميرة الـ � Y� �Jأ� V�! ����, �*و�L*

  .ا���Pي

 :B%28_ درا�� &,+�� ا�*�(ت ا��)��� #" #�2ة ! � ا��4/ ا����د - 5-3


� وإآ��\ ا�4#\ ا�����P;، وذ�A ��را.� �����     ,T�ا "
�T: #�د	ا� Y���ا ��*��* K	�


�ة ! � ا����م ا�	#�دة، وذ�A % 5و% ��3آ�Tي � "� ;���P��وإآ��\ ا�4#\ ا �
,T�ا "
�T�


J	� �	�ة #Qا�* Y� V�! ،�$�	)�ر وا�P �اد ا��1" و���اد ا��
��*ً�  g6 ;*12ل *s-��; ه	� ا�

J
  .� *^ ,��Sت ا��Gه�و*�Lر�



60 

 

 :B%28_ درا�� &,+�� ا�*�(ت ا��)��� #" ا���2اد ا�=4" ��4/ ا����د - 3-1- 5


� وإآ��\ ا�4#\ �" ا�
��اد ا�m� "�1!��ء ا���L�Q ) 21(�#�; ا��4ول     ,T�ا "
����� ز�

-2179رYQ  و*�Lر�
�J *^ ا��Gه� و*�ى *�L:�P ا�
��اد ا���م ��	�اZ � ا���L.�� ا���ر��

2007 . 


�.�Pت ا��� ا��S��� "�1ت ا���Y ا�	��*\ :��K�T وا��Gه�) 24(ا��4ول **  

 ا���ه� %5اآ��� ��� %3اآ��� ��� %5ز���  %3ز���   ا�
�م

104×8 104×6  ا��ا��
 2.52×105

 1.8×104
 9×107

 

����105×2.26 ا�
 1×104

 6.2×105
 7.4×104

 6.5×109
 

105×3  ا���دس
 1.22105 9.2×105

 1.2×105
 1.3×1010

 

105×4.8 ا�����
 1.5×105

 1.02×106
 1.26×105

 8.2×1011
 

106×1.06 ا�!�� 
 1.9×105

 5.63×106 1.8×105
 -  

105×2.5 106×3.24 ا���"�
 9.64×106 2.5×105

 -  

106×7.80  ا�$�#�
 8.1×105

 1.3×107
 1.2×106 -  

107×1.54 ا�&�دي ���
 1.04×106

 3×107
 1.6×107

 -  

107×5.6 106×4.85 3.56107 ا�!�)' ���
 2.6×107

 -  

  ا���/ #" ا��Lول &�0D  !%>0 ا��j�5� C�)2 �=�رات*
6ا���/ #" ا��Lول ��Eو�� �ـ *

10  

*; % 5و% �3#�; ا��4ول ا���:[ ا�
��اد ا��S��� "�1ت ا���Y ا�	#�د ا�	��*�� :
�آ�Tي     


�$� �" ا��4ول ا���:[ أن S�ت ا�JWه�، أ�G�ت ا�S�, ^* �J

� وإآ��\ ا�4#\ و*�Lر�,T�ا "
ز�


�ة ! � ا���Y ا�	#�د � 
�ات *
 �و�� *
���ة :��ة ,�ا*\،� ���Cدرة ,�< إ�Q ���P��ت ا��T�ا 

 ;* \Qأ �L�Q��ء ا��!m� اد ا���م��

�ات *
 �و�� !�@  V�!1×610 أ�K���! �J ,�< ا� � ���6


� ا���Pي �	�A �����اً وا>�ً� ,T�ا K:[ أن ز���ا��4ول ا� k<�� ،[Tو��آ� K�T�ع ا��

���Tدة �
�ة ! � ا���Y ا�	#�د *�Lر�� :���Sت ا��Gه� ا�
" ���>K �� ��د ا��ا>: k	s-� ا�
��اد 

���6 *; ا���م ا��ا:^ ��� �، و�JWت ,g*�ت ا� ��د ا����� *; ا���م 710×9���م ا��ي :�} ا

v*�)�ر را$��  ،ا�JWو �L�Q��ء ا��!�!�V آ�ن ه�Sك ���ن أ� �l6�kP ا���Y ���� ,; �	� ا

 Y���ت ا�	�Tط أ��G�1و:" و��	ط ا��GS��4 ا�
� Y���ة وا>�� ����4 ,; ���\ *���1ت اT6وا

،����#P�#�د  ا	ا� Y���ا �ة ! �
� K%�: 11�ـ  Tآ��
أ��م ,�S  8و% �S, �ً*��5 ا.
(�ا*3 :

 Tام ��آ��)
 ، و*^ �
�$�2001وز*gؤ] ,�م  Ouattara، وه�ا �
�ا�[ *^ %3ا.
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Leuschner  و Ielschم 2003 ,�م�, >�, uS� ر����ا� ��.��L�ا � Zا�	أن ا� V�! ،

  .610���6×�4�1وز ا�
��اد ا���م 

    Tآ��

�ة ! � ا���Y ا�	#�د , �;�Qدر% 3و% 5 ي�#�; أن ز�K إآ��\ ا�#4\ :� ���Cإ >�

 >
، 1994 ,�م Shelefو Panditوه�ا �
�ا�[ *^ �
�$�  ،أ��م ,�< ا�
�ا�" 7و أ��م 10!

 �$�

�ة ! � ��Y ا�#�L ا�	#�د !
<  2003وز*gؤ] ,�م   Djenaneو�� K%�: V�!20 �ً*��.  


�;ول ا���:[ أن �Qرة �g!� *; ا��4    �T�ة  ا���
* K �
ا�����P; ا�� ��� ���Y ا�	#�د ا6

 �	S� �ًP#/* ًا����� A�	� ي�P��ا �
,T�ا Kآ�ن ز� �L� ،[Tو��آ� ،K�T�ة ,�ا*\ ه" ��ع ا��:

ز�K إآ��\ ا�4#\ ا���Pي، وه�ا �
�ا�[ *^ �
�$� درا.� ا�
����  *; :��L\ا�!��ء ا���L�Q أ,�< 

  .ا�	/#J� X	� �" �	� ا�1#
���� وا� �Pر وا�(	�$� ا���:�L ا��آ�

5 -3 -1 -1-  ���Aء ا��%�!l� "4=ات ا���رو�� #" ا���2اد ا���O20�4 ا��2%�6 �2,+�� ا���&:  

    �$�
S� "$�E!bا \���

� وإآ��\ : �	��*\ا�
��اد ا�Y��� "�1 ا�	#�د ا أ�Fي ا�,T�ا "
�T

;���P��ي  ا�4#\ اTآ��
، �	���� *�ى ����� آ\ *; ا�	
%��ات ��ع ا�K�T، %5و% 3:

ا�	
�E\ ,��3  ا�
��اد ا���م�" 
 �,\ ا�	
#�دل :�YJS وا� �
�ة ا�
(�T; ��آ�T ا�K�T ا�	�
(�م،

 ����

��W �4ه��� ��S#�د� ا�� �"آ	ا� Y��،  ا��4ول k<25(و�� ( ����
� ;��#
����\ ا�

�L�Q��ء ا��!m� "�1�اد ا��
  .ا�	
%��ات ا�	�رو.� �" ا�


���� ا�	
%��ات ا�	�رو.� �" ا�
��اد ا�m� "�1!��ء ا���L�Q) 25(ا��4ول � ;��#
  .��>k ����\ ا�

p  6�%�2ا��2%�6  %ا�)MS( ا��\�ر در�� ا�����  

 ا��)%:%ت 4 0.0166 0.02 0.503

 8(ع ا�*�< 1 23.2632 24.98 0

 &�آ�* ا�*�< 1 44.7503 48.04 0

 #�2ة ا�52*�6 8 18.3621 19.71 0

 &�آ�* ا�*�<× 8(ع ا�*�<  1 5.481 5.88 0

 #�2ة ا�52*�6× 8(ع ا�*�<  8 0.2936 0.32 0

 #�2ة ا�52*�6× &�آ�* ا�*�<  8 0.7037 0.76 0

 #�2ة ا�52*�6× &�آ�* ا�*�< × 8(ع ا�*�<  8 0.2546 0.27 0
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*; ا�
#��; �" ا�
��اد ا��1" ���� ,; *
%��ي ��ع % �70#�; ا��4ول ا���:[ أن أآ/� *;     

 Tاآ��
ا�K�T و��آ�T]، آ	� �#�; و�Fد ��وق *�1G: ���S\ ,�م :�; ��," ا�K�T وا�

;�T)
  .ا�	�
(�*� و�
�ات ا�

 :�l!�%ء ا�����A&,+�� 8(ع ا�*�< #" #" ا���2اد ا�=4"  -2- 3-1- 5

     ���S�* د ��وق�Fرا.� و�� "$�E!bا \���
Y�Q ا�
��اد ا��1" ا�	
�E\ ,��3 �" أ�Fي ا�

 \1G�ا k<و�� ،;���P��وإآ��\ ا�4#\ ا �
,T�ا "
12(�
��4 ا.
(�ام ز� ( K�T�ع ا�� �����

�L�Q��ء ا��!m� "�1�اد ا��
  .�" ا�

 \1G�12(ا (����� ;�#� �L�Q��ء ا��!m� "�1�اد ا��
  .��ع ا�K�T �" ا�

V�! :1-  Kز�،�
,T�ا�4#\ إآ��\ -2 ا  

    ;�:  "$�E!bا \���

� وإآ��\ ا�4#\ ا�,T�ا "
و�Fد ��وق *����S :�; ����� آ\ *; ز�


� ا���Pي �	��Q Aرة أ,�<,T�ا Kأن ز� ;�#� V�! ،"�1�اد ا��
*; ز�K  ��#�ً� ا�����P; �" ا�

�4#\ ا���Pي ,�< �/#�X �	� ا� ��را ا�P#���� ا�	
�ا�Fة �" ا���Y ا��Pزج وا�	�##� إآ��\ ا


�ة ! � ا���Y ا�	#�د :1G\ أآ#� � ���Cدر ,�< إ�Q ي�P��ا �
,T�ا Kن ز��� "��
� ��ده�، و:��

1#
���� ا�		�>� �� X�#/
*; ز�K إآ��\ ا�4#\ ا���Pي، وه�ا �
�ا�[ *^ �
�$� ��PQ ���L ا�

  .وا�(	�$� وا� �Pر
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5 -3-1 -3- ���Aء ا��%�!l� "4=آ�* ا�*�< #" ا���2اد ا��& ��+,&: 

     3��, \E�
أ�Fي ا�
���\ ا�E!b$" ��را.� و�Fد ��وق *�Y�Q "� ���S ا�
��اد ا��1" ا�	


� وإآ��\ ا�4#\ ا�����P;، و�#�; ا�1G\ % 5و% �3
��4 ا.
(�ام ��آ�Tي ,T�ا "
*; ز�

)11 (�L�Q��ء ا��!m� "�1�اد ا��
  .����� ��آ�T ا�K�T �" ا�

 \1G�13(ا ("� K�T�ا Tآ��� ����� ;�#� �L�Q��ء ا��!m� "�1�اد ا��
  . ا�

     "

(�ام ��آ��T; *; ز�.�: �J��, \E�

�$� ا�
��اد ا��1" ا�	S� "$�E!bا \���
��: ;�#�


� وإآ��\ ا�4#\ ا�����P; و�Fد ��وق *����S :�; ��آ�Tي ,T�5و% 3ا % ;�*�)
ا�	�

 Tآ��

�ة ! � ا���Y ا�	#�د ه� أآ/� �Qرة ,�< إC% 5�� � ا���Y ا�	#�د، !�V �#�; أن ا�� ���

 Tآ��

�ة ! � ا���Y ا�	#�د !
< %3*; ا�� K�Zو V�! ،11�ً*��  Tآ��
% �S,5 ا.
(�ام ا�


�; ا�	�
(�*�; �" ا��را.��T�1\ *; ا�.  

5 -3-1 -4- ���Aء ا��%�!l� "4=�2ة ا�52*�6 #" ا���2اد ا�# ��+,&: 


��اد ا��1" ا�	
�E\ ,��3 أ�Fي ا�
���\ ا�E!b$" ��را.� و�Fد ��وق *�Y�Q "� ���S ا�   

 K%�: "

�ة ا�
(�T; �" ا�
��اد ) 14(��*ً�، و�#�; ا�g612  \1Gل �
�ة ا�
(�T; ا�� �����

�L�Q��ء ا��!m� "�1�ا.  
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 \1G�14(ا ( ;�#��L�Q��ء ا��!m� "�1�اد ا��

�ة ا�
(�T; �" ا�� ����� .V�! :)12(ا���م ا��ا:^  )( 

 v*�)�دس )3(ا���م ا��:^  )4( ا���م ا���6(ا���م ا�/�*;      )5(ا���م ا� (.�
 )8(ا���م ا���-�  )7(^ ا���م ا�
 �G, 9(ا���م ا���دي( �G, "��/�ا���م ا  

     ،v*�)�م ا��ا:^، ا���أ-�رت �
�$� ا�
���\ ا�E!b$" إ�< ,�م و�Fد ��وق *����S :�; ا


(�T;، وه�ا *� ا���دس، ا���:^ وا�/�*; *; ا�
�T�رة ا�Q �� � Y���ا � ! >�, ;��P��ا ;�


% �S, �ً*��5 ا.
(�ام ��آ�T  11أ�EQه�  نا�	#�د �	�ة آ�,T�ا Kي، وأد��ه�  �*; ز��P��ا

7  Tآ��
  %.3أ��م ,�S ا.
(�ام ز�K إآ��\ ا�#4\ :
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  :ا2�U'2%�%ت - 6


� ا���Pي ا�	��" *;  -1,T�ا K�1ن ز�
*�آ@ ,�Pي، !�V -1\ آ\ *;  �11

  .,�< ا�
�ا�"% 8و% 73ا��1ر��آ�ول وا�/��	�ل  *�آ#"

�49
�1ن ز�K إآ��\ ا�4#\ ا���Pي *;  -2�J	آ#ً� أه�* :α-pinene )12.25(%  ،

Camphor )12.29(% ،1.8-Cineole )10.75 (%  وBorneol )8.89.(%   

3-  �L�Q��ء ا��!�
� ا���Pي ,�< ز�K إآ��\ ا�#4\ :
����] ا�	/#S� X	� ا,T�ا Kق ز�� �

 "� �J �< "��	�ا �
,T�ا "� �P#/	�ا ���P��آ#�ت ا�	ا� �#�� K�1- V�! ،�.رو�	ا�

   .إآ��\ ا�4#\ ا�	��"

4-  ����

� ا���Pي *; ا�1#,T�ا Kز� ����
أ�JWت ا�1#
���� *�F#� ا�%�ام !��.�� أ,�< �


K�T� �J إآ��\ �.��! "� �ًFا�%�ام ��ر �#��. ����
.��#� ا�%�ام، :�S	� أ�JWت ا�1#

 .4#\ ا���Pيا�

5-  �JWأ V�! ،ي�P��ا �
,T�ا Kز� ����
� ����
أ�JWت ا� ���Pت *�Lو*� أQ\ *; ا�1#

 �P�Fusarium �.رو�	$� ا��	ر وا�(�P �و*� :�; أ��اع ا�L* \Qأ. 

6-  �JWأ V�! ،ي�P��إآ��\ ا�4#\ ا K�T� ����
أ�JWت ا� ���Pت *�Lو*� أ,�< *; ا�1#

 �P�Penicillium  ة��	و6Rhodotorula  "� ،\#4�إآ��\ ا K�T� >�,�ا�	�Lو*� ا

 �P� آ�ن ;�!Fusarium �*و�L* �J�Qأ.  


�ة ! � ا���Y ا�	#�د إ*����1 -7� ���Cإ ^PL	�ا K%�: V�! ،11إ>���  ��10*ً� و �S, أ��م

 Y���ا �ة ! �

� وإآ��\ ا�4#\ ا�����P; ,�< ا�
�ا�"، �" !�; = �
�4وز �,T�ا "
ز�

  .أ��م 4-3ا�	#�د 

  

  

  

  

  

  



66 

 

  :ا����2!%ت -7

 .ا�
�.^ �" درا.� ا�
���� ا�	/#� X	��T *; ا�S#���ت ا�����P ا�	���� -1

2- \E S* \1G: X#/	�ودرا.� �����ه� ا ،���P��ت ا��T����1ت ا* \E�.  

درا.� إ*H�: ^�SE� ����1 ا�	�آ#�ت ا�����P ا�	/#1G: �P\ ��4ري، :�Jف درا.�  -3

  .!���� �اد����ا��J ا����E وا.
(�ا*�J آ	�


V��: ،�J��L �	1; ا���Eل  ��	�\ -4G*�4ت ا����م و
S* (�
)* "� ���P��ت ا��T�ا

A�J

�4ت :�J1Sت *
L�� �,�S< ا.
���ن ا�	�S* >�,. 

5- �J��4
S*م و���� ���ت ا��� E�ا "� ���P��ت ا��T��: ��*��	�درا.� ����� ا.  

  .ا.
#�ال ا�	�اد ا������ ا��1	��H�#: ��$ ا���Tت ا�����Pدرا.� إ*����1  -6
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� ا���Pي ) 1(ا��Eرة  ,T�ا K���2% �#�; ����� ز�=� "#Klebsiella   Tاآ��

(�ام ا�.�:3-

7%  


(�ام ا�
�اآ������Klebsiella   T ز�K إآ��\ ا�4#\ ا���Pي �" :1
���� ) 2(ا��Eرة .�:3-

7%  



79 

 


� ا���Pي ) 3(ا��Eرة ,T�ا K���2% �#�; ����� ز�=� "#E.coli   Tاآ��
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(�ام ا�.�:1-4%  

  

  



86 

 


� �" 6	��ة ) 15(ا��Eرة ,T�ا Kز� �����Rhodotorula  Tاآ��

(�ام ا�.�:5-7%  

  �Candida" 6	��ة % 4-�1#�; ,�م و�Fد ����� �K�T إآ��\ ا�#4\ :��
�آ�T ) 16(ا��Eرة 

  



87 

 

 �Rhodotorula#�; ,�م و�Fد ����� �K�T إآ��\ ا�4#\ ا���Pي �" 6	��ة ) 17(ا��Eرة 


