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وتقديـرشكـر    
 قال )ص( : )من سلك طريقاً يلتمس فيه علماً سهل الله به طريقاً إلى الجنة(.

حقيق أمالنا في الحمد لله الذي أعاننا على بلوغ أمنياتنا, ويسر لنا سبل المعرفة والنجاح, وأوصلنا إلى ت
 قطف ثمار الجهد والنجاح.

يات الحب والشكر للحظات لابد أن نقدم أسمى آفها هي ميادين الحياة تفتح ذراعيها لتستقبلنا وفي هذه ا
 والعرفان إلى تلك الشموع التي أضاءت لنا طريق النجاح وكانت نهراً من العطاء لاينضب.
تور صموئيل إلى عمادة كلية الزراعة ممثلة بالأستاذ الدكتور حمزة بلال عميد كلية الزراعة, والأستاذ الدك

هامهم في نجاح والأستاذ الدكتور   الوكيل الإداري لكلية الزراعة لإس موسى الوكيل العلمي لكلية الزراعة ,
 هذا العمل.

اني والأساتذة الكرام إلى قسم الإنتاج الحيواني ممثلة بالأستاذ الدكتور موسى عبود رئيس قسم الإنتاج الحيو 
اسين هاشم لما يفي قسم الإنتاج الحيواني ونخص بالذكر الأستاذ الدكتور عيسى حسن والأستاذ الدكتور 

 بذلوه من جهود كبيرة في سبيل نجاح هذا العمل .
رتهم لتكون إلى نهر العطاء الذي لاينضب والذين لم يبخلوا ولم يدخروا جهداً يوماً في منحي سنين خب

تاذ الدكتور سلاحاً للوصول إلى الدرجات العلى... إلى لجنة الإشراف العلمي الموقرة ونخص بالذكر الأس
لى روح المرحوم الأب ذو القلب ايحيى الق لكبير الأستاذ يسي الذي تفضل بالإشراف على هذه الرسالة, وا 

 الدكتور ياسين المصري أهدي هذا العمل.
المهندس عدنان كما أتقدم بفائق الشكر والتقدير لهيئة البحوث العلمية ممثلة بالدكتور وليد الطويل, و 

س رئيس ة, وأخص بالذكر الأخ والصديق المهندس علي خنيفالأسعد مدير إدارة بحوث الثروة الحيواني
 مركز بحوث القنيطرة  لما بذلوه من جهود كبيرة في سبيل نجاح هذا العمل.

س عدنان كما أتقدم بالشكر والعرفان لمحطة بحوث السماقيات والعاملين فيها وأخص بالذكر المهند
عمل.ذلوه من جهود كبيرة لإنجاح هذا الالشريف رئيس المحطة والمهندس عبد الله الزعبي لما ب  

ى عمره وزهرة إلى القلب الكبير الرابض وراء كل خطوة من خطوات حياتي... إلى رمز التفاني والبذل الذي أفن
 شبابه ليرانا رجالًا ................................................... أبي الغالي

ابتسامة ..... إلى الساهرة ...إلى من تودعني بدمعة وتستقبلني ب إلى ينبوع الحنان والقلب الكبير والعين
 رمز الأمومة بكل ماتحمل من معاني الحب والحنان..............................أمي الحبيبة. 

شراقاً..إلى من عشت معهم طف ولتي وأحلام إلى الورود التي تفتحت في ربيع حياتي فزادتها جمالًا وا 
أشعر معهم بالأمان والاطمئنان.................................... أخوتي وأخواتيشبابي... إلى من   

 إلى مثال الصدق والإخلاص الذين كانوا رفاق الدرب الطويل وعنوان الوفاء ........ أصدقائي
ا. زوجتي إلى من شاركتني حلو الحياة ومره إلى من سهرت الليالي وفارقت عينها النوم ليالي طوال..  
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 ملخص البحث
الأغنام في في محطة بحوث ن العواس ودراسة مواصفات ذبائحها تسمين حملانفذت تجربة     

استخدم , 2007حزيران  19 و أذار 19 السماقيات التابعة لمركز بحوث درعا في الفترة الواقعة بين
 – 27.8) اً والوزن( يوم4.3±114)متقاربة من حيث العمر العواس عرق حملًا ذكراً من 96خلالها 
إلى ست مجموعات وفق تصميم القطاعات العشوائية الكاملة بالطريقة  ( كغ. قُسمت الحملان28.2

يوماً؛ منها عشرة  96العاملية بثلاث مكررات, وسُمنت بصورة حرة في نفس ظروف الإيواء والرعاية لمدة 
أيام كفترة تمهيدية, على ست أنواع من العلائق متماثلة من حيث الطاقة والبروتين. غذيت حملان 

مختلفة بمحتواها من تفل البندورة  مجروشةولى )الشاهد( والثانية والثالثة على علائق مركزة المجموعة الأ
( على الترتيب, بينما غذيت حملان المجموعات الرابعة %25,%15,%6المجفف والمعامل باليوريا )

 والخامسة والسادسة على نفس العلائق السابقة, ولكن قدمت لها بصورة حبيبات علفية.
( يوماً, في المرحلة الأولى كانت احتياجات الحمل 46فترة التسمين إلى مرحلتين مدة كل منها ) وقسمت  

ميغا كالوري ومن البروتين الخام  3.4غراماً ومن الطاقة الإستقلابية  1366اليومية من المادة الجافة 
لحمل من المادة الجافة غراماً على الترتيب, أما في المرحلة الثانية فكانت الاحتياجات اليومية ل 191
 غراماً. 185ميغا كالوري ومن البروتين الخام  4.4غراماً ومن الطاقة الإستقلابية  1166

مؤشرات متوسط الوزن ب( P≤0.05) أدت إلى زيادة معنوية حبحبة الخلطات العلفيةبينت النتائج أن     
 %7.7و  %4.4بنسبة  مل التحويل الغذائيمعدل النمو اليومي ومعاو الزيادة الوزنية الكلية و الحي النهائي 

لى زيادة معنوية بمؤشرات متوسط و  على الترتيب, %8و  %7.7و  وزن الذبيحة الطازج والمبردة ووزن ا 
و  %1.3 و %5.1و  %7.1و  %7 ةبنسبالظهر والأكتاف متوسط وزن الفخذ و و نصف الذبيحة الأيسر 

ف إلى ارتفاع معنوي بمؤشري نسبة التشافي أدت حبحبة الأعلاعلى الترتيب, كما  %5.4و  11.4%
 . على الترتيب %1.1و  % 1.4 ةوالتصافي بنسب

بمؤشر ( P≤0.05) إلى الخلطات العلفية إلى زيادة معنوية %15أدت إضافة تفل البندورة بنسبة بينما     
لى زيادة معنوية )%2نسبة ب كمية المادة الجافة المستهلكة الدهن في بمؤشرات نسبة  (P≤0.05, وا 

مقارنة مع الخلطات  %31.2و %31.8و  %15.3الذبيحة ووزن دهن الأحشاء ووزن دهن الكلية بنسبة 
 العلفية الخالية من تفل البندورة على الترتيب .

معنوية بمؤشر متوسط  في حدوث زيادةإلى الخلطات العلفية  %25إضافة تفل البندورة بنسبة وتسبب     
لى زيادة معنوية  %2.1نسبة باستهلاك العلف  مقارنة مع الخلطات العلفية الخالية من تفل البندورة, وا 

أية بينما لم تظهر إلى الخلطات العلفية,  %15بمؤشر وزن القلب مقارنة مع إضافة تفل بندورة بنسبة 
 فروق معنوية بمؤشرات الذبيحة والمؤشرات الإنتاجية الأخرى  نتيجة اختلاف نسبة التفل في العلائق.
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التي غذيت على ن لحملالوأظهرت دراسة الجدوى الاقتصادية أن تكلفة إنتاج واحد كغ وزناً حياً     
من الحملان التي  %19.4كانت الأخفض بنحو  %25المضاف لها تفل البندورة بنسبة  الخلطات العلفية

, الأمر %7.7مقداره , وهذا ما أدى بدوره إلى ارتفاع بمؤشر الربح تناولت علائق خالية من تفل البندورة
 . إلى الخلطات العلفية %25تفل البندورة بنسبة  لإضافةالاقتصادية  الجدوىالذي يؤكد 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 ةـقدمالم
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والمتأقلمة بشكل جيد مع هذذه  الحيوانات الزراعية التي تعيش في المناطق الجافة أهممن  الأغنامتعتبر    
 الحيوانذذذات سذذذرعة نمذذذو إلذذذى بالإضذذذافةالمسذذذتثمر  المذذذال انخفذذذاض رأسذذذمالب الأغنذذذامتتصذذذف تربيذذذة البيئذذذة, و 

 .إخصابهانسبة  وارتفاعونضجها الجنسي المبكر 

مليذون  139.5بلغ تعدادها  ,(1991 ,طليمات) الأغنامسلالة من  56يتواجد في الدول العربية حوالي    
 ,فذي الذوطن العربذي الأغنذام عذدادإجمالي أمن  %15حوالي العواس  عرقشكل يو  ,(FAO, 8200س )رأ

 ,والإليذذة )صذذوف السذذجاد( الأغنذذام ذات الصذذوف الخشذذن إلذذىنتمذذي ي ووهذذ ,فذذي سذذوريا أعذذدادهايتواجذذد ثلثذذي 
 .(Mason, 1976)           الإنتاجية الأغراضمتعددة  يوه
رأس فذذي محافظذذة دمشذذق  (3683118( رأس منهذذا )21386636) نحذذوفذذي سذذورية  الأغنذذامبلذذغ عذذدد    

العذواس بنسذذبة كبيذرة فذذي  أغنذذامتسذاهم و  .فذي حيذذاة البذدو وبقذذائهم مهمذذاً  اً وهذذي تلعذب دور  ,طقذة الجنوبيذةوالمن
مذذن احتياجذذات السذذكان مذذن  %166 و %38 و %27 نسذذبة المنتجذذات الحيوانيذذة فذذي سذذوريا فهذذي تغطذذي

 .(2661 ,السنوية الإحصائيةالحليب واللحوم الحمراء والصوف على التوالي )المجموعة 

نقذص المذوارد  تسذبب فذييالأمذر الذذي  الجافذة وشذبه الجافذة, المنذاطققع القطذر العربذي السذوري ضذمن ي   
الإنتاج الحيواني بشكل عام إلذى  انخفاضيعزى و  .العلفية وتذبذب توفرها وفقاً للموسم المطري من كل عام

 ,(2000)وردة,  طذذذذرعجذذذذز المذذذذوارد العلفيذذذذة المتاحذذذذة عذذذذن تذذذذوفير الاحتياجذذذذات الغذائيذذذذة للحيوانذذذذات فذذذذي الق
 :لأسباب عديدة منهافي الميزان العلفي, يعود إلى تدهور المراعي الطبيعية  اً عجز  هناكفإن  وبالتالي

ذ حيذذث قذذدرت حمولذذة مراعذذي الباديذذة فذذي سذذوريا بذذ ,والتحطيذذب والرعذذي المبكذذر والجذذائر عذذدم تنظذذيم الرعذذي -
   .(1999 في السنين الخيرة )طليمات , هكتار للرأس 1.2هكتار للرأس الواحد في سنين الجفاف و 4.5
الشذذعير  المزروعذذة بذذالأعلاف الحبيذذة وخاصذذة عذذدم الاسذذتغلال الأمثذذل لهذذذه المراعذذي وتقلذذص المسذذاحات -

بالإضذذذذافة إلذذذذى محدوديذذذذة إنتذذذذاج الأعذذذذلاف الخضذذذذراء بسذذذذبب منافسذذذذذة  ,المطريذذذذة بسذذذذبب تذذذذدني الهطذذذذولات
 ادي أعلى للمزارعين.  الاستعمالات الأخرى للأرض والتي تعود بمردود اقتص

نحو ضرورة البحث عن مصادر علفية جديذدة كالمخلفذات  والمعنين مجمل هذه الأسباب الباحثين دفعت   
 وهذذذا ,بعذذد تحسذذين قيمتهذذا الغذائيذذة المجتذذراتوالتذذي يمكذذن الاسذذتفادة منهذذا فذذي تغذيذذة  ,الزراعيذذة والصذذناعية

من هذه المخلفات بقايا تصنيع الخضذار ذكر يُ  .للحوميؤدي بدوره إلى زيادة المنتجات الحيوانية وخاصة اس
فذذي تغذيذذة المجتذذذرات  هماسذذذتخداوخاصذذة تفذذذل البنذذدورة الذذذي يمكذذن  ,التذذي تتذذوفر فذذي القطذذذر بكميذذات كبيذذرة

 .ومخلفاتها بسبب التغيرات المناخية الأعلاف المركزة وخاصة الأغنام في مواسم نقص الموارد العلفية من
طذن  47816بلذغ  أن الإنتذاج الفعلذي مذن تفذل البنذدورة ,2661عذام حات الحقليذة إجراء المسذو وتبين من   

المعطيات إجراء بعض التجارب  هذه تشجع .طن 41665 منها بلغ إنتاج المنطقة الجنوبية ,للقطر بأكمله
وذلذذذك لانخفذذذاض سذذذعره  والاسذذذتفادة منذذذه فذذذي تغذيذذذة الأغنذذذام ,بغذذذرض تحسذذذين القيمذذذة الغذائيذذذة لتفذذذل البنذذذدورة

 ,محمذذذد كامذذذل.و )الذذذوزيري  %49.3 المهضذذذومة الكليذذذة الغذائيذذذة العناصذذذرتوائذذذه نسذذذبة لا بذذذأس بهذذذا مذذذن واح
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ICARDA ,) %21.3و  (INRA, 1988) %18.9قذذذدرت نسذذذبة البذذذروتين وسذذذطياً بذذذين  ,(2000

2001). 
  :في التغذية وهي ةالبندور تفل  ك بعض المشاكل التي تعيق استخدامإلا أن هنا 
حذول دون إمكانيذة تؤدي إلذى سذرعة فسذاده وتعرضذه للذتعفن وبالتذالي تذي تذرطوبذة فيذه والنسذبة ال رتفذاعا -1

يمكن التغلب على هذه  ,أوقات إنتاجه في فصل الصيف حفظه أو تخزينه لفترة طويلة واستخدامه في غير
يحتذاج وهذذا  سذيلجته مذع مذواد علفيذة جافذةتجفيفه صناعياً إلا أنها باهظذة التكذاليف أو  قطري عنالمشكلة 

علفيذة حبيبذات وخلطه مع أعلاف مركذزة وتصذنيعه علذى شذكل  أو بتجفيفه طبيعياً  لدراسات تطبيقية مفصلة
 .كعليقة متكاملة للحيوانات قدميو 
 ,Michalet) قيمتذه الغذائيذة سلباً فذي وخاصة الليغنين مما يؤثر الخلوية نسبة مكونات الجدر رتفاعا -2

كمذا هذو الحذال  ,بذد مذن إجذراء بعذض المعذاملات الكيميائيذة أو الحيويذةلا ولتحسين قيمته الغذائيذة .(1983
  .ليحل محل جزء من الأعلاف المركزة المستخدمة في تغذية الأغنام ,التبنكبالنسبة للأعلاف الفقيرة 

 مبررات البحث: - 
 بذأس بهذا مذن توفر تفل البندورة بكميذات اقتصذادية, واحتوائذه نسذبة عاليذة مذن البذروتين الخذام, ونسذبة لا   

العناصر الغذائية المهضومة. بالإضافة إلى ذلك ارتفذاع نسذبة الرطوبذة فيذه ممذا يذؤدي لسذرعة تعفنذه, وهذذا 
مذذذا يحذذذول دون إمكانيذذذة حفظذذذه, أو تخزينذذذه لفتذذذرات طويلذذذة لاسذذذتخدامه فذذذي تغذيذذذة المجتذذذرات, وخاصذذذة فذذذي 

د العلفيذذة مذذن الأعذذلاف المركذذزة سذذنوات الجفذذاف التذذي اجتاحذذت القطذذر, الأمذذر الذذذي تسذذبب فذذي نقذذص المذذوار 
وارتفاع أسعارها, وبالتالي حصول عجز في الميزان العلفي في القطر عن توفير الأعلاف  لقطذاع الإنتذاج 
الحيواني الذي تضرر بشكل كبير بسبب عذدم قذدرة المذربين مذن تذوفير الأعذلاف رخيصذة الذثمن لقطعذانهم, 

دة مذذذن تفذذذل البنذذذدورة عذذذن طريذذذق تجففذذذه هوائيذذذاً لأجذذذل وهذذذذا مذذذا دفعنذذذا لإجذذذراء هذذذذا البحذذذث بغذذذرض الاسذذذتفا
استخدامه في تسمين الحملان, وتوفير مصدر علفي على مدار السنة يساهم في سد جزء من الاحتياجذات 

 العلفية للحيوانات في القطر. 
 
 
 
          ًً 

 أهداف البحث :
العلفية المصذنعة الحبيبات  ستخداموا ,طبيعياً  تفل البندورة المجففب جزء من الأعلاف المركزة استبدال -1

ودراسذذة  ,متزنذذة بمحتواهذذا مذذن الطاقذذة والبذذروتين فذذي تسذذمين حمذذلان العذذواسو كذذأعلاف متكاملذذة  هذذامن
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 .ائحهاالإنتاجية ومواصفات ذب هاتأثيرها على بعض مؤشرات

 قطر.للحيوانات في ال المساهمة في حل مشكلة نقص الموارد العلفية عن توفير الاحتياجات الغذائية -2
 كغ وزن حي من الحملان المسمنة. 1خفض تكاليف التغذية لإنتاج  وكهدف غير مباشر -3
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 ولالفصل الأ 
 

 الدراسة المرجعية
 

 
 
 
 
 : المجترات الصغيرة تغذيةأهمية المخلفات الزراعية في  -4
ديذذذد مذذذن الذذذدول الناميذذذة للإنتذذذاج الحيذذذواني فذذذي الع المحذذذدد الأساسذذذيالعامذذذل اء ذنقذذذص الغذذذمشذذذكلة  مثذذذلت   

خلفذات مو  الحبيذة بقايذا المحاصذيلك المخلفذات النباتيذة مصذادر اتسذاعمذع و  .وخاصة القطر العربي السذوري



 13 

 اللإسذتفاده منهذالذدول  فذي هذذهتوجهذت الجهذود البحثيذة  ,تفذل الزيتذون ...( ,)تفل البنذدورة اعييع الزر صنالت
 (.Ben Salem et al., 2002 ) المجترات الصغيرة  تغذيةفي 
 :التصنيع الزراعيمخلفات  -4-4
....( هعصائر الفواك ,خضروات ,زيت الزيتون) المصنعة الأغذيةللعديد من  حاجات السكان ازديادمع    

كميذات  وجذود نجذم عنذه الذذيالأمر  ,الأغذيةه ذالأراضي المخصصة لإنتاج محاصيل ه مساحات إزدادت
والتي مازالت غير مسذتثمرة  ,....(تفل الزيتون ,المولاس, لبندورة)تفل ا من مخلفات التصنيع الزراعي كبيرة

و/أو غيذذر متزنذذة  قيمتهذذا الغذائيذذة ه المخلفذذات منخفضذذة فذذيذأن معظذذم هذذ إذ ,المجتذذرات تغذيذذةفذذي بالكامذذل 
بشذذكل  المخلفذذاته ذهذذ اسذذتخداملذذك الصذذعوبة فذذي ذوالأكثذذر مذذن  ,الأساسذذية الغذائيذذة محتواهذذا مذذن العناصذذرب

 ) منهذا ىقلذة الخبذرة فذي طذرق الاسذتفادة المثلذبالإضذافة إلذى  ,رتفذاع رطوبتهذاإ بسذبب طويلذةطذازج لفتذرات 
Ben Salem et al., 2002).  يمكذن أن تحذل  مخلفات التصنيع الزراعي بعض الدراسات أنفقد أظهرت

 تكذذذون دائمذذذا لذذذن ولكنهذذذا الصذذذغيرة تالمجتذذذرا فذذذي علائذذذقزة الأعذذذلاف المركذذذجذذذزء مذذذن محذذذل التغذيذذذة علذذذى 
 ,.Hadjipanayiotou, 1996 ; Momani et al ) الاقتصذادية جذدواهاانخفذاض بسذبب  تصذاديةاق

2003.)  
 :)موضوع الدراسة(Tomato pulp تفل البندورة -4-4-4
 البحذذر الأبذذيض المتوسذذط فذذي معظذذم بلذذدان منطقذذة يعتبذذر محصذذول البنذذدورة مذذن أهذذم محاصذذيل الخضذذار   

يتركز  ,( طن1621897) 2661نتاج القطر من البندورة عام بلغ إ حيث ,وخاصة القطر العربي السوري
نسذذذبة  تخاصذذة فذذي محافظذذذة درعذذا حيذذذث بلغذذ, مذذذن إنتذذاج القطذذذر( %19معظمهذذا فذذي المنطقذذذة الجنوبيذذة )

تسذتخدم , (2661 , )المجموعة الإحصائية الزراعيذة السذنوية من إجمالي الإنتاج في القطر %43الإنتاج 
لأغذيذة المصذنعة, والتذذي ينذتج عنهذا كميذات كبيذرة مذن تفذل البنذدورة, تشذذكل النسذبة الكبذرى مذن الإنتذاج فذي ا

  .(1994)المنظمة العربية للتنمية الزراعية, الكميات المخصصة للصناعة من  %25حوالي 
 سذذذتقلابيةالإطاقذذذة مذذذن الو  ,(%21.3-18.9) الخذذذام يتميذذذز تفذذذل البنذذذدورة بمحتذذذواه العذذذالي مذذذن البذذذروتين   

لتغذيذة  صذالحاً  يجعلذه ممذا ,(Ben Salem et al., 2002 ) كغ مادة جافذة / الوريك اميغ 2.151تعادل 
 فيذذه الخلويذذة نسذذبة مكونذذات الجذذدر( وارتفذذاع %80ارتفذذاع نسذذبة رطوبتذذه ) نإلا أ .المجتذذرات الصذذغيرة عليذذه

إجراء بعذذض بذذوالتذذي يذذتم تحسذذينها  ,(Michalet, 1983) قيمتذذه الغذائيذذة فذذيسذذلباً يذذؤثر  وخاصذذة الليغنذذين
الأعذذذذلاف  كبذذذذديل عذذذذن اً جزئيذذذذ واسذذذذتخدامه )كالسذذذذيلاج...( أو الحيويذذذذة )باليوريذذذذا...( المعذذذذاملات الكيميائيذذذذة

 .الأغنامعلائق المركزة في 
بعذض مذن تتكون مكعبات علفية من تفل البندورة بتصنيعه على صورة  الاستفادة بيَنت الأبحاث إمكانية   

 فقذذد ذكذذر ليوريذذا أو فرشذذة الذذدواجن بالإضذذافة إلذذى المذذولاس,وتفذذل البنذذدورة مذذع ا ,الزراعذذيالتصذذنيع مخلفذذات 
تفذل البنذدورة والمذولاس واليوريذا يمكذن اسذتخدامها علذى أن المكعبات العلفية التي تحتوي  (2004)الريحاوي 
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التذي تعتمذد علذى التذبن كعلذف أساسذي  الحمذلانكسذبة القطذن( فذي علائذق  كبديل للمركزات العلفية )شذعير,
 . أن هذا الاستبدال أدى إلى تخفيض كلفة العليقة اففي تغذيتها, وأض

سذهلة التطبيذق ومنخفضذة  طريقذةلتفذل البنذدورة التذي تعتبذر  شمسذيكما يمكن استخدام طريقة التجفيذف ال   
ويمكذذن اسذذتخدامها لحفذذظ تفذذل البنذذدورة مذذن أجذذل إدخالذذه فذذي  ,التجفيذذف الصذذناعيطريقذذة التكلفذذة مقارنذذةً مذذع 

محتذوى البذروتين الخذام  لذم يتذأثر إذ ,لتفذلللفقد بعض المكونات الغذائيذة  يتؤدلا  هاكما أن ,علائق الأغنام
, كمذذا كانذذت قذذيم الطاقذذة الإسذذتقلابية (%22) فذذي التفذذل الرطذذبعليذذه هذذو عمذذا ( %21) فذذي التفذذل المجفذذف

 ًَ  .(ICARDA, 2001) متقاربة أيضاً
المجفذذذف فذذذي علائذذذق تسذذذمين حمذذذلان  أن اسذذذتبدال التذذذبن بتفذذذل البنذذذدورة (1995) وماريذذذا رحمذذذونالوجذذذد    

مقارنة مع عليقة التبن, إلا أن الكفاءة  العواس أدى إلى زيادة الكمية المتناولة من المادة الجافة لعليقة التفل
معذدل الزيذادة الوزنيذة اليوميذة للحمذلان المغذذاة  كمذا أن ,عليقة التفذل التحويلية لعليقة التبن كانت أفضل من

 عنذذذد تغذيذذذة وازدادت فذذذي الأسذذذبوع الرابذذذع ىالأولذذذ يعباأسذذذالذذذثلاث منخفضذذذة خذذذلال  علذذذى عليقذذذة التفذذذل كانذذذت
وجذود أن  (Michalet, 1983) ذكذرتفقذد  ,التذبن عليقذة مقارنة مذع الحمذلان المغذذاة علذى يهاعل الحملان

تذذذؤثر علذذذى عمليذذة الهضذذذم واسذذذتعمال الغذذذذاء فذذذي مذذادة التفذذذل كمذذذادة الليغنذذذين ومركبذذذات  جداريذذذهالمركبذذات ال
 أخرى. ريهجدا
حذذول مقارنذذة معامذذل تهذذدم المكونذذات الغذائيذذة للتذذبن وتفذذل البنذذدورة فذذي الكذذرش بطريقذذة  وفذذي دراسذذة أخذذرى   

بالمقارنذة مذع تفذل  معامذل تهذدم الأليذاف الخذام فذي التذبن كذان أكبذر بكثيذربينذت النتذائج أن  أكياس النايلون,
 أشذذارتحيذذث  ,فذي كذذرش الحيذوان ( سذذاعة72,  48 , 24)لمذذدة  المختلفذة ينضذذالتحالبنذدورة خذذلال فتذرات 

علذذذى  ممذذذا يذذذؤثر سذذذلباً  ,نسذذذبة الجذذذدر الخلويذذذة وخاصذذذة الليغنذذذين فذذذي تفذذذل البنذذذدورة ارتفذذذاعهذذذذه النتذذذائج إلذذذى 
 لتحسذين قيمتذه الغذائيذة كيميائياً )باليوريا أو القلويات( استخدامه في تغذية الحيوان ومن الضروري معاملته

 (.  2666 ,رحمونال)
أنذذه بالإمكذذان تصذذنيع إلذذى ( 1994, عقذذادة أبذذو)حيذذة أخذذرى بينذذت نتذذائج الأبحذذاث التذذي قذذام بهذذا ومذذن نا   

المذولاس بالإضذافة إلذى أعذلاف مركذزة و/أو أعلاف متكاملة من المخلفات الزراعية بعذد خلطهذا مذع اليوريذا 
 .حبيبات علفيةوتصنيعها على شكل 

ومعذدل الكليذة أن الزيذادة الوزنيذة  (Momani et al., 2003) وقذد أشذارت نتذائج الدراسذة التذي قذام بهذا   
عليقذذذة الحمذذلان العذذذواس المغذذذاة علذذذى عنذذذد  ومعامذذذل التحويذذل الغذذذذائي كانذذذت أعلذذى الزيذذادة الوزنيذذذة اليوميذذة

تفذذذل البنذذذدورة وتفذذذل الزيتذذذون وفرشذذذة  علذذذى تحتذذذوي فذذذي تركيبهذذذا علائذذذقالمغذذذذاة علذذذى الحمذذذلان مركذذذزة مذذذن ال
 الحمذلان وزن الأمعذاء الدقيقذة لذذبائح في إيجاباً  لدراسة أن مستوى التغذية أثرذه اه وبينت ,الدواجن الجافة

التذذي  مقارنذذة مذذع ذبذذائح الحمذذلانالمخلفذذات الصذذناعية الزراعيذذة العلائذذق المحتويذذة علذذى التذذي غذذذيت علذذى 
مذذع  بالنسذذبة لقياسذذات الذبيحذذة ونسذذبة الجلذذد معنويذذة اختلافذذاتلذذم تظهذذر  بينمذذا, علذذى العليقذذة المركذذزة غذذذيت
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وكذلك منطقة الأكتاف التي تمثذل اللحذم الرئيسذي  ,ومنطقة الصدر ونسبة منطقة الظهر الإلية ونسبة الفخذ
 .تحت الجلد بالنسبة لسماكة الدهنأيضاً  ختلافات معنويةالم تظهر و  ,المبردة في الذبيحة

 :Molases and Beet pulp المولاس وتفل الشوندر -4-4-0
 فذذالمولاس ,السذذكر مذذن الشذذوندر السذذكري اسذذتخراجمخلفذذات مصذذانع  لشذذوندر مذذنالمذذولاس وتفذذل ايعتبذذر    

 يحتو تولا الخام من البروتين  ابمحتواه ةفقير و  ,(ياتسكر  %16 -56مادة سائلة غنية بالطاقة )عن عبارة 
م اسذذتخدا إمكانيذذةدلذذت العديذذد مذذن الأبحذذاث فقذذد  ,(Ben Salem et al., 2002) علذذى الأليذذاف الخذذام

التصذذذنيع أو مخلفذذذات  بقيمتهذذذا الغذائيذذذة )بذذذروتين أو طاقذذذة( شذذذنة الفقيذذذرةخليوريذذذا مذذذع الأعذذذلاف الالمذذذولاس وا
 علذذذذذذذذذذى شذذذذذذذذذذكل مكعبذذذذذذذذذذات علفيذذذذذذذذذذةتصذذذذذذذذذذنيعها علذذذذذذذذذذى صذذذذذذذذذذورة سذذذذذذذذذذيلاج أو وذلذذذذذذذذذذك بتخميرهذذذذذذذذذذا الزراعذذذذذذذذذذي 

(Hadjipanayiotou, 1996) . 
  :Olive Cake تفل الزيتون -4-4-0
المعذد  مذن كميذة الزيتذون %(33-25ويشكل حذوالي ) ,الصلب المتبقي بعد استخلاص الزيت القسم هو   
علذذى مذذاء بشذذكل تقريبذي  يحتذذويفهذو حسذب نظذذام المعالجذذة  لتفذذل الزيتذذونتختلذذف القيمذذة الغذائيذة و  ,عصذرلل

ام خذال تفذلالفذان فتذرة الاسذتفادة مذن  وبالتذالي ,السذريع أكسذدممذا يجعلذه عرضذة للت %9وزيذت  %24 بنسبة
-6.21) الطاقذذةمذذن  انخفذذاض محتذذواهب. يتصذذف تفذذل الزيتذذون جذذداً  ةر قصذذي فذذي علائذذق الحيوانذذاتالطذذازج 
 خامً  بالرغم من احتوائه بروتينً  البروتين المهضوم منو  /كغ مادة جافةUFVوحدة علفية للتسمين ( 6.35
الليغنوسذيللوز ضذمن أليذاف  هو عبارة عذن أزوت مذرتبط (%96 –86) همعظمأن  , إلا%(12-8) بنسبة

 .(Ben Salem et al., 2000) الصعبة الهضم,
لا  بنسذذبةالحمذذلان تسذذمين تفذذل الزيتذذون فذذي علائذذق  إدخذذالاقترحذذت كثيذذر مذذن الدراسذذات  الأسذذبابلهذذذه    

 تبذين أخذرى ةفذي دراسذو  .(Nefzaoui, 1999) الإنتذاجي الحمذلان أداء فذي لتأثيره السلبي % 36تتجاوز 
 تذذأثير معنذذوي سذذلبي علذذذى ظهذذرتم لذذ (%36,%15لزيتذذون إلذذى علائذذق الحمذذلان بنسذذبة )أن إضذذافة تفذذل ا

إلا إنهذا امتلكذت  ,ونسبة الغطاء الجلدي للحملان ووزن الذبيحةالنهائي  الحي والوزن اليومية الوزنية الزيادة
 إلذذى خلذذص الكثيذذر مذذن البذذاحثينو  . (Mioč1 et al., 2007) نسذذبة أحشذذاء أعلذذى بالمقارنذذة مذذع الشذذاهد

وزن الجسذذذم  فذذذيسذذذلبية  تذذذأثيرات دون %(25-26) ن بنسذذذبةل تفذذذل الزيتذذذون بعلائذذذق الحمذذذلااإدخذذذ إمكانيذذذة
 Abo Ayasha et al.,1982; Belibasakis, 1985; Abo Omar and) اليوميذةالوزنيذة والزيذادة 

Gavoret,1996 ). 
 مخلفات المحاصيل :  -4-0
منهذا سذنويا ينذتج  ,الأليذافالعلفيذة الخشذنة المرتفعذة بمحتواهذا مذن مذواد ال تُعتبر مخلفذات المحاصذيل مذن   

 1221737نحذذو  2661 امإذ بلغذذت فذذي العذذ محاصذذيل الحبذذوب,بذذالقطر بسذذبب كثافذذة إنتذذاج كميذذات كبيذذرة 
مذن الطاقذذة و/أو  المخلفذات فقيذرة بقيمتهذذا الغذائيذةهذذذه  تُعذد. (2661 ,السذنوية الإحصذذائية)المجموعذة  طذن
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والأكسذذذاب كملتهذذذا بذذذالحبوب ت المذذذربين عنذذذد اسذذذتخدامها فذذذي تغذيذذذة الحيذذذوانلذذذذلك يتوجذذذب علذذذى  البذذذروتين,
 (.Ben Salem et al., 2002 والأعلاف المركزه الأخرى, لرفع محتوى العلائق من الطاقة والبروتين )

الحبذذوب البقوليذذة والنجيليذذة إنتاجذذاً. تتصذذف هذذذه المذذواد  مذذن أكثذذر مخلفذذات محاصذذيلوالتذذبن  يعتبذذر القذذش   
ع محتواهذذذا مذذذن الأليذذذاف الخذذذام الصذذذعبة الهضذذذم وارتفذذذا %(5-2) الخذذذام انخفذذذاض محتواهذذذا مذذذن البذذذروتينب
لانخفذاض بالإضذافة  فيهذا, معامذل هضذم المذادة العضذوية (% ومن الطاقة أيضذاً, وبالتذالي تذدني35-46)

 ةء قليلذاجذز أالأفذرع و  الحبذوب ن حصاد محاصذيلعمخلفات المتبقية المن . و العناصر المعدنية محتواها من
لأغنذذذام كاه البقايذذذا المجتذذذرات الصذذذغيرة ذهذذذ. تذذذزود (Stubbles) مذذذن الأوراق والحبذذذوب والأعشذذذاب الضذذذارة

بعذد حصذاد المحاصذذيل الناتجذة المذادة العضذوية الكليذة  كميذذةبعذض الدراسذات فقذد قذدرت  ,بالمذادة العضذوية
 (.Guessous et al ., 1989 )( طن مادة الجافة / هكتار 1-4)بذ  القشوجمع 

 :ا المحاصيل والمخلفات الزراعية تحسين القيمة الغذائية  لبقايطرائق  -0-0
تفذذذل  ,)تفذذذل البنذذذدورة والصذذذناعية )الأتبذذذان ...( كبيذذذرة مذذذن المخلفذذذات الزراعيذذذة كميذذذات فذذذي القطذذذر يتذذذوفر   

التذذي تغلذذذف مركبذذات الليغنوسذذذيللوز  ارتفذذذاع بسذذببقيمتهذذا الغذائيذذذة  بانخفذذذاضتتصذذف  والتذذذي ,الزيتذذون ...(
 قذذدة لاتتذذأثر بفعذذل الأنزيمذذات الهاضذذمة أو أنهذذا تشذذكل حذذاجزاً وهذذي مركبذذات ذات طبيعذذة مع ,الجذذدر الخلويذذة

سذذهلة الهضذذم  نمذذا تكذذو  والتذذي غالبذذاً  محتذذوى الخلايذذا مذذن العناصذذر الغذائيذذةيمنذذع نفذذاذ هذذذه الأنزيمذذات إلذذى 
البكتريا ووحيدات الخليذة )البرروتذوزا( القاطنذة فذي كذرش  ستطيعت لا, وكذلك وذات قيمة غذائية عالية نسبياً 

)المنظمذذة  تلذذك المخلفذذات خلايذذا تزنهذذاخت المجتذذرة أن تسذذتفيد إلا مذذن جذذزء بسذذيط مذذن الطاقذذة التذذي تالحيوانذذا
 (.1994العربية للتنمية الزراعية, 

العديد من الطرق )فيزيائيذة أو كيميائيذة أو بيولوجيذة(  تلمخلفات استخدما لهذه ولتحسين القيمة الغذائية   
التي تفرزها الأحياء الأنزيمات  وهضمها بفعل ,هاالمختزنة في خلايالطاقة ا الإستفادة منبهدف  لمعالجتها
 امتصذاصمذن  استفادة الحيوان المجتروبالتالي  من  الحيوان المجتروالأنزيمات المفرزة  في الكرش الدقيقة

  (.Donefer, 1977)وتمثيل نواتج الهضم 
 :(تصنيع الحبيبات العلفية) المعالجة بالحرارة الرطبة -0-4
الحراريذذذذة الرطبذذذذة فذذذذي تحسذذذذين القيمذذذذة الغذائيذذذذة للأعذذذذلاف عذذذذن طريذذذذق تخريذذذذب بعذذذذض  اتالمعالجذذذذ فيذذذذدت   

حذذذذذداث تغيذذذذذرات(1998, .)الإسذذذذذطواني وأخذذذذذرونالمثبطذذذذذات الغذائيذذذذذة الحساسذذذذذة للحذذذذذرارة  فيزوكيميائيذذذذذة  , وا 
 ( .Carre et al., 1987لزيادة معامل هضم المادة العضوية ) يللجزيئات النشوية والبروتينية مما يؤد

ويشذجع علذى  ,عامذاً  16( فذي تغذيذة الحيذوان منذذ أكثذر مذن Pellets) المحبحذباستخدام العلذف  انتشر   
 عذذلاف المجروشذذة, فقذذد ذكذذر القيسذذيتغذيذذة بالمقارنذذة مذذع التغذيذذة علذذى الأالاسذذتخدامه فوائذذده المباشذذرة فذذي 

على المؤشرات الإنتاجية  إيجابياً  تأثيراً  صنعة على شكل حبيباتالمو المركزة  أن للخلطات العلفية (2667)
 .لحملان العواس بالمقارنة مع الخلطات العلفية المجروشة
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بذذل تعذذداها إلذذى اسذذتخدام الأعذذلاف  ,فقذذط المركذذزةالأعذذلاف  علذذىتصذذنيع الحبيبذذات العلفيذذة  ولذذم يقتصذذر   
علذى  ئق المتكاملةوتشكيل العلا مركزةالعلاف الأالمالئة الفقيرة ومخلفات التصنيع الزراعي بعد خلطها مع 

مذذن التذذوازن العلفذذي ووجذذود  الاسذذتفادةمذذن خذذلال  للعليقذذةبغذذرض رفذذع القيمذذة الغذائيذذة  ,علفيذذة صذذورة حبيبذذات
, فوجذود الأعذلاف الخشذنة الغنيذة بالأليذاف بالعليقذة يسذاهم عمليذة الهضذمتساعد في غذائية متاحة  عناصر

لال الاسذتفادة مذن الطاقذة السذهلة الهضذم التذي وان, وذلذك مذن خذفي زيادة النشاط الميكروبي في كرش الحيذ
بناء البروتين الميكروبي وفي تهديم البروتينات وأكسدة و هضم الألياف مصدرها الأعلاف المركزة في زيادة 

 )نذذور, لمكونذذات العليقذذةالتشذذاركي التذذأثير وهذذذا يفسذذر  الحيذذوان مذذن الغذذذاء اسذذتفادةالذذدهون وبالتذذالي زيذذادة 
2666). 

النبذات  علفيذة باسذتخدامأنواعها على شذكل حبيبذات  اختلافصنيع الأعلاف الخضراء على ت نيمك كما   
, الفصذةأوراق نباتذات الأعذلاف الخضذراء البقوليذة وخاصذة  استخدام أو عليها تغذية المجتراتوذلك ل كاملاً 

 نأ أيضاً  كروذ ,(1999 )طليمات, والكاروتيناتغني بالبروتينات النباتية  كمصدرعليها تغذية الدواجن و 
مذذذن الأعذذذلاف العاليذذذة القيمذذذة الغذائيذذذة وتتميذذذز تعتبذذذر أنواعهذذذا  اخذذذتلافحبيبذذذات الأعذذذلاف الخضذذذراء علذذذى 

 .بسهولة نقلها وتداولها
ويذذتم ذلذذك بعذذد , داخذذل آلذذة الحبحبذذة مجروشذذةمذذواد علفيذذة  عذذدةعمليذذة الحبحبذذة علذذى تجميذذع مبذذدأ  يعتمذذد   

حيث تعمل إسذطوانتا الذدحل داخذل قذرص التحبيذب  ,ةبحلة الحبإضافة بخار الماء أو المولاس إليها داخل آ
ضذغط ل ممذا يذؤدي ,داخلذه عبر ثقوب القذرص محدثذة ضذغطاً بالمرور  مجروشةعلى إجبار المواد العلفية ال

علذى صذورة حبيبذات على بعضها البعض وطرد الهواء بينهذا لتخذرج بعذد ذلذك  مجروشةجزيئات الأعلاف ال
 .(1998 ,)الإسطواني وأخرونعلفية 

 عملية الحبحبة في القيمة الغذائية للمواد العلفية :  تأثير -
 : الكربوهيدرات -
أثنذذاء معالجتهذذا ببخذذار المذذاء والضذذغط إلذذى عمليذذة إذابذذة أوليذذة  فذذي المذذادة العلفيذذة تخضذذع حبيبذذات النشذذا   
 ءل هضذم النشذامعامذبذذلك حسذن ويت ,تخرب النشذا وتحولذه إلذى هذلام جراءمن  ,(النشويةللحبيبات  حلمهة)

بدرجذذذذذة الحذذذذذرارة والرطوبذذذذذة والضذذذذذغط  لنشذذذذذاءا انحذذذذذلالتذذذذذرتبط نسذذذذذبة و  ,%26 بنسذذذذذبةالموجذذذذذود فذذذذذي العلذذذذذف 
نتيجذذة حذذدوث حلمهذذة جزئيذذة للحبيبذذات النشذذوية فذذي هضذذم النشذذا  اءة إنذذزيم الإمذذيلازفذذك دادز وتذذ .الميكذذانيكي

 Colonna, 1988; Colonna and)علذذى غذذلاف الحبيبذذات النشذذوية  بخذذار المذذاء حذذرارة تذذأثير بسذذب

Champ., 1990).  المضذذغوط يعمذذل و البخذذار الحذذار ف ,لحبحبذذة مذذن معامذذل هضذذم الأليذذافعمليذذة اوتزيذذد
دى يذذذؤ ممذذذا  ,لهيميسذذذيللوز مذذذن خذذذلال تضذذذافر الحذذرارة والرطوبذذذة والضذذذغطحذذذدوث تحلذذذل مذذذائي جزئذذي لعلذذى 

 .(Gao, 2002)العضوية المادة المادة الجافة و  واستهلاك هضم معامل زيادةلبالنتيجة 
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أعلاف  %25أعلاف مركزة و %75( أن معالجة العليقة المكونة من Kinser et al., 1988aوذكر )   
خشذذذنة فقيذذذرة بقيمتهذذذا الغذائيذذذة تتكذذذون مذذذن قذذذوالح الذذذذرة وقذذذش الأرز ببخذذذار المذذذاء السذذذاخن مذذذع الضذذذغط أدى 

 Natural Deter  الكليذةالجذدر الخلويذة و لتحسن معامل الهضم الظاهري للمادة الجافذة والمذادة العضذوية 

genet Fiber (NDF )هوهذذذا مذذا أكذذد نسذذبة قذذوالح الذذذرة علذذى نسذذبة قذذش الأرز فذذي العليقذذة, ازدادتمذذا لك 
وزيذذادة معامذذل هضذذم  الذذروابط الكيميائيذذة تحطذذيمتذذؤدي إلذذى والضذذغط أن المعاملذذة بالبخذذار ( 2666,  نذذور)

فقذد دلذت نتذائج  ,عذدد مذن مخلفذات المحاصذيلل جافذةالهضذم المذادة  لإلى تحسن معام ىديؤ مما  ,السيللوز
ع مذعنذد المعاملذة بالبخذار ارتفذع بمقذدار الضذعف التجارب علذى تذبن القمذح أن معامذل هضذم المذادة الجافذة 

فذذي  واضذذحاً  بينذذت نتذذائج التحليذذل الكيميذذائي وتجذذارب الهضذذم أن هنذذاك انخفاضذذاً و  ,(2مكغ/سذذ 21) الضذذغط
  .(2666, نور) لتبن القمح الهضم الظاهري للمستهلكة ومعاماكميات العلف  ازدادتكما  ,الهميسليلوز

لجذدر الخلويذة الكليذة ل كذان مرتفعذاً  أن معامل الهضم الظذاهريإلى  (Kinser et al., 1988bخلص )و    
(NDF )(P≤0.05 ) محتوىعند مرتفعة أيضاً الطاقة المهضومة كانت و  ,مرتفع من الألياف محتوىعند 

  .علائق المحبحبة المحتوية على قوالح الذرةفي المنخفض من الألياف 
 في تجربة استخدم فيها مسذتويات مختلفذة مذن الشذعير مذع البرسذيم (Hatfield et al., 1997وقد أكد )   

لمجموعذذة الحمذذلان المغذذذاة  (P≤0.05) معنويذذاً  ازدادتأن اسذذتهلاك المذذادة الجافذذة والزيذذادة الوزنيذذة اليوميذذة 
أن فتذذرة  كذلذذ واالمقارنذذة مذذع الحمذذلان المغذذذاة علذذى برسذذيم مقطذذع, وفسذذر ومحبحذذب بمطحذذون علذذى برسذذيم 

مكذذوث الغذذذاء فذذي كذذرش الحمذذلان المغذذذاة علذذى برسذذيم مقطذذع كانذذت أطذذول مقارنذذة بذذالحملان المغذذذاة علذذى 
وزن  طحذذونمال كمذذا امتلكذت الحمذذلان المغذذاة علذذى علائذق محبحبذذة محتويذة علذذى البرسذيم ,ببرسذيم محبحذ

 سمك مقارنة مع الحملان المغذاة على علائق محتوية على البرسيم المقطع. ذبيحة أثقل وجلد أ
 :البروتينات -
وبالشذذروط التقنيذذة  ,بمحتذذوى العليقذذة مذذن البذذروتين الحراريذذة )التحبحذذب( يذذرتبط تذذأثر البذذروتين بالمعالجذذة   

حيذذث لذذوحظ أن  ,(طذذول فتذذرة التعذذرض للضذذغط والحذذرارة, درجذذة حذذرارة المذذاء المسذذتخدم ,الضذذغط) للمعالجذذة
, وقذد م   86كيلذو باسذكال علذى درجذة حذرارة  166تطبيق ضذغط قذدره القيمة الغذائية للبروتين لم تتأثر عند 

واللايسذين فذي الميثذونين  اً ويسذبب انخفاضذ ,هضذم البذروتين فذي م سذلباً    96الحذرارة لأكثذر مذن  يذؤثر ارتفذاع
 .(Carpenter, 1973) ( على التوالي%1,%46بنسبة )

 :نالدهو -
مذذذن  فذذذي الحفذذذاظ علذذذى الذذذدهن القيمذذذة الغذائيذذذة للذذذدهن إلا أنهذذا تذذذؤثر إيجابيذذذاً  فذذذيعمليذذذة الحبحبذذذة لاتذذؤثر    

العلذذف نتيجذذة عمليذذة  فذذي الفراغذذات الهوائيذذة بذذين جزيئذذات الأوكسذذجين  كميذذةانخفذذاض خذذلال مذذن  الأكسذذدة
الكاروتينذذات محافظذذة علذذى وكذذذلك ال ,يطيذذل فتذذرة الحفذذظ والتخذذزين وهذذذا مذذا الضذذغط أثنذذاء عمليذذة الحبحبذذة,

 (.Besancon, 1977)الذوابة بالدهون  الفيتاميناتو 
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  :الفيتامينات -
( B1,B2فيتذامين )لايتأثر محتذوى وفعاليذة كذلًا مذن  إذ ,يختلف تأثير عملية الحبحبة من فيتامين لأخر   

م96 – 86بدرجة حرارة التحبيب ) م 96 – 86ارة )على درجذة حذر  %16يفقد بنسبة ف Aأما فيتامين  ,(     )
 تتذذأثر الكاروتينذذات وعلذذى العكذذس مذن ذلذذك لا ,درجذة الحذذرارة أكثذذر مذذن ذلذك ارتفعذذتإذا  %36ويفقذد بنسذذبة 

بينما يتأثر فيتامين الثيامين وحمض  ,حفظها بسبب انخفاض فرص الأكسدةفترة  بل تطولبعملية الحبحبة 
 (.Mosso et al., 1982)عند درجة الحرارة المتوسطة  البانتوثينيك سلباً 

أن عمليذذذة تصذذذنيع الخلطذذذات العلفيذذذة علذذذى شذذذكل حبيبذذذات تفيذذذد فذذذي تخلذذذيص المذذذواد العلفيذذذة الأوليذذذة  كمذذذا   
التذذي تحذذد مذذن فعاليذذة  المكونذذة للخلطذذة مذذن بعذذض المثبطذذات الغذائيذذة الحساسذذة للحذذرارة كمثبطذذات التربسذذين

طيذذذذل آليذذذذة التحلذذذذل بفعذذذذل الأنزيمذذذذات التذذذذي تقذذذذوم بتع اللكتينذذذذاتو  ,انذذذذزيم التربسذذذذين فذذذذي انحذذذذلال البروتينذذذذات
وبالتذالي فذإن عمليذة التصذنيع هذذه تفيذد فذي تحسذين القيمذة  ,والامتصاص علذى الأغشذية المخاطيذة للأمعذاء

 ,Melsion) تخريذذب مثذذل هذذذه المثبطذذات الغذائيذذة عذذن طريذذقبشذذكل غيذذر مباشذذر  الغذائيذذة للمذذواد العلفيذذة

1988.) 
 الطرق الميكانيكية والفيزيائية: -0-0

هذذذه الطذذرق تبليذذل أو نقذذع الأعذذلاف أو جرشذذها أو طحنهذذا وتعذذد الأخيذذرة الأكثذذر اسذذتخداماً مذذن  تتضذذمن   
طرائذذق المعالجذذات الأخذذرى فذذي تحسذذين نوعيذذة المخلفذذات النباتيذذة الخشذذنة, لكذذن فائذذدتها محذذدودة فذذي زيذذادة 

 (.1998قيمتها الغذائية )الأسطواني وأخرون., 
 :Grinding الطحنعملية  -0-0-4
وهذي عبذارة عذن تجزئذذة المذادة الأوليذة إلذذى جزيئذات صذغيرة متجانسذة بغذذرض تهيئتهذا لعمليذات تصذذنيعية    

وحراريذذذة لاحقذذذة )حبحبذذذة, بثذذذق ...(, فقذذذد بينذذذت العديذذذد مذذذن الدراسذذذات أن عمليذذذة الطحذذذن تزيذذذد مذذذن معذذذدل 
لغذائيذذة اسذذتهلاك الحيذذوان مذذن العلذذف المطحذذون, ولكنهذذا تذذؤدي إلذذى انخفذذاض معذذاملات هضذذم المكونذذات ا

 ( .Donefer, 1977والسبب يعود إلى سرعة مرور جزيئات العلف الناعمة عبر الجهاز الهضمي )
( أنذذه يمكذذن اسذذتعمال الأعذذلاف الخشذذنة المطحونذذة بنجذذاح وخاصذذة الأتبذذان فذذي 2664وذكذذر الريحذذاوي )   

كالحبوب, وأضاف وهذا يتوقف على نسبة احتوائها على الأعلاف الغنية بالطاقة  علائق تسمين الحملان,
( Fontenot et al., 1965لعليقذة, فقذد بذين )الاسذتفادة الغذائيذة مذن اأن عمليذة الطحذن تذؤدي إلذى ازديذاد 

مقارنذة مذع القذش غيذر المطحذون )قذش  %14بنسذبة  عليقذةأن طحن القذش أدى لزيذادة معنويذة فذي كفذاءة ال
 مقطع(. 

 : Hulling الجرش والتقشيرعملية  -0-0-0
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ن معالجذذة ميكانيكيذذة تعمذذل علذذى هذذرس الحبذذوب وفصذذل القشذذور عذذن أندوسذذبيرم الحبذذوب, هذذي عبذذارة عذذ   
وبهذه المعالجة يمكن التخلص من بعذض المثبطذات الغذائيذة الموجذودة فذي قشذور الحبذوب كالتانينذات التذي 
تعمل على خفض معامل هضم البروتينات بسبب  تشكيلها مركبات معقدة مع بروتينات العليقذة, والليغنذين 

)الإسذذذطواني  الذذذذي يذذذرتبط مذذذع السذذذليلوز بذذذروابط الليغنوسذذذيليلوز صذذذعبة الهضذذذم فذذذي كذذذرش الحيذذذوان المجتذذذر
 (.1998, .وأخرون

 
 
 
 
 الطرق الكيميائية:-0-0
بالمعذذاملات الكيميائيذذة سذذواء  للمذذواد العلفيذذة الخشذذنة إمكانيذذة تحسذذين القيمذذة الغذائيذذة لقذذد أصذذبح معروفذذاً    

 Sundstolأو باستخدام الأمونيا ) ,(Jackson, 1977لصوديوم والكالسيوم )ماءات اكالقلويات  باستخدام

et al., 1978), عذذن المذذواد الكيميائيذذة مذذن الاهتمذذام لمذذا تمتذاز بذذه  اً باسذذتخدام اليوريذذا التذذي لاقذت مزيذذد أو
ف للأعلا  على تحسين القيمة الغذائية المعالجات الكيميائية المختلفة تعمل .(Dolberg, 1992) الأخرى

بتذأثير عمليذة الإنتفذاخ  تحريذر السذيللوزمما يذؤدي ل ,الفقيرة من خلال تفكيك الروابط في معقد الليغنوسيللوز
 زيذادة معامذل وبالتذالي تهذاإلذى بني وصذول ميكروبذات الكذرش وهذذا يسذهل ,الكيميائيذة الرطبذة جة المعاملةنتي

فذيض القيمذة الحيويذة خت إلذى اتلجذالمعا هذذه أن تذؤدي دون(, مذن Harbers et al., 1982) القذش هضم
سذهلة التطبيذق بالإضذافة إلذى أنهذا  امةوالفيتامينات ولاينتج عنها مركبذات سذ للبروتين وتحافظ على المعادن

 (. Ramalho Ribeiro, 2000) وتكلفتها قليلة
  : أو اليوريا الأمونيابالمعالجة  -0-0-4
 تفكذكالأخرى في  كالقلوياتعمل ت اوالسبب أنه ,ملائمةمن أكثر المواد الكيميائية  3NHتعتبر الأمونيا    

 ,Ramalho Ribeiro) سذاهم فذي تحطذيم روابذذط النيتذروجينت اأنهذذإلذى لإضذافة اب ,روابذط الليغنوسذيللوز

2000). 
مة لظروف ئومن ذلك الوقت طورت طرق عديدة ملا 1976حتى عام هذه المادة الكيميائية لم تستخدم    

وعلذذى شذذكل مركبذذات , محلذذول مذذائيعلذذى صذذورة  أو ,ةلامائيذذ علذذى صذذورة أمونيذذا اسذذتخدمتحيذذث  ,كذذل بلذذد
   .(2000Ramalho Ribeir ,) صلبة كاليوريا

 :Urea treatment المعالجة باليوريا -



 21 

 البذذذاحثين اهتمذذذام كبذذذديل عذذذن الأمونيذذذا الغازيذذذة والسذذذائلة جذذذذبت تقنيذذذة معالجذذذة بقايذذذا المحاصذذذيل باليوريذذذا   
(Dolberg et al., 1981; Hadjipanayiotou, 1982; Cloete and Kritzinger, 1984., 

Silva and Sundstol, 1986.)  
تحسذين القيمذة الغذائيذذة لأتبذان الحبذذوب  إلذذىبينذت نتذائج العديذذد مذن الأبحذاث أن المعاملذذة باليوريذا تذؤدي    
(Mbaita, 1983; Jayasuria & Pearc, 1983; Liorente, 1986),  ريذا فذي ويفسذر تذأثير اليو

جذدر الخلايذا  من خلال تأثير الأمونيا الناتجة من تحلل اليوريذا علذىللمادة المعاملة تحسين القيمة الغذائية 
)القذذش(  تقذوم اليوريذا بتفكيذذك أليذاف الجذدر الخلويذة للأعذلاف الخشذنة حيذث ,(1998 ,)الياسذين وفونتينذوت

ممذذا  ,ين الليغنذذين والسذذكرياتابط المعقذذدة بذذالصذذناعية مذذن خذذلال التفكيذذك الجزئذذي للذذرو الزراعيذذة  والمخلفذذات
 Ngyuen) الألياف المتفككة بالتغذية علىيجعلها متاحة بشكل أسهل لبكتريا السيللوز بالكرش التي تقوم 

et al., 2001), ممذا يذؤدي إلذى سذرعة تفكذك الأليذاف  ,وهذذا يذؤدي بذدوره إلذى مضذاعفة أعذدادها وسذرعتها
وبينت نتائج العديد  ,(Fadel Elseed et al., 2003)معامل هضم القش وبالتالي زيادة  ,نتيجة المعالجة

مذذذذن البذذذذاحثين أن معاملذذذذة الأتبذذذذان باليوريذذذذا تذذذذؤدي إلذذذذى زيذذذذادة معذذذذدلات الهضذذذذم واسذذذذتهلاك المذذذذادة الجافذذذذة 
(Williams et al., 1984; Saadullah et al.,1981.) 
ممذذا  ,Nitrogen non Proteinبروتينذذي المعالجذذة باليوريذذا علذذى زيذذادة مسذذتوى الأزوت الغيذذر  تعمذذل   

, إذ تقذذذوم ميكروبذذذات الكذذذرش بتثبيذذذت أزوت يذذذؤدي إلذذذى زيذذذادة محتذذذوى البذذذروتين الخذذذام فذذذي المذذذادة المعالجذذذة
 et alNguyen,. ) الذي مصدره تفكك اليوريذا فذي أجسذامها علذى صذورة بذروتين ميكروبذي 3NHالنشادر 

2001; Granzin and Dryden, 2003; Fadel Elseed et al., 2003).  
مذذذدة  ,المذذذادة الكيميائيذذذة ركيذذذزالعديذذذد مذذذن العوامذذذل المذذذؤثرة علذذذى فعاليذذذة معاملذذذة القذذذش باليوريذذذا كت يوجذذذد   

 .(Kay, 1972)وكمية الماء المضافة  ,درجة حرارة البيئة ,المعاملة
 مدة المعالجة ودرجة الحرارة: -
حيذث  ,ارة ومذدة المعالجذة ترتبطذان بشذكل عكسذيالحر فذ ,سذابيعأسذبوع لأربعذة أ مذن تختلف مدة المعالجذة   

كمذا  ,الصذيف أو المنذاخ الذداف فصذل الشتاء أو في المناخ البذارد مقارنذة مذع  فصل مدة المعالجة فيتزداد 
حيذذث  ,ودرجذذة حذذرارة البيئذذة المحيطذذة وهذذذا يتعلذذق بكميذذة القذذش المضذذغوط جيذذدا أن الحذذرارة ترتفذذع فذذي القذذش

في اليوم السابع فذوق  م   16يوم الثاني للمعالجة وتصل إلى في ال م   5إلى  جتزداد درجة حرارة القش المعال
 .(Saadullah et al., 1981) درجة حرارة البيئة المحيطة

 المادة الكيميائية ومستوى الرطوبة: تركيز -
بحيذث تذؤمن مصذدر جيذد مذن الأزوت  (%1-4) وهذمعالجذة اللليوريا المستخدم في المثالي  التركيزإن    
 ةالمجتذر الميكروبات القاطنة فذي كذرش الحيوانذات قبل  من الأمثلفي القش لأجل الاستخدام بروتيني الير غ
(Dolberg, 1992) ,مذذن  %5نتذذائج العديذذد مذذن الدراسذذات إلذذى أن زيذذادة نسذذبة اليوريذذا عذذن  وقذذد أشذذارت
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 ;Jayasuria & Perarce, 1983إلى زيادة فذي معامذل هضذم المذادة المعاملذة )لم تؤدي المعاملة المادة 

Williams et al., 1984.) 
أن تركيز الأمونيا الناتجة من تحلل اليوريا ترتبط بدرجة كبيرة بنسبة  (Williams et al., 1984) ذكر   

إلذى  %26( أن زيذادة نسذبة الرطوبذة مذن Kianigi et al., 1981) كمذا وجذد ,الرطوبذة فذي التذبن المعامذل
أن  بحذذاثوأشذذارت نتذذائج العديذذد مذذن الأ ,ل هضذذم المذذادة الجافذذة للتذذبنأدت لزيذذادة معنويذذة فذذي معامذذ 46%

 (.Dolberg et al., 1981) %56بحدود  هي النسبة المثلى من الرطوبة في المادة المعاملة باليوريا
 : 3NH anhydrous الأمونيا اللامائيةب المعالجة -
مذن سذائل الأمونيذا  %3وحقنها بذ  polythylen تتضمن هذه الطريقة تغطية كومة القش بالبولي إيتلين   

 (. Sundstol et al., 1978) الذي يتبخر بشكل تدريجي ضمن كومة القش على شكل غاز الأمونيا
بينذذذت نتذذذائج الأبحذذذاث أن معالجذذذة قذذذش المحاصذذذيل بالأمونيذذذا أدى لزيذذذادة معامذذذل هضذذذم المذذذادة الجافذذذة    

 Steerterلمادة الجافة ومعدل النمو اليومي للحملان )والبروتين الخام مما انعكس ايجابياً على استهلاك ا

and Horn, 1984 نتذائج الأبحذاث التذي قذام بهذا (, كمذا دلذت( Sundstol et al., 1979 ) أن تذأثير
 الأمونيا على ألياف المادة المعاملة بها أبطأ من المعالجة بهيدروكسيد الصوديوم .

 76ميثيل السام عند ارتفذاع الحذرارة لأكثذر مذن -4شكل مركب من مساوئ المعاملة بالأمونيا اللامائية ت   
(% يذذذؤدي لظهذذذور العفذذذن فذذذي الأعذذذلاف المعالجذذذة 26-15وارتفذذذاع محتذذذوى القذذذش مذذذن الرطوبذذذة عذذذن ) ,م  
(Sundstol and Coxworth, 1984 .) 
 :OH4NH aqueousالمعالجة بالأمونيا المائية  -
(% 33 - 25ى صورة محلذول تجذاري يحتذوي علذى      )في هذه الطريقة ترش الأمونيا التي توجد عل   

. تتميزهذه المعالجة بعدم إضافة الماء للقش المذراد معالجتذه وسذهولة إجرائهذا, من الأمونيا على كومة القش
بالإضذذذافة لذذذذلك انحذذذلال النسذذذبة العظمذذذى مذذذن الليغنذذذين المتفكذذذك نتيجذذذة المعالجذذذة بالأمونيذذذا بالمقارنذذذة مذذذع 

 .(Ramalho Ribeiro, 2000)يا المعالجة بغاز الأمون
 :بالمواد القلوية المعالجة -0-0-0
تحطذذيم علذذى  سذذواء باسذذتخدام هيدروكسذيد الصذذوديوم أو هيدروكسذذيد الكالسذذيوم المعالجذذة بالقلويذذات تعمذل   

 %36وانحلالذذذه بنسذذذبة يحذذذرر الليغنذذذين مذذذن إرتباطاتذذذه  كربوهيذذذدرات ممذذذاوال الذذذروابط الخاصذذذة بذذذين الليغنذذذين
(Ramalho Ribeiro, 2000). 

( Beckmanطذريقتين لمعالجذة المخلفذذات الزراعيذة بهيدروكسذيد الصذذوديوم إمذا بالطريقذة الرطبذذة ) هنذاك   
سذذاعة يتبعهذذا غسذذيل بالمذذاء الطبيعذذي,  12(% لمذذدة 1.5–1البذذارد بتركيذذز ) NaoHوذلذذك بنقعهذذا بمحلذذول 
 .(Ramalho Ribeiro, 2000)(% من البنتوسونات 15-16من الليغنين و) %36مما يؤدي لانحلال 
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( أن هذذه المعالجذة تعمذل أيضذاً علذى ازديذاد معامذل هضذم المذادة العضذوية مذن Sundstol, 1988)وذكر 
إلا أن مذن مسذاوئها  (% نتيجة عملية الغسذيل,26-15, وانخفاض المادة الجافة بنسبة )%71إلى  41%

 NaoHبمحلذول  (Dip-treatment)س التلوث بماء الغسيل التي تم التخلص منها باستخدام طريقذة الغمذ
( أيذذام بذذدلًا مذذن الغسذذيل بالمذذاء, 1-4( سذذاعة وتخذذزين المذذادة المعالجذذة لمذذدة )1-6.5لمذذدة ) %1.5تركيذذزه 

(% إلذى 45-46وهذا ماأدى لانخفاض التلوث بماء التنظيف, وارتفذاع معامذل هضذم المذادة العضذوية مذن)
  (.Sundstol, 1988(% وانخفاض الفقد بالمادة الجافة )76-75)

(%علذذى صذذورة 5–4تركيذذزه ) NaoHأو بالطريقذذة الجافذذة, وذلذذك بذذرش المذذادة المذذراد معالجتهذذا بذذالقلوي    
( سذذم وتخزينهذذا علذذى 1.5-1(% مذذع الخلذذط بعذذد تقطيذذع قذذش مخلفذذات الحصذذاد بطذذول )36-26محلذذول )

هزة لتغذيذة الحيذوان ( م  لتصذبح جذا96 -86شكل كومة, مما يؤدي إلى إرتفذاع الحذرارة داخذل الكومذة إلذى )
 (.Sundstol, 1988عليها بعد أسبوع )

 
 الطرق البيولوجية: –0-1
لهضذذم السذذيللوز المنتجذذة مذذن بعذذض أنذذواع الفطريذذات  الإنزيمذذات اسذذتخدامتشذذمل العديذذد مذذن الطذذرق منهذذا    

اسذذتخدام كمذذا تشذذمل  ,مذذن قبذذل الأحيذذاء الدقيقذذةإنتذذاج البذذروتين وحيذذد الخليذذة  أيضذذاً  تشذذملو  , والهيميسذذيللوز
التذذي تعتبذذر مذذن و  ةلا هوائيذذفذذي ظذذروف  الأعذذلاف الخضذذراء والمخلفذذات الخشذذنة الرطبذذة البكتريذذا فذذي سذذيلجة

 أشهرها.
 تستخدم السيلجة بغرض إطالة فتذرة حفذظ الأعذلاف الخضذراء والمخلفذات ذات المحتذوى الرطذوبي العذالي   
المشذذذذجعة لعمليذذذذة التخميذذذذر كاليوريذذذذا المذذذذواد ات ضذذذذاف, وذلذذذذك إمذذذذا نتيجذذذذة الإيذذذذةو التغذ هان مواصذذذذفاتيتحسذذذذو 

 والتي تتلاشى بفعذل الروائح الكريهة وأ غياب النكهات بسبرفع درجة استساغتها أو من خلال  ,والمولاس
توفير الشروط المناسبة لنشاط بكتريا حمض بد من لاحتى تتم عملية السيلجة بشكل جيد و  ,ريعملية التخم
وتوفير كميات مناسبة من الكربوهيدرات  أثناء تصنيع السيلاج ائيةتوفير الشروط اللاهو خلال من اللاكتيك 
 . (1994 ,ومستوى مناسب من الرطوبة )المنظمة العربية للتنمية الزراعية ,الذائبة
بذذذين  الذذذروابط لتفكيذذذكالميكروبذذذات  تسذذذخير أسذذذاس عمذذذل الطذذذرق البيولوجيذذذة هذذذون ( أ2666 نذذذور) ذكذذذر   

باسذتخدام أنذواع معينذة كهذا يتفكالرابطة بين الليغنين والسيللوز يمكن ف ,نينالليغنين واللسيللوز أو تحلل الليغ
 للبذروتينالليغنين تقوم البكتريذا بتثبيذت النتذروجين فذي أجسذامها لتكذون مصذدر  تهديممن الميكروبات وأثناء 

  .الميكروبي
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 ق البحثائمواد وطر 

 
 

 
 
 
 

 ( (Materail and Methodsالمواد وطرائق البحث
 مكان تنفيذ التجارب : -4
نفذت تجربة تسمين حملان العواس ودراسة مواصفات ذبائحها في محطة بحوث السماقيات التابعة    

(, في الفترة الواقعة  GCSARلمركز بحوث درعا, والذي يتبع للهيئة العامة للبحوث العلمية الزراعية )
ريت التحاليل الكيميائية للمواد العلفية الأولية والعلائق , وأج2667 حزيران 19أذار و  19بين 

المستخدمة في تسمين الحملان في مخابر المركز الدولي للأبحاث الزراعية في المناطق الجافة 
(ICARDA بالتعاون مع )هيئة العامة للبحوث العلمية الزراعيةال (GCSAR.) 
 تصميم تجربة التسمين : -0
, تضمنت معاملتين من شكل كاملةتجربة عاملية قطاعات عشوائية  صممت لتحقيق هدف الدراسة,   

( وبثلاث مستويات )نسبة تفل البندورة المجفف والمعامل باليوريا في مجروشةالعليقة المقدمة )محبحبة أو 
 . 1 الخلطة العلفية( وبثلاث مكررات وفق الجدول رقم

 حيوانات التجربة : -0
, وتراوح اً ( يوم4.3±114متوسط أعمارها ) بلغذكراً من سلالة العواس,  حملاً  96استخدم بالتجربة    

كغ. وُزعت الحملان في ست  28.2كغ و 27.8البدائي لمجموعات الحملان بين  الحي متوسط الوزن
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 .1 ثلاثة مكررات وفق الجدول رقم موزعة علىفي كل مجموعة,  حملاً  15مجموعات بواقع 
مرحلة الثانية لوزن ال( كغ, و 46ذ  36الأولى لوزن) المرحلة بة التسمين*,مخطط تنفيذ تجر  : (1)الجدول 

 ( كغ .56ذ 46)

شكل العليقة  مجموعات الحمذلان
 المقدمة

نسبة تفل البندورة 
 بالعليقة %

 عدد الحملان في
 المجموعة مكرر

عدد مكررات 
 المجموعة

عدد الحملان 
 في المجموعة

 المجموعة الأولى 

شة
رو
مج

 

6 5 3 15 

 15 3 5 15 المجموعة الثانية

 15 3 5 25 المجموعة الثالثة

 المجموعة الرابعة

حبة
محب

 

6 5 3 15 

 15 3 5 15 المجموعة الخامسة

 15 3 5 25 المجموعة السادسة

 
 :العلائق والتغذية-1
لأولى كمرحلة أيام ا 16, واعتبرت الذ يوماً  96غُذيت الحملان بستة أنواع من العلائق التجريبية لمدة    

 ( :2 تمهيدية لتعويد الحملان على العلائق, ثم جرى تسمينها على مرحلتين )جدول رقم
ت احتياجاتها الغذائية كانكغ, وُ  46يوماً: سمنت الحملان حتى وزن  46مرحلة التسمين الأولى ومدتها  -

من المادة يومياً حد بحيث تغطي كل عليقة احتياجات الحمل الوا, (NRC, 1985( وفق )2 )الجدول رقم
 191ميغا كالورى, ومن البروتين الخام  3.4, ومحتواها من الطاقة الإستقلابية راماً غ 1366 الجافة
 غراماً.

كغ, حيث عُدلت  56يوماً: استمر فيها تسمين الحملان حتى وزن  46مرحلة التسمين الثانية ومدتها  -
 1166من المادة الجافة يومياً ئية للحمل الواحد فيها العلائق الست, بحيث أصبحت الاحتياجات الغذا

 .غراماً  185, ومن البروتين الخام ميغا كالوري 4.4من الطاقة استقلابية محتواها , و راماً غ
 (.NRC ,1985: الاحتياجات الغذائية للحملان حسب ) (2)الجدول    

 يوم/ رأس  الاحتياجات الغذائية الزيادة الوزنية وزن الجسم
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 )كغ(

 

 )غ/يوم/رأس(

 مادة جافة 

 )غ(

ME 

)ميغا 
 كالوري(

 بروتين خام

 )غ(
Ca 

 غ

P 

 غ

26 366 1266 3.4 205 1.5 2.1 

30 295 1300 3.4 191 1.1 3.2 

40 275 1600 4.4 185 1.1 3.3 

50 205 1600 4.4 160 5.1 3 

ربعة منها تحتوي (, أ3تكونت علائق مجموعات الحملان الست من خلطة علفية مركزة )الجدول رقم   
من هذه العلائق الست قدمت  ةعلى تفل البندورة المجفف هوائياً, وعليقتين خاليتين من تفل البندورة. ثلاث

 يلي: الأخرى على شكل حبيبات علفية كما ةوالثلاث مجروشللحملان على شكل 
ة لتبن القمح, وقدمتا للحملان والعليقة الرابعة, من الخلطة العلفية المركزة بالإضاف الأولى ةعليقالتكونت  -

 ومحبب على التوالي.  مجروشعلى شكل 
البندورة المجفف بنسبة تحتوي على تفل  مجروشةعلفية  خلطةتكونت العليقتان الثانية والثالثة من  -
 . على التوالي %25و  15%
 لثالثة ولكنها محبحبة.وكانت العليقتان الخامسة والسادسة متماثلتان في تركيبهما للعليقتان الثانية وا -
كغ من العلائق التجريبية اعتماداً على الأسعار المتداولة في السوق المحلية وعلى  1حُسب سعر    

 (.3التركيبة العلفية للعلائق )جدول رقم 
غُذيت حملان كل مجموعة بصورة حرة على العليقة التجريبية الخاصة بها لفترة تمهيدية مدتها عشرة    

عليها, ووُزعت العلائق لحملان التجربة )المرحلة الأولى من التسمين( على وجبتين صباحية  أيام لتعتاد
من بدء التجربة,  يوماً  46حمل من كل عليقة لمدة  / يوم غراماً مادة علفية خام / 1456ومسائية بمعدل 

للرأس الواحد حتى  اً ييومراماً غ 8لكل مجموعة, أي بمعدل  ياً يوم غراماً  46 وزُيدت كمية العليقة بمعدل
 الوصول إلى مرحلة التسمين الثانية.

حمل حتى نهاية  /يوم/ مادة علفية خام غراماً 1786وُوزعت العلائق في مرحلة التسمين الثانية بمعدل 
زن المتبقي من العلائق يومياً قبل تقديم الوجبة الصباحية, أما مياه الشرب فقد كانت متوافرة التجربة. وُ 
 .نات طيلة فترة التجربةأمام الحيوا
 كغ منها. 1 ذحملان وتكلفة الالمكونات علائق التجربة الست المستخدمة في تغذية  : (3) الجدول

ت 
ونا

مك
ت 

لطا
الخ

فية
العل

 

ر )
سع

4) 
ن 

غ م
ك

لية
لأو

ة ا
علفي

ة ال
ماد

ال
 

 كغ (02 -12) علائق المرحلة الثانية  لوزن كغ (12-02) علائق المرحلة الأولى  لوزن
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 (% تدل على نسبة تفل البندورة في العليقة.25, 15, 6* النسب )
( فيتامين UI3000000) Aعلى : فيتامين  CMVالذ  من( كغ 1عدنية وفيتامينات, حيث يحتوي )مخلوط عناصر م **
B3(UI750000فيتامين , )E (UI1500( كالسيوم , )756( , منغنيز )%4( , زنك)%1( , صوديوم )%16( , فوسفور )%18 

 . ملغ( 16ملغ( , كوبالت ) 15ملغ( , يود)
 
 بة التسمين: تحضير العلائق المستخدمة في تجر  -
 تجفيف تفل البندورة ومعاملته باليوريا: –أ 
ضمن  البولي إيتلينبفرشه على غطاء من  2006في شهر أيلول من عام  جُفف تفل البندورة الطازج -

( أيام مع التحريك 16-1( سم ولمدة )10-5بيت بلاستيكي بغرض تسريع عملية التجفيف بسماكة )
 .م   28 أثناء فترة التجفيف نحو ةالجو المحيط اليومي, وكان متوسط درجة حرارة

 تم تعبئة التفل الجاف بخيش من البلاستيك وخُزن في مستودع المحطة لحين الحاجة إليه.  -
 100ليتر من محلول اليوريا لكل  10بمعدل  يوريا %16 هبمحلول اليوريا تركيز بعُومل التفل الجاف  -

ليترات من الماء, وغُطي التفل المعامل بغطاء  16 يوريا فيكغ  1, حيث حل كغ من مادة التفل المجفف
 من البولي إيتلين لمدة أسبوعين.

تمت تهوية التفل بإزالة الغطاء بعد أسبوعين من المعاملة للتخلص من بقايا غاز النشادر المتشكل  -
 نتيجة المعاملة. 

 العلفية : الحبيباتب _ تصنيع 

 محبحبة مجروشة محبحبة شةمجرو 

 %2الأولى  *

الثانية 
*40% 

الثالثة 
*00% 

الرابعة 
*2% 

الخامسة 
*40% 

السادسة 
*00% 

الأولى  
*2% 

الثانية 
*40% 

الثالثة 
*00% 

الرابعة 
*2% 

الخامسة 
*40% 

السادسة 
*00% 

 11.5 % ذرة
27 34 33 27 34 33 41.5 44 43 41.5 44 43 

 11.5 ر% شعي
28 18 20 28 18 20 25 15 11 25 15 11 

 22 % كسبة قطن
13 7.5 3.5 13 7.5 3.5 3.5 0 0 3.5 0 0 

 14.5 % نخالة قمح
15 13 10 15 13 10 14 9.5 0 14 9.5 0 

مجفف  بندورة تفل
 باليوريا % معاملو 

 
3 

 
0 
 

15 
 

25 
 

0 
 

15 
 

25 
 

0 
 

15 
 

25 
 

0 
 

15 
 

25 
 

 13 % تبن قمح
14.5 10 6 14.5 10 6 13.5 9 8 13.5 9 8 

 25 % نشا ذرة
0 0 0 0 0 0 0 5 10.5 0 5 10.5 

ثنائي  فوسفات
 % كالسيوم

_ 
1.5 

 
1.5 

 
1.5 

 
1.5 

 
1.5 

 
1.5 

 
1.5 

 
1.5 

 
1.5 

 
1.5 

 
1.5 

 
1.5 

 

CMV% **  - 
0.2 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2 

 _ % ملح طعام
0.8 0.8 0.8 0.8 0.8 0.8 0.8 0.8 0.8 0.8 0.8 0.8 

( كغ علف/ 4تكلفة تصنيع )
 1.5 1.5 1.5 0.5 0.5 0.5 1.5 1.5 1.5 0.5 0.5 0.5 ل.س 

 تكلفة )ا(كغ من العليقة
18.39 16.02 14.49 19.39 17.02 15.49 17.93 16.16 15.36 18.93 17.16 16.36 
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المستخدمة في التجربة في معمل سابكو لصناعة الحبيبات العلفية  صنعت الحبيبات العلفية للعلائق   
  ن.بطريقة المعاملة بالبخار الساخفي مدينة جاسم 

, وطُحنت مكونات العلائق 3وُزنت في البداية المواد العلفية الأولية وفق النسب المقررة بالجدول رقم    
تبن والأعلاف المركزة (, ثم خلطت الأعلاف في خلاط من المواد العلفية الأولية )تفل البندورة المعامل وال

فوسفات الكالسيوم, ثنائي طن لمجانستها, وأُضيفت بعد ذلك المواد العلفية الناعمة )نخالة قمح,  1.5سعة 
 عناصر معدنية وفيتامينات, ملح طعام( من فتحة خاصة في الخلاط.

الأعلاف ببخار الماء الحار  معالجةتعمل على  أدخلت الخلطة العلفية الجاهزة إلى آلة التحبحب التي   
جبارها للخروج  (96–86)على درجة حرارة  , ثم مُررت في قرص الحبحبة الذي يعمل على ضغطها وا  م 

 (. pellets من فتحات القرص على شكل حبيبات علفية )
من فتحة  لتحبحبارة بخار الماء ضمن آلة ادرجة حر  تكرارية عملية الحبحبة, تم قياس بهدف مراقبة   

, وذلك لكل وكذلك تم قياس درجة حرارة الحبيبات العلفية بعد خروجها من آلة التحبحب بالآلةخاصة 
 عليقة من العلائق التجريبية الثلاثة المحبحبة ولمرحلتي التسمين الأولى والثانية.

 
 
 
 
 التحاليل الكيميائية : -
اعتماداً على تحليل التركيب الكيميائي للمواد  حسابياً  ة والعلائققُدرت القيم الغذائية للمواد العلفية الأولي   

 (.5,  4العلفية الأولية )الجداول 
( 1طُحنت العينات العلفية للمواد العلفية الأولية باستخدام طاحونة ويلي ونخلت العينات من منخل بقطر )

 مم وأجريت عليها التحاليل التالية:
  قدرت المادة الجافة Dry Matter(DM للعينات العلفية بوضعها في فرن تجفيف كهربائي )

 ساعة حتى ثبات الوزن . 24م لمدة ً   (165على درجة حرارة )
 ( قدر الرماد الكليAsh( بالترميد للعينات العلفية في المرمدة على حرارة )م لمدة )556   )4 )

 ساعات .
  حسبت المادة العضويةOrganic Matter  (OMبالفرق بين الماد ) ًة الجافة تماما (DM )

 ( .Ashوالرماد الكلي )
  قدر البروتين الخامCrud Protein (CP )  في العينات العلفية بطريقة كلداهل وذلك بتقدير
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 ( .1.25كمية الأزوت بالعينات وضربها بالعامل )
 )قدر مستخلص الألياف المتعادل )الجدر الخلوية الكلية Natural Deter genet Fiber 

(NDF  ) فقا لطريقة وVan Soest and Wine (1917. ) 
 مستخلص الألياف الحامضي  قدرAcid Deter genet Fiber(ADF ) ( والليغنينADL) 

 Van Soest (1917. ) وفقا لطريقة 
 الخام  قدرت الأليافCF ( )السيليلوز (Crud Fiber بحساب الفرق بين الليغنين والذ )(ADF )

 :ةالتالي المعادلةوفق  Van Soest (1917) لطريقة  وفقاً 
            (.Fiber =ADF-ADL) الليغنين –السيللوز = مستخلص الألياف الحامضي        

 معامل هضم المادة العضوية قدر  Invitro Digisbility Organic Matter  (Invitro 

OMD ًلطريقة  ( وفقا(Tilley and Terry, 1963. )  
 حسبت الطاقة الإستقلابية Metabolisable Energy (ME للعينات العلفية حسب )(Tilley 

and Terry, 1963 ) ةالتالي دلةاالمعوفق: 

 . 11402/ 2140الطاقة الإستقلابية )ميغا كالوري(= معامل هضم المادة العضوية % * 
ME (mj cal)= (OMD %) ×0.15/4.128 

 
 

 التسمين.المستخدمة في تجربة  علفية الأوليةللمواد ال: التركيب الكيميائي والقيمة الغذائية  (4)الجدول 
القيمة الغذائية/كغ مادة  التركيب الكيميائي % المادة العلفية

 جافة

DM 
 % 

Ash 
 % 

OM 
 % 

ADF 
 % 

ADL 
 % 

NDF 
 % 

CP 
 % 

CF 
% 

OMD 
 % 

ME 
 )ميغاكالوري(

CP 
 )غ(

 97.9 3.306 92.1 3.0 9.8 13.9 0.8 3.8 98.7 1.4 89.1 ذرة

 122.7 2.968 82.7 6.6 12.3 40.1 1.0 7.6 97.3 2.7 89.1 شعير

 415.9 2.266 63.1 13.4 41.6 24.3 5.2 18.6 93.8 6.2 91.3 كسبة قطن

 169.1 2.550 71.1 7.9 16.9 29.3   7.9 96.0 4.0 88.5 نخالة قمح

 245.8 2.081 56.6 26.6 24.6 57.0 20.2 46.8 95.7 4.3 95.6 تفل معامل باليوريا

 45.9 1.475 41.1 43.3 4.6 71.3 3.9 47.2 85.1 14.9 91.3 قمحتبن 

 8.9 3.589 100.0 0.3 0.9 7.7 0.0 0.3 100.0 0.0 88.3 نشا ذرة

فوسفات ثنائي 
 - - - - - - - - 10.6 89.4 99.0 الكالسيوم

 200.1 2.061 57.4 29.5 20.0 59.8 20.1 49.5 95.6 4.4 91.7 تفل مجففف
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 (. ICARDA, 2007ل مخبر تغذية الحيوان )المصدر : تحالي 
 

 المستخدمة في تسمين حملان التجربة.: القيمة الغذائية للعلائق  (5) الجدول

 
 
 
 
 الرعاية الصحية لحملان التجربة: -0
أُخضعت الحيوانات لذات ظروف الرعاية والعناية الصحية, حيث لقحت الحملان لوقايتها من    

الأنتروكسيميا والديدان المعوية, وُرشت ضد الطفيليات الخارجية, وفُصلت مجموعات الحملان في أماكن 
ضمن الحظيرة نفسها, وُخصصت كل مجموعة بمعلف يتسع لحملان المجموعة, بحيث يسمح لكل مستقلة 

 حيوان أن يتغذى بشكل حر.
 
 دراسة مواصفات الذبيحة : -1
بهدف تقييم   ,مجموعةكل من  نحملاثلاثة يبية الستة بواقع من المجموعات التجر  حملاً  18تم ذبح    

 مواصفات الذبيحة.
الذبيحة ساعة. سُجل وزن  18إفرادياً قبل الذبح وسجل الوزن الحي بعد تصويمها لمدة وُزنت الحملان    

( بعد إزالة الأحشاء الداخلية والجلد والرأس والأقدام, وسُجل وزن القلب والكبد Hot Carcass) الطازج
التي  طريقةالوفق  الغليظة والجلد بعد إزالة الدهونوالرئتين والكلى والكرش مملوء والأمعاء الدقيقة و 

 ةمرحل
 التسمين

 المؤشر
 

 القيمة الغذائية للعلائق

 الأولى
تفل %6)الشاهد(   

 الثانية
لتف15%  

 الثالثة
تفل25%  

 الرابعة
تفل6%  

 الخامسة
تفل15%  

 السادسة
تفل25%  

 أولى

DM% 91.7 91.9 91.8 91.7 91.9 91.5 

ME(Mcal/ kg DM) 2.613 2.611 2.614 2.613 2.611 2.614 

CP(g/kg DM) 146.6 146.7 147.2 146.6 146.7 147.2 

 ثانية

DM% 91.6 92.2 92.1 91.8 92.3 92.3 

ME(Mcal/ kg DM) 2.753 2.753 2.754 2.753 2.753 2.754 

CP(g/kg DM) 115.7 115.7 116.7 115.7 115.7 116.7 
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 (.Momani  et al., 2003) استخدمها
 Coldساعة, وسُجل وزن الذبيحة بعد التبريد ) 24م  لمدة  2بُردت الذبائح على درجة حرارة    

Carcass ثم قُسمت الذبيحة إلى نصفين من الوسط ووزن النصف الأيسر من الذبيحة. وقطع إلى ,)
ق تعليمات لجنة اللحوم ونظام المواشي الوطنية الأمريكية خمسة قطع )رقبة, كتف, صدر, ظهر, فخذ( وف

(Kadim el al., 1989 وأخذ الوزن الكامل لكل قطعة من القطع الخمس المذكورة أنفاً, ثم وُزن اللحم .)
الأحمر بعد استبعاد الدهن والعظم اللذين وزنا أيضاً, وحُسبت هذه الأجزاء الثلاث )الدهن, اللحم, العظم( 

 (.Butterfield et al., 1983ية في النصف الأيسر من الذبيحة حسب طريقة )كنسبة مئو 
 
 المؤشرات المدروسة : -7
 المؤشرات الإنتاجية :  -7-4
 :Live Weight Changesتغيرات الوزن الحي ـ 
أيام وحتى نهاية التجربة, وذلك بوزن  16تم تسجيل الوزن الحي للحملان في بداية التجربة وكل    

( للحملان وفق المعادلة Average Daily Gain)ADG  ن إفرادياً, وحسب معدل النمو اليوميالحملا
 التالية : 

 عدد أيام فترة التسمين)يوم(./معدل النمو اليومي = مقدار الزيادة الوزنية للحمل )غ(
ملان (, بحساب الفرق بين وزن الحTotal Weight Gain) TWG كما حُسبت الزيادة الوزنية الكلية   

 قي بداية ونهاية كل مرحلة من المراحل الوزنية, أي كل عشرة أيام وفي بداية ونهاية التجربة. 
 :Dry Matter Intakeالمستهلكة  المادة الجافةـ 

قُدر استهلاك الحملان من العلائق لكل مجموعة من مجموعات الحملان, بوزن كميات الأعلاف    
 يلي: ة التجربة, وحُسبت كمية العليقة اليومية المستهلكة للحمل الواحد كماالمقدمة والمتبقية يومياً طوال فتر 

 المستهلكة يومياً  المادة الجافة( = كمية كغ) المستهلكة للرأس الواحد باليوم المادة الجافةمتوسط كمية 
 عدد حملان المجموعة.)كغ(/ للمجموعة

 : Feed Conversion Factorمعامل التحويل الغذائي -
المستهلكة من العلائق التجريبية على زيادة الوزن المطابقة لنفس الفترة, الكلية بتقسيم الكمية حُسب 
 يلي :  وفق ما

 )كغ(/ الزيادة في الوزن الحي المادة الجافة للحملمن  المستهلكة فعلاً  الكميةمعامل التحويل الغذائي = 
 )كغ(. للحمل

 : Carcass Evaluation ييم ذبائح الحملانتق -7-0
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  والبارد ووزن النصف الأيسر من الذبيحة )كغ(. الذبيحة الطازجوزن الحمل عند الذبح ووزن 

  رقبة, كتف, صدر, ظهر, فخذ(قطع الرئيسية لنصف الذبيحة الأيسر الوزن(. 
  حُسبت متوسطات وزن الدهن واللحم والعظم في الذبيحة , وقدرت كنسبة مئوية في النصف الأيسر

 (.Butterfield et al., 1983يقة )من الذبيحة حسب طر 

 . )وزن القلب والكبد والطحال والرئتين )غ 
 .)وزن الجلد ووزن الإلية )كغ 

 . )وزن الأحشاء )غ 

  التشافي : التصافي و نسبة 
  166)كغ( * وزن الذبح )كغ( / الذبيحة الطازجنسبة التصافي %= وزن . 

 )166)كغ( * / وزن الذبيحة المبردة نسبة التشافي % = وزن اللحم والدهن في الذبيحة)كغ. 

 
 

 دراسة الجدوى الاقتصادية: -2
  كغ من 1متوسط معامل التحويل الغذائي* تكلفة  = وزن حي )ل.س(كغ  4كلفة التغذية لإنتاج

 )كغ(. الخلطة العلفية )ل.س( * الزيادة الوزنية الكلية )كغ( / متوسط الوزن الحي النهائي للحمل

  ل.س( *  166)في بداية التجربة كغ وزن حي  1= سعر )ل.س(  كغ وزن حي 4كلفة شراء
 متوسط الوزن الحي النهائي للحمل )كغ(. متوسط وزن الحمل في بداية التجربة )كغ( /

  كلفة وزن حي +  لإنتاجكغ  1كلفة التغذية )= كغ وزن حي )ل.س( 4التكلفة الإجمالية لإنتاج
 .1.053( * كغ وزن حي  1شراء 

كلفة التغذية لإنتاج  / وزن حي )ل.س( كغ 1كلفة التغذية لإنتاج =  كــ % من الشاهد كلفة التغذية 
 تفل بندورة. %6للمجروش أو  وزن حي )ل.س(كغ  1

 وزن حي )ل.س( / التكلفة كغ  1التكلفة الإجمالية لإنتاج =  كلفة الإنتاج كــ % من الشاهد
  .تفل بندورة %6للمجروش أو وزن حي )ل.س( كغ  1الإجمالية لإنتاج 

  135كغ وزن حي بالسوق المحلية ) 1سعر=  وزن حي )ل.س(كغ  4الربح المحقق من إنتاج 
  وزن حي )ل.س(.كغ  1التكلفة الإجمالية لإنتاج  -ل.س( 

 % 135/  وزن حي )ل .س(كغ  1الربح المحقق من إنتاج =  مؤشر الربح. 

ن حي مضافاً لها التكاليف الأخرى المقدرة كغ وز  1= تكلفة التغذية والشراء لذ  1.65 يمثل العامل
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 ًً  .حسابياَ

 

  التحليل الإحصائي : -1-9
حللت نتائج تجربة التسمين ومواصفات الذبيحة إحصائياً وفق التصميم العاملي في القطاعات العشوائية    

 عواملال ات(, مع اختبار المعنوية بين متوسطGen Statالكاملة, باستخدام برنامج التحليل الإحصائي )
 (.LSDبإستخدام أقل فرق معنوي ) (%5على مستوى ثقة )

 
 
 
 
 
 
 

 

 

 
 

ثالثالفصل ال  
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 النتائج والمناقشة
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 المؤشرات الإنتاجية :-4
 :( Live Weight Changes) تغيرات الوزن الحي -4-4
 مجروشذةحبذة أو التذي قذدم لهذا علائذق محب التجربة( متوسط الوزن الحي لحملان 1يُظهر الجدول )   

وذلك في بداية التجربة وخذلال مراحذل الذوزن ( %25, %15, %6والمضاف إليها تفل بندورة بنسب )
, ويظهذذر فذذي يومذذاً( 86الثمانيذذة )كذذل عشذذرة أيذذام( ومتوسذذط الزيذذادة الوزنيذذة الكليذذة لكامذذل فتذذرة التسذذمين )

الزيذذذادة الوزنيذذذة الكليذذذة  ومتوسذذذطالنهذذذائي  متوسذذذط الذذذوزن الحذذذيأيضذذذاً  (4,  3و) (2 , 1) اتالمخططذذذ
 .التجربة لحملان يوماً( 86لكامل فترة التسمين )

 
.)كغ( لحملان التجربة ( متوسط الوزن الحي والزيادة الوزنية الكلية1جدول )  

 تاريخ وزن الحملان
 
  

 العامل الأول
 LSD )شكل العليقة(

 

 العامل الثاني
التفل بالعليقة( مستوى)  

LSD 

 

 %25 %15 %0 محبحبة مجروشة
ةفي بداية التجرب  30.32a 30.60a 0.92 30.74a 29.97a 30.66a 1.12 
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أيام16بعد   32.53a 32.91a 0.98 33.07ab 31.90b 33.19a 1.20 

يوم 26بعد  35.04a 35.31a 1.06 35.94a 34.16b 35.42ab 1.29 

يوم 36بعد  37.78a 38.28a 1.16 38.28a 37.80a 38.01a 1.43 

يوم 46بعد  40.49a 41.27a 1.26 41.37a 40.26a 41.02a 1.54 

يوم 56بعد  43.09a 43.85a 1.32 43.89a 42.81a 43.71a 1.62 

يوم 16بعد  45.37b 47.02a 1.37 46.47a 45.53a 46.60a 1.68 

يوم 76بعد  48.03b 49.83a 1.47 48.68a 48.81a 49.29a 1.81 

يوم 86بعد  49.85b 51.77a 1.47 50.52a 50.61a 51.29a 1.80 

زيادة الوزن الكلية 
 19.53b 21.17a 1.05 19.78a 20.64a 20.63a 1.29 )كغ(

 (.P≤0.05) إلى وجود فروق معنوية وضمن العامل الواحد ضمن السطر الواحد المختلفةتشير الأحرف 
 
 
 
 
 
 تأثير الحبحبة: -4-4-4
حمذذذلان التذذذي البذذذين  لذذذوزن الحذذذيفذذذي متوسذذذط اأن هنذذذاك زيذذذادة تبذذذين مذذذن نتذذذائج التحليذذذل الإحصذذذائي    

بلذذغ درجذذذة  كافذذة المراحذذذل الوزنيذذةفذذي  حمذذذلان التذذي تناولذذت عليقذذذة محبحبذذةالو  مجروشذذةتناولذذت عليقذذة 
بمؤشذري متوسذط معنويذة فذروق الأمذر وجذود  , وكذلكيوماً  76 و 16ًبعد في مرحلتي الوزن  المعنوية

  التذذي تناولذذت عليقذذة محبحبذذة حمذذلانالظهذذرت أإذ , ومتوسذذط الزيذذادة الوزنيذذة الكليذذةالذذوزن الحذذي النهذذائي 
كذذغ(  21.17, 51.77ومتوسذذط الزيذذادة الوزنيذذة الكليذذة ) بمؤشذذري متوسذذط الذذوزن الحذذي النهذذائيرتفاعذذاً ا

كذذذغ( علذذذى الترتيذذذب, وهذذذذا  19.53, 49.85) المغذذذذاة علذذذى العلائذذذق المجروشذذذةبالمقارنذذذة مذذذع حمذذذلان 
فذي متوسذط الذوزن معنويذة أدى إلذى زيذادة  علفيذة يعني أن تصنيع الخلطات العلفية على شذكل حبيبذات

, ويعذزى ذلذك لتذأثير علذى الترتيذب %7.7و %4.4بنسذبة الحي النهائي ومتوسط الزيذادة الوزنيذة الكليذة 
الحبحبذة فذذي زيذادة كفذذاءة العليقذة مذذن خذلال تحسذذين القيمذة الغذائيذذة النذاتج عذذن تعذرض مكونذذات  ةعمليذ

فذذذي حذذذدوث تغيذذذرات فيزيائيذذذة وكيميائيذذذة للجزيئذذذات  وتأثيرهمذذذاطوبذذذة, الخلطذذذة العلفيذذذة لتذذذأثير الحذذذرارة والر 
النشذوية والبروتينيذذة أثنذاء عمليذذة التصذنيع, بالإضذذافة إلذى تجذذانس مكونذات الحبيبذذات العلفيذة وانخفذذاض 

 ل(, وهذذه النتذائج توافقذت مذع مذا توصذKaysi and Melcion, 1992الهذدر فذي علائذق الحمذلان )
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( فذي تجذاربهم علذى Orskov and Fraser, 1995) ( وOrskov, 1976, 1979إليذه كذل مذن )
 الأغنام .

 

المخطط 1 : متوسط الوزن الحي النهائي بعد 80 يوماً لحملان التجربة.

49.85

51.77

48.00

49.00

50.00

51.00

52.00

غ(
)ك

ن 
وز

ال

مجروش

محبحب

 

 

المخطط  2 : متوسط الزيادة الوزنية الكلية لحملان التجربة ولكامل فترة 

التسمين.
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 تأثير مستوى تفل البندورة بالعليقة: -4-4-0  

أيذذام  16إلذذى وجذذود زيذذادة معنويذذة فذذي متوسذذط الذذوزن الحذذي بعذذد  1النتذذائج فذذي الجذذدول رقذذم  تشذذير   
قارنتها بالحملان التي تناولت عليقة عند م %15للحملان التي تناولت عليقة احتوت تفل بندورة بنسبة 

 مجروشذةضذافة تفذل البنذدورة إلذى الخلطذات العلفيذة اللإ لذم يكذن, بينمذا %25احتذوت تفذل بنذدورة بنسذبة 
في متوسط الوزن الحي في بداية التجربة وفي مراحل الذوزن المختلفذة وفذي متوسذط  ةمعنوي اتتأثير  ةأي

التذذي قذذدم لهذذا عليقذذة مركذذزة خاليذذة مذذن تفذذل البنذذدورة  لانالحمذذبذذين  يومذذاً  86بعذذد الذذوزن الحذذي النهذذائي 
(, كمذذا كانذذت الفذذروق %25, %15التذذي قذذدم لهذذا علائذذق تحتذذوي علذذى تفذذل البنذذدورة بنسذذبة ) والحمذذلان
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التذذذي حمذذذلان البذذذين يومذذذاً(  86) فتذذذرة التسذذذمينلكامذذذل غيذذذر معنويذذذة فذذذي متوسذذذط الزيذذذادة الوزنيذذذة الكليذذذة 
كذذذغ( مذذذن  19.78) التذذذي كانذذذت الأقذذذل بهذذذذا المؤشذذذرو  ل البنذذذدورةمركذذذزة خاليذذذة مذذذن تفذذذ علائذذذق تناولذذذت

أن كغ( على الترتيب, وهذذا يشذير  26.13, 26.14)التفل على  احتوتالتي قدم لها علائق حملان ال
بمؤشذذري متوسذذط الذذوزن الحذذي بنسذذب متزايذذدة فذذي العلائذذق قذذد أدى إلذذى زيذذادة طفيفذذة تفذذل البنذذدورة وجذذود 

 معاملذة تفذل البنذدورة أن إلذىيعذود السذبب و , لم تصل إلى درجذة المعنويذة لكليةالنهائي والزيادة الوزنية ا
تذذأثير الأمونيذذا الناتجذذة عذذن تحلذذل , وهذذذا يعذذود للتفذذللباليوريذذا أدى إلذذى تحسذذين القيمذذة الغذائيذذة  المجفذذف

(, الأمذذر 1998)الياسذذين وفونتينذذوت,  للمذذادة المعالجذذة, وهذذذا مذذا أوضذذحه اليوريذذا علذذى الجذذدر الخلويذذة
( Williams et al. 1984الذي أدى إلى تحسذن فذي معذاملات الهضذم وفذي اسذتهلاك المذادة الجافذة )

في القيمة الغذائية للتفل لم تؤدي إلى زيادة معنويذة فذي  التحسن(, إلا أن Saadullh et al. 1981و)
عمليذذة فذذي  سذذلباً  تذذؤثرالخلويذذة  جذذدرال فذذي مركبذذات حتذذواء التفذذل علذذىذلذذك يعذذود لاو المؤشذذرات السذذابقة؛ 

مذذذا توصذذذل إليذذذه وهذذذذه النتذذذائج توافقذذذت مذذذع , (2666الرحمذذذون, ) الليغنينكذذذالغذذذذاء اسذذذتهلاك الهضذذذم و 
  ( في تجاربهم على تسمين حملان على تفل البندورة المجفف1995)الرحمون وماريا, 

المخطط 3 : متوسط الوزن الحي النهائي بعد 80 يوماً لحملان التجربة.

50.52
50.61

51.29

50.00

50.20

50.40

50.60

50.80

51.00

51.20

51.40

غ(
)ك

ي 
ائ
نه

 ال
ي

ح
 ال

ن
وز

ال

تفل 0 %

 تفل 15%

 تفل 25%

 

 

51%  0%  51%  



 39 

المخطط 4 : الزيادة الوزنية الكلية لحملان التجربة لكامل فترة التسمين )80 يوماً(
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 :Avarage Daily Gain  معدل النمو اليومي -4-0
التذذي قذذدم لهذذا علائذذق تفذذل  التجربذذةدل النمذذو اليذذومي لحمذذلان متوسذذط معذذ 7رقذذم يوضذذح الجذذدول    

خذذذلال مراحذذذل  مجروشذذذة( والمقدمذذذة لهذذذا بصذذذورة محبحبذذذة أو %25, %15, %6البنذذذدورة بالنسذذذب )
لحمذذلان لمتوسذذط معذدل النمذذو اليذذومي  1و  5 ينالمخططذذو  7الجذذدول  يظهذر, كمذذا الثمانيذذة التسذمين

 .يوماً( 86) لكامل فترة التسمين
 .)غ( التجربة ( :  متوسط معدل النمو اليومي لحملان7الجدول )

 مراحل التسمين 
 )يوم(

 العامل الأول
 LSD )شكل العليقة(

 

 العامل الثاني
التفل بالعليقة( مستوى)  

 

 

LSD 

 %25 %15 %0 محبحبة مجروشة 
10 – 1 222a 232a 31 233a 193b 253a 39 

20 -11 237a 240a 39 266a 226a 223a 48 

30 – 21 301a 297a 41 274a 364a 258b 50 

40- 31 258a 299a 42 289ab 245b 302a 51 

50 – 41 257a 263a 43 259a 252a 269a 52 

60 – 51 232b 301a 37 245a 274a 289a 45 

70 – 61 264a 286a 40 229b 328a 269b 49 

80 – 71 183a 194a 31 184a 181a 201a 38 

نلكامل فترة التسمي  244b 264a 13 247a 258a 258a 16 

 (.P≤0.05) إلى وجود فروق معنوية وضمن العامل الواحد ضمن السطر الواحد المختلفةتشير الأحرف 
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 تأثير الحبحبة: -1-0-4
التي قدم لها عليقة حملان ال النتائج وجود فروق معنوية في معدل النمو اليومي بينتظهر   

ولكامل فترة التسمين,  السادسة التسمين مرحلةالتي قدم لها عليقة محبحبة في الحملان و  مجروشة
غ( مما هي عليه  214معدل نمو يومي أعلى ) الحملان التي تناولت عليقة محبحبةحيث حققت 

غ(, وهذا يدل أن تصنيع الخلطات العلفية على  244)الحملان التي تناولت عليقة مجروشة عند 
 ة, ويعزى ذلك إلى تأثير عملي%7.7بنسبة  معنوية بهذا المؤشر ى إلى زيادةأد علفية شكل حبيبات

الحبحبة في تحسين القيمة الغذائية عند تعرض مكونات الخلطات العلفية المركزة لتأثير الحرارة 
إلى عملية إذابة  ييؤد الذي ,والرطوبة والضغط الميكانيكي الحاصل أثناء تشكل الحبيبات العلفية

(, من جراء تخرب النشا وتحوله إلى هلام, مما يحسن معامل هضم النشويةنة للحبيبات أولية )جلت
, وهذه النتائج  ( Colonna and cham, 1990; Colonna, 1988) النشا للعلف المحبب

( في تجاربهم Hatfield et al., 1997)و  ( 2007) القيسي,توصل إليه كل من  توافقت مع ما
 علاف المحبحبة.تسمين الحملان على الأل
 

المخطط 5 : متوسط معدل النمو اليومي لحملان التجربة لكامل فترة التسمين )80 يوماً(.
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 تأثير مستوى تفل البندورة بالعليقة: -1-0-0
إلذى  %25أن إضافة تفذل البنذدورة بنسذبة  7 رقم في الجدول يظهر من نتائج التحليل الإحصائي   

فذذي   %15إلذذى زيذذادة معنويذذة فذذي معذذدل النمذذو اليذذومي بالمقارنذذة مذذع إضذذافة  الخلطذذات العلفيذذة أدت
إلى  %25بنسبة بندورة الولى والرابعة, وعلى النقيض من ذلك أدت إضافة تفل الأالتسمين مرحلتي 

فذذي مرحلتذي التسذذمين الثالثذة والسذذابعة بالمقارنذذة  بالمؤشذذر السذابق إلذى زيذذادة معنويذةعلائذق الحمذذلان 
تفذذل وهذذذه الفذذوارق المعنويذذة المختلفذذة تعذذود  %15مذذع العلائذذق الخاليذذة مذذن التفذذل والعلائذذق الحاويذذة 

فذروق معنويذة فذي معذدل النمذو اليذومي , بينمذا لذم تظهذر أيذة مذلانالحبعذض فذي صذحة  باتلاضذطرا
التذذي تناولذذذت علائذذذق  والحمذذذلانبنذذدورة التفذذذل خاليذذة مذذذن  مركذذذزة التذذي قذذذدم لهذذذا علائذذق الحمذذذلانبذذين 

نمذذذو المعذذذدل كذذذان ( لكامذذذل فتذذذرة التسذذذمين, حيذذذث %25, % 15بنذذذدورة بنسذذذبة )الاحتذذذوت علذذذى تفذذذل 
التذذذي  الحمذذذلان غ( مذذذن 247) دنذذذىأخاليذذذة مذذذن التفذذذل  التذذذي تناولذذذت عليقذذذة مركذذذزةللحمذذذلان  يذذذوميال

هذذذذا بقيمذذذة  ةماثلذذذكانذذذت مت تذذذيال( %25, % 15تناولذذذت علائذذذق احتذذذوت علذذذى تفذذذل بنذذذدورة بنسذذذبة )
 (%25 ,%15) وهذذذا يذذدل أن إضذذافة تفذذل البنذذدورة إلذذى عليقذذة الحمذذلان بنسذذبة ,غ( 258المؤشذذر )
لكنذذذه لذذذم يصذذذل إلذذذى درجذذذة عذذذدم الإضذذذافة بالمقارنذذذة مذذذع  نموهذذذافذذذي معذذذدل  تحسذذذن طفيذذذفأدى إلذذذى 

 احتوائذذهالفتذذرة اللازمذذة لتذذأقلم الحمذذلان مذذع تفذذل البنذذدورة نتيجذذة طذذول المعنويذذة, والسذذبب قذذد يعذذود إلذذى 
(, رغذذم Michalet, 1983)تذذؤثر علذذى اسذذتهلاك الغذذذاء كذذاللغنين  مركبذذات صذذعبة الهضذذم  علذذى

علذذذى تفكيذذذك روابذذذط  التذذذي تعمذذذل بنذذذدورة نتيجذذذة المعاملذذذة باليوريذذذاالتحسذذذن فذذذي القيمذذذة الغذائيذذذة لتفذذذل ال
(, وهذذا 1998)الياسذين وفونتينذوت,  الليغنوسيللوز المعقدة من خلال مساهمة الأمونيا الناتجة عنها

حمذذذلان نتيجذذذة اخذذذتلاف تركيذذذب العلائذذذق, وهذذذذه القذذذد يعذذذود إلذذذى اخذذذتلاف سذذذرعة تطذذذور الكذذذرش عنذذذد 
( فذي تجذاربهم علذى تسذمين 1995)الرحمذون وماريذا, توصذل إليذه مذا مذع كانت على خذلاف النتائج 

 حملان على تفل البندورة المجفف.ال
 

المخطط 6 : متوسط معدل النمو اليومي لحملان التجربة لكامل فترة التسمين )80 يوماً(.
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 ( :Dry Matter Intakeالمادة الجافة المستهلكة ) -4-0
تحتذذوي  التذذي قذذدم لهذذا علائذذق التجربذذةلحمذذلان  اليذذومي سذذتهلاكالا ( متوسذذط8يوضذذح الجذذدول )   

خذلال  مجروشةمحبحبة أو والمقدمة لها بصورة  (%25, %15, %6)بالنسب تفل البندورة  على
متوسذذط  8و 7كمذذا يوضذذح المخطذذط  .(يومذذاً  86) نمراحذذل التسذذمين الثمانيذذة ولكامذذل فتذذرة التسذذمي

 .نلكامل فترة التسميلحملان من العلائق التجريبية لالاستهلاك اليومي 
./يوم/رأس(( : متوسط استهلاك الحمل من العليقة التجريبية  )كغ8الجدول )  

(وممراحل التسمين )ي  العامل الأول 
 LSD )شكل العليقة(

 

 العامل
التفل بالعليقة( مستوى)  

LSD 

 

 %25 %15 %0 محبحبة مجروشة 
10 – 1 1.27a 1.23a 0.05 1.30a 1.19b 1.26a 0.06 

20 -11 1.34a 1.33a 0.05 1.30b 1.34ab 1.37a 0.06 

30 – 21 1.45a 1.44a 0.03 1.40b 1.47a 1.47a 0.04 

40 – 31 1.55a 1.55a 0.03 1.50b 1.57a 1.57a 0.04 

50 – 41 1.63a 1.63a 0.01 1.61b 1.64a 1.64a 0.01 

60 – 51 1.63a 1.63a 0.01 1.59b 1.64a 1.64a 0.02 

70 – 61 1.64a 1.64a 0.00 1.63a 1.64a 1.64a 0.02 

80 – 71 1.64a 1.64a 0.00 1.63b 1.64a 1.64a 0.00 

ينفترة التسم لكامل  1.52a 1.51a 0.02 1.49b 1.52a 1.53a 0.02 

 (.P≤0.05) تشير الأحرف المختلفة ضمن السطر الواحد وضمن العامل الواحد إلى وجود فروق معنوية
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 تأثير الحبحبة: -4-0-4  
ي بذذين وجذذود فذذروق معنويذذة بمؤشذذر متوسذذط اسذذتهلاك العلذذف اليذذومعذذدم  8رقذذم الجذذدول يوضذذح    

تناولت علائق محبحبة في مراحذل التسذمين  والحملان التي مجروشةالتي تناولت علائق  الحملان
كما لم يكن هناك أية فروق معنوية بكميذة المذادة الجافذة المسذتهلكة لكامذل فتذرة التسذمين  ,مختلفةال
 ةمرحلذ فذي كذان منخفضذاً من العلائذق المحبحبذة  حملانالولوحظ أيضاً أن استهلاك  ,يوماً( 86)

, وكذذذان الاسذذذتهلاك التذذذي تناولذذت علائذذذق مجروشذذذةحمذذذلان الممذذذا هذذذو عليذذه لذذذدى ولذذذى الأالتسذذمين 
أعلذذى المجروشذذة حمذذلان مذذن العليقذذة المتقاربذذاً فذذي مراحذذل التسذذمين الأخذذرى, حيذذث كذذان اسذذتهلاك 

 وهذذا, لكامذل فتذرة التسذمين كذغ( 1.51) مذن العليقذة المحبحبذةحمذلان اللاك كغ( من استه 1.52)
لذم يبلذغ  كميذة المذادة الجافذة المسذتهلكة انخفذاض طفيذف فذي أدت إلذى يشير إلى أن حبحبة العلذف

إقبذذال الحمذذلان علذذى إسذذتهلاك العلائذذق المحبحبذذة فذذي بدايذذة  قلذذة, ويعذذود ذلذذك إلذذى درجذذة المعنويذذة
الحمذذذلان للحبيبذذذات العلفيذذذة فذذذي مراحذذذل التسذذذمين  تهلاكاسذذذ, بينمذذذا كذذذان )المرحلذذذة الأولذذذى( التجربذذذة

وهذذا يتوافذق مذع النتذائج  ,نتيجة المعالجة الحرارية الرطبذة استساغتهاالأخرى أفضل والسبب زيادة 
 & Fontenotتوصذذل إليذذه كذذل مذذن ) ( وعلذذى خذذلاف مذذا2667التذذي توصذذل إليهذذا ) القيسذذي, 

Hopkins, 1965و ) (Coleman et al., 1978.) 
 
 

المخطط 7 : متوسط استهلاك الحملان اليومي من المادة الجافة لكامل فترة التسمين.
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 تأثير مستوى تفل البندورة بالعليقة: -4-3-2
( بمؤشذذذر متوسذذذط اسذذذتهلاك العلذذذف P≤0.05)( وجذذذود فذذذروق معنويذذذة 8يلاحذذذظ مذذذن الجذذذدول )   

اليذذومي بذذين الحمذذلان التذذي تناولذذت علائذذق مركذذزة خاليذذة مذذن تفذذل البنذذدورة والحمذذلان التذذي تناولذذت 
وكذلك الأمر  ( في مراحل التسمين المختلفة%25, %15علائق احتوت على تفل بندورة بنسبة )

بمؤشذر اسذتهلاك ( P≤0.05) اً معنويذ اً تذأثير  كذان لهذالبندورة إلى الخلطات العلفية فإن إضافة تفل ا
التذذي تناولذذت عليقذذة  حمذذلانالكانذذت حيذذث يومذذاً(,  86الحمذذلان مذذن العلائذذق لكامذذل فتذذرة التسذذمين )

مذذذن  كذذذغ/ رأس يوميذذذاً  1.49)مذذذن المذذذادة الجافذذذة الأقذذذل اسذذذتهلاكاً  مركذذذزة خاليذذذة مذذذن تفذذذل البنذذذدورة
, 1.52) (%25, %15)ملان التي قذدم لهذا علائذق احتذوت علذى تفذل بنذدورة بنسذبة استهلاك الح

 .على الترتيب (1.53
( أدى إلذى تحسذن %25, %15مما سبق نستنتج أن إضافة تفل البنذدورة إلذى العلائذق بنسذبة )   

حذذذذل التسذذذذمين افذذذذي كميذذذذة المذذذذادة الجافذذذذة المسذذذذتهلكة فذذذذي مر  %2.1و  %2بنسذذذذبة  طفيذذذذف معنذذذذوي
وهذذذذذا يتوافذذذذق مذذذذع النتذذذذائج التذذذذي توصذذذذل إليهذذذذا الرحمذذذذون وماريذذذذا  لكامذذذذل فتذذذذرة التسذذذذمين.المختلفذذذذة و 

على اسذتخدام تفذل البنذدورة المجفذف فذي تسذمين حمذلان العذواس, بالإضذافة  م( في تجاربه1995)
إلذذى أن معاملذذة التفذذل باليوريذذا أدى إلذذى ازديذذاد معذذدلات اسذذتهلاك المذذادة الجافذذة وهذذذا يتوافذذق مذذع 

( Williams et al., 1984( و )Saadaullh et al., 1981توصل إليها كل مذن ) النتائج التي
 في تجاربهم على التبن المعامل باليوريا.

 

المخطط 8 : متوسط استهلاك الحملان اليومي من المادة الجافة لكامل فترة التسمين.

1.49

1.52

1.53

1.47

1.48

1.49

1.5

1.51

1.52

1.53

1.54

غ
 ك

ة 
مي

يو
 ال

كة
هل

ست
لم

 ا
فة

جا
 ال

دة
ما

ال

عليقة خالية من التفل )%0(

عليقة التفل )%15(

عليقة التفل )%15(

  
  

51%  0%  51%  



 46 

 :  Feeding Convertion Factorالتحويل الغذائي  معامل -4-1

ل المغذذاة علذى علائذق تفذ التجربذةلحملان  ( متوسط معامل التحويل الغذائي9يوضح الجدول )   
وذلذذذك حسذذذب المراحذذذل  مجروشذذذة( والمقدمذذذة لهذذذا بصذذذورة محبحبذذذة أو %25,%15,%6البنذذذدورة )

متوسذذذط معامذذذل التحويذذذل الغذذذذائي  16و 9 ينوالمخططذذذ 9كمذذذا يظهذذذر الجذذذدول و  ,الوزنيذذذة الثمانيذذذة
 يوماً(. 86) لكامل فترة التسمين التجربةلحملان 

 
 التجربة )كغ علف / وزن حي(.ن لحملا ( متوسط معامل التحويل الغذائي9يوضح الجدول )  
 

م(المراحل الوزنية )يو   

 العامل الأول
 LSD )شكل العليقة(

 

 العامل الثاني
التفل بالعليقة( مستوى)   

LSD 

 

 %25 %15 %0 محبحبة مجروشة
10 – 1 6.13a 5.61a 1.46 5.97a 6.38a 5.27a 1.79 

20 -11 5.80a 6.01a 1.51 5.04a 6.15a 6.53a 1.85 

30 – 21 5.08a 5.51a 1.09 5.25ab 4.13a 6.50b 1.97 

40- 31 6.46a 6.01a 0.93 5.65a 6.73a 6.33a 1.14 

50 – 41 7.50a 6.98a 1.14 6.95a 7.51a 7.27a 1.39 

60 – 51 7.44b 5.91a 1.41 7.05a 6.91a 6.06a 1.72 

70 – 61 6.49a 5.96a 0.62 7.28b 5.11a 6.29b 0.76 

80 – 71 9.62a 9.04a 2.51 9.09a 9.59a 9.29a 3.07 

نلكامل فترة التسمي  6.23b 5.73a 0.27 6.06a 5.92a 5.98a 0.33 

 (.P≤0.05) إلى وجود فروق معنوية وضمن العامل الواحد ضمن السطر الواحد المختلفةتشير الأحرف 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 47 

 تأثير الحبحبة: -4-1-4
بمؤشذر متوسذط معامذل  ارتفاع حصول 9دول رقم في الجيلاحظ من نتائج التحليل الإحصائي    

وفذي التسذمين السادسذة  ةبلذغ درجذة المعنويذة فذي مرحلذالتحويل الغذائي في مراحل الذوزن المختلفذة 
حمذذلان التذذي المقارنذذة مذذع  مجروشذذةحمذذلان التذذي تناولذذت علائذذق لليومذذاً(  86كامذل فتذذرة التسذذمين )

التذي قذدم لحمذلان لأفضذل  كامل فتذرة التسذمينل تناولت علائق محبحبة, حيث كان معامل التحويل
 ,كذغ( 1.23) مجروشذةتناولذت علائذق الحمذلان التذي كغ( مقارنة مذع  5.73)لها علائق محبحبة 

حملان الاستهلاك  نخفاضإفي معدل النمو اليومي, بالإضافة إلى معنوية الزيادة الوهذا يعود إلى 
فذي نفذس المراحذذل  مذن العلائذق المجروشذةن حمذلاالبالمقارنذة مذع اسذتهلاك المحبحبذة  لائذقمذن الع

التذذذي تناولذذذت علائذذذق لحمذذذلان لالوزنيذذذة السذذذابقة, بالنتيجذذذة كذذذان معامذذذل التحويذذذل الغذذذذائي أفضذذذل 
يومذذاً(, ممذذا يشذذير  86لكامذذل فتذذرة التسذذمين ) مجروشذذةتناولذذت علائذذق التذذي حمذذلان المذذن  محبحبذذة

متوسذذط معامذذل التحويذذل الغذذذائي فذذي  %8بنسذذبة  إلذذى أن عمليذذة الحبحبذذة أدت إلذذى تحسذذن معنذذوي
نتيجذذذة تحسذذذين القيمذذذة الغذائيذذذة  للحمذذذلان, ويعذذذزى ذلذذذك إلذذذى الارتفذذذاع  فذذذي معذذذدل النمذذذو اليذذذومي 

للعلائذذق بتذذأثير حذذرارة بخذذار المذذاء مذذن ناحيذذة أو بتذذأثير الضذذغط الميكذذانيكي أثنذذاء تشذذكل الحبيبذذات 
, ممذذا (Kaysi and Melcion, 1992) بالإضذذافة إلذذى انخفذذاض الهذذدر فذذي العلائذذق العلفيذذة

)القيسذذي, انعكذذس إيجابيذذاً فذذي أداء الحيوانذذات الإنتذذاجي, وهذذذه النتذذائج توافقذذت مذذع نتذذائج كذذل مذذن 
 (.Orskov and Fraser, 1995( و)Orskov, 1976, 1979( و )2667

 

المخطط 9 : متوسط معامل التحويل الغذائي لحملان التجربة ولكامل فترة التسمين.
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إلذذى الخلطذذات العلفيذذة  %15بنسذذبة  فذذل البنذذدورةأن إضذذافة ت 9 رقذذم توضذذح النتذذائج فذذي الجذذدول   
لزيذذذادة معنويذذذة فذذذي متوسذذذط معامذذذل التحويذذذل الغذذذذائي للحمذذذلان فذذذي مرحلذذذة التسذذذمين السذذذابعة  أدت

لى زيادة معنوية في مرحلة التسمين الثالثذة %6 تفل وبدون إضافة %25بالمقارنة مع إضافة  , وا 
بمؤشذذذر متوسذذذط معامذذذل التحويذذذل  ةنويذذذمع فذذذروق ةأيذذذ, بينمذذذا لذذذم تظهذذذر %25مقارنذذذة مذذذع إضذذذافة 
التذي قذدمت لهذا عليقذة  الحمذلانوفذي كامذل فتذرة التسذمين بذين  الأخرى التسمينالغذائي في مراحل 

تفذذل البنذذدورة  علذذى احتذذوتعلائذق والحمذذلان التذذي تناولذذت (  1.61) خاليذذة مذذن تفذذل البنذدورة مركذزة
  .على الترتيب 5.98و 5.91 %25 و%15بنسبة 

( %25, %15تنتج أن إضذذافة تفذذل البنذذدورة المجفذذف والمعامذذل باليوريذذا بنسذذب )ممذذا سذذبق نسذذ   
غيذذذذر معنذذذذوي فذذذذي متوسذذذذط معامذذذذل التحويذذذذل الغذذذذذائي لكامذذذذل فتذذذذرة  تحسذذذذنإلذذذذى العلائذذذذق أدت إلذذذذى 

التسمين, ويعزى ذلك إلى الارتفاع في معدل النمو اليومي بالرغم من زيادة استهلاك الحملان من 
( Saadaullh et al., 1981) ( وWilliams et al., 1984أوضذحه )المذادة الجافذة, وهذذا مذا 

 تخذذالف, وهذذذه النتذذائج للمذذادة المعالجذذة باليوريذذافذذي ازديذذاد معذذدلات هضذذم واسذذتهلاك المذذادة الجافذذة 
 ( .1995النتائج التي توصل إليها الرحمون وماريا )

 

.ً المخطط 10 : متوسط معامل التحويل الغذائي للحملان ولكامل فترة التسمين )80( يوما
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 مؤشرات الذبح : -0-4
متوسط وزن الذذبح ومتوسذط وزن الذبيحذة الطذازج  12و  11 ينوالمخطط 16لجدول يوضح ا   

حمذلان التذي قذدم لهذا علائذق احتذوت علذى تفذل البنذدورة الوالمبردة ونصف الذبيحة الأيسذر لذذبائح 
 .مجروشة( وقدمت للحملان بصورة محبحبة أو %25, %15, %6بالنسب )

 . ذ)كغ( لان التجربة( : متوسط أوزان مؤشرات ذبائح حم16الجدول )
 العامل الأول  مؤشرات الذبيحة المدروسة

 LSD )شكل العليقة(

 

 العامل الثاني
التفل بالعليقة(مستوى )   

 

LSD 

 
 %25 %15 %0 محبحبة مجروشة

 44.63a 45.61a 1.27 44.77a 45.10a 45.50a 1.56 وزن الذبح

الذبيحة الطازج وزن  22.32b 24.00a 1.15 22.93a 22.98a 23.57a 1.41 

المبردةالذبيحة وزن   21.62b 23.26a 0.97 22.02a 22.53a 22.78a 1.19 

رالأيسنصف الذبيحة وزن   9.18b 9.73a 0.41 9.35a 9.55a 9.45a 0.51 

 (.P≤0.05) إلى وجود فروق معنوية وضمن العامل الواحد ضمن السطر الواحد المختلفةتشير الأحرف 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 تأثير الحبحبة: -0-4-4
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يلاحذذظ مذذن نتذذائج التحليذذل الإحصذذائي وجذذود فذذروق معنويذذة بمؤشذذر متوسذذط الذذذبح بذذين ذبذذائح    
حمذذلان التذي تناولذذت عليقذذة محبحبذة, حيذذث كذذان الوذبذائح  مجروشذذةحمذلان التذذي تناولذت علائذذق ال

الحمذلان ائح ذبذتفوقذت  وأيضذاً . حمذلان التذي تناولذت عليقذة محبحبذةالوزن الذبح أعلذى عنذد ذبذائح 
 الحمذلان التذي تناولذت عليقذة مجروشذة ذبائح على (P≤0.05معنوياً ) التي تناولت عليقة محبحبة

بمؤشرات وزن الذبيحة الطازج والمبردة ووزن نصف الذبيحة الأيسذر, ممذا يذدل أن عمليذة الحبحبذة 
حذذة الأيسذذر حيذذة الطذذازج والمبذذردة ووزن نصذذف الذبييأدت إلذذى زيذذادة معنويذذة فذذي متوسذذط وزن الذب

علذى الترتيذب ممذا هذي عليذه  %5.1, %7.1, %7بنسذب  لحملان التي تناولذت علائذق محبحبذةل
, وهذذذذا يعذذذزى إلذذذى الارتفذذذاع  بمؤشذذذري معذذذدل النمذذذو مجروشذذذة لائذذذقالتذذذي تناولذذذت عالحمذذذلان  لذذذدى

 قذذةالاسذتفادة مذن العلي والسذبب زيذادة كفذاءةاليذومي والزيذادة الوزنيذة الكليذة نتيجذة حبحبذة الأعذذلاف, 
الغذائيذذة عنذذد تعذذرض مكونذذات الخلطذذة العلفيذذة لتذذأثير الحذذرارة والرطوبذذة,  تهذذامذذن خذذلال تحسذذين قيم

لحذذدوث تغيذذرات فيزيائيذذة وكيميائيذذة للجزيئذذات النشذذوية والبروتينيذذة أثنذذاء تصذذنيع الحبيبذذات  أدىممذذا 
 ليهذا )وهذذه النتذائج توافقذت مذع النتذائج التذي توصذل إ (,Kaysi and Melcion, 1992العلفيذة )

Hatfield et al., 1997تسمين الحملان على العلائق المحبحبة.ل  م( في تجاربه 
 

المخطط 11 : متوسط مؤشرات ذبائح حملان التجربة.
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 تأثير مستوى تفل البندورة بالعليقة: -0-4-0
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أي تذأثير معنذوي  مجروشذةضافة تفل البنذدورة إلذى الخلطذات العلفيذة اللإلم يكن  أنه تدل النتائج   
وزن الذذذذبح بذذذين و  لمبذذذردة ووزن نصذذذف الذبيحذذذة الأيسذذذرحيذذذة الطذذذازج وايمتوسذذذط وزن الذب اتبمؤشذذذر 

التذذي قذذدم لهذذا الحمذذلان التذذي قذذدم لهذذا عليقذذة مركذذزة خاليذذة مذذن تفذذل البنذذدورة وذبذذائح  نالحمذذلاائح ذبذذ
( والتذذذي كانذذذت أعلذذذى بالمؤشذذذر السذذذابق %25, %15علذذذى تفذذذل البنذذذدورة بنسذذذب ) احتذذذوتعلائذذذق 

وهذذا يشذير إلذى أن  .مركزة خالية من تفذل البنذدورة التي قدم لها عليقة ذبائح الحملانبالمقارنة مع 
حذذذة يمتوسذذذط وزن الذب اتإضذذذافة تفذذذل البنذذذدورة إلذذذى العلائذذذق أدى إلذذذى تحسذذذن غيذذذر معنذذذوي بمؤشذذذر 

, والسذذذبب يرجذذذع إلذذذى أن إضذذذافة تفذذذل وزن الذذذذبحو  الطذذذازج والمبذذذردة ووزن نصذذذف الذبيحذذذة الأيسذذذر
بمؤشري متوسط الوزن النهائي والزيادة  ة المعنويةلم تبلغ درج البندورة المعامل باليوريا أدت لزيادة

الذبيحذة, وتفسذير ذلذك يعذود إلذى تحسذين القيمذة الغذائيذة  اتمؤشذر على الوزنية الكلية الذي انعكس 
( مذن 1998أوضذحه )الياسذين وفونتينذوت,  باليوريذا وهذذا مذا تذهلتفل البندورة المجفف نتيجذة معامل

ل اليوريذذذا فذذذي التفكيذذذك الجزئذذذي للذذذروابط بذذذين الكربوهيذذذدرات خذذذلال تذذذأثير الأمونيذذذا الناتجذذذة عذذذن تحلذذذ
في  يؤدي لتحرير الطاقة التي تستخدمها ميكروبات الكرش والذيوالليغنين لألياف المادة المعالجة 

إلا أن التحسذذذذن فذذذذي القيمذذذذة , مذذذذع تذذذذوافر الأزوت الذذذذذي مصذذذذدره اليوريذذذذا بنذذذذاء البذذذذروتين الميكروبذذذذي
 المعالجذة. بالمذادةكامذل الطاقذة  كافيذاً للاسذتفادة مذنباليوريذا لذم يكذن  للتفل نتيجذة المعاملذة الغذائية

( فذي تجذاربهم علذى Momani et al., 2003توصذل إليذه ) ماتوافق مع وهذه النتائج كانت على 
( في Fluhorty et al., 1999و) خلفات تفل البندورة وتفل الزيتونتسمين حملان العواس على م
 .لى الفصةتجاربهم بتسمين الحملان ع

  

المخطط 12 : متوسط مؤشرات ذبائح حملان التجربة.
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 :wholesale cuts  Caracassالذبيحة قطع  -0-0

 التجربذذةمتوسذذط وزن قطذذع الذبيحذذة الرئيسذذية لحمذذلان  14و 13ين والمخططذذ 11يوضذذح الجذذدول    
( وقذذذدمت للحمذذذلان  %25, %15, %6التذذذي قذذذدم لهذذذا علائذذذق احتذذذوت علذذذى تفذذذل البنذذذدورة بالنسذذذب )

 .مجروشةبصورة محبحبة أو 
 

. للحملان )كغ( : متوسط وزن قطع الذبيحة الرئيسية( 11الجدول )  

سة مؤشرات الذبيحة المدرو   العامل الأول 
 LSD )شكل العليقة(

 

 العامل الثاني
التفل بالعليقة( مستوى)   

 

 

LSD 

 %25 %15 %0 محبحبة مجروشة  
 2.96b 3.17a 0.13 3.04a 3.09a 3.08a 0.16 وزن الفخذ

 0.70b 0.79a 0.08 0.72a 0.77a 0.75a 0.10 وزن الظهر

 1.72a 1.79a 0.12 1.78a 1.79a 1.70a 0.16 وزن الصدر

 2.82b 2.98a 0.13 2.87a 2.88a 2.94a 0.17 وزن الأكتاف

 0.96a 0.99a 0.08 0.95a 1.03a 0.96a 0.10 وزن الرقبة

 (.P≤0.05) نويةإلى وجود فروق مع وضمن العامل الواحد ضمن السطر الواحد المختلفةتشير الأحرف *
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 تأثير الحبحبة: -0-0-4  
بمؤشذرات  (P≤0.05) التي تناولت عليقذة محبحبذة معنويذاً  الحملانتفوق  11 يلاحظ من الجدول    

الحمذذذلان التذذذي التذذذي تشذذذكل اللحذذذم الرئيسذذذي فذذذي الذبيحذذذة علذذذى  والأكتذذذاف الظهذذذرمتوسذذذط وزن الفخذذذذ و 
 والصذدر متوسذط وزن الرقبذة يفذروق معنويذة بمؤشذر  تظهذر أيذةن , بينما لم يكذتناولت عليقة مجروشة

التي امتلكت ذبيحتها  التي تناولت عليقة محبحبة الحملانو  الحملان التي تناولت عليقة مجروشةبين 
, ممذا يذدل أن عمليذة الحملان التي تناولت عليقذة مجروشذة أعلى مما هو عليه عند وصدر رقبة وزن

 %1.3لذبيحة بنسذب ل الظهر والأكتافالفخذ و وية بمؤشرات متوسط وزن الحبحبة أدت إلى زيادة معن
 عامذذل التحويذذل الغذذذائيبم المعنذذوي التحسذذنإلذذى  ذلذذك يعذذود قذذدعلذذى الترتيذذب, و  %5.4و  %11.4 و

الحبحبذة فذي تحسذين القيمذة الغذائيذة للعلائذق  ةيعزى إلى تذأثير عمليذ السببو , نتيجة حبحبة الأعلاف
معامذذذل هضذذذم العلذذذف  وبذذذذلك تحسذذذنة أوليذذذة للحبيبذذذات النشذذذوية )جلتنذذذة(, عمليذذذة إذابذذذ نتيجذذذة حذذذدوث

 الطاقة المتاحذةوهذا يؤدي بدوره لزيادة  ,( Colonna et al., 1990 ; Colonna, 1988المحبب )
  ه.في زيادة نمو الحيوان منه  يدوالذي يستف لميكروبات الكرش في بناء بروتينها الميكروبي

 

المخطط 13 : متوسط أوزان قطع الذبيحة لحملان التجربة.
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 وى تفل البندورة بالعليقة:تأثير مست -0-0-0
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بمؤشذذرات وزن قطذذع  لذذم تبلذذغ درجذذة المعنويذذة حصذذول زيذذادة 11فذذي الجذذدول رقذذم  تظهذذر النتذذائج    
احتذوت علذى التذي تناولذت علائذق لحمذلان لذذبائح ا  الذبيحة ) الفخذ , الظهر , الأكتاف , الرقبذة( 

اولذذت علائذذق خاليذذة مذذن التفذذل, ( مقارنذذة بذذذبائح الحمذذلان التذذي تن%25,  %15)تفذذل بنذذدورة بنسذذبة 
ذبائح لذ وعلى النقيض من ذلك لوحظ انخفاضاً لم يبلغ درجة المعنوية بمؤشر متوسذط  وزن الصذدر

الحمذذلان ذبذذائح بالمقارنذذة مذذع  %25الحمذذلان التذذي تناولذذت علائذذق احتذذوت علذذى تفذذل بنذذدورة بنسذذبة 
إضافة تفل ا يشير إلى أن (, وهذ%15, %6التي تناولت علائق احتوت على تفل بندورة بنسبة  )

طفيفذذذة لذذذم تبلذذذغ درجذذذة المعنويذذذة  لزيذذذادة إلذذذى الخلطذذذات العلفيذذذة أدت %25 و %15 البنذذذدورة بنسذذذبة
تفذل  بذدون إضذافةعليذه  يفي الذبيحة ممذا هذ ات متوسط وزن الفخذ والظهر والأكتاف والرقبةبمؤشر 
 بمؤشذذر غيذذر معنويذذة أدت لزيذذادةيرجذذع إلذذى أن إضذذافة تفذذل البنذذدورة المعامذذل باليوريذذا هذذذا ,  و بنذذدورة

والسبب قد يعود إلى طذول الفتذرة  ,على مؤشرات قطع الذبيحةالذي انعكس  معامل التحويل الغذائي
تذؤثر كذاللغنين  اللازمة لتأقلم الحملان مع تفل البندورة نتيجة احتوائذه علذى مركبذات صذعبة الهضذم 

نتيجذة القيمذة الغذائيذة لتفذل البنذدورة رغذم التحسذن فذي (, Michalet, 1983على اسذتهلاك الغذذاء )
التذذي  هذذافذذي الأليذذاف نتيجذذة تذذأثير الأمونيذذا الناتجذذة عنجزئذذي ممذذا أدى إلذذى تهذذدم  ,باليوريذذا ةمعاملذذال

روابذذذط الليغنوسذذذيللوز, والتذذذي أصذذذبحت متاحذذذة بشذذذكل أسذذذهل لبكتريذذذا السذذذيللوز  تفكيذذذكسذذذاهمت فذذذي 
 ,.Ngyuen et alاللازم لنموها وتكاثرها ) ينبروتيالبالكرش للتغذية عليها مع توافر الأزوت غير 

حذذررة مذذن تفكذذك أليذذاف المذذادة المعالجذذة كانذذت أبطذذأ مذذن تخمذذر الأزوت (, إلا أن الطاقذذة المت2001
الحيذذذوان المجتذذذر مذذن كامذذذل الطاقذذذة المتحذذررة وهذذذذا مذذذا  اسذذتفادةالذذذي مصذذذدره اليوريذذا وبالتذذذالي عذذذدم 

 ,.Momani et alتوصذل إليذه ) مذامذع لنتذائج ا توافقذت هذذه مؤشذرات قطذع الذبيحذة. علذىانعكس 

  . تسمين الحملان على مخلفات تفل البندورة وتفل الزيتونب( في تجاربهم 2003
 
 

المخطط 14 : متوسط أوزان قطع الذبيحة الرئيسية لحملان التجربة.
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 : by-product of caracass مخلفات الذبيحة -0-0
متوسذذذذذط أوزان بعذذذذذض مخلفذذذذذات  (18, 17, 11, 15) اتوالمخططذذذذذ( 12وضذذذذذح الجذذذذذدول )ي   

, %6التذذي قذذدم لهذذا علائذذق احتذذوت علذذى تفذذل البنذذدورة بالنسذذب )جربذذة التحمذذلان لالذبيحذذة الهامذذة 
 .مجروشةبصورة محبحبة أو  لها( وقدمت 25%, 15%
 

 .(: متوسطات أوزان بعض مخلفات ذبائح حملان التجربة 12لجدول )ا

 مخلفات الذبيحة

 العامل الأول
 LSD )شكل العليقة(

 

 العامل الثاني
ة(التفل بالعليق مستوى)  

 

 

LSD 

 %25 %15 %0 محبحبة مجروشة 
 4.37b 4.96a 0.42 4.65a 4.50a 4.84a 0.51 وزن الجلد)كغ(

 3.03a 3.36a 0.73 2.92a 3.11a 3.56a 0.89 وزن الإلية)كغ(

 8.74a 7.83a 1.01 8.18a 8.65a 8.03a 1.24 وزن الأحشاء)كغ(

 660a 677a 83 655a 697a 653a 102 وزن الرئتين

 216a 242a 39 217ab 207b 263a 47 وزن القلب

 131a 149a 20 140a 133a 147a 24 وزن الكلى

 758a 747a 87 768a 750a 738a 107 وزن الكبد

 89a 87a 19 80a 83a 100a 24 وزن الطحال

 602a 606a 205 457b 723a 632ab 251 وزن دهن الأحشاء

الكليةوزن دهن   324a 304a 81 247b 387a 310ab 100 

 (.P≤0.05) إلى وجود فروق معنوية وضمن العامل الواحد ضمن السطر الواحد المختلفةير الأحرف تش*
 تأثير الحبحبة: -2-0-4

 والذرئتين الإليذةبمؤشذرات متوسذط وزن  عذدم وجذود فذروق معنويذةالتحليذل الإحصذائي إلذى  جتشير نتذائ   
ائح وبذين ذبذمجروشذة لتي تناولت عليقة ا ائح الحملانبين ذب ودهن الكلية والقلب والكلى ودهن الأحشاء

حيذذذث أدت عمليذذة تصذذذنيع الحبيبذذات العلفيذذذة إلذذذى  التذذذي تناولذذت نفذذذس العليقذذة ولكنهذذذا محبحبذذة, الحمذذلان
إلا أنهذا لذم تصذل إلذى درجذة المعنويذة, وحصذل انخفذاض غيذر معنذوي بذأوزان المؤشذرات المذذكورة ارتفاع 
( بمؤشذر P≤0.05)بة الأعذلاف إلذى ارتفذاع معنذوي . وأدت حبحوالطحال الكبدو  الأحشاء وزن اتبمؤشر 

ويعزى ذلك نتيجة عملية الحبحبة التي أدت إلى تحسين في القيمذة الغذائيذة للعلائذق  ,الجلدمتوسط وزن 
 ;)وهذا ما أوضحه  زيادة معامل هضم النشا نتيجة عملية الإذابة للجزيئات النشوية من خلال المحبحبة
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Colonna, 1988 Colonna et al., 1990,)  ًزيذادة معامذل هضذم السذيللوز وتحسذن  نتيجذةوأيضذا
لحبيبات العلفية االاستفادة من  كفاءةفي إلى تحسن  ىدأمما  (.2666معاملات المادة العضوية )نور, 

ملية ة السهلة الهضم في متناول بكتريا الكرش نتيجة عتوفر الطاقولسبب قد يعود ل (, 2667)القيسي, 
س ايجابيذذاً علذذذى وزن الجلذذذد, بينمذذا لذذذم تظهذذذر اختلافذذات معنويذذذة بمخلفذذذات الذبيحذذذة ممذذذا انعكذذذ  ,الحبحبذذة

  الأخرى والسبب وجود التفل في العلائق المحبحبة والمجروشة على حد سواء.  
 

المخطط 15 : متوسط أوزان بعض مخلفات الذبيحة لحملان التجربة.
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المخطط 16 : متوسط أوزان بعض مخلفات الذبيحة لحملان التجربة.
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 تأثير مستوى تفل البندورة بالعليقة: -0-0-0 
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 أدت عليقذذة الحمذذلانإلذذى  %15إضذذافة تفذذل البنذذدورة بنسذذبة  أن 12تشذذير النتذذائج فذذي الجذذدول رقذذم 
ذبذائح الحمذلان التذي بالمقارنذة مذع  دهذن الأحشذاء ودهذن الكليذةوزن ي متوسذط زيادة معنوية بمؤشر ل

لذذذى و  ,تناولذذذت عليقذذذة خاليذذذة مذذذن التفذذذل ذبذذذائح بالمقارنذذذة مذذذع القلذذذب مؤشذذذر وزن معنذذذوي ب إنخفذذذاضا 
إضذافة تفذل البنذدورة إلذى  ولذوحظ أن ,%25بنسذبة  تفذل بنذدورةاحتذوت  الحملان التي قدم لهذا عليقذة

الإليذة والأحشذاء متوسذط وزن ات بمؤشذر  زيذادة غيذر معنويذةأدى إلذى  %15علائق الحملان بنسذب 
لى و , والرئتين ووزن الطحال , والطحذال الجلذد والكلذى غيذر معنذوي بمؤشذرات متوسذط وزن إنخفاضا 

 يبلذذغ درجذذة المعنويذذذة لذذم إلذذى ارتفذذاع %25بنسذذذبة  لعليقذذة الحمذذلان إضذذافة تفذذل البنذذدور تبينمذذا أد
لذى انخفذاض غيذر معنذوي بمؤشذري متوسذط  ,والإلية والكلى والطحال الجلد متوسط وزنات بمؤشر  وا 

 .بالمقارنة مع ذبائح الحملان التي تناولت علائق خالية من تفل البندورة وزن الأحشاء والرئتين
لزيادة معنوية أدت علفية إلى الخلطات ال %25بنسبة  البندورة مما سبق نستنتج أن إضافة تفل   

إلذى  %15تفذل بنسذبة ال, بينمذا أدت إضذافة %15بمؤشر متوسذط وزن القلذب بالمقارنذة مذع إضذافة 
أن اخذتلاف  , كمذامذع دون إضذافةبالمقارنذة ودهن الكليذة وزن دهن الأحشاء  يزيادة معنوية بمؤشر 

لفات الذبيحة الأخذرى, وهذذا نسب التفل في العلائق لم يكن لها أية تأثيرات معنويةً في مؤشرات مخ
ودور الأمونيذذا الناتجذذة تحسذذن القيمذذة الغذائيذذة لتفذذل البنذذدورة نتيجذذة المعاملذذة باليوريذذا,   يعذذود إلذذىقذذد 

(, وتحذرر السذيللوز الذذي 1998عنها في تهديم روابط الليغنوسذيللوز المعقذدة )الياسذين وفونتينذوت, 
 ,تهذذدم هذذذه الكربوهيذذدرات, وتحذذرر الطاقذذة منهذذايصذذبح أكثذذر إتاحذذة لتذذأثير البكتريذذا فذذي الكذذرش التذذي 

ر الطاقذة نتيجذة تفكذك الأليذاف مقارنذة مذع تخمذر الأزوت يذبالإضافة لذلك عدم وجود تزامن فذي تحر 
الذذذذي مصذذذدره اليوريذذذا, وهذذذذ مذذذا أدى بذذذدورة إلذذذى زيذذذادة تذذذراكم الأنسذذذجة الدهنيذذذة فذذذي مخذذذازن الجسذذذم 

وهذذه النتذائج  ,التذي احتذوت تفذل البنذدورة الغنذي بهذا نتيجة زيادة نسذبة الأليذاف فذي العلائذق المختلفة
( فذي تجذاربهم علذى تسذمين Momani et al., 2003) توصذل إليذه كذل مذن كانت علذى خذلاف مذا

دهن و  دهن الأحشاءحملان العواس على مخلفات تفل البندورة وتفل الزيتون بالنسبة لمؤشرات وزن 
بة لمؤشذرات مخلفذات الذبيحذة الأخذرى, ووزن كتلذة بالنسذ موتوافقت مع نتذائجهالأحشاء دهن الكلية و 

 .لكرش والأمعاء(الأحشاء )ا
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المخطط 17 : متوسط أوزان بعض مخلفات الذبيحة لحملان التجربة.
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المخطط 18 : متوسط أوزان بعض مخلفات الذبيحة لحملان التجربة.
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 م في الذبيحة :نسبة الدهن واللحم والعظ -0-1
) كنسذبة مئويذة مذن  الذدهن واللحذم والعظذمنسبة ( 26,  19والمخططات ) (13)يوضح الجدول    

 بالنسذب تفذل البنذدورةاحتذوت علذى ي قدم لهذا علائذق حملان التال ( لذبائحالمبردة كامل وزن الذبيحة
 .مجروشةمحبحبة أو وقدمت للحملان بصورة ( 25% ,15% ,6%)
 

مبردة(.(: متوسط نسبة الدهن واللحم والعظم في ذبائح الحملان )% من الذبيحة ال13الجدول )  

 مؤشرات الذبيحة %

 العامل الأول
 LSD )شكل العليقة(

 

 العامل الثاني
التفل بالعليقة( مستوى)   

 

 

LSD 

 %25 %15 %0 محبحبة مجروشة 
 14.5a 14.5a 2.6 13.3a 15.7b 14.5ab 2.4 دهن الذبيحة

 67.4a 68.1a 2.1 69.1a 67.3a 67.7a 2.6 لحم الذبيحة

 18.1a 11.9a 1.3 17.8a 17.0a 18.0a 1.4 عظام الذبيحة

 (.P≤0.05) إلى وجود فروق معنوية مل الواحدوضمن العا ضمن السطر الواحد المختلفةتشير الأحرف *
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 تأثير الحبحبة: -0-1-4   
نسبة الدهن واللحم والعظم وجود فروق معنوية بمؤشرات التحليل الإحصائي, إلى عدم  جتشير نتائ 

العليقذة إلا أنهذا حملان التي تناولذت نفذس الوذبائح جروشة حملان التي تناولت عليقة مالبين ذبائح 
نسذذبة الذذدهن واللحذذم  يفقذذد أدت حبحبذذة الأعذذلاف إلذذى ارتفذذاع غيذذر معنذذوي بمؤشذذر  كانذذت محبحبذذة.

للذبيحة, بالمقابل, أدت حبحبة الأعذلاف إلذى انخفذاض بمؤشذر نسذبة العظذم فذي الذبيحذة ولذم يصذل 
لحبحبذة الأعذلاف أيضاً لدرجة المعنوية مقارنة مع الشاهد, وهذا يشير إلى عدم وجود تأثير معنوي 

ن القيمذة الغذائيذة يوهذا قذد يعذود إلذى أن تحسذ ,العظم لذبائح الحملان وأاللحم  وأعلى نسبة الدهن 
للخلطات العلفية نتيجة المعالجذة الحراريذة الرطبذة لذم يكذن كافيذاً لحذدوث تغيذرات معنويذة فذي تركيذب 

وجذذذود تفذذذل تفسذذذير ذلذذذك نتيجذذذة و  .)الدهنيذذذة , العضذذذلية , العظميذذذة( الذبيحذذذة مذذذن الأنسذذذجة المختلفذذذة
ق المحبحبة والمجروشة عل حد سواء, واحتوائه على مركبذات صذعبة الهضذم فذي البندورة في العلائ

 الجدر الخلوية كاللغنين.

المخطط 19 :  متوسط نسبة الدهن واللحم والعظم في ذبائح حملان التجربة
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 تأثير مستوى تفل البندورة بالعليقة: -4-1-0
إلذذذى أدى لعلفيذذذة ( إلذذذى الخلطذذذات ا%25, %15) ةن إضذذذافة تفذذذل البنذذذدورة بنسذذذبتظهذذذر النتذذذائج أ   

حملان التي قدمت لهذا عليقذة مركذزة خاليذة مذن تفذل البنذدورة البمؤشر نسبة الدهن بين ذبائح  ارتفاع
بلغ درجة المعنوية عند إضافة تفل  على تفل البندورة احتوتقدم لهما علائق التي حملان الوذبائح 

( %25, %15) ةنسذببمذلان ولوحظ أن إضافة تفذل البنذدورة إلذى علائذق الح ,%15البندورة بنسبة 
لذى انخفذاض بمؤشذر نسذبة لحذم الذبيحذة لذم يبلذغ و  الذبيحة,العظم في أدى إلى ارتفاع بمؤشر نسبة  ا 

 .الحملان التي قدمت لها عليقة مركزة خالية من تفل البندورة درجة المعنوية بالمقارنة مع ذبائح
علائذذق الحمذذلان لذذم يكذذن لهذذا أيذذة ممذذا سذذبق نسذذتنتج أن إضذذافة تفذذل البنذذدورة بنسذذبة مختلفذذة إلذذى    

زيذذادة إلذذى  %15أدت إضذذافة تفذذل البنذذدورة بنسذذبة , بينمذذا تذذأثيرات معنويذذة علذذى نسذذبة اللحذذم والعظذذم
 Silva & Vaz, وفسذر )%15.3بنسذبة  لحمذلان التذي تغذذت عليهذال معنويذة بنسذة دهذن الذبيحذة

Portogal, 1991دة معنويذذة فذذي تركيذذب إلذذى زيذذاأدت  ( ذلذذك بذذأن زيذذادة نسذذبة الأعذذلاف الخشذذنة
تفذذل بنذذدورة تحتذذوي فذذي تركيبهذذا علذذى  %15 ليقذذة المحتويذذةإذ أن الع ,الذبيحذذة مذذن الأنسذذجة الدهنيذذة

تفذل وبالتذالي تواجذد مكونذات غذائيذة سذهلة  %25 حاويذةمن العليقة المن الذرة والشعير أعلى  نسبة
 نشذذذويات الذذذذرة والشذذذعيرالهضذذذم يمكنهذذذا تزويذذذد ميكروبذذذات الكذذذرش بطاقذذذة سذذذريعة وسذذذهلة المتنذذذاول ك

 ىدأوهذذذا مذذا منهذذا, وبالتذذالي زيذذادة النشذذاط الميكروبذذي فذذي هضذذم الأليذذاف وزيذذادة الطاقذذة المتحذذررة 
 Silva and Vaz)في جسم الحيوان, هذه النتائج توافقت مع نتائج دهن ال زيادة تكديس إلى بدوره

Portogal, 1991) تلفة بنسبة العلف الخشنفي تجاربهم بتسمين حملان المرينو على علائق مخ 
     .إلى العلف المركز 

المخطط 20 : متوسط نسبة الدهن واللحم والعظم في ذبائح حملان التجربة )%(.
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التصذذذافي والتشذذذافي كنسذذذبة مئويذذذة ( 24, 23, 22,  21) اتوالمخططذذذ( 14يوضذذذح الجذذذدول )   
( %25, %15, %6حمذذذلان التذذذي قذذذدم لهذذذا علائذذذق احتذذذوت علذذذى تفذذذل البنذذذدورة بالنسذذذب )اللذذذذبائح 

 .مجروشةن بصورة محبحبة أو وقدمت للحملا
(: نسبة التشافي والتصافي لذبائح حملان التجربة.41الجدول )  

 مؤشرات الذبيحة %

 العامل الأول
 LSD )شكل العليقة(

 

 العامل الثاني
التفل بالعليقة( مستوى)  

 

 

LSD 

 %25 %15 %0 محبحبة مجروشة 
 81.89b 83.08a 1.11 82.28a 83.00a 82.19a 1.36 نسبة التشافي

 49.48b 52.7a 1.59 48.82a 49.1a 48.2a 1.4 نسبة التصافي

 (.P≤0.05) إلى وجود فروق معنوية وضمن العامل الواحد ضمن السطر الواحد المختلفةتشير الأحرف *
 
 تأثير الحبحبة: -0-0-4
 نسذذذبة التشذذذافي بمؤشذذذري (P≤0.05إلذذذى وجذذذود فذذذروق معنويذذذة ) التحليذذذل الإحصذذذائي جتبذذذين نتذذذائ   

التذذي تناولذذت علائذذق  الحمذذلان ائحوذبذذ محبحبذذةالتذذي تناولذذت علائذذق  الحمذذلان ائحبذذين ذبذذ والتصذذافي
 ( بمؤشذذذذر نسذذذذبة التشذذذذافيP≤0.05), حيذذذذث أدت حبحبذذذذة الأعذذذذلاف إلذذذذى ارتفذذذذاع معنذذذذوي مجروشذذذذة
وهذذذذا يعذذذزى إلذذذى الارتفذذذاع المعنذذذوي بمؤشذذذرات وزن الذبيحذذذة  ,%1.1و  % 1.4 ةبنسذذذب والتصذذذافي

نتيجذذة  والأكتذذاف الظهذذرو   والنصذذف الأيسذذر للذبيحذذة وقطذذع الذبيحذذة الرئيسذذية الفخذذذ الطذذازج والمبذذردة
بعذذذض مخلفذذذات نخفذذذاض فذذذي الاإلذذذى يعذذذزى أيضذذذاً و  فذذذي معامذذذل التحويذذذل الغذذذذائي,الزيذذادة المعنويذذذة 

العائذد  المحبحبذة يعود إلى التحسن في القيمة الغذائية للعلائق , وهذاالذبيحة الغير قابلة للإستهلاك
لذذىو (, (Colonna et al., 1990معامذذل هضذذم النشذذا  اعلارتفذذ تحسذذن معذذاملات هضذذم المذذادة  ا 

أكثذذر إتاحذذة لفعذذل والتذذي تصذذبح  بتذذأثير الحذذرارة والرطوبذذة أثنذذاء تصذذنيع الحبيبذذات العلفيذذة العضذذوية
 Kinser)           , من خذلال زيذادة معامذل هضذم الأليذاف(2666 )نور,  الأنزيمات الهاضمة

et al., 1988 ).  وبالتذالي زيذادة الطاقذة المتاحذة لميكروبذات للاسذتفادة مذن العناصذر الغذائيذة فذي
 الحبيبات العلفية في تثبيت النيتروجين في أجسامها على صورة بروتين ميكروبي. 
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المخطط 21 : نسبة التصافي  لذبائح حملان التجربة.
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المخطط 22 : نسبة التشافي لذبائح حملان التجربة.
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 تأثير مستوى تفل البندورة بالعليقة: -4-0-0
 اً معنويذذذذ اً الخلطذذذذات العلفيذذذذة أي تذذذذأثير ( إلذذذذى %25,  %15ضذذذذافة تفذذذذل البنذذذذدورة بنسذذذذب )لذذذم يكذذذذن لإ

 التي قدم عليقذة مركذزة خاليذة مذن تفذل البنذدورة حملانالبين ذبائح  والتصافي نسبة التشافي يبمؤشر 
ضذافة تفذل أن إ , ولذوحظ(%25, %15) ة التفذلبالتي تناولت علائذق مختلفذة بنسذحملان الوذبائح 

التشذذذذذافي نسذذذذبة  يمعنويذذذذة بمؤشذذذذر غيذذذذر إلذذذذى زيذذذذذادة أدت لعلائذذذذق الحمذذذذلان  %15 البنذذذذدورة بنسذذذذبة
 (.%25,%6عند إضافة التفل بنسبة ) والتصافي مما هو عليه

ممذذذا سذذذبق نسذذذتنتج أنذذذه لذذذم يكذذذن لإضذذذافة تفذذذل البنذذذدورة بنسذذذب مختلفذذذة إلذذذى علائذذذق الحمذذذلان أيذذذة    
إلذذى التحسذذن الطفيذذف فذذي معامذذل وهذذذا يعذذزى  تذذأثيرات معنويذذة بمؤشذذري نسذذبة التصذذافي والتشذذافي.

وقطذذذذع الذبيحذذذذة   المبذذذذردةو  الطازجذذذذة مؤشذذذذرات وزن الذبيحذذذذةالذذذذذي انعكذذذذس علذذذذى الغذذذذذائي  التحويذذذذل
كما أن اختلاف نسبة التفل لم تؤثر سلباً في بعذض أوزان مخلفذات الذبيحذة. وتفسذير ذلذك  ,الرئيسية

يعذذود إلذذى التحسذذن الجزئذذي فذذي القيمذذة الغذائيذذة لتفذذل البنذذدورة نتيجذذة معاملتذذه باليوريذذا ممذذا أدى إلذذى 
ديم جزئذذذي للأليذذذاف بتذذذأثير الأمونيذذذا الناتجذذذة عذذذن تحلذذذل اليوريذذذا, والتذذذي تُسذذذاهم فذذذي تفكيذذذك روابذذذط تهذذذ

الليغنوسيللوز المعقدة في الجدر الخلوية, وتحرير الطاقة التي أصبحت متاحذة بشذكل أسذهل لبكتريذا 
لازم الذذذذ يالسذذذذيللوز بذذذذالكرش والاسذذذذتفادة منهذذذذا لنموهذذذذا وتكاثرهذذذذا شذذذذرط تذذذذوافر الأزوت الغيذذذذر بروتينذذذذ

(Ngyuen et al. 2001.)  
 

 

المخطط 23 : نسبة التصافي لذبائح حملان التجربة.
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المخطط 24 : نسبة التشافي لذبائح حملان التجربة.
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 دراسة الجدوى الاقتصادية : -0
كغ  1بالحسبان تكلفة  ناأخذا إذا م إلى نتائج دراسة الجدوى الإقتصادية, 15يشير الجدول رقم   

( 3من كل خلطة علفية مستخدمة في تجربة تسمين حملان المجموعات المختلفة )جدول 
( ومتوسط الوزن الحي النهائي ومتوسط الزيادة الوزنية 8الغذائي )جدول ومتوسط معامل التحويل 

  .ل.س 135كغ وزن حي  1( وعلى اعتبار أن سعر المبيع لذ 1الكلية )جدول 

وزناً حياً, كانت متقاربة  من خلال الجدول أن كلفة التغذية لإنتاج واحد كيلوغراميلاحظ    
نفس العليقة لحملان التي تناولت لمع تكلفة العليقة  لحملان تناولت عليقة محبحبة بالمقارنةل

تسببت في  قدتقنية تصنيع الحبيبات العلفية على الرغم من أن و  ,مجروشةإلا أنها كانت عليقة 
تحسن كفاءتها الغذائية الذي  إلا أنها أدت إلى, %5.8زيادة تكلفة الحبيبات العلفية وسطياً بنحو 

مقارنة مع الخلطة العلفية  %1ج واحد كغ وزن حي نحو لإجمالية لإنتااكلفة الخفض من 
طفيف , وهذا ما أدى بدورة إلى ارتفاع التي تناولت علائق مجروشةلحملان لالمقدمة  مجروشةال

, وهذا يدل على الفعالية الاقتصادية لاستخدام تقنية تصنيع الحبيبات %6.8بمؤشر الربح بمقدار 
 .العلفية

لحملان لإلى الخلطات العلفية  %25و  %15بنسبة  المعالج باليوريا وأدت إضافة تفل البندورة  
على التوالي مع  %19.4و  %12.2كغ وزناً حياً بنسبة  1إلى انخفاض كلفة التغذية لإنتاج 

من  , وهذا يؤكد الجدوى الاقتصاديةالتفلخالية من  لائقالتي تناولت عحملان المثيلتها لدى 
, بالرغم من أن إلى خلطات تسمين الحملان باليوريا والمعالج المجفف استخدام تفل البندورة

, %3.3و  %3.63قد تسببت في زيادة تكلفة العلائق وسطياً بنحوتفل البندورة باليوريا معالجة 
وهذا ناتج عن تحسن الكفاءة الغذائية الذي خفض من الكلفة الإجمالية لإنتاج واحد كغ وزن حي 

التي تناولت علائق احتوت على تفل بندورة بنسبة لحملان ل على الترتيب %9.3و  %6.3نحو 
خالية من تفل بندورة, وبالتالي ارتفاع الحملان التي تناولت علائق مقارنة مع  %25و  15%

للحملان التي  على الترتيب بالمقارنة مع مثيله %7.7 و %5.2بمقدار  للحملانمؤشر الربح 
 خالية من تفل بندورة.تناولت علائق 
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 الحملان تسمين من تجربة (: الجدوى الاقتصادية51الجدول )
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 المؤشر

 العامل الأول
 )شكل العليقة(

 العامل الثاني
 )مستوى تفل البندورة بالعليقة(

%6 محبحب مجروش  15%  25%  

كغ وزن  1كلفة التغذية لإنتاج 
 36.2 39.9 44.9 40.8 40.1 حي )ل.س(

كغ وزن حي  1كلفة شراء 
 59.8 59.2 60.8 59.1 60.8 )ل.س(

كغ  1التكلفة الإجمالية لإنتاج 
 101.0 104.4 111.3 105.2 106.3 وزن حي )ل.س(

كلفة التغذية كذذ % من 
ةتفل بندور  %6المجروش أو   

100.0 
 

101.7 
 

100.0 
 

88.8 
 

86.1 
 

كلفة الإنتاج كذذ % % من 
ةتفل بندور  %6المجروش أو   100.0 99.0 100.0 93.7 96.7 

كغ  1الربح المحقق من إنتاج 
 34.0 30.6 23.7 29.8 28.7 وزن حي )ل .س(

 25.2 22.7 17.5 22.1 21.3 مؤشر الربح %
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 الاستنتاجات:
 النتائج التالية :اثلة من خلال هذه الدراسة والدراسات المرجعية المميستنتج مما    
أدت حبحبة الخلطات العلفية إلى زيادة معنوية في المؤشرات الإنتاجية )متوسط الوزن الحي  -1

و  %4.4بمقدار  النهائي, الزيادة الوزنية الكلية, معدل النمو اليومي ومعامل التحويل الغذائي(
لى انخفاض  على الترتيب, %8و  %7.7و  7.7% كمية بمؤشر نوية لم يصل درجة المعوا 

  .المادة الجافة المستهلكة
وزن الذبيحة الطازج حبحبة الأعلاف إلى زيادة معنوية بمؤشرات الذبيحة )متوسط وأدت    

وقطع الذبيحة الرئيسية  ,%5.1و  %7.1و  %7والمبردة ووزن نصف الذبيحة الأيسر( بنسب 
أدت كما  على الترتيب,  5.4و %11.4و  %1.3( بنسب والكتف الظهر)متوسط وزن الفخذ و 

 %1.1و  % 1.4حبحبة الأعلاف إلى ارتفاع معنوي  بمؤشري نسبة التشافي والتصافي بنسب 
على تركيب  لاو  ,بينما لم تظهر أية فروق معنوية بمؤشرات الذبيحة الأخرىعلى الترتيب, 

 .حبحبة الأعلافنتيجة  الذبيحة من الأنسجة المختلفة
لخلطات العلفية إلى زيادة معنوية بمؤشر متوسط ل %15ة بنسبة أدت إضافة تفل البندور  -2

لى زيادة مقارنة مع الخلطات العلفية الخالية من تفل البندورة, و  %2 بمقداراستهلاك العلف  غير ا 
بالمؤشرات الإنتاجية الأخرى )معامل التحويل الغذائي, معدل النمو اليومي, والزيادة  معنوية

لى ا  نخفاض غير معنوي بمتوسط الوزن الحي النهائي.الوزنية الكلية(, وا 
معنوية بمؤشرات غير لخلطات العلفية إلى زيادة ل %15أدت إضافة تفل البندورة بنسبة كما    

(, , وزن النصف الأيسر من الذبيحةوزن الذبيحة الطازج والباردوزن الذبح , الذبيحة )متوسط 
لى زيادة غير معنوية بو  ل اللحم الرئيسي في الذبيحة وبمؤشري نسبة ي تمثقطع الذبيحة التا 

إضافة تفل البندورة وأدت , التصافي والتشافي مقارنة مع الخلطات العلفية الخالية من تفل البندورة
دهن زن إلى زيادة معنوية بمؤشري نسبة الدهن في الذبيحة و إلى الخلطات العلفية  %15بنسبة 
مقارنة مع الخلطات العلفية  %31.2و %31.8و  %15.3بمقدار ء ووزن دهن الكلية  الأحشا

الخالية من تفل البندورة, بينما لم تظهر أية فروق معنوية بتركيب الذبيحة من الأنسجة العظمية 
 . %15إضافة تفل البندورة بنسبة  لدىومؤشرات مخلفات الذبيحة الأخرى  يةوالعضل

ة إلى زيادة معنوية بمؤشر متوسط إلى الخلطات العلفي %25أدت إضافة تفل البندورة بنسبة  -3
لى زيادة مقارنة مع الخلطات العلفية الخالية من تفل البندورة, و  %2.1 بمقداراستهلاك العلف  ا 

 بالمؤشرات الإنتاجية الأخرى. معنويةغير 
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إلى علائق الحملان إلى زيادة معنوية بمؤشر وزن  %25إضافة تفل البندورة بنسبة كما أدت    
أية فروق تظهر إلى الخلطات العلفية, بينما لم  %15مع إضافة تفل بندورة بنسبة القلب مقارنة 

الذبيحة معنوية بتركيب الذبيحة من الأنسجة المختلفة )الدهنية, العظمية, والعضلات( ومؤشرات 
 .إلى علائق تسمين الحملان %25بنسبة تفل البندورة  إضافة الأخرى نتيجة 

رتفاع او  وزناً حياً  لإنتاج واحد كيلوغرام ض الكلفة الإجماليةإلى خف أدت حبحبة الأعلاف -4
. وهذا يدل على الجدوى الاقتصادية لاستخدام تقنية تصنيع الحبيبات العلفية بالرغم مؤشر الربح

, وهذا ناتج عن %5.8من أن هذه التقنية تسببت في زيادة تكلفة الحبيبات العلفية وسطياً بنحو 
 %1 بمدارلإجمالية لإنتاج واحد كغ وزن حي االكلفة خفض من الذي تحسن كفاءتها الغذائية 

طفيف  لحملان, وهذا ما أدى بدورة إلى ارتفاعلالمقدمة  مجروشةمقارنة مع الخلطة العلفية ال
 .%6.8 همقدار بمؤشر الربح 

ت وأعلى مؤشر ربح عند الحملان التي غذي اً حي اً أقل كلفة إجمالية لإنتاج واحد كغ وزنكانت  -5
كغ  1 , بسبب انخفاض كلفة التغذية لإنتاج%25المضاف إليها تفل البندورة بنسبة  العلائقعلى 

, مقارنة مع الحملان التي غذيت على علائق خالية من تفل البندورة %19.4وزناً حياً بنسبة 
ات إلى خلط باليوريا والمعالج المجفف من استخدام تفل البندورة وهذا يؤكد الجدوى الاقتصادية

قد تسببت في زيادة تكلفة العلائق تفل البندورة باليوريا , بالرغم من أن معالجة تسمين الحملان
الذي خفض من الكلفة للعلائق وهذا ناتج عن تحسن الكفاءة الغذائية , %3.3 وسطياً بنحو

التي تناولت علائق احتوت على تفل لحملان ل %9.3الإجمالية لإنتاج واحد كغ وزن حي نحو 
 هذا ما أدىخالية من تفل بندورة, و الحملان التي تناولت علائق مقارنة مع  %25ورة بنسبة بند

 .%7.7بمقدار  للحملانمؤشر الربح بارتفاع بدوره إلى 
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 التوصيات والمقترحات
 بمذا ىتقدم ومن أجل الحصول على حملان تسمين بمواصفات ذبيحة جيدة فإنذه يوصذ بناءً على ما

 يلي:
للحصذذول  ذلذذكذيذذة الحمذذلان علذذى الخلطذذات العلفيذذة المصذذنعة علذذى شذذكل حبيبذذات علفيذذة و تغ -1

ترتفذع إذ , جيذدةذات مواصذفات وتتميذز بذذبائح على حملان تسمين ذات مؤشذرات إنتاجيذة عاليذة, 
ووزن قطذذذع الذبيحذذذة  ذبيحذذذة )طازجذذذة أو مبذذذردة(الووزن نسذذذبة التصذذذافي والتشذذذافي مؤشذذذرات  فيهذذذا

المغذذاة علذى العلائذق الحمذلان ذبذائح  مقارنذة مذعلحذم الونسذبة  ظهر, الأكتاف(الرئيسية )الفخذ, ال
 .المجروشة

للحصذذول  %25ينصذذح بتغذيذذة الحمذذلان علذذى الخلطذذات المضذذاف إليهذذا تفذذل البنذذدورة بنسذذبة و  -2
كذذغ  وزنذذاً حيذذاً  1حيذذث يذذؤدي ذلذذك إلذذى خفذذض كلفذذة التغذيذذة لإنتذذاج  ,اقتصذذادية فائذذدةعلذذى أكبذذر 

 .  %7.7رفع مؤشر الربح بمقدار , و %19.4بنسبة 
 يلي : قترح ماويُ 
 بتسمين الحملان على خلطات علفية مضاف إليهذا تفذل البنذدورة بنسذب مختلفذةالبحث متابعة  -1

, أو سذذيلجة التفذذل والتغذيذذة عليذذه بنسذذب أو محبحبذذة مجروشذذةغيذذر المدروسذذة, وتقذذديمها للحمذذلان 
 مختلفة.

لعلفية الأوليذة والخلطذات العلفيذة المقدمذة للحمذلان قبذل عمليذة إجراء التحليل الكيميائي للمواد ا -2
 تصنيع الحبيبات وبعدها.

وحسذذذذذاب معذذذذذاملات هضذذذذذم  مجروشذذذذذةإجذذذذذراء تجذذذذذارب هضذذذذذم للخلطذذذذذات العلفيذذذذذة المحبحبذذذذذة وال -3
 (.الكربوهيدرات الأخرى ...)البروتين , الألياف, 

الزيتذون , تفذل الشذوندر , تفذل  على مخلفذات نباتيذة أخذرى )تفذلتسمين الحملان تنفيذ تجارب  -4
 ….(.  العنب,
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. تأثير المعاملة باليوريا في تحسين القيمة (1998). وزيفج ,فونتينوت ؛ وايزف ,الياسين -7

 .161-96, (32جامعة حلب, )الغذائية لمخلوط تفل التفاح مع تبن الشعير. مجلة بحوث 
. تأثير استخدام الأعلاف المحبحبة في المؤشرات الإنتاجية (2667). حيىي ,القيسي -2

 .162-89 ,(2) 23لحملان العواس. مجلة جامعة دمشق للعلوم الزراعية, 
التقرير السنوي  في تغذية الماشية . الزراعية . استخدام المخلفات(2664). فوحص ,ريحاويال -9
 .12-1, حلب, سوريا, 2664 يكاردالإ

الإستفادة من مخلفات تصنيع .(2666) سام الدين.ح, محمد كاملو  ؛محمد أحمد ,الوزيري -42
الحيوان. مؤتمر في تغذية الزراعية  استخدام المخلفاتندوة حول  الخضر في تغذية الحيوان.

 .98-87, الإسكندرية, مصر, 241/2666ح/ن  علمي, أكساد/ث
. موسوعة عروق الأغنام العربية. المركز العربي لدراسة (1991) .منير ,نرحاف ,تطليما -44

 (.211/2662المناطق الجافة والأراضي القاحلة, )أكساد/ث ح/ن 
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. اتجاهات تطوير إنتاج وصناعة الأعلاف في الدول (1999) .نيرم ,انرحف ,طليمات -40
راضي القاحلة, )أكساد/ث ح/ن العربية. المركز العربي لدراسة المناطق الجافة والأ

228/1999.) 
ثراء مخلفات المحاصيل الحقلية لاستخدامها في  .(2666) .بد العزيزع ,نور -40 تحسين وا 

ح/ن  , أكساد/ثالحيوانفي تغذية الزراعية  استخدام المخلفاتحول ندوة  .تغذية المجترات
 .71-45 , الإسكندرية, مصر,241/2666
أهمية الإنتاج الحيواني وبرامج المركز العربي لتطوير  .(2666) .اضلف حمدوردة , م -41

أكساد/ث  استخدام المخلفات الزراعية في تغذية الحيوان.ندوة حول  الثروة الحيوي الدول العربية.
 .9-8 , الإسكندرية, مصر,241/2666ح/ن 
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ABSTRACT 
        An experiment was carried for fattening of Awassi lambs and 
characteristics study  of their carcasses at owes research station at 

Somakiate, Daraa' research Center during the period 19 Marcie to 19 June 

2007.  

    90 male lambs of Awassi race with similar age and weight were used, 

Lambs were divided into six groups according to complete randomize 

blocks design with three replication in the factional method, And fed six 

diets of similar energy and protein on the same condition of 

accommodation and care for 90 days, a period of 10 days of preliminary. 

The first group's lambs, Second and third group's fed on concentrated and 

un pelleted diets of different content of dried tomato pulp and treated with 

urea (0, 15, 25)% respectively, While the fourth, fifth and sixth group's of 

lambs were fed on the previous same diets, but were offered on the form 

of pelleted.  

    Fattening period was divided in two phases each phase 40 days, in the 

first phase the daily demands of a lamb, 1300 g of dry meter, 3.4 Mcal 

metabolisable energy and 191 g crud protein, while in the second phase  

the daily demands were 1600 g of dry meter, 4,4 m cal ME, and 185 g of 

crud protein. 

    The results showed that diets pelletings led to a significant increase 

(P≤0.05) of Average final live weight, total weight Gain, average daily 

gain and feed conversion factor ratio by 4/4%, 7.7%, 7.7% and 8% 

respectively, and significant increase in Average weights of cold and hot 

carcass, left half carcass, leg, lion, and  shoulder by 7%, 7.1%, 5.6%, 

6.3% 11.4% and 5.4% respectively. and also led significant increase in 

the shap and dressing percentage by 1.4% and 6.1% respectively.  

    While the addition of tomato pulp by 15% to diets led to a significant 

increase (P≤0.05) in Average intake dry matter by 2%, and carcass fat 

percentage, visceral fat weight and fat kidney by 15.3%, 36.8% and 

36.2% compared to the diets with out tomato pulp respectively. 

    And addition of tomato pulp by 25% to diets caused significant 

increase (P≤0.05) in Average intake dry matter by 2.6% compared to 

diets without tomato pulp, and also caused significant increase in heart 

weight compared with  the addition of tomato pulp by 15% to diets. and 

no significant differences in other carcass and productivity parameters 

due to the disparity in the ratio of tomato pulp were in diets. 

The feasibility study showed that the cost of 1 Kg  live weight for lambs 

were fed on diets added to tomato pulp by 25% was the lowest (19.4%) 

compared with lambs which fed diets without tomato pulp, and this in 
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turn led to a rise in profit 7.7%, which underline the economic feasibility 

of adding tomato pulp by 25% to diets. 
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( .الأول : الوزن الحي والزيادة الوزنية الكلية لحملان التجربة بالـ  كغ )المكرر 71لجدول ا  

 

 

 

 

 

 

 

 

مجموعات 
 الحملان

 

شكل 
 العليقة

 

ل مستوى تف
البندورة 
 بالعليقة %

اريخ وزن الحملانت  

ة في بداي
 التجربة

بعد 
42 
 أيام

بعد 
02 
 يوماً 

بعد 
02 
 يوماً 

بعد 
12 
 يوماً 

 بعد
02 
 أيوماً 

بعد 
12 
 يوماً 

بعد 
72 
 يوماً 

بعد 
42 
 يوماً 

الزيادة 
الوزنية 
 الكلية

 الأولى
 
 
 

 محبحبة
 
 
 
 
 
 
 
 
 

0 32.0 35.3 38.5 40.5 44.9 47.6 48.9 51.6 54.6 22.6 

0 32.8 35.4 37.9 40.4 45.2 48.2 50.0 51.0 52.0 19.2 

0 28.4 30.3 33.2 35.7 40.2 42.4 43.5 47.8 49.3 20.9 

0 31.6 34.8 36.3 40.3 44.3 47.5 48.9 52.7 53.9 22.3 

0 30.0 31.1 32.5 34.5 39.0 41.8 43.6 47.1 50.1 20.1 

 الثانية
 
 
 

15 32.6 34.3 35.3 38.3 41.5 45.6 47.1 49.1 50.6 18.0 

15 31.4 33.2 36.7 40.7 45.2 47.4 50.0 53.5 55.0 23.6 

15 32.6 34.0 35.3 40.3 43.0 45.6 47.6 51.6 52.6 20.0 

15 31.6 33.3 34.3 37.3 41.3 42.3 43.6 48.1 49.1 17.5 

15 30.0 32.1 33.5 38.5 39.5 45.6 48.3 53.8 55.3 25.3 

 الثالثة
 
 

25 33.0 35.9 37.5 38.5 45.5 46.5 50.8 54.3 55.4 22.4 

25 29.4 31.3 33.7 34.7 39.3 42.7 45.0 47.0 48.1 18.7 

25 32.6 33.9 35.3 37.3 40.6 45.3 48.6 51.1 52.2 19.6 

25 30.0 33.1 34.5 35.5 42.5 44.0 45.8 49.8 50.9 20.9 

25 30.0 33.1 34.5 35.5 42.5 44.0 46.8 49.5 51.4 21.4 

 الرابعة
 
 

 
 

 مجروشة
 
 
 
 
 
 

0 33.6 35.8 40.3 42.3 46.3 50.2 52.2 55.7 57.7 24.1 

0 28.6 29.6 33.8 36.8 39.5 41.6 44.2 45.3 48.2 19.6 

0 29.2 31.2 34.6 35.6 39.3 41.5 43.4 45.9 46.9 17.7 

0 30.0 31.5 34.0 36.5 40.5 41.1 43.1 44.1 45.6 15.6 

0 27.6 29.4 32.8 33.8 37.1 42.3 42.8 46.3 48.3 20.7 

 الخامسة
 
 

15 32.0 33.1 34.5 38.5 41.5 44.8 45.8 50.3 51.3 19.3 

15 29.4 30.5 33.7 37.7 39.7 44.7 45.7 50.2 52.2 22.8 

15 31.0 32.5 35.5 39.5 42.5 43.6 46.0 49.3 50.8 19.8 

15 31.6 33.3 34.3 37.3 39.3 40.4 42.1 43.1 44.1 12.5 

15 28.4 30.3 32.7 35.7 38.7 40.9 41.9 46.2 47.7 19.3 

 السادسة
 
 
 

25 32.0 34.1 36.5 38.5 43.0 45.8 46.9 49.9 51.4 19.4 

25 33.6 36.7 39.3 42.3 46.3 50.7 51.7 56.2 57.2 23.6 

25 31.0 32.5 35.5 38.5 42.5 43.5 47.9 51.9 52.9 21.9 

25 27.0 29.5 32.0 33.0 35.5 38.3 40.4 44.4 45.9 18.9 

25 27.0 29.0 32.0 33.0 36.0 39.9 41.4 42.9 43.9 16.9 
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. (الثاني)المكرر بالـ كغ : الوزن الحي والزيادة الوزنية الكلية لحملان التجربة 71 لجدولا  

 

 

 

 

 

 

 

 

مجموعات 
 الحملان

 

شكل 
 العليقة

 

ل ستوى تفم
البندورة 
 بالعليقة %

 تاريخ وزن الحملان

ة في بداي
 التجربة

بعد 
42 
 أيام

بعد 
02 
 يوماً 

بعد 
02 
 يوماً 

بعد 
12 
 يوماً 

 بعد
02 
 أيوماً 

بعد 
12 
 يوماً 

بعد 
72 
 يوماً 

بعد 
42 
 يوماً 

الزيادة 
الوزنية 
 الكلية

 الأولى
 
 
 

 محبحبة
 
 
 
 
 
 
 
 
 

0 30.8 33.0 37.0 39.5 41.5 44.3 47.8 48.8 50.3 19.5 

0 30.8 33.0 37.0 39.5 41.8 44.8 49.3 51.8 53.8 23.0 

0 30.4 31.5 36.0 37.0 38.0 42.3 45.5 48.3 51.0 20.6 

0 26.3 28.0 30.0 35.0 36.7 39.3 44.3 44.8 47.3 21.0 

0 25.8 28.0 31.0 33.5 36.5 38.8 43.3 44.3 46.8 21.0 

 الثانية
 
 
 

15 27.6 29.5 32.0 37.0 39.0 41.9 46.4 47.7 51.4 23.8 

15 28.0 31.0 35.0 38.5 40.5 43.9 49.1 50.9 53.4 25.4 

15 27.8 29.5 32.0 36.0 37.0 38.9 43.9 46.7 47.9 20.1 

15 29.8 31.5 34.5 38.5 40.5 44.9 49.1 52.4 53.9 24.1 

15 25.5 27.0 29.0 33.0 35.0 39.4 41.4 44.9 47.7 22.2 

 الثالثة
 
 

25 29.9 32.5 36.0 40.8 43.0 47.8 52.8 55.3 57.8 27.9 

25 27.0 30.0 33.0 36.0 38.5 42.8 47.3 49.8 52.8 25.8 

25 27.8 30.0 34.0 36.5 38.0 40.8 44.8 47.8 50.8 23.0 

25 27.8 30.0 34.0 38.0 39.0 42.8 47.8 49.8 51.8 24.0 

25 28.0 31.5 33.0 35.0 36.0 38.3 42.3 44.0 46.8 18.8 

 الرابعة
 
 

 
 

 مجروشة
 
 
 
 
 
 

0 30.8 33.0 37.0 38.0 40.5 43.4 45.4 48.4 50.9 20.1 

0 29.0 32.0 35.0 38.0 40.0 44.6 46.6 49.9 50.9 21.9 

0 28.0 31.0 35.0 36.0 39.0 43.2 45.6 47.9 49.9 21.9 

0 26.8 30.0 32.0 35.0 37.0 39.4 43.4 44.4 46.4 19.6 

0 26.8 30.0 32.0 33.5 36.0 38.9 41.2 42.4 43.9 17.1 

 الخامسة
 
 

15 27.0 31.0 32.0 36.0 38.0 41.3 43.3 46.4 47.8 20.8 

15 28.5 30.0 33.0 37.0 38.5 42.3 44.5 45.6 47.4 18.9 

15 26.9 29.5 32.0 36.0 38.5 40.8 42.3 46.4 48.3 21.4 

15 29.9 32.5 35.0 39.5 40.7 44.8 46.8 48.4 49.3 19.4 

15 26.5 28.0 30.0 34.0 35.5 39.3 40.8 45.5 47.8 21.3 

 السادسة
 
 
 

25 29.8 32.0 33.0 37.5 39.0 43.8 47.3 48.8 51.8 22.0 

25 29.8 32.0 34.0 38.5 41.0 43.8 45.0 47.8 49.8 20.0 

25 30.0 33.0 36.0 38.5 40.0 44.3 48.0 49.3 53.5 23.5 

25 29.0 32.0 34.0 36.8 37.8 43.1 44.1 47.1 49.6 20.6 

25 25.8 28.0 31.0 34.0 35.5 39.8 42.8 44.8 46.3 20.5 
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. )المكررالثالث( بالـ كغ : الوزن الحي والزيادة الوزنية الكلية لحملان التجربة 71 الجدول  
 

 

 

 

 

 

 

مجموعات 
 الحملان

 

شكل 
 العليقة

 

ل مستوى تف
البندورة 
 بالعليقة %

 تاريخ وزن الحملان

ة ايفي بد
 التجربة

بعد 
42 
 أيام

بعد 
02 
 يوماً 

بعد 
02 
 يوماً 

بعد 
12 
 يوماً 

 بعد
02 
 أيوماً 

بعد 
12 
 يوماً 

بعد 
72 
 يوماً 

بعد 
42 
 يوماً 

الزيادة 
الوزنية 
 الكلية

 الأولى
 
 
 

 محبحبة
 
 
 
 
 
 
 
 
 

0 38.6 39.8 43.4 47.9 50.6 52.7 55.2 57.7 59.5 20.9 

0 36.2 37.6 40.2 44.5 47.2 49.5 52.5 55.2 56.2 20.0 

0 33.0 35.0 37.6 41.1 43.6 44.6 48.6 51.0 52.8 19.8 

0 32.8 35.4 36.5 41.0 44.0 46.2 48.5 50.8 52.6 19.8 

0 27.8 28.9 30.0 31.5 33.2 35.3 36.9 38.5 40.7 12.9 

 الثانية
 
 
 

15 32.8 35.9 37.6 40.3 41.6 43.4 46.4 49.3 51.9 19.1 

15 31.6 33.3 37.5 40.7 43.0 44.6 48.6 52.6 55.3 23.7 

15 30.0 31.5 33.7 35.7 38.7 39.7 43.3 46.8 48.4 18.4 

15 30.0 33.2 35.2 38.5 41.7 42.9 45.9 48.9 50.9 20.9 

15 30.2 32.6 36.3 38.6 42.3 43.3 47.8 52.4 55.6 25.4 

 الثالثة
 
 

25 35.0 38.0 38.8 41.5 44.6 45.6 48.5 51.3 52.6 17.6 

25 33.2 37.1 38.4 40.4 42.2 43.7 45.6 47.5 48.5 15.3 

25 31.8 34.4 36.1 39.4 42.5 44.0 47.0 49.9 51.7 19.9 

25 30.2 35.6 37.4 40.1 43.4 45.2 49.5 53.8 55.8 25.6 

25 32.4 35.7 38.0 39.7 43.5 45.3 48.4 51.5 53.4 21.0 

ةالرابع  
 
 

 
 

 مجروشة
 
 
 
 
 
 

0 35.4 39.2 41.9 43.4 48.4 49.2 53.3 55.9 56.3 20.9 

0 36.8 40.4 43.1 44.1 46.1 46.9 50.0 52.1 53.1 16.3 

0 31.8 34.7 37.6 37.6 40.1 41.4 43.6 45.6 47.1 15.3 

0 29.2 32.6 35.3 37.5 40.6 41.6 44.5 45.8 46.8 17.6 

0 31.4 34.7 36.7 38.4 44.0 46.0 48.0 50.0 52.8 21.4 

 الخامسة
 
 

15 33.6 34.8 36.7 40.5 43.5 45.0 47.7 50.3 52.2 18.6 

15 33.8 35.9 37.6 41.1 43.1 45.0 48.1 51.3 52.6 18.8 

15 30.6 31.6 34.8 37.3 40.3 41.8 44.9 48.0 50.6 20.0 

15 32.8 35.4 37.6 41.1 45.1 46.5 50.0 53.6 54.9 22.1 

15 25.6 26.8 28.0 31.3 33.0 34.0 37.6 41.1 42.6 17.0 

 السادسة
 
 
 

25 33.8 34.9 39.5 41.5 44.5 45.7 47.5 49.3 50.6 16.8 

25 34.8 36.4 38.0 40.5 43.5 45.4 47.6 49.8 51.6 16.8 

25 35.0 36.5 37.6 39.9 43.1 44.1 47.2 50.3 54.0 19.0 

25 34.0 36.0 37.9 42.6 45.1 46.1 48.0 49.9 53.5 19.5 

25 29.0 31.0 32.0 36.0 37.0 38.5 41.1 43.7 46.8 17.8 
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)المكررالأول(. بالـ غالتجربة  : معدل النمو اليومي لحملان 02الجدول                       

 

مجموعات 
 الحملان

شكل 
 العليقة

ل مستوى تف
البندورة 
 بالعليقة %

)يوم( مراحل التسمين  

1-11  11 - 01  01-01  01- 01  01- 01  01- 01  
01 - 

01 01 - 01  المتوسط 

 الأولى
 
 

 محبحبة
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

0 330 320 200 440 270 120 278 302 283 

0 260 250 250 480 300 178 100 102 240 

0 190 290 250 450 220 108 430 152 261 

0 320 150 400 400 320 138 380 122 279 

0 110 140 200 450 280 178 350 302 251 

 الثانية
 
 
 

15 170 100 300 320 410 145 200 150 224 

15 180 350 400 450 220 255 350 150 294 

15 140 130 500 270 260 195 400 100 249 

15 170 100 300 400 100 125 450 100 218 

15 210 140 500 100 610 265 550 150 316 

 الثالثة
 
 
 

25 290 160 100 700 100 433 350 107 280 

25 190 240 100 460 340 233 200 107 234 

25 130 140 200 330 470 333 250 107 245 

25 310 140 100 700 150 183 400 107 261 

25 310 140 100 700 150 283 270 187 268 

 الرابعة
 
 
 

 مجروشة
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

0 220 410 280 360 410 160 370 200 301 

0 100 380 380 230 230 220 130 290 245 

0 200 300 180 330 230 160 270 100 221 

0 150 210 330 360 80 160 120 150 195 

0 180 300 180 290 490 190 190 250 259 

 الخامسة
 
 
 

15 110 140 400 300 330 100 450 100 241 

15 110 320 400 200 500 100 450 200 285 

15 150 300 400 300 110 240 330 150 248 

15 170 100 300 200 110 170 100 100 156 

15 190 240 300 300 220 103 430 150 242 

 السادسة
 
 
 

25 210 240 200 450 280 110 300 150 243 

25 310 260 300 400 440 100 450 100 295 

25 150 300 300 400 100 440 400 100 274 

25 250 250 100 250 280 210 400 150 236 

25 200 300 100 300 390 150 150 100 211 
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: معدل النمو اليومي لحملان التجربة بالـ غ )المكرر الثاني(. 70الجدول                  

مجموعات 
 الحملان

 
 

شكل 
 العليقة

 
 

 مستوى تفل
البندورة 
 بالعليقة %

)يوم( مراحل التسمين  

1-11  11 - 01  01-01  01- 01  01- 01  01- 01  
01 - 

01 01 - 01  المتوسط 

 الأولى
 
 
 

 محبحبة
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

0 220 400 250 200 330 250 150 150 244 

0 220 400 250 230 350 350 300 200 288 

0 110 450 100 100 480 220 330 270 258 

0 170 200 500 170 310 400 100 250 263 

0 220 300 250 300 280 350 150 250 263 

 الثانية
 
 
 

15 190 250 500 200 287 453 130 370 298 

15 300 400 350 200 337 523 180 250 318 

15 170 250 400 100 187 503 280 120 251 

15 170 300 400 200 437 423 330 150 301 

15 150 200 400 200 437 203 350 280 278 

 الثالثة
 
 
 

25 260 350 480 220 480 500 250 250 349 

25 300 300 300 250 430 450 250 300 323 

25 220 400 250 150 280 400 300 300 288 

25 220 400 400 100 380 500 200 200 300 

25 350 150 200 100 230 400 170 280 235 

 الرابعة
 
 
 

 مجروشة
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

0 220 360 180 210 260 260 270 250 251 

0 300 260 380 160 430 260 300 100 274 

0 300 360 180 260 390 240 260 200 274 

0 320 160 380 160 210 460 70 200 245 

0 320 160 230 210 260 290 90 150 214 

 الخامسة
 
 
 

15 400 100 400 200 230 300 310 140 260 

15 150 300 400 150 380 220 110 180 236 

15 260 250 400 250 230 150 410 190 268 

15 260 250 450 120 410 200 160 90 243 

15 150 200 400 150 380 150 470 230 266 

 السادسة
 
 
 
 

25 220 100 450 150 475 355 150 300 275 

25 220 200 450 250 275 125 280 200 250 

25 300 300 250 150 425 375 130 420 294 

25 300 200 280 100 525 100 300 250 257 

25 220 300 300 150 425 305 200 150 256 
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)المكررالثالث(. بالـ غ: معدل النمو اليومي لحملان التجربة  00الجدول   

مجموعات 
 الحملان

 
 

شكل 
 العليقة

 
 

مستوى تفل 
البندورة 
 بالعليقة %

)يوم( مراحل التسمين  

1-11  11 - 01  01-01  01- 01  01- 01  01- 01  
01 - 

01 01 - 01 وسطالمت   

 الأولى
 
 
 

 محبحبة
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

0 120 359 450 271 210 250 250 180 261 

0 140 259 430 271 230 300 270 100 250 

0 200 259 350 251 100 400 240 180 248 

0 260 109 450 301 220 230 230 180 248 

0 110 109 150 171 210 160 160 220 161 

 الثانية
 
 
 

15 310 165 270 135 180 300 290 260 239 

15 170 415 320 235 160 400 400 270 296 

15 150 215 200 305 100 360 350 160 230 

15 320 195 334 321 120 300 300 200 261 

15 240 365 234 371 100 450 460 320 318 

 الثالثة
 
 
 

25 300 84 270 301 105 290 280 130 220 

25 390 134 200 171 155 190 190 100 191 

25 260 174 330 301 155 300 290 180 249 

25 540 184 270 321 185 430 430 200 320 

25 330 234 170 371 185 310 310 190 263 

 الرابعة

 مجروشة

0 380 229 230 461 100 370 280 40 261 

0 360 229 180 161 70 330 200 100 204 

0 290 249 80 211 150 180 220 150 191 

0 340 229 300 271 120 250 150 100 220 

0 330 160 250 521 220 160 220 280 268 

 الخامسة

15 120 188 380 302 150 270 260 190 233 

15 210 168 350 202 190 310 320 130 235 

15 100 318 250 302 150 310 310 260 250 

15 260 218 350 402 140 350 360 130 276 

15 120 118 330 172 100 360 350 150 213 

 السادسة

25 110 460 200 300 120 180 180 130 210 

25 160 160 250 300 190 220 220 180 210 

25 150 110 230 320 100 310 310 370 238 

25 200 190 470 250 100 190 190 360 244 

25 200 100 400 100 150 260 260 310 223 
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: متوسط كمية المادة الجافة المستهلكة لحملان التجربة )كغ( 00الجدول   
 المكررات

 
 

مجموعات 
 الحملان

شكل 
 العليقة

 رةالبندو  مستوى تفل
 بالعليقة %

 مراحل التسمين )يوم(

4-42  44 - 02  04-02  04- 12  14- 02  04- 12  14 - 72  74 - 22  المتوسط 

المكرر 
 الأول

 
 
 

 محبحبة الأولى
 
 

0 1.3 1.27 1.37 1.44 1.61 1.57 1.63 1.63 1.48 

 1.52 1.64 1.64 1.64 1.64 1.58 1.47 1.38 1.14 15 الثانية

 1.51 1.64 1.64 1.64 1.64 1.57 1.47 1.36 1.1 25 الثالثة

 مجروش الرابعة
 
 

0 1.25 1.22 1.33 1.43 1.62 1.58 1.63 1.63 1.46 

 1.5 1.64 1.64 1.64 1.64 1.57 1.47 1.28 1.14 15 الخامسة

 1.54 1.64 1.64 1.64 1.64 1.57 1.47 1.38 1.3 25 السادسة

المكرر 
 الثاني

 
 
 
 

 محبحبة الأولى
 
 

0 1.31 1.33 1.43 1.53 1.58 1.58 1.63 1.63 1.5 

 1.53 1.64 1.64 1.64 1.64 1.58 1.48 1.37 1.22 15 الثانية

 1.53 1.64 1.64 1.64 1.64 1.57 1.47 1.38 1.29 25 الثالثة

 الرابعة

 مجروش
 

0 1.35 1.37 1.47 1.57 1.63 1.63 1.63 1.63 1.53 

 1.52 1.64 1.64 1.64 1.63 1.57 1.47 1.37 1.23 15 الخامسة

 1.54 1.64 1.64 1.64 1.64 1.57 1.47 1.38 1.3 25 السادسة

المكرر 
 الثالث

 
 
 
 
 

 محبحبة الأولى
 
 

0 1.27 1.25 1.36 1.53 1.61 1.56 1.63 1.63 1.48 

 1.51 1.64 1.64 1.64 1.64 1.57 1.47 1.29 1.17 15 الثانية

 1.53 1.64 1.64 1.64 1.64 1.57 1.47 1.36 1.28 25 الثالثة

 الرابعة
 مجروش

 
 

0 1.31 1.34 1.42 1.49 1.62 1.62 1.63 1.63 1.51 

 1.53 1.64 1.64 1.64 1.63 1.57 1.47 1.38 1.25 15 الخامسة

 1.54 1.64 1.64 1.64 1.64 1.57 1.47 1.38 1.3 25 السادسة
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: معامل التحويل الغذائي لحملان التجربة )كغ علف / كغ وزن حي (. 40الجدول   
 المكررات

 
 

مجموعات 
 الحملان

شكل 
 العليقة

 رةالبندو  تفل مستوى
 بالعليقة %

 مراحل التسمين )يوم(

4-42  44 - 02  04-02  04- 12  14- 02  04- 12  14 - 72  74 - 22  المتوسط 

المكرر 
 الأول

 
 
 

 محبحبة الأولى
 
 

0 5.37 5.51 5.28 3.25 5.78 10.90 5.31 8.34 5.63 

 5.82 12.64 4.21 8.34 5.13 5.11 3.67 8.40 6.56 15 الثانية

 5.86 13.36 5.59 5.61 6.79 2.71 12.22 8.29 4.47 25 الثالثة

 مجروش الرابعة
 
 

0 7.34 3.81 4.92 4.55 5.61 8.88 7.55 8.23 5.98 

 6.41 11.72 4.66 11.50 6.45 6.03 4.09 5.80 7.78 15 الخامسة

 6.10 13.66 4.82 8.12 5.50 4.37 7.37 5.12 5.79 25 السادسة

المكرر 
ثانيال  

 
 
 
 

 محبحبة الأولى
 
 

0 6.99 3.81 5.31 7.63 4.50 5.03 7.90 7.26 5.72 

 5.28 7.02 6.47 3.90 4.86 8.75 3.60 4.88 6.23 15 الثانية

 5.14 6.18 7.02 3.65 4.56 9.55 4.50 4.30 4.79 25 الثالثة

 الرابعة

 مجروش
 

0 4.62 5.27 5.44 7.85 5.25 5.40 8.23 9.05 6.10 

 5.99 9.88 5.62 8.04 5.00 9.04 3.60 6.22 5.05 15 الخامسة

 5.77 6.21 7.73 6.51 3.86 9.83 4.26 6.28 5.16 25 السادسة

المكرر 
 الثالث

 
 
 
 
 

 محبحبة الأولى
 
 

0 7.67 5.72 3.71 6.03 8.32 5.81 7.07 9.46 6.33 

 5.62 6.79 4.56 4.54 12.44 5.75 5.40 4.76 4.93 15 الثانية

 6.16 10.27 5.48 5.41 10.46 5.35 5.92 8.41 3.51 25 الثالثة

 الرابعة
 مجروش

 
 

0 3.84 6.11 6.83 4.58 12.24 6.29 7.60 12.16 6.58 

 6.34 9.54 5.13 5.13 11.20 5.70 4.44 6.82 7.71 15 الخامسة

 6.83 6.07 7.07 7.07 12.42 6.19 4.75 6.77 7.92 25 السادسة
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: متوسط أوزان مؤشرات ذبائح الحملان وأوزان قطعها الرئيسية )كغ(. 50دول الج  

 المكررات
مجموعات 
 الحملان

شكل 
 العليقة

 مستوى تفل
 البندورة 
 بالعليقة %

 قطع الذبيحة الرئيسية مؤشرات ذبائح حملان التجربة
وزن 
 الذبح

وزن الذبيحة 
 الطازج

وزن الذبيحة 
 البارد

 وزن نصف الذبيحة
لأيسرا  

وزن 
 الرقبة

وزن 
 الأكتاف

وزن 
 الصدر

وزن 
 الظهر

وزن 
 الفخذ

المكرر 
 الأول

 
 

 محبحبة الأولى
 
 

0 45.50 24.74 23.48 9.94 0.92 2.98 2.00 0.82 3.20 

 3.22 0.82 1.76 2.94 1.02 9.80 23.14 23.18 44.50 15 الثانية

 2.70 0.68 1.60 2.70 0.88 8.56 21.82 22.82 44.50 25 الثالثة

 مجروش الرابعة
 
 

0 46.00 23.42 22.42 9.24 1.00 2.90 1.66 0.76 2.92 

 2.76 0.72 1.80 2.67 1.00 8.92 21.24 21.54 43.60 15 الخامسة

 3.16 0.76 1.59 2.85 0.80 9.16 22.52 23.54 46.00 25 السادسة

المكرر 
 الثاني

 
 

 محبحبة الأولى
 
 

0 47.00 24.64 24.04 10.00 0.96 2.98 2.10 0.76 3.24 

 3.42 0.84 1.92 3.06 1.10 10.34 25.00 25.74 47.50 15 الثانية

 3.24 0.82 1.70 3.08 1.12 9.96 23.00 23.14 46.00 25 الثالثة

  الرابعة
 مجروشة

 

0 43.60 20.64 20.00 8.72 0.90 2.70 1.56 0.66 2.90 

 3.04 0.74 1.98 2.92 1.08 9.76 22.00 22.44 46.50 15 الخامسة

 3.20 0.88 1.86 3.02 1.10 10.08 24.34 24.64 47.50 25 السادسة

المكرر 
 الثالث

 
 

 محبحبة الأولى
 
 

0 45.00 23.00 22.50 9.53 0.94 3.06 1.75 0.70 3.08 

 3.29 0.94 1.68 3.04 1.02 9.98 23.30 24.64 45.50 15 الثانية

 3.14 0.72 1.58 3.00 0.98 9.42 23.10 24.12 45.00 25 الثالثة

 مجروش الرابعة
 
 

0 41.50 21.14 19.70 8.68 0.96 2.60 1.60 0.64 2.88 

 2.78 0.54 1.60 2.66 0.94 8.52 20.50 20.34 43.00 15 الخامسة

 3.04 0.64 1.86 3.02 0.90 9.52 21.90 23.14 44.00 25 السادسة
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ض مخلفات ذبائح الحملان بالـــ ) كغ أو غ(.: أوزان بع 60الجدول   

 المكررات
مجموعات 
 الحملان

شكل 
 العليقة

مستوى 
التفل 

 بالعليقة %

غ ـأوزان بعض مخلفات ذبيحة الحملان بالـ كغ أو بال  

وزن 
 الجلد 

وزن 
 الإلية

وزن 
 الأحشاء

وزن 
 الرئتين

وزن 
 القلب

وزن 
 الكلى

وزن 
 الكبد

وزن 
 الطحال

وزن دهن 
اءالأحش  

وزن دهن 
 الكلية

المكرر 
 الأول

 
 

 الأولى

 محبحبة
 

0 3.72 3.74 8.72 860 280 180 740 80 360 240 

 400 1040 100 720 200 240 940 8.26 2.94 4.62 15 الثانية

 100 660 120 860 180 280 580 6.1 3.82 4.6 25 الثالثة

 الرابعة

 مجروش
 

0 4.42 3.42 9.72 620 220 160 770 80 240 260 

 320 640 80 740 120 200 660 9.13 3.04 3.42 15 الخامسة

 340 700 120 810 200 360 900 11.14 4.64 4.3 25 السادسة

المكرر 
 الثاني

 
 

 الأولى

 محبحبة
 

0 5.2 3.64 8.1 660 220 140 680 80 340 280 

 420 720 60 860 140 260 660 10.56 4.14 5.02 15 الثانية

 400 800 60 660 140 320 520 7.64 2.52 5.28 25 الثالثة

 الرابعة

 مجروش
 

0 5.16 2.06 8.44 540 200 120 720 80 620 200 

 360 600 100 760 120 200 700 9.12 2.24 4.36 15 الخامسة

 520 820 100 680 120 260 620 9 3.96 4.84 25 السادسة

المكرر 
 الثالث

 
 
 

 الأولى

بةمحبح  
 

0 5.28 2.8 6.6 690 200 140 820 80 600 300 

 400 640 80 660 100 180 600 7.78 3 5.2 15 الثانية

 200 290 120 720 120 200 580 6.74 3.68 5.74 25 الثالثة

 الرابعة

 مجروش
 

0 4.12 1.88 7.48 560 180 100 880 80 580 200 

 420 700 80 760 120 160 620 7.02 3.28 4.38 15 الخامسة

 300 520 80 700 120 160 720 7.58 2.72 4.3 25 السادسة

 

 



 92 

: تصافي وتشافي الحملان ونسب الدهن واللحم والعظم )% من الذبيحة المبردة(. 10الجدول   

 المكررات
مجموعات 
 الحملان

شكل 
 العليقة

 البندورة  مستوى تفل
 بالعليقة %

 مؤشر الذبيحة %
 نسبة الدهن نسبة اللحم نسبة العظم نسبة التصافي نسبة التشافي

 المكرر الأول
 
 
 

 الأولى

 محبحبة
 

0 83.7 45.63 16.3 67.5 16.2 

 14.5 68.4 17.1 47.91 82.9 15 الثانية

 13.5 70.5 16.0 48.72 84.0 25 الثالثة

 الرابعة

 مجروش
 

0 81.7 49.09 18.3 67.3 14.4 

 14.4 70.0 15.7 50.60 84.3 15 الخامسة

 13.5 68.6 17.9 48.83 82.1 25 السادسة

 المكرر الثاني
 
 
 

 الأولى

 محبحبة
 

0 83.4 47.57 16.6 71.2 12.2 

 18.4 65.4 16.3 45.81 83.8 15 الثانية

 14.9 67.7 17.5 49.70 82.5 25 الثالثة

 الرابعة

 مجروش
 

0 83.4 52.66 16.5 68.3 15.1 

 17.6 65.2 17.2 51.74 82.8 15 الخامسة

 18.9 62.5 18.7 48.13 81.4 25 السادسة

 المكرر الثالث
 
 
 

 الأولى

 محبحبة
 

0 81.5 48.89 18.5 69.9 11.6 

 15.6 68.3 16.0 45.85 84.0 15 الثانية

 13.5 68.6 17.9 46.40 82.1 25 الثالثة

 الرابعة

 مجروش
 

0 80.0 49.06 20.1 70.1 9.9 

امسةالخ  15 80.3 52.70 19.7 66.4 13.9 

 13.0 68.1 18.9 47.41 81.1 25 السادسة
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