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 إهداء

ي 
ن 
َ
ق
َ
تِه وَف

َ
ة الصامدة بأهلها..............لإتمام هذا العملالحمد لله الذي بِنِعْمَتِه وفضله ومِن

َّ
ي سوري

 إلى وطنز

 
ً
قا  مشر

ً
ق كي أكون نجما

ي نفسي حب العلم والسعي نحو مستقبل مشر
 
ي زرعت ف

إلى  ،إلى المعلمة والمُربية الن 

ي تخلت عن راحتها لتحرص على إنارة الطريق وضمان وصولىي لما أحبُ 
إلى  ،وأرض  من العمل والعلم الن 

ي تنبت أزك الأزهار
ي لقياها إلى روضة الحب الن  ي من القوة والقدرة على  من يسعد قلن 

أدعو الله أن يعطين 

   .الحبيبة أمي ...............................رد الجميل لكِ ولو بجزء قليل

 
ً
ي إلى العلم وبه أزداد امتنانا

اسمه بكل فخر إلى من  إلى من أحمل  ،إلى رمز الرجولة والتضحية إلى من دفعن 

 
ً
 ومشجعا

ً
ي الإخلاص  ،كلله الله بتاجٍ من الهيبة والوقار إلى الذي بذل جهده وعمره وكان داعما

لمن علمن 

ي العلم والعمل ،والوفاء وحب الخير للآخرين
 
ي ف

ي الصي  والتفان 
م المعلم لمن علمن  ي أن احي 

لمن  ،لمن علمن 

 حلمت أن أكون مثله طيار 
ً
ر عينك ويجي   ا

ُ
ي كل خير وعوضك بما يق

جزاك الله عن 

ي الغالىي  ........................................................................................خاطرك  .أب 

ي كل المحبة
ي وسندي أسال الله أن يوفقكم ويرفع مراتبكم لكم من 

ي وأحبن 
 .ضياء وميلاد...........  إلى أخون 

ي إلى
ي وجهودكم الن  ي بوقوفكم بجانن 

ي تعي  عن سعادن 
 أصحا  القلو  الطيبة لم أجد من الكلما  الن 

ي الأكارم....................... 
 د. بسام العقلة إسماعيلرأفت  د. بذلتموها معي أهديكم أجمل التحيا  اساتذن 

ي استمراريصاحب الجميل الحسن وكان ، إلى إلى من مد لىي يد العون عندما تعير 
 
 ف
ً
د. جهاد ....... سببا

 .سمعان

ي وخضنا تجار  ومغامرا  تعلمنا من خلاها أشياء ك
ي الذين أمضيت معهم أجمل أيام حيان 

ةإلى إخون   ،ثير

 ويعتي   وا إلى من كان
ً
 مدبرا

ً
 وعقلا

ً
 ومخططا

ً
 لهم ومرشدا

ً
ي قائدا

ي  ،ن 
ي هذه المكانة لمن أحبن 

لمن أعطان 

 ......... ي نجاحي
 
ي ف

ي وساندن 
 
  .أصدقاب

 لىي الخير 
ي  وإلى كل من تمن 

 ..................................................................................... وساعدن 

 يزن
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 كلمة شكر
ي مثلِ هذه 

 
  يتوقفُ  اللحظا ف

ُ
اع  ليُ  الير

َ
 كِ ف

َ
 ر ق

ْ
  بلَ أن

َ
ط
ُ
ي كلما   جمَ الحروف ليَ  يخ

 
  عها ف

ً
تتبعير الأحرف وعبثا

ي سطور. 
 
 أن يحاول تجميعها ف

ي نهايةِ 
 
ي الخيال ولا يبق  لنا ف

 
ة تمر ف  المَ  سطور كثير

َ
 من ذكريا  وصور تجمعنا مع ط

ً
كانوا   رفاق  اف إلا قليلا

 إلى جانبنا فو 
َ
 جب علينا وداعهم وشكرهم ونحن ن
ْ
 خ

َ
 طو خ
َ
ي غِمار الحياة واتِ ط

 
صُ بالشكر الجزيل وأنا ف

ُ
خ

ي درو  عملنا وإلى من وقف على المنابر وأعطى من حصيلة فكره ليُنير والعِرف
 
 ف

ً
ان إلى كلِّ من أشعلَ شمعة

ي قسم علوم الأغذية وأتوجه 
 
ي كلية الهندسة الزراعية والأساتذة الأفاضل ف

 
دربنا إلى جميع الأساتذة الكرام ف

ي قسم علوم الأغذية  "الدكتور رأفت إسماعيل"بجزيل الشكر والعِرفان إلى 
 
والدكتور بسام "استاذي ف

ي الهيئة العامة للتقانة ال "العقلة
 
ي قسم الصناعا  الغذائية الباحث ف

 
لوا الذين حيوية ف

َّ
اف على  تفض بالإشر

ام.   خير ولكم منا كلَّ التقدير والاحي 
 هذا البحث فجزاكم الله عنا كلَّ

 

 

 

 

 

 يزن 
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 33 أُٞاد أُظزخذٓخ  2..1



VI  
 

 

 34 . مزائن اُجؾش2

 34 اُخزٝة ٝاُزٔز ًَ ٖٓ رـ٤٘غ دثض .2.1

 35 رؾل٤ز ػذح ٓ٘زغبد ٖٓ اُذثض ٌٓٞٗخ ٖٓ خِن ٗٞػ٢ دثض اُخزٝة ٝاُزٔز ث٘ظت ٓخزِلخ  1..2.1
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 83 أُذرٝطخاُخزٝة ٝاُزٔز ُِلبئق  
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 100 عٜبس طًٞظِذ أُظزخذّ ُزوذ٣ز اُذطْ 43

 100 ثؼذ اُٜلْ ُزوذ٣ز اُجزٝر٤ٖ ح أُؼذَّ اُؼ٤٘بد  44
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 100 ُزوذ٣ز اُجزٝر٤ٖ أُؼذَّح ٛلْ اُؼ٤٘بدػ٤ِٔخ  46

 101 اُؼ٤٘بد ربٓخ اُٜلْ ُزوذ٣ز اُجزٝر٤ٖ ٝٗز٤غخ أُؼب٣زح  47
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 السلخص
َالب حثَفيَمخابخَقدعَعمػـَالأغحيةََنُفِحَ  جامعةَدمذقَومخب خَقِدعَالت ق اناتَةَبيالدراعَاليشجسةَكميةَ–ى حا

يئ ةَالعامةَلمتقانةَالحيػيةََ-الغحائيةَ جبذَوتفلَالخخوبَلبيجؼَدراسةَالسؤشخاتَالفيديػكيسيائيةَوالحديةَالي 
َتَ.15/10/2023وحتى15/9/2022ََخلاؿَالفتخةَالسستجةَمغََفيَالرشاعاتَالغحائيةَساوتصبيقاتي َحزيختعَّ

َالخخوبَمقارنةَمعَثسارَ%45.1أعمىَمغَالجبذََاَ أعصتَثسارَالتسخَمخدودَ،ياَ مخبخَالخخوبَوالتسخََيدبد
21.03َ)َوعجدَالبحورَتياسساكياَوعخضَيابصػلَالخخوبَقخوفَسػرفػلػجيةَتفاوتَوب يَّشتَالجراسةَالَ،43.48%

َ 2.36ََسع، 8.4ََسع، َالتختيبَ(14ممع، ََ.عمى َمشخفس َرشػبي َمحتػى َالخخوب َثسار َ%14.70أضيخت
مغََابسحتػاىعمىَثسارَالتسخَتفػقتَثسارَالخخوبََبيشساَ،1.77)%،1.76َ)َمغَثسارَالتسخَأقلحسػضةَوَ

َمحتػىَ تفلَالخخوبََأضيخَفيَحيغَ،عمىَالتختيبَ(%0.72،َ%4.9،َ%9.52)َسعوالجَوالبخوتيغَالألياؼ
مشخفسََومحتػىََ%20.96َمختفعَمغَالدكخوزَىَسحتػَبثسارَالخخوبََ.َتسيدت%18.46مغَالألياؼََاَ عالي

العشرخَالدائجَفيََأفََّشتائجَالكساَأضيختََ،مقارنة َمعَثسارَالتسخوالفخكتػزَوالغمػكػزَمغَالدكخياتَالكميَّةَ
َدبذَالخخوبََغ100مغ/ََ(799.62َ،1051.00)َىػَالبػتاسيػـسارَالخخوبَوالتسخَث عمىَالتختيبَوتسيَّد 

َ َبسحتػى َالتسخأيزا  َدبذ َمع َمقارنة  َوالكالديػـ َوالرػديػـ َوالبػتاسيػـ َالفػسفػر َمغ َمختفع .َ نتائجَبيشت
َأَدراسة َالخخوب َلجبذ َالكيسيائي ََمحتػاهَمغَفََّالتخكيب َ%29.80)َوالحسػضةَوالخمادالخشػبة ،3.74%َ،
َدبذَالخخوبََكسا،َعمىَالتختيبَ(0.53%،1.95َ%،25.20َ%)َمعَدبذَالتسخَمقارنةَ أعمىََ(1.49% ؽ  تفػَّ

أعمىََ(ثانيةَ/ميمي.َباسكاؿ1440َ)دبذَالتسخَلدوجةََأبجىَ،عمىَدبذَالتسخَسعبسحتػاهَمغَالبخوتيغَوالج
عمىَالتختيبَالحيَتعََ(25:75)َدبذَتسخَ-َدبذَخخوبَأضيخَالخميطَالأفزلَمغَدبذَالخخوب،َفيَحيغ

َلشتائجَالتقييعَالحدي َ،عمىَدبذَالتسخَ(%0.21،َ%1.43)َسعوالجتفػقا َبسحتػاهَمغَالبخوتيغََاختيارهَوفقا 
َمحتػىَدبذَالخميط َأفَّ كافَأعمىَمغَدبذَالخخوبَوتفػؽَمغَالدكخياتَالكميَّةَوالغمػكػزَوالفخكتػزََكسا

ؽَلفائفَبيَّشتَنتائجَالتقييعَالحديَتفػَ َ.أيزا َدبذَالخميطَعمىَدبذَالتسخَبسحتػاهَمغَالعشاصخَالسعجنية
َوزادت َالخشػبة َندبة ت َانخفز  َالمفائف، َأنػاع َباقي َعمى َالحدية َالسؤشخات َكافة َفي َالخخوب ندبةََدبذ

ك انةَالخماد أشيخَمغَالتخديغَمعَمحافطةَلفائف6ََتسخَولفائفَدبذَالخخوبَبعجَالبسعجؿَبديطَلمفائفََوالج 
َ َالتخديغ. َبعج َالحدية َخرائريا َعمى َالخخوب ََكانتدبذ َولفائف َالخخوب َدبذ ََالتسخلفائف مغَخالية

ؽَالسعسػؿَالسرشعَبحذػةَلفائفَدبذَالخخوبَبكافةَالخرائزََ،الخسائخَوالفصػرَوالشسػَالسيكخوبي وتفػَّ
َالحديةَعمىَباقيَالأنػاعَالسرشَّعة.

َالتسخ،ََ:الكلسات السفتاحية َدبذ َالخخوب، َدبذ َالخخوب، َتفل َحدية، َمؤشخات َفيديػكيسيائية، مؤشخات
                                .معسػؿ،َتخديغَخرائزَمػرفػلػجية،َثسارَالخخوب،ََثسارَالتسخ،َلفائف،
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  مقدمة:

فيَمشاشقَالبحخَالأبيسَالستػسطََالتيَتشسػَدائسةَالخزخةَالشباتاتَالصبيعيةَخوبَمغخَشجخةَالخَ بَ عتَ تَُ

َالسَِالقََِبدوتدسىَبخَُ َفػؿَجافَأوعسَ جيذَيػحشا َحتىَفيَالسشاشقَ"،َحيثَُخادالجَ َ" َالرحخاويةَيسكغَزراعتيا

َشجخةَالخ خوبَ.َتذكلالبيئيةَوالاقتراديةَميعَمغَالشاحيةَياَلمطخوؼَالبيئيةَالسختمفةَوىحامِسََُلقػةَتحَ َالجافة

َ.ىاما َلمشحلَفيَالفرػؿَالتيَتشعجـَفيياَالأزىارَحيثَتدىخَشجخةَالخخوبَفيَفرلَالخخيفَغحائياَ مرجرا َ

مغََ%90لشباتَحخاجيَدائعَالخزخةَتتألفَمغَالمبَوالبحور،َيذكلَالمبََاَ تعتبخَقخوفَالخخوبَثسارَ

المبَغشيَبالدكخياتَوالسػادَالعفريةَومشخفسَالسحتػىَمغَالجىػفََ.مشيا %10القخوفَبيشساَتذكلَالبحور

َعمىَقخوفَالخخوب،َحيثَيرشعَمغَلبَالخخوبَ َالعجيجَمغَالسشتجاتَفيَتحزيخىا َتعتسج والبخوتيشات،

َ َمغ َعالية َندبة َعمى َيحتػي َمغَالدكخياتدقيق َومحتػاىا َمشيا َالأكبخ َالقدع َوالفخكتػز َالغمػكػز َيذكل ،

،َالكالديػـ)،َوىػَغشيَبالعشاصخَالسعجنيةَوخاصةَمشخفسَفَالبخوتيغَوالجىػَ َ(الحجيج،َالفػسفػر،َالبػتاسيػـ

َوال َالكعظ َصشاعة َفي َالخخوب َدقيق َيدتخجـ َكسا َالزخورية، َالفيتاميشات َصشاعةَوبعس َوفي بدكػيت

خَ،بجيلَلمكاكاوالذػكػلاتةَأوَ مغَلبَالخخوبَشخابَلحيحَالصععَيزاؼَإلىَعرائخَالفاكية.َيتعََويُحزَّ

َالحخارية،َيرشعَفيَتخكياَ الحرػؿَعمىَدبذَالخخوبَمغَخلاؿَتخكيدَعريخَقخوفَالخخوبَبالسعاممة

ََ.وتػنذَوقبخصَولبشاف

عَشَ رالتيَتَُ،َوىػَمغَالسشتجاتَالتقميجيةَالتيَتتستعَبخرائزَغحائيةَفخيجةَالجبذَمغَالأغحيةعتبخَيَُ

َ َكثيخة َلأنػاع َالسختمفة َالعرائخ َمغ َمثل َالفاكية َوالتػتمغ َوالتفاحَوََالعشب َوالدبيب الذػنجرَوالتيغَوالتسخ

َالدكخ َوقرب َتخكيدىاَالدكخي َالحخاريةَبعج َبالسعاممة َالخخوبَ، َدبذ َوخاصة َعاـ َبذكل َالجبذ يعتبخ

َىاماَ  َغحائيا  َوََمرجرا  َالعسخية َالفئات َبالصاقةَلكافة َغشي َلسرجر َيحتاجػف َلأنيع َالخضّع َالأشفاؿ خاصة
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ويتسيدَالجبذَ،َالاستقلابوكحلظَالخياضييغَالحيغَيحتاجػفَلسرجرَغشيَبالصاقةَوسيلََمتراصالاسيلَوَ

َ.فلافػنػيجاتوَفيشػليةَومخكباتََعزػيةحساضَعمىَأَحتػائوبا

َالتقميجي َالسشتجات طيت َسػريةح  َفي َالاقتراديةََة َالطخوؼ َنتيجة َباىتساـَخاص، َالأخيخة َالدشػات في

َالاقتراديةَ َالتشسية َفي َوكحلظ َالأشعسة، َوسلامة َالغحائي َالشطاـ َبتشػع َساىع َمسا َالبلاد، َبيا َتسخ التي

َالخيفية َالغحائيةَلمسشاشق َبكيستيا َتستاز َالتي َالشباتية َالسرادر َذات َالأغحية َنحػ َالأنطار َتػجيت َحيثُ ،

َ.العالية

شسػَشبيعيا َفيَمشاشقَعجيجةَمغَالقصخَالحيَيَنباتَالخخوبَارتأيشاَفيَىحهَالجراسةَلتدميطَالزػءَعمى

َوترشيعَالجبذَمغَثسارَالخخوبي،َودراسةَبعسَالخرائزَالكيسيائيةَوالسػرفػلػجيةَلثسارهَالعخبيَالدػرَ

َمحميَّاَ  َبالسعاممةََالشامي َوتخكيده َالعريخ َواستخلاص َبالساء َالثسار َنقع َعمى َتعتسج َالتي َالتقميجية بالصخيقة

َلجبذَ َوالحدية َوالفيديائية َالكيسيائية َالخرائز َبعس َودراسة َالسشاسب، َلمتخكيد َالػصػؿ َحتى الحخارية

َومَُ َوالسُحزََّالخخوب َواستيلاكا  َانتذارا  َالأكثخ َالتسخ َدبذ َمع َالخرائز َىحه َدراسةَقارنة َمع َمحميا ، خ

تفلَالخخوبَكشاتجَثانػيَعغَترشيعَالجبذَفيَتحزيخَمشتجاتَذاتَقيسةَغحائيةَإمكانيةَالاستفادةَمغَ

َالحديةَعالية َخرائريا َودراسة َلسشتجاتوَ، َالخخوب َثسار َتحػيل َإمكانية َتستازََدراسة َ)لفائف( أخخى

َ َلفتخات َتخديشيا َوإمكانية َبالثسار َمقارنة  َاستيلاكيا َالكيسيائيةَبديػلة َالخرائز َبعس َودراسة شػيمة،

َََََالتخديغ.َبعجََوالحديةَوالسيكخوبيةَوالفيديائية
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 إشكالية البحث:

 .ةكلَوفيخَفيَمشاشقَمختمفةَمغَسػريعجـَالاستفادةَمغَثسارَالخخوبَالسشتذخةَبذ -1

 السشاشقَالأخخى.دَإنتاجَواستخجاـَدبذَالخخوبَفيَمشاشقَنسػهَوعجـَانتذارىاَفيَكُخََ ت َ -2

َعجـَوجػدَدراساتَمحميةَسابقةَتتشاوؿَشخيقةَترشيعَدبذَالخخوبَواستخجاموَفيَتحزيخَمشتجات -3

 غحائيةَأخخى.

 تداؤلات البحث:

 ؟والتسخَصشفَالبخبغَالعخاقيَىػَالتخكيبَالكيسيائيَوالكيسةَالغحائيةَلقخوفَالخخوبَما -1

َ؟وثسارَالتسخَكيفيةَإنتاجَالجبذَمغَقخوفَالخخوب -2

 ؟ودبذَالتسخَىػَالتخكيبَالكيسيائيَلجبذَالخخوبَما -3

 ؟دبذَالتسخىػَالاختلاؼَبيغَخرائزَدبذَالخخوبَالفيديائيةَوالكيسيائيةَوالحديةَمقارنةَمعََما -4

 الهدف من البحث:

َلػفخةَثسارَالخخوبَفيَمشاشقَعجيجةَمغَالقصخَالعخبيَالدػريَوَ كيستوَالغحائيةَالسختفعة،َوعجـَلنطخا 

َبذكلَواسع،َفقجَىجؼَىحاَالبحثَإلى:َالاستفادةَمشوَفيَتحزيخَمشتجاتَغحائية

 .التخكيبَالكيسيائيَلمتسخومقارنتياَمعََالتخكيبَالكيسيائيَلثسارَالخخوبَدراسة -1

َترشيعَدبذَالخخوب. -2

َدبذوالحديةَلجبذَالخخوبَالسشتجَمغَىحهَالقخوفَومقارنتياَمعََالفيديػكيسيائيةدراسةَالخرائزَ -3

 . التسخَالسحزخَمحمياَ 
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خرائرياََبيجؼَرفعَقيستياَالغحائيةَوتحديغَفيَتحزيخَمشتجاتَغحائيةَأخخىََدبذَالخخوبَإدخاؿ -4

َالحدية.

شع ةَمغَدبذَالخخوبَفيَبعسَالخرائزَلدراسةَتأثيخَالتخديغَ -5 ائيةَيالفيديػكيسبعسَالسشتجاتَالسُرَّ

 والحديةَوالسيكخوبية.

 أهًُخ انجحش:

لإنتاجَدبذَالخخوبَواستخجاموَفيَترشيعَبعسََالستػفخةَبكثخةَفيَسػريةالاستفادةَمغَقخوفَالخخوبَ

َالحدية َمغَالتفلَالشاتجَ،السشتجاتَالغحائيةَودراسةَخرائريا لغشاهََعغَترشيعَدبذَالخخوبَوالاستفادة

َغحيةَفيَتحزيخَمشتجاتَغحائيةَأخخى.بالألياؼَوبعسَالسػادَالسَُ

 يجزراد انجحش:

 فخَقخوفَالخخوبَبذكلَواسعَفيَمشاشقَمحجدةَمغَالقصخ.تػَ -1

َحتػائياَعمىَندبلاالكيسةَالغحائيةَالسختفعةَلكلَمغَقخوفَالخخوبَالشاضجةَوالعريخَالسدتخمزَمشيا،َ -2

 مختفعةَمغَالدكخياتَوالعشاصخَالسعجنيةَوالفيتاميشات.

َمشتجَدبذَالخخوبَمرجرا َغشيا َبالصاقةَبدببَاحتػائوَعمىَالدكخياتَالأحاديةَسيمةَالامتراص.يذكلَ -3

رخيزَالثسغَنطخا َلتػفخَقخوفَالخخوبَونسػَأشجارهَبذكلَشبيعيَوانتذارىاََاَ يعتبخَدبذَالخخوبَمشتج -4

َالح َالسشاشق َالفي َقخوف َاستغلاؿ َخلاؿ َمغ َجيجا  َدخلا  َتذكل َأف َيسكغ َكسا َالجبذَخاجية، َلترشيع خخوب

َوعريخَالخخوب.

 :محدوديات البحث

َمحمية -1 َدراسات َوجػد ََعجـ َتشاولت ََالفيديػكيسيائيةَالسؤشخاتسابقة َالخخوبوالحدية َفيََلقخوف الشامي

 .والجبذَالشاتجَعشوَةمشاشقَمختمفةَمغَسػري
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 .الكيسيائيةَالسصمػبةَالاختباراتارتفاعَأسعارَالسػادَالكيسيائيةَاللازمةَلإجخاءَ -2

3- َ ََجيػزيةعجـ َبعس َلإجخاء َاللازمة َالأجيدة َقدعَالاختباراتبعس َفي َالأغحيةَاللازمة والحاجةََعمػـ

 الحيػية(.)الييئةَالعامةَلمتقاناتََالاختباراتتابعةَلسؤسداتَأخخىَلتشفيحَتمظََللاستعانةَبسخابخ

َالحدود الزمشية للبحث: 

ودُرِستَالخرائز15/10/2022ََوجسعتَثسارَالخخوبَبتاريخ15/9/2022ََتَثسارَالتسخَبتاريخَعَ سَِجَُ -1

َالخخوب َلثسار َوََ،السػرفػلػجية َمغََالكيسيائيةالخرائز َالسستجة َالفتخة َخلاؿ َوالتسخ َالخخوب لثسار

  .20/11/2022حتىَتاريخ20/10/2022ََ

تحزيخَدبذَالخخوبَوالتسخَوالسشتجاتَالغحائيةََ)لفائف،َخمصةَمغَنػعيَالجبذ،َمعسػؿ(،َوأُجخيتَتعََّ -2

َالاخ َمع َوالحدية َالفيديػكيسيائية َالسستجةتبارات َالفتخة َالسختارةَخلاؿ َالمفائف َالتخديغَعمى َتأثيخ مغََدراسة

  .18/6/2023حتىَتاريخ1/12/2022ََ

خلاٍ اُلززح أُٔزذح ٖٓ ربر٣خ ٝاُؼَٔ ػ٠ِ ٗؼز ٓوبٍ رْ اُجذء ثبُزؾ٤َِ الإؽـبئ٢ ًٝزبثخ اُجؾش  -3

 . 15/10/2023ؽز٠ ربر٣خ  19/6/2023
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 الدراسة السرجعية:

 :في العالم والشخيل تهزيع الجغرافي للخروبال -1

 التهزيع الجغرافي للخروب: 1--1

َ خةَالخ خوبَمشحُ ج  تشسػَىحهَالذجخةََالعُرػرَالقجيسةَفيَمعطعَدوؿَالبحخَالأبيسَالستػسط،عُخِف تَْش 

عادةَفيَالسشاشقَالجافئةَوالسعتجلةَذاتَالتخبةَالكمديةَالفقيخة.َاكتُذِف تَىحهَالذجخةَمغَقِب لَالإغخيقَالقُجماءَ

طَإلىَاليػنافَوإيصاليا،َومغَقَِ َفيَالذخؽَالأوس  َالأصميِّ ا َمِغَم ػشِشي  مبػىا خوىاَالحيغَج  ب لَالع خ بَالحيغَن ذ 

عمىَشػؿَِالداحلَفيَشساؿَِإفخيكياَوحتىَإسبانياَوالبُختُغ اؿَوإلىَمشاشقَأخخىَشبييةَبسشاشقَالبحخَالأبيسَ

  .(Batlle, 1997) كاليفػرنيا،َأريدونا،َالسكديظ،َتذيمي،َالأرجشتيغَالستػسطَمثل:

َسشذالَفََّإ َلمخخوبأ َ  C. siliquaالأصمي َغيخ  و De candolle (1883) ذكخَفقجَتساما ،معخوؼ

Vavilov (1951) َ َىػ َمشذؤىا َالستػسطأف َالأبيس َالبحخ َشخؽ َوسػري)تخََمشصقة َبيشساةكيا .)َ

َ (2024) وآخخوفThomasََاعتبخ َىَيامػششأف َ)اليسغَمختفعاتَػالأصمي َالعخبية َالجديخة  أشار (.شبو

Mitrakos  (1988)َضَأفََّ إلى َفي َتصػرت َقج َالخخوب َشجخة َمشاخ َمشاخل َعغ َالأبيسََمختمف البحخ

فخيكياَإلىَجشػبَوشخؽَإسبانيا،َإعمىَشػؿَساحلَشساؿََالعخبَىعَمغَنذخواَالخخوب.َيعتقجَأفَالستػسط

َم َالأمخيكية َالستحجة َالػلايات َإلى َأدخمت َالخخوب َشجخة َأف َالسخجح َمكتبَبخاءاتَومغ َقبل َمغ َإسبانيا غ

وىػَمغَالخخوبََواحجنػعََيشسػَفيَسػرية .(Batlle and Tous., 1997) 1854)) ختخاعَالأمخيكيَعاـالا

َيعتبخ .( 2002ٗؾّبٍ،) شخشػسَواللاذقيةفيَالسشتذخَفيَمشصقةَالداحلَ (.C. siliqua L) الخخوبَالخخدلي

 القخفَالأفخيقيَ)شساؿَالرػماؿ(وَ،َشخؽَشبوَالجديخةَالعخبيةَ)عسّاف(مخكدىاَومػششياَالأساسيَىػَجشػبَ

 .((C. oreothauma" Hilcoat et al., 1980" الأنػاعَالبخيةَمغَالخخوبحيثَتدػدَ
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 (Batlle and Tous, 1997).ع شجرة الخروب في العالم زأصل وتوَ (1):انشكم        

 

َالتهزيع الجغرافي للشخيل:  -1-2

َبُمجافَ َوَجشػبَشخؽَتُع ج أنحاءَإلىََتانتذخََاومشيَلمشخيلَالس ػشِغَالأصميفخيقيَلإالذساؿَادوؿَآسيا

َيذيخالعالع َأصلَنخيلَ (2019) إبخاليعَ،َولاَيداؿَأصلَنخيلَالتسخَغيخَمعخوؼَحتىَالآفَفيسا إلىَأفَّ

َ َىػ َالالتسخ َالشػعشخيل َوشبوَ. (Phoenix sylvestris) مغ َالجافة َالسشاشق َفي َالتسخ َنخيل َزراعة تشتذخ

خطَالاستػاءَفيَالسشاشقَالسستجةَمغَبيغَشساؿَدرجةَ 35و 10 الجافة،َوتشحرخَزراعتوَبيغَخصيَعخض

وامتجتَزراعةَنخيلَالتسخَفيَكثيخَمغَ،َنيخَالإنجيدَفيَباكدتافَحتىَجدرَالكشاريَفيَالسحيطَالأشمدي

َاليشجيةَوالباكدتانيةَوبلادَالذخؽَالأوسطَالستسثمةَفيَالعخاؽ،َ أنحاءَالعالعَفيَالقاراتَالخسدةَكذبوَالقارة

َالعيخافإ َالجديخة َشبو َسػرية، َخبية، َمرخ، َفمدصيغ، َا، َليبيا، َالسغخب، َتػنذ، َيريتالدػداف، فخيكياَإخيا،

جديخةََ،جدرَأرخبيلَبػرديغخاَفيَإيصالياَ،جشػبيَاليػنافَ،مجغذقخَ،جديخةَماديخاَ،،َجدرَالكشاريَالاستػائية

َفخنداَ،صقميَّةَ،سخديشياَ،كػرسيكا َالبميارَ،البختغاؿَ،إسبانياَ،جشػب ثب١ ) البيخوَ،البخازيلَ،كاليفػرنياَ،جدر

  .(٤ٗٝ2018ظ٢، 



8  
 

 

 

 .(2015، خلا٣لخ) ع شجرة النخيل في العالمتوزَ:( (2انشكم        

 

َ:والشخيل الترشيف الشباتي للخروب -2

َالترشيف الشباتي للخروب:  1--2

عميياَتيَيصمقَوال ،( 2001ؽٔذاع،) Leguminosae (Fabaceae) لعائمةَالبقػليةانباتَالخخوبََعتبَ يَ 

َ)الأشجارَوالذجيخات(َأشكالياَالستخذبةتديصخََ،نتذارَفيَالعالعالعائمةَالفخاشيةَوىيَمغَالفرائلَواسعةَالا

َالسجارية، َالسشاشق ََعمى َالسشاشقوتشسػ َبكية َفي َالعذبية َلذجخةَ .(1979، اُخط٤ت)َنساذجيا َالعمسي الاسع

 siliqua  القخفَويعشيَالاسعَالثاني " "Ceratoniaالأوليعني الاسم  "،Ceratonia siliqua"هوالخ خوبَ

َالبقػلية (Ceratonia) جشذَيعجَ.الرلابة َأجشاسَالعائمة ََ،مغَأىع  Ghedira ٝ Goets  ذكخوحدبَما

 يتبعَالترشيفَالتالي: C. siliquaفإن نبات  2019))
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 .التصنيف النباتي للخروب (1): غذولان

ثبنلارُُُخالاطى  وحذح انزظُُق  

 ealntlP أٌُِٔخ

 earanapalnltlP رؾذ أٌُِٔخ

 atyrboprbtl كٞم اُؼؼجخ

 yrlorPoprbta اُؼؼجخ

 apPrtltoprbtanl رؾذ اُؼؼجخ

 alinoaaopsanl اُـق

oslnR كٞم اُزرجخ ae 

 slylaPs اُزرجخ

 Leguminosae(Fabaceae) اُؼبئِخ

 aPrltonal اُغ٘ض

 a.saaaqul اُ٘ٞع

Ghedira and Goets, 2019)                                                                              )ََ  

 انزظُُق انُجبرٍ نهُخُم:  2--2

 phoenix dactylifera"(Kuras"وله الاسم العلمي  "Arecaceae" يشتسيَنخيلَالتسخَلمعائمةَالشخيمية

et al., 2020). يعػدَاسعَالجشذ phoenix"" لمفيشيقييغَفيػَمأخػذَمغَالكمسةَاليػنانية Phoenicia َ ندبة

فييَتعشيَ "dactylifera" لبلادَفيشيكياَعمىَالداحلَالدػريَوتعشيَعشجَالفيشيقييغَشجخةَالشخيل،َأماَالشػع

والتيَجاءتَمشياَكمسةَ "Dachal" ىيَكمسةَعِبخيةَمأخػذةَمغوَ (2018، ساسيبغَ) عشجَالإغخيقَالإصبع
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ىشاؾََويعتبخَنخيلَالتسخَمغَالشباتاتَأحاديةَالفمقة،َثشائيةَالسدكغَأيَأفََّ ،( 2019أُظّلز،) "Date"التسخَ

 .(2) نخيلَالتسخَالترشيفَالتاليَكساَىػَمػضحَبالججوؿيتبعَ،َشجخةَنخيلَمحكخةَوأخخىَمؤنثة

 .التصنيف النباتي للنخيل :(2) غذولان

 الاطى ثبنلارُُُخ الاسم بالعربية وحدة التصنيف

 plant النباتية المملكة

 Angiospermae مغلفات البذور الصف

 Monocotayledonae ذات الفلقة الواحدة الشعبة

 Palmalea النخيليات الرتبة

 Arecaceae النخيلية العائلة

 phoenix اُ٘خ٤َ الجنس

 .phoenix dactylifera L ٗخ٤َ اُزٔز النوع

 (2015، ؿ٤بثخ)َََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََ

َ:وثسار التسر الهصف السهرفهلهجي لقرون الخروبالخرائص الفيزيائية و  -3

  قرون الخروب: 1--3

1َوعخضياَمغسعَ 30 إلى10  قخوفَمتجليةَيتخاوحَشػلياَبيغعغَىيَعبارةَوََ"َكاروبذ"الثسخةَتدسىَ

فَوَوكمساَزادتَسساكةَالقخََسعَمعَقسةَحادةَأوَشبوَحادة 1 ياَحػاليتكاوسسَ(Dricif, 2017) سع 3 إلى

َ َجػدتيا َوالعسمياتََأعمىكانت َالجغخافية َوالسشصقة َالػراثية َوالصخز َالشػع َباختلاؼ َذلظ يختمف

حشي،َلامعَصمبَش،َمزغػط،َمدتكيعَأوَمياَمتجعجسصحوََلػنياَبشي، ( (Gubbuk et al., 2010الدراعية

 يتعَاكتساؿَنسػَالقخفَفيَحػاليَ.المبَشخيَشبوَشفاؼَمشتفخَ،يحتػيَندبةَعاليةَمغَالألياؼَ،عشجماَيجف
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َ،القابسَالصععشاضجَعمىَندبةَمختفعةَمغَالتانيشاتَالتيَتعصيَالالقخفَغيخََشيخا َمغَالتمكيح،َيحتػيَ 11

تعدىَإلىََمخغػبةتحتػيَقخوفَالخخوبَالجافةَعمىَنكيةَعصخيةَجفاؼَالقخفَيربحَمحاقوَحمػَولدج.َوعشجَ

ستمئَت .(2019 ،ٝكٌز١ ػجذٙ) %1.3 تبمغَندبتوَحػاليَوالحييدوبيػتخيظَلآاَحسسَمغالخخوبَقخفَمحتػىَ

َغَوىػَما 0.2 وزفَالبحرةَقخفَبحرةَفيَكلَ 20 إلى  15ةَججا َعجدىاَحػاليببحورَبشيةَالمػفَصمبَفَوَالقخَ

 .(Dricif, 2017) يعخؼَبالقيخاطَاستخجمتَمغَقبلَبائعيَالسجػىخاتَقبلَضيػرَالسػازيغ

 

 .((Li and Chemat, 2019 شجرة الخروب والقرون ومكوناتها :(3) انشكم
 

َثسار التسر:  2--3
 ػي،َالسدتجيخ،َوالسدتصيل،َيتخاوحَشػلياالعِش بيةَيختمفَشكمياَبيغَالبيزتُعت بخَثسارَالشخيلَمغَالثسارَ

،َيغصيَقاعجةَالثسخةَقسعَيتكػفَمغَالبقاياَالحخشفيةَلأوراؽَمع 380 إلى 8 ،َوالقصخَحػاليمع 110و30 َبيغ

بالذسخوخَمباشخة َمغَخلاؿَالأندجةَالميفيةَالجاخميةَكساَيترلَبالثسخةَبأندجةَالكأسَوالتػيج،َويترلَالقسعَ

َالشػاةَ َمغ َلمخارج َالجاخل َمغ َالثسخة َوتتكػف َبالقسع، َالشػاة َقاعجة َتخبط َداخميَ،ليفية َخارجيةَ،نديج َ،قذخة

 شبانةَوآخخوفََذكخساَكسذَمخاحلَلمشزجَخيلَبخَ خَثسارَالشَ سَُتَ . (2015اُؼزكب، ) والصبقةَالمحسيةَالجاخمية

تأخحَالثسخةَ)،َمخحمةَالخِلاؿَ(تأخحَالثسخةَلػفَالتفاحَالأخزخ)مخحمةَالحبػؾَ)لػلػ(،َمخحمةَالكسخيَ 2010))
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َأخزخ َلػنيا َيكػف َالشيائي َوحجسيا َ(أحسخَ،أصفخَ،شكميا َالتسخ َمخحمة َالخُش ب، َمخحمة َالسخحمةَ)، وىي

َمجسػعةَمغَالتغيخاتََ.(الأخيخةَمغَمخاحلَالشزج َالمػفََفيالتيَتؤثخَمخاحلَالشزجَالدابقةَيحجثَفييا

َالبخوتيش َ)الكخبػىيجرات، َالكيسيائي َوالتخكيب َوالقػاـ َالفيتاميشات(اتوالحلاوة َالسعادف، َالجىػف، ، (AL-

Mssallem et al., 2013). 

 

 .(2015اُؼزكب، )صٔزح اُزٔز ٝأعشائٜب أُخزِلخ  (4): انشكم

 السشتذرة عالسياً: والتسر الخروب أصشافالفيزيائية والسهرفهلهجية لبعض الخرائص  -4

َلشبات َالأصشاؼ َمغ َالعجيج َالأصشاؼ Certonia siliqua"" الخخوبَتػجج َىحه ََأىع  ػجذٙ)حدب

 :(2019، ٝكٌز١

1- Amele: َايصاليا َفي َزراعتو َتشتذخ َقجيع َأنثىَ،صشفَتجاري َخفيفََ،الأشجار َبشي َلػف َذات القخوف

َقميلاَ  َمشحشية َأو َمدتكيسة ،َ َالقخف َشػؿ َ  16- 14يبمغ َمغََ،سع 2.5 - 2 والعخضسع َالقخوف محتػى

 .تذخيغَالأوؿوََأيمػؿتشزجَالقخوفَفيَشيخََ،ذاتَنكيةَجيجة ، 53.8%الدكخيات
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-2 :casuda مدتكيسةَشػلياَ،َالقخوفَذاتَلػفَبشيَداكغَ،الأشجارَأنثىَ،تشسػَالأشجارَبػفخةَفيَاسبانيا

َ ََياعخضوََ،سع12َحػالي َبيغَ،سع1.5َحػالي َتتخاوح َالدكخيات َمغ َعالية َندبة َعمى  و 15.7َتحتػي

َ.تذخيغَالأوؿتشزجَالقخوفَفيَشيخََ،ذاتَنكيةَجيجةَوالأشجارَذاتَحسلَغديخ 56.7%َ

3- Clifford: َيبمغَشػؿَالقخفََ،قميلاَ َةمشحشيَ،القخوفَذاتَلػفَبشيَخفيفَ،الأزىارَخشثىَ،أشجارَشخؽ

الحسلَغديخَتشزجَالقخوفَفيَ،َقػيةالشكيةَ،َسكخياتَ 52.9%تحتػيَالقخوفَعمىَ،سع2َوالعخضََسعَ 13

َ.تذخيغَالأوؿ

4- :Sfax مدتكيسةَأوَللاحسخار،َالقخوفَذاتَلػفَبشيَمائلََ،الأشجارَأنثىَ،رشفَفيَتػنذيشسػَىحاَال

تشزجَالقخوفََ،متػسصةَالحسل،َ%56.6ندبةَالدكخياتَسع2َ والعخضََسع15 شػؿَالقخفََ،مشحشيةَقميلاَ 

َ.تذخيغَالأوؿوََآبفيَ

5- Santa Fe:  َشػؿََ،ممتفةَغالبا َأوَمشحشيةَقميلاَ َ،القخوفَذاتَلػفَبشيَفاتحَ،الأشجارَخشثىَخربةَذاتيا

الأشجارَذاتَحسلَمشتطعَومحرػؿَجيجَتجػدَ،َ% 47.5ندبةَالدكخياتَسع2 والعخضََسعَ 20- 18القخفَ

 .خيغَالأوؿذتتشزجَالقخوفَفيَ،َولاَتحتاجَلخيَمشتطعَ،زراعتياَفيَالسشاشقَالداحمية

6- Tontillo: القخوفَذاتَلػفَبشيَغامقَمدتكيسةَيبمغَ،َالأشجارَخشثىَ،صشفَمشتذخَفيَجديخةَسيذل

الأشجارَذاتَحسلَغديخَومشتطعَتشزجَالقخوفَفيَ،َسعَالشكيةَجيجة 2 والعخضسعَ 15 -13 شػلياَحػالي

َ.تذخيغَالأوؿإلىَمشترفََأيمػؿ

7- Tylliriia: مشحشيَقميلا َشػؿََ،القخوفَذاتَلػفَبشيَغامقَ،الأشجارَمؤنثةَ،تشتذخَزراعتياَفيَقبخص

الحسلَالقخوفَذاتَنكيةَجيجة،َ %50.9 - 47.4 تبمغَندبةَالدكخياتسعَ 2.5 - 2والعرض  طْ 15القخفَ

َحدبَمشاشقَانتذارَالدراعة.َتذخيغَالأوؿحتىََآبمغَمشترفَ،َتشزجَالقخوفَغديخَومشتطع
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8- :Koundourka 2 سعَالعخض17َ  شػؿَالقخوفََ،القخوفَذاتَلػفَبشيَفاتح،َالأشجارَغديخَالتفخيع 

 .14.7% والبحور %58 سعَتشذقَالقخوفَشػليا َتحتػيَالقخوفَعمىَندبةَمغَالمباف

 9- :Koumbota َكبيخَالأ ََ،الحجعَةشجار َالبحورتحتػي َمغ َقميل َعجد َالدكخياتَ،القخوف   53%ندبة

 .لباف %53 وتحتػيَالبحورَعمى

أىسيا:َزىجي،َالخدتاوي،َالبخحي،َلػلػ،َكبكابَأحسخ،َكبكابَفيَسػريةَالعجيجَمغَأصشاؼَالتسخََيُشت ج

خي،َتاسفخت،َالبخبغ ،َمجيػؿ،َالأشخسي،َوالخلاصأصفخ،َخُز  وتتذابوَمعَتمظَالأصشاؼَالسػجػدةََ،َمكتػـ

َ:(2019 أُظّلز،)مغَأىعَأصشاؼَالتسخَحدبََفيَالعخاؽ

لاَ %81 فيياَتسػرَشخيةَلػنياَبشيَغامقَبخَّاؽَقميمةَالسحتػىَمغَالألياؼَالدكخياتَالكمية الخدتاوي: -1

َالدكخوز.َتحتػيَعمى

شكمياَسعَ 2.5 - 2.4 قصخىاَحػاليَ،سع 4 - 3.4 شػؿَالثسخة،َلػفَالتسخَأصفخَإلىَبشيَفاتح الزهدي: -2

َ)َ،بيزػيَ َمباشخة َغيخ َأو َمباشخة َبرػرة َالتدتيمظ َالدائل، َالدكخياتَالدكخ َندبة َالخل( َالكحػؿ، جبذ،

 .%9.6 والدكخوز %67.1 الكميَّة

تتسيدََ،الدكخوزَلاتحتػيَعمى ،%63.4 الدكخياتَالكميَّةَ،الثسخةَشخيةَ،لػفَالتسخَبشيَمحسخالبَرحِي:  -3

َالرػديػـَوالحجيجَوالفػسفػر. َثسارَىحاَالرشفَبغشاىاَبالعشاصخَالسعجنيةَمثلَالبػتاسيػـ

أحسخَمدسخَفيََيالػنَيكػفََ،الذكلَػيةبيزالثسخةََ،يعتبخَىحاَالرشفَمغَالأصشاؼَالسستازةالأشرسي:  -4

 .%6الدكخوزومغَ ،%71 الدكخياتَالكميَّةَمحتػاىاَمغَ،مخحمةَالخِلاؿ

فيياَندبةَالألياؼََ،ةمغَالتسػرَالصخيَََّيعجَ،لػفَالتسخَفيَىحاَالرشفَأحسخَمدسخَأوَكدتشائيالسكتهم:  -5

َػيَأوَاسصػاني.شكلَالتسخَيكػفَبيز،َقميمة
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َمَُ الكبكاب: -6 َأحسخ َالتسخ َخدسََّلػف َمتجعجة، َسسيكة َالشػاةََ،الألياؼبَغشيةَ،القذخة َالثسخةَندبة  %7 إلى

الدكخوزَفيَومغََ،فيَمخحمةَالخشب %51 الدكخياتَالكميَّةمحتػاىاَمغََ،الخلاؿَتدتيمظَالثسارَفيَمخحمة

 .%21 مخحمةَالخِلاؿ

َوالسخغػبةالخُزَري:  -7 َالميشة َالأصشاؼ ََ،مغ َلػف َيكػف َالثسخة َبيزػيةَفي خ َمُخزَّ َأصفخ َالخِلاؿ مخحمة

َخفيفةَ،الذكل َفييا َالعفرية ََ،السادة َعشبخيَلػف َبالأخزخَ،الخُش ب َمذػب َأحسخ َالتسخ َقميمةََ.لػف التسخة

 .ولاَتحتػيَعمىَالدكخوز ،%63.8 الدكخياتَالكميَّةمحتػاىاَمغََ،الألياؼَذاتَنكيةَمسيدة

َالبربن:  -8 َفي َالسشتذخة َاليامة َالتسػر َمغ َعادةَ يعج َوسػريةَويدتيمظ َالعخاؽ َمغ َمخحمتيَكل الخُش بََفي

َ،مغَالتسػرَمبكخةَالشزجَىػوََ،ىرَأثشاءَمخحمةَالخشبشخيَوقػاـََمقبػؿوالتسخ،َالثسارَذاتَشععَحمػَ

دفَلمفدادَفيَحاؿَلعََعخضةَ ،َالتسػرَتكػفَغ 15َ-12ػيَمقمػبَلػنياَبشيَغامقَوزنياَشكلَالثسخةَبيز تُخ 

  .لاَتحتػيَالثسخةَعمىَالسادةَالعفريةَومحتػاىاَقميلَمغَالألياؼَ،بالتبخيج

 

 .اُجزثٖ اُؼزاه٢صٔبر رٔز ؿ٘ق   (5):انشكم

 

 :والتسر الخروب ثسار الإنتاج العالسي من -5

ألفَىكتار،َتتخكدَبذكلَأساسيَ 200 ت بمُغَُالسداحةَالإجساليةَالسدروعةَمغَالخخوبَفيَالعالعَحػالي

فيَدوؿَجشػبَالاتحادَالأوروبيََخاصةَ وََفيَدوؿَالبحخَالأبيسَالستػسطَحيثَُالإنتاجَالتجاريَلمخخوب
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كلَالجدءَالأكبخَمغَالسداحةَالسدروعةوغيخىاَمغَالجوؿََاليػناف،َإيصاليا،َالبختغاؿ()إسبانيا،َ حػاليَ التيَتذَّ

الجوؿَإنتاجا َلمخخوبََثخالبختغاؿَمغَأكتعجَ . (Batlle and Tous, 1997)مغَالإنتاجَالعالسي %70و 74%

الخخوبَبلغ الإنتاج العالمي من  وقد، (FAO, 2017) تقجيخاتَمشطسةَالأغحيةَوالدراعةَالجوليةلَوفقاَ فيَالعالعَ

تميياَإيصالياَ،َمغَالإنتاجَالعالسي %30 احتمتَالبختغاؿَالسختبةَالأولىَبشدبة ،اَ شش 136540 فيَنفذَالعاـ

 .(6) الذكلاليػنافَوََتخكياوَالسغخب،َثعَ

 

 

 .(FAO, 2017)الإٗزبط اُؼب٢ُٔ ٖٓ اُخزٝة  :(6) انشكم

 

 حيثَبمغَانتاجياَحدبَتقجيخاتَمشطسةَالأغحيةَلياَاَ إنتاجةَالأكثخَمرخَالجولَتعجأماَبالشدبةَلمتسػرَ

َ َأيشش1501799  (FAO STAT, 2016) الجوليةوالدراعة ََماَا  َ %24.9يعادؿ َالعالسي َالإنتاج َتمييامغ

َوََيخافإ َوليبياالدعػدية َوالإمارات َوعساف َوالدػداف َوباكدتاف َوالعخاؽ َوالجدائخ َحيغ َفي ،َ َإنتاج  ةسػريبمغ

ََ.مغَالتسخَمغَمتػسطَالإنتاجَالعالسي %0.05
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 .(FAO, 2016) ٚٓ٘زغخ ُ دٍٝ 10 ئٗزبط اُزٔز لأْٛ (:(7 انشكم
 

:بذور(الولب ال) لتركيب الكيسيائي لقرون الخروبا - 6 

الخروب: قرون  التركيب الكيسيائي للب   -1-6  

والسعاملاتَالثانػيةَالتيَتُجخىَعمىََيعتسجَالتخكيبَالكيسيائيَلمبَالخخوبَعمىَالرشفَووقتَالحراد

  يذكلَالدكخوز ،%56 - 48 القخوف،َيحتػيَلبَالخخوبَعمىَكسيةَمختفعةَمغَالدكخياتَالكميةَتتخاوحَبيغ

وندبةَقميمةَمغَالسالتػزَفيَبعسَالأصشاؼَ %8 - 7 والفخكتػز ،%6 - 5 ،َوالغمػكػزتقخيباَ َمشيا38%َ - 32

َ َحػالي َعمى َيحتػي َكسا َوالييسيدَ%18أيزا ، َالديممػز َمشيا َالغحائية َالألياؼ َممػَمغ  (Segge, 2011).ز

تتخكبَمغَندبَمتداويةَتقخيبا َمغَالأحساضَ %0.6 -  0.2يتخاوحَمُحتػىَقخوفَالخخوبَمغَالجىػفَمغ

َ َالسذبعة َوغيخ َالتانيشاتََمحتػىََ.(Batlle and Tous, 1997)السذبعة َمغ َالشاضجة َالخخوب قخوف

َةالعامَبمسخةَجديئاتَأوليةَلياَالبشيةعمىَأساسَالػزفَالجاؼَوىيَمخكباتَناتجةَمغَ %20 إلى  16حػالي

تتسيدَقخوفَالخخوبَبسحتػىَمشخفسَمغَالقمػيجاتَوتتخاوحَندبةَالخمادََ.(Baston, 2016) لمفلافػنػيجات
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تعَالكذفَ. %4.42 - 3.07 مغَالبخوتيغَبيغَومحتػاىا ،(Papaefstathiou et al., 2018) %1.3 - 0.9بيغَ

ََاَ أميشيَاَ حسز 17 عغَوجػد َمغفيَبخوتيشاتَقخوفَالخخوب، َإضافةَ . ساسيةالأحساضَالأميشيةَالأَأغمبيا

َمثلل َالفيتاميشات َمغ َوالشياسيغ ،E، D ،C ،B6 سجسػعة َالفػليظ  ،(Dumitru et al., 2018) وحسس

B12، B2َ اتوفيتامين ،A (Papaefstathiou et al., 2018). َحيػ َلمبَالتخََ(3) الججوؿَضِّ َالكيسيائي كيب

 .ومدحػؽَالخخوب

 .اُخزٝة هزٕٝ رز٤ًت ُت (:(3 غذولان   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Biner et al., 2007)                               khlifa et al., 2013; Gubbuk et al., 2010;) 

ََتتخكب َالخخوب َفي َالجسسة َ 17 مغالسادة َمشيا َدىشيا ، َوالبالسحسأحسزا  َوالميشػليظ َالأوليظ تيظَياض

َيالدوَ َ (% 3.08،%11.01 ،%23.19 ،%(40.45 بتخاكيدتاريظ  .(Youssef et al., 2013) التختيبعمى

 دورا َميسا َفيَالعسمياتَالحيػيةَفيَالجدعَتمعبيحتػيَلبَالخخوبَعمىَالعجيجَمغَالعشاصخَالسعجنيةَالتيَ

 (%) انززكُش ًؤشزان

 56.0 - 48.0 اُظٌز٣بد ا٤ٌُِخ

 38 - 32 اُظٌزٝس

 17.4 - 0.7 ًِٞٞسـاُ

 17.9 - 1.8 اُلزًزٞس

 18.0 - 3.6 ٢زمٞثأُؾزٟٞ اُ

 20.0 - 18.0 اُزب٤ٗ٘بد

 39.8 - 2.6 اُـذائ٤خالأ٤ُبف 

 6.0 - 1.0 اُزٓبد

 0.6 - 0.2 ذٕٛٞاُ
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َضافةَ والفػسفػرَوالبػتاسيػـَإلديػـَوخاصةَعسمياتَالتسثيلَالغحائيَوالجورةَالجمػية،َحيثَيتسيدَبغشاهَبالكا

َوالرػديػـ  .(Fidan and Sapundzhieva, 2015) لمحجيجَوالشحاسَوالسغشديػـ

 .الخروب من العناصر المعدنية قرون محتوى لب :(4)غذول ان

 

 

 

 

 

 
 

                                                                                (Fidan and Sapundzhieva, 2015) 

 الخروب: قرون  التركيب الكيسيائي لبذور 2--6

 سكخوز، %43.7) تتػزعَعمىَالذكلَالتالي %(87.4) بذكلَأساسيَمغَالدكخياتَالخخوببحورََتتكػفَ

َ ،(فخكتػز %4.2 مػكػز،غ 39.5% الخمادَوَ %(1.4) الجىػفَوَ %(4.5) البخوتيغوَ %(7.7) الألياؼومغ

أكدجةَيسكغََاتالتيَتمعبَدورا َىاما َكسزادغلاؼَالبحرةَعسَالسخكباتَالفيشػليةَالسػجػدةَفيَوب ،%(2.2)

َالغحائيةَاستخجاميا َالسػاد ََىيوَ (،(Baston, 2016 في َالأكدجة َمزادات َالمغ ََفعاليةذات التيَالسختفعة

 %(90 - (80 قجرتياَعمىَتثبيطَالأبحاثأثبتتََحيثَُفيَالأغحيةَوالسذخوباتَالػضيفية،ََيسكغَاستخجاميا

-Dَأىسيافيَبحورَالخخوبََالسخكباتَالحمكيةويػججَعجدَمغَ .(Roseiro et al., 2013) الجحورَالحخةمن 

pinitol والغالػتانيشاتَوميثيلَالغالات (Tetik and Yüksel, 2014). 

 

 ؽ100/ ٓؾانززكُش  انؼُظز 

 266.60 - 628.29 اٌُبُظ٤ّٞ

 8.47 - 23.44 اُـٞد٣ّٞ

 1.78 - 7.66 اُؾذ٣ذ

 34.60 - 132.57 أُـ٘ش٣ّٞ

 68.20 - 878.90 اُلٞطلٞر

 0.16 - 1.19 اُشٗي

 0.07 - 1.29 أُ٘ـ٤٘ش
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  التركيب الكيسيائي والقيسة الغذائية لثسار التسر: -7

َ َالتسخ َميسا َ العالية التغحوية بكيستيا تتسيد التي الصبيعية الغحائية السشتجات مغيعتبخ َمرجرا  لأنيا

تتكػفَثسارَالتسخََ،مغَقِب لَالجدعَتستزَمباشخةَ َالتيَالغمػكػز،َالفخكتػز،َالدكخوز()َالصبيعيةَمدكخياتل

َ َوالتي َالكخبػىيجرات َمغ َأساسي َحتىبذكل َندبتيا َالخشبَمغَ%77َترل  ,.Al-Alawi et al)َالػزف

 وAl-Shahib حيثَأشارََعمىَمخحمةَالشزجَوالرشفَالدكخياتمغََويعتسجَمحتػىَثسخةَالتسخَ،(2017

Marshallَ(2003)َََندبة ثسارَالتسخََكساَأفََّ،َ%88)َ-44َ)تتخاوحَبيغَفيَالتسػرَالدكخياتَالكميةإلىَأفَّ

َ َبالبخوتيغ َوالبختقاؿَةاكيبالفَمقارنةَ غشية َوالسػز َالتفاح َمثل َالتسخَتتخاوحَ،الأخخى َفي َالبخوتيغ َََبيغَندبة

العجيجَمغَالأحساضََالتسخَوتحتػيَثسارَالسحكػرةَآنفا ،َةاكيفيَالفَ%(1)َبيشساَلاَتتجاوزَ%(5.6َ-2.3َ)

َ،(Sulieman et al., 2012)َديغيالجلاوَسبارتيظَوالغمػتاميظَوالديخيغَوالبخوليغَوالآلانيغَالأَمثلَالأميشية

َتعتبخََفزلا َعغوَ ََلمعشاصخَالسعجنيةَمرجرا َميساَ أىسيةَالتسػرَكسرجرَعاليَلمصاقةَفإنيا مثلَالكالديػـ

َوالسشغوالسغشدَ َيػـ َوالشحاس َوالحجيج َوالبػتاسيػـ َ)شيد َوآخخوف، َعشرخََ.(2018العتيبي َعمى َالتسخ يحتػي

َماالفمػرَ َأضعاؼ َخسذ َبسقجار َالفاَيغ َيداعجَالأخخىََةكيتحتػيو َالتدػسَوالحي َمغ َالأسشاف َحساية َفي

َوَ َعشرخ َعمى َأيزا  َيحتػي َالدخشافََالحيالديميشيػـ َمغ َالػقاية َفي َأنوَيداعج َيعتقج َالسشاعةَتعديدوفي

(Al-Shahib and Marshall, 2003)َ،َفَومزاداتَوتحتػيَثسارَالتسخَأيزا َعمىَالألياؼَالخاـَوالجىػ

َيجعم َمسا ََغحاءَ َياالأكدجة َكبيخةَذووضيفيا  َصحية َغشيةََ.(Arshad et al., 2019)َفػائج َالتسخ ثسار

 ,.Kَ(Al-Harrasi et alَوفيتاميغَ Aفيتاميغوَالخيبػفلافيغَوَالشياسيغَوَمثلَالثياميغَوالفػلاتَبالفيتاميشاتَ

فيََالتسخَنخيلأصشاؼَمغ10َََملتحجيجَالتخكيبَالكيسيائيََAssireyَ(2015)َفيَدراسةَقاـَبيا،َ(2014

مغََ،َومحتػاىا%(81.4  - 71.2)َتخاوحَبيغَمغَالدكخياتَالكميةَذكخَأفَمحتػاىاالسسمكةَالعخبيةَالدعػديةَ
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وكافَالسعجفَالدائجََ،%(2.72 - 0.12)َتخاوحَبيغَالجىػفَوالسحتػىَمغََ%( 4.7- 1.72)َبيغتخاوحََالبخوتيغ

التخكيبَالكيسيائيَالعاـَلثسارََ(5)َالججوؿَبيغيَ،والفخكتػزَوالدكخياتَالخئيديةَىيَالغمػكػزَ،ىػَالبػتاسيػـ

َ.َصشفَالبخبغَالكيسيائيَلثسارَالتسخالتخكيبَ (6)التسخَوالججوؿَ
 .لب التمرلالتركيب الكيميائي  :(5)غذول ان

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  (2016)ًشار ؽظٖ،                                                                                                     

 .اُؼزاه٢ اُجزثٖ اُزٔز ؿ٘ق اُزز٤ًت ا٤ٔ٤ٌُبئ٢ ُضٔبر :(6)انغذول 

  ززكُشان انًؤشز

 21% زمٞثخاُ

 ؽ 0.3 ذٕٛٞاُ

 ؽ 3 ٤ُبفالأ

 ؽ 65 ظٌز٣بداُ

 ؽ 1.2 جزٝر٤ٖاُ

 ٓؾ 0.6 ٌبُظ٤ّٞاُ

 ٓؾ 2.1 ؾذ٣ذاُ

 ٓؾ 6.5 جٞربط٤ّٞاُ

 (2019 )أُظّلز،                                                                                                                       

 انززكُش انًؤشز

 7.0 – 26.1% اُزمٞثخ

 1.7 - 3.9% اُجزٝر٤ٖ

 0.1 - 1.2% اُذٕٛٞ

 72.9 - 77.9% اٌُزث٤ٛٞذراد

 2.0 – 8.5% الأ٤ُبف

 0.5 - 2.7% اُزٓبد

 ٓؾ59.0 – 103.0  اٌُبُظ٤ّٞ

 ٓؾ 63.0 – 105.0 اُلٞطلٞر

 ٓؾ 3.0 – 13.7 اُؾذ٣ذ

 ٓؾ  648.0 اُجٞربط٤ّٞ

 ٓؾ  A  15.6ك٤زب٤ٖٓ

 ٓؾ 10.0 – 17.0 اُززثزٞكبٕ

 ٓؾ  2.2 - 1.4 ا٤ُ٘بط٤ٖ



22  
 

 

 :نخيل التسرو  استخدامات نبات الخروب -8

  استخدامات نبات الخروب: 1--8

َ،الدىػر،َالأوراؽ)مغََمفيجةَنطخا َلأفَجسيعَأجدائياَأىسيةتعتبخَشجخةَالخخوبَمغَأكثخَأشجارَالغاباتَ

َالثسار َالخذب، َالمحاء، ََ(الجحور، َالبيئية َالطخوؼ َكافة َمع َوتكيفيا َلسقاومتيا  ,.Biner et al)بالإضافة

2007).ََ َالفيشػليةَالثسارتدتخجـ َوالسخكبات َالدكخيات َمغ َالعالي َمحتػاىا َبفزل َالإنداف َقبل َشبيا َمغ ،

لاحتػائياَعمىَلتيابَومزادَلمقخحةَومميغَللأمعاء،َومزادَللإسياؿَؽَالخخوبَكسزادَايدتخجـَلحاءَوأورا

َ،َيدتخجـالأمعاءَوالدػائلَالسػجػدةَفيياَعَحخكةافعَعمىَالساءَداخلَالأمعاءَوتُشطَِمػادَالعفريةَوبالتاليَتح

َوا َالجـ َفي َالدكخ َنقز َعلاج َفي َالخضع،الخخوب َعشج َوالأمعاء َالسعجة َلَنتيجةَ وََلتياب الخخوبَغشى

جيادَالتأكدجيَالشاتجَديمةَلمقمقَومزادةَلمدخشاناتَوالإخرائزَميجئةَومبَفإنوَيتسيدسخكباتَالفيشػليةَبال

َالأندجةَوجػدَعغ َفي َالكخبػف َكمػريج َبالتانيشاتَرابع َغشاه َبدبب َالجمػي َالشديف َلػقف َالمحاء َويدتخجـ ،

َالجمػية َللأوعية َالقابزة َكسا َالعط، َىذاشة َلسعالجة َالخخوب َدبذ َيدتخجـ َلاـ َنطخا  َبالكالديػـ غشاه

(Dumitru et al., 2018).َ

مداؾَخرػصا َلإقخوفَالخخوبَىيَغحاءَشبيعيَومميغَلحالاتَاَأفَََّ(2013)َوآخخوفTokerََأفادَ

سخيعَسرجرَلالحيغَيحتاجػفَالخضعَللأشفاؿََةَ خاصا َميسَغحاءَ َالخخوبَيذكلَدبذَحيثََُ،عشجَالأشفاؿ

َفَوتفيجَقخوفَالخخوب.َفخكتػز(َ،غمػكػزيحتػيَعمىَسكخياتَبديصةَ)صاقةَلم يَعلاجَحالاتَالخوماتيدـ

َ َآلاوتخفيف َالثآليل َوإزالة َالأسشاف َوخفسََوتدتخجـَ،( 2008القحصاني،)ـ َالخئػي َالدل َعلاج َفي أيزا 

َالرسػغلاحتػائوَعمىَالذعبَاليػائيةََتػسيعلشخابَالخخوبََيػصفَ.(Berrougui, 2007)َالكػليدتخوؿ

َ َكسا َالدعاؿ، َحجة َتخفيف ََديجيوبالتالي َالخخوب ََمغشخاب َالسخضعات َلجى َالحميب َوَإدرار َقيستويخفع
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َالغح َالخخوبَائية، َفعّاؿَالسحزخةَوالسشتجاتيعسل َبذكل َلمبػؿ َكسجر تدتخجـََ.(2019َ،وفكخيََعبجه)َمشو

بخوتيغََعمىكدبةَبحورَالخخوبَتحتػيَحيثََ(Sahle et al., 1992)لمحيػاناتََجيجَقخوفَالخخوبَكعمف

تجفيفََمغيدتخجـَمدحػؽَالخخوبَالحيَيتعَالحرػؿَعميوََ.(Batlle and Tous, 1997)َ%50َبشدبة

َمشياوت َالبحور َندع َبعج َالقخوف َالسػادَحسيز َصشاعة َالحمػةَفي َالعرائخ َوتحزيخ َوالذكػلاتةَالغحائية

َالذكػلاتةَإلىَتحديغَخراصَبشدبةَمحجدةَإضافتوَلمكاكاوَتؤديكبجيلَلمكاكاوَحيثَيدتخجـَوالبدكػيتَوَ

(Berrougui, 2007)َ َفيػ ،َ َالكافئيغ َعمى َيحتػي َولا َالحخارية َالدعخات َمشخفس الثيػبخوميغَأو

(Whiteside, 1981).ََ ياتَوالآيذَمثلَالكعظَوالحمػََبعسَالأشعسةَإلىدقيقَالخخوبََإضافةيسكغَأيزا

فيََلاستخجاموستخخاجَصسغَالخخوبَمغَسػيجاءَالبحورَبعجَندعَالأغمفةَوالجشيغَيتعَاَ.كخيعَوالسذخوبات

ويدتخجـَكبجيلَشبيعيَعغَالبكتيغََ،E410عالسيا َبالخمدََتُعخ ؼلمقػاـََةمثخشسادةَصشاعةَالسػادَالغحائيةَك

ََوالجيلاتيغ َخرائز َبدبب َالعالية َالمدوجة َالحخارةَلسحمػؿ َدرجات َمغ َواسع َنصاؽ َفي َالجقيق ىحا

ََ،والحسػضة َعمىَربطَالساءَفيَمحاليلَمخففةَتخكيدىا َيعشيَقجرتيا تآزريَمعَالَىاتأثيخَلَضافةَ إَ%1وىحا

َ َالأخخى َالىَ(Puhan and Wielinga, 1996)الدكخيات َالأغحيةَويزاؼ َمغ َوالسَكثيخ يػنيدَاكالأجباف

صشاعيا ََ.(Vourdoubas et al., 2002)َكسادةَمثبتةَومشتجاتَالألبافَالستخسخةوالآيذَكخيعَوأغحيةَالأشفاؿَ

َغيخىاَبدببَقجرتووَمعاجيغَالأسشافَوَالكخيساتَوَصشاعةَمدتحزخاتَالتجسيلَالرابػفَيدتخجـَالخخوبَفيَ

وتثخيغَمشخفسَبدببَقجرتوَالعاليةَعمىَالاستحلابَوالتثبيتَوبتخكيدََالمدوجةَمختفعةعمىَتذكيلَمحاليلَ

الصباعةَوالترػيخَوفيَصشاعةَالبلاستيظَوالحبخَوالتذسيعَعسمياتَ،َويدتخجـَصسغَبحورَالخخوبَفيَالقػاـ

ـَفيَصشاعةَالسفخوشاتَدتخجخذبَالخخوبَفيأماََ.(Batlle and Tous, 1997)وفيَالرشاعاتَالشديجيةَ

يعتبخََ.مغَالتانيشاتَمحتػاهَالسختفعفزلَفيَالجباغةَبشجخَالخخوبَجحورَوصشاعةَالفحع.َويدتخجـَلحاءَوَ
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َ َمستازة َركيدة َالخخوب َمثلَلشسػمدحػؽ ،َ (Fusarium moniliforme, Aspergillus niger)الفصخيات

جيجةَكػسطَلدراعةَالشباتاتَنتائجََصحػفَالشاتجَعغَصشاعةَدبذَالخخوبختبارَتفلَالخخوبَالساَوأضيخ

 ,Rishani and Rice)فيَالسذاتلََالبيتسػسستخجاـَكبجائلَعغَالخمصاتَالقائسةَعمىَاَستخجاميايسكغَا

لطخوؼَالبيئيةَلإعادةَسقاومتياَالعاليةَوقجرتياَعمىَتحسلَالَجَعمىَأشجارَالخخوبَنتيجةَ سَ عتَ يَُ بيئياَ َ.(1988

ياَلمحخائقَوالتخفيفَمغَمقاومتتذجيخَالسشاشقَالستأثخةَبالتعخيةَوالترحخَوفيَإعادةَتذجيخَالغاباتَوزيادةَ

 َ.(Batlle and Tous, 1997)،َوتدتخجـَلمديشةَفيَالحجائقَوعمىَجػانبَالصخؽَضاىخةَالاحتباسَالحخاريَ

  استخدامات نخيل التسر: 2--8

َكلَجدءَمشياَلوَفائجةَاقتراديةَمغَ تتسيدَأشجارَالشخيلَبأىسيتياَالاقتراديةَالكبيخةَحيثَتستازَبأفَّ

رفعَندبةَالكيسةَالسزافةََوتداعجَفيَالاستخجاماتَفيَالسجاؿَالغحائيَوالصبيَوالرشاعيَوغيخىاحيثَتعجدَ

راعي،َحيثَتدتخجـَثسارَالتسخَفيَالعجيجَمغَالرشاعاتَالتحػيميةَالتيَيتعَمغَخلالياَتحػيلَلمقصاعَالدَ

مثلَصشاعةَعجائغََ(2016كدارَحدغ،َ)َىحهَالثسارَلسشتجاتَججيجةَتدتخجـَكغحاءَمباشخَمغَقبلَالإنداف

وأغحيةَالأشفاؿَوحمػياتَالتسػرَوخلَالتسخََالتسػرَودبذَالتسخَوعرائخَومخبياتَالتسػرَورقائقَتسخَالجيغ

َالأخخىَ َالغحائية َالرشاعات َمشتجات َمغ َالعجيج َفي َإدخاليا َاستخجاـَأو َالتسخََمثل َوشخاب َالدائل الدكخ

فيَصشاعةَالسذخوباتَالغازيةَوحفعَالفػاكوَالسعمبةََاوةعاليَالفخكتػزَوسائلَالفخكتػزَوالغمػكػزَعاليَالشق

َالتسخ َكخيع َآيذ َوإنتاج َالدكخي َمخضى َ)َوأغحية َصشاعةََ.(2009السذايخي، َفي َالتسخ َعجيشة تدتخجـ

َوالسثمجاتَ َالألباف َمشتجات َفي َالتسخ َدبذ َويدتخجـ َالسخابد َمشتجات َمغ َوغيخىا َوالبدكػيت السعسػؿ

والألياؼَالغحائيةَتدتخجـَالقذجية،َأماَمداحيقَالتسػرَالجافةَذاتَالسحتػىَالسختفعَمغَالدكخياتَالأحاديةَ

الغيخَصالحةَللاستيلاؾَالبذخيََثسارَالتسخَيسكغَاستخجاـوَ،َوأغحيةَالأشفاؿَفيَصشاعةَمداحيقَالكيظ
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 أما،َتخيظَالحيَيدتخجـَكسادةَحافطةَفيَالعجيجَمغَالسشتجاتَالغحائيةفيَانتاجَحسسَالدَكسرجرَسكخيَ

َاستخجامو يسكغ الحي الايثانػؿ فتذسل غحائية غيخ صشاعات في استخجاميا يسكغ التي التحػيمية التسػرَمشتجات

العجيجة،َ والصبية الرشاعية استخجاماتو الى اضافة حيػيَشبيعي كػقػد كسادةَخاـَلإنتاجَالخلَويدتخجـَأيزاَ 

 ،َاضافة(2009حدغ،َ)َالتسػر نػىَ مغ الفعالة السشتجات مغ والعجيج الديتَواستخلاص السشذط الكخبػفَ وانتاج

َالغحائيةََالحيػانية الاعلاؼ انتاج فيَالأخخىَ التسػر ترشيع ومخمفات التسػر نػىَ استخجاـ الى َلمكيسة نطخا 

َالتسخ َلثسار َصشاعةَ(Faiad et al., 2022)َالعالية َمثل َتصبيقات َفيَعجة َالشخيل َشجخة َأوراؽ َوتدتخجـ ،

َكدسادَشبيعيفيَصشاعةَالػرؽَوحتىََيخَفيَدوؿَكثيخةَمغَالعالعَوتدتخجـَأيزاَ رَِالحِب اؿَوالدلاسلَوالحَ 

(jonoobi et al., 2019)َ. 

 :دبس الخروب -9

.َتتأثخَجػدةَالجبذَالسشتجَبجرجةَنزجَ( 2022شمي،)يدسىَالجبذَحدبَنػعَالفاكيةَالتيَيرش عَمشياَ

ثسارَالفاكيةَالسرشعَمشيا،َويختمفَتخكيبوَباختلاؼَالرشفَالسدتخجـَوشخائقَالسعالجةَالستبعةَوالطخوؼَ

َ.(Bozkurt et al., 1999)الترشيعيةَالسدتخجمةَ

َ َمغ َالخخوب َدبذ َدوؿََالسشتجاتيعتبخ َمغ َالعجيج َفي َواسع َنصاؽ َعمى َتحزيخىا َيتع َالتي التقميجية

وفيَتخكياََ،Rub"َ"(Dhaouadi et al., 2014)أوََيعخؼَفيَتػنذَباسعَالخوب،َالبحخَالأبيسَالستػسط

َالبكسيد َباسع َأومعخوؼ ،Pekmez"َ "(Tetik et al., 2011)،َََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََََالجبذ َباسع َفيعخؼ َلبشاف َفي أما

(Abi azar, 2007).ََوبعسَََ،%(80َ-َ(50َالخخوبَعمىَندبةَعاليةَمغَالدكخياتَالصبيعيةَدبذَيحتػي

لبعسَالأحساضَالعزػيةََلاحتػائوَضافةَ إَوالكالديػـ(،َ،البػتاسيػـَ،الفػسفػرَ،)الحجيجالعشاصخَالسعجنيةَ

َشبيعيا َوحيػيا َوصحياَ  َفيَالفرػؿََوبحلظَيسكغَاعتبارَدبذَالخخوبَغحاء  َلمصاقةَخاصة  َىامة ومرجرا 
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َالإندافَالباردة َتغحية َفي َاستخجامو َالتيََ. (Youssef et al., 2013)يُسكغ َالجراسات َمغ َالعجيج وجِج ت

َتيعدراسفيََ(2017)وآخخوفTounsiَََأشار،َحيثَُالخخوبوالفيديائيةَلجبذَتشاولتَالخرائزَالكيسيائيةَ

َل َومدَالفيديػكسيائيةمخرائز َلجبذ ََحػؽَوالػضيفية َالخخوب، َالخخوبََأفََّقخوف َلجبذ َالخشػبي السحتػى

ودرجةََ،%(3.40)ندبةَالبخوتيغَ،َوَ%14.66َوندبةَالدكخياتَالسخجعةَ%35.26َىػَبخيكذ70ََعشجَتخكيد

اعَالخرائزَالفيديائيةَوالكيسيائيةَلبعسَأنػَعغََ(2020)وآخخوفTounsiَََأجخاىا،َوفيَدراسةpHَ5.14ََما

خ عمىََ(% 75%،73.5)َفييابمغتَندبةَالسادةَالرمبةَالحائبةََمشدليا َوتجاريَّاَدبذَالخخوبَالتػنديَالسُحزَّ

َ َودرجة َالخخوبََpHَ(4.33، 4.56)َماالتختيب َدبذ َمغ َالشػعيغ َلكلا َالدكخوز َمغ َالسحتػى وبمغ

وكانتََعمىَالتختيبَ(20.80%، 21.45%)َالسخجعةوندبةَالدكخياتََ،عمىَالتػاليَ(%50.81، %51.50)

َ َالخماد ََ(3.06%، 2.96%)ندبة َالتختيب، َعمى َوجج َأفَّ َىػ َالدائجالبػتاسيػـ َالخخوبَالعشرخ َدبذ َفي

ََوتقجر َالتختيبَغ100َمغ/َ(1927، 1885.65)َحػاليندبتو ََ،عمى َالرػديػـ َعشرخ َندبة وب مغ ت

(224.52َ ََ،غ100َمغ/َ(332.44، َكسا َالكالديػـ َمغ َالسختفع َبالسحتػى َالجبذ َمغ َالشػعيغ َكلا تسيد

عمىَالتختيب.ََغ100َمغ/َ(155َ،150.45)وندبةَالفػسفػرََ،عمىَالتختيبَغ100َمغ/َ(355.26َ،363.88)

َل َووفقا  َأجخاىامجراسة Tounsiَََالتي ََ(2019)وآخخوف َالخخوب َدبذ َإضافة َتأثيخ الخرائزََفيحػؿ

ََالفيديػكيسيائية َالدسدع َنتائجلصحيشة َالخخوبَبيشت َلجبذ َالكيسيائي َتخكيدَالتخكيب 60َ َعشج َأفََّبخيكذ

َ َمختفع َالخشػبي َالكميَّةَ%(42.09)السحتػى َالدكخيات َوََ%32.93َوندبة َالبخوتيغ والجىػفََ%2.28ندبة

ََ.%4.96والخماد0.45%ََ

السدتخمزَبعسميةَالشقعَوالعرخَمغَقخوفَالخخوبَالشاضجةَةَتخكيدَعريخَالخخوبَميعسَعادةَ َتتع

بػاسصةَالحخارةَمساَقجَيؤثخَبذكلَكبيخَفيَخرائروََمشوبالصخائقَالتقميجيةَالتيَتعتسجَعمىَتبخيخَالساءَ
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دوفَإضافةَالدكخَوالسزافاتَالغحائيةَالأخخىََ(8)الذكلََبخيكذ80َ - 66وتخكيدهَحتىََالحديةَوالتغحويَّة

(Bozkurt et al., 1999)َ،َجاتَالغحائيةَالدائمةَجػدةَالسشتالتيَتعجَمؤشخا َميسا َلحيثَتددادَلدوجةَالعريخ

َذكخ َما Tounsiَََحدب َتفاعلاتََ،(2020)وآخخوف َحجوث َالتقميجية َبالصخائق َالحخارية َالسعاممة تعدز

الكخممةَوحجوثََةَوالتخديغ،َويذسلَذلظَبذكلَرئيديإنديسيةَفيَدبذَالخخوبَأثشاءَالسعالجَاللاالاسسخارَ

.َتحجثَالكخممةَعغَمساَيؤديَلانخفاضَمحتػاهَمغَالدكخياتَأثشاءَعسميةَتخكيدَالعريخَتفاعلاتَميلارد

ةَالكخبػنيلَالحخةَفيَمجسػعبيشساَيحجثَتفاعلَميلاردَبيغََ،شخيقَتحملَالدكخياتَعشجَدرجاتَحخارةَمختفعة

لمحسسَالأميشي،َحيثَيتذكلَفيَالسخحمةَالأخيخةَمغَتفاعلَميلاردََ(أميشػَ-َألفا)الدكخَالسخجعَومجسػعةَ

ةَمختبصةَتػججَعػاملَعجيجَ.(Tamanna and Mahmood, 2014)تُعخ ؼَبالسيلانػئيجاتََبشيةَالمػفََأصبغة

َتحإَبتفاعلاتَالاسسخارَاللا َالسخكباتَالفيشػليةَصعَحسسَالأنديسيَمشيا  Benjakul et)سكػربيظَوأكدجة

al., 2005)،َ.)ََتحجدَىحهَالتغيخاتَخرائزَالجػدةَلجبذَالخخوبَ)الشكيةَوالمػفَوالخائحةَوالصعع

يدتخجـَدبذَالخخوبَفيَالعجيجَمغَالرشاعاتَالغحائيةَمثل:َالآيذَكخيعَوالذخاباتَوعرائخَالفاكيةَ

َ َمدتػىََ.(Benjakul et al., 2005)واليلاـ َانخفاض َناحية َمغ َىامة َبخرائز َالخخوب َدبذ َويتسيد

َولػنو َالتحزيخ َأثشاء َوالكخممة،ََالجاكغَالدكخ َالاسسخار َتفاعلات َوحجوث َالعالية َالحخارية َالسعاممة بدبب

ََ.(Tetik and Yüksel, 2014)خاصةَفعاليتوَالسزادةَللأكدجةَوالخرائزَالػضيفيةَاليامةَ
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 (Tounsi et al., 2017).ٓخطن ػ٤ِٔخ ئٗزبط دثض اُخزٝة  (:8) انشكم

 

ومغَىحهَالتصبيقاتَىيَخمصوََكسكػفَأساسيَفيَالعجيجَمغَالتصبيقاتَالغحائيةَيدتخجـَدبذَالخخوب

 Tounsi) مختفعةبشدبَمحجدةَمعَشحيشةَالدسدع،َحيثَيعصيَمشتجا َشبيعيا َيتسيدَبكيسةَغحائيةَوصحيةَ

et al., 2019) .ةَالغمػكػزَأوَشخابَالحرةَيدتخجـَأيزا َدبذَالخخوبَفيَصشاعةَسكاكخَالخخوبَبإضاف

 .(Papaefstathiou et al., 2018) لجبذَالخخوبوالدكخَ

اُضٔبر اُ٘بكغخ اخز٤بر  

 ؿظ٤َ اُضٔبر

 طبػخ 24ُٔذح  1:4ٗوغ اُضٔبر ثبُٔبء ث٘ظجخ 

 ده٤وخ 30ػ٤ِٔخ ؿ٢ِ ُٔذح 

رـل٤خ ٓغ اُؼـز    

             منتجات ثانوية

ر                

           عصير الخروب

ر                             

 تجفيف وطحن 

 دقيق الخروب

 رز٤ًش ثبُٔؼبِٓخ اُؾزار٣خ ؽز٠ اُٞؿٍٞ ُِزز٤ًش

                                       ( ثز٣ٌض  (66 - 70أُطِٞة 

دبس الخروب             
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 دثض انزًز: -10

دَالتسخ عريخ أوالتسخَ دبذ يعخؼ  مغ السدتخمز الكثيف الدكخيََ أوَالسدتخمز الدائل بأنَّوَُ السخكَّ

 وىػ بخيكذ70َبعجَتبخيخَالساءَمشوَوالػصػؿَإلىَتخكيدََ"phoenix dectylitera"َالشخيلالتسخَلذجخةَ ثسار

يُع خَّؼَدبذَ  1988). البكخ، (ميسةَوغحائية اقترادية قيسة ذو ويعتبخ ةبصخائقَمختمفَالقجـ مشح يرشع محمػؿ

دَلمسكػناتالسدتخمزَالسائيََبأنوَ(2224/2000)حدبَالسػاصفةَالكياسيَّةَالدػريةَرقعََأيزاَ َالتسخ َالسخكَّ

الخاليَمغَالألياؼَوالذػائبَوالخواسبَوالأجداـَالغخيبةَويدتيمظَإماَمباشخة َأوَلإنتاجَمػادَلمتسخَالصبيعيَّةَ

َأخخىَ َالتسخَيعتبخوََ،غحائية َمغََ،ميسةَوغحائية اقترادية قيسة ذو دبذ َعالية َندبة َعمى َيحتػي حيث

َوعبجهَصغيخ)الدكخياتَوالعشاصخَالسعجنيةَوالفيتاميشاتَ ،2008)َ َعغَويسكغَلجبذَالت، سخَأفَيكػفَبجيلا 

،َويسكغَ(2016كدارَحدغ،َ)فيَصشاعةَالسذخوباتَالغازيةََمكػناَ كثيخَمغَالسشتجاتَالغحائيةَأوَالدكخَفيَ

َوالكيظ َالحمػيات َصشاعة َفي َالتسخ َدبذ َيؤثخَإدخاؿ َأف َدوف َالمبشية َوالسثمجات َفيََوالبدكػيت ذلظ

وفقََوتتمخزَعسميةَإنتاجَدبذَالتسخَ،(Kumar et al., 2017)َالترشيعيةَوالتخديشيةَلأيَمشياَالخرائز

َبالسخاحلَالتالية:َ(2019َالسطّفخ،)الصخيقةَالسحكػرةَمغَقبلَ

َستخلاص:لاا -أولاً 

َالتسخح َلعجيشة َالساء َإضافة َيتع 5:1ََبشدبةََيث ََالتحخيظمع َنرفَساعة َالػصػؿلسجة َلجرجةَحتى

لمتفلَالشاتجَمغَاستخلاصَثانيَحيثَيزاؼَتتعَعسميةَثعََ،ترفيةَالخميطَثعَ(َْـ90ََ-َ(85َبيغَلحخارة

َ.الحخارةَالدابقةَونفذَالدمغَدرجةَنفذَعشج2:1َماءَبسقجارَالزعفَمخحمةَالاستخلاصَالأولىَ

 :تركيز السدتخلص -انياً ثَ

َبخيكذ.70ََلالػصػؿََيتعَالتخكيدَحتىَعمىَالميبَحيثََُبعسميةَالتبخيخَالسدتخمزَيتعَتخكيد
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 :التعبئة -ثالثاً 

َ.تعبئةَالسػادَالمدجةئةَخاصةَبتعببػاسصةَأجيدةََعمىَالداخغَالشاتججبذَالتعَتعبئةَت

 :التسر لدبس والتركيب الكيسيائي القيسة الغذائية 1--10

َ َغحائية َبكيسة َالتسخ َدبذ َبالصاقةََمختفعةيتسيد َالجدع َتسج َالتي َالرحية َالأغحية َأنػاع َمغ ويرشف

َ َالسعجنية َوالعشاصخ َبالفيتاميشات َالغشية َالصبيعية َالسحميات َمغ َويعج َالباردة، َالأشيخ َفي الحجيج،َ)وخاصة

،َالبػتاسيػـيػـالسغشدَالرػديػـ،َ ويحتػيَدبذَباتَالفيشػليةَومزاداتَالأكدجة،َوبعسَالسخكَ،(،َالكالديػـ

َيدتخجـَدبذَالديتخيظَمثلَحسسَأحساضَعزػيةوَالأميشيةَوَالتسخَعمىَبعسَالأحساضَالجىشيةَ ،َكسا

مشياَفقخَالجـَوعلاجَالكداحَوتخفيفَندبةَالكػليدتخوؿَفيََجيةالتسخَفيَعلاجَبعسَالأمخاضَالفيديػلػَ

تقػيعَوَالإمداؾََتغحيةَكعلاجبعسَأمخاضَسػءَالَيداعجَفيَالػقايةَمغوَالجـَوعلاجَضعفَوخفقافَالقمب،َ

يعتبخَدبذَالتسخَمغَأىعَالسشتجاتَالثانػيةََ.(2019َالسطّفخ،)علاجَالحداسيةَوعلاجَزيادةَالػزفَوَالعطاـَ

َمغَالجوؿَ َالثسارَالتسخَفيَالعخاؽَوالسسمكةَالعخبيةَالدعػديةَوغيخىا َالتسخلتيَتذتيخَبدراعةَالشخيل، َيعج

.َكساَأنوَيحتػيَعمىَكسية84َ%الفخكتػز(َترلَندبتياَحتىََ،)الغمػكػزَالبديصةلمدكخياتََميساَ مرجرا َ

َ َالدكخوز َمغ َوَقميمة َترل َحيثُ َالبخوتيغ َعمى َيحتػي َفيو َالبخوتيغ َمغَ 2.6%إلىندبة َجيجة َوندبة ،

ََ.(2016كدارَحدغ،َ) A، Bفيتاميشاتَ

َ َأجخاىا َالتي َالجراسة Aliyaziciogulََحدب ََ(2009)وآخخوف َالخرائز لبعسََالفيديػكيسيائيةعغ

pHََمودرجةَاَ%70.4َفيوبمغتَندبةَالسادةَالرمبةَالحائبةََمشياَدبذَالتسخَأنػاعَالجبذَالسشتذخةَفيَتخكيا

وبمغَمحتػىَدبذَالتسخََ،ختيبعمىَالتَ(%11، 66.0%)وندبةَالغمػكػزَوالدكخوزََ%1.9وندبةَالخماد5.1ََ

َ َوالرػديػـ َوالفػسفػر َوالكالديػـ َالبػتاسيػـ 100ََمغ/َ(508، 48، 124، 327)مغ َغ َالتختيبعمى فيَ.
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ََ(2022)يَشمَلَدراسة عمىََ%79.67َمحتػاهَمغَالدكخياتَالكميةلمتخكيبَالكيسيائيَلجبذَالتسخَوججَأفَّ

َ%7.93وندبةَالخمادَبخيكذََ 82والسادةَالرمبةَالحائبةَالكميةَ%(17.32)َالخشػبةَمغأساسَالػزفَالجاؼَوَ

مػاصفاتَدبذَالتسخََفيفيَدراستوَلتأثيخَالسعاملاتَالحخاريةََ(2012)حديغَ،َوبيَّغَpHَ(4.70)َماودرجةَ

َ)َ 80،َْـ60َالسشتجَمحميَّا َحيثَُبمغتَندبةَالسادةَالرمبةَالحائبةَالكميةَعشجَحخارةَ َ(%75.16،َ%74.41ْـ

(َعمىَالتختيب.َفيَدراسةَأخخىَ 6.58،6.51)pHََماودرجةََ(%68.04،َ%68.38)وندبةَالدكخياتَالكميةَ

تشاولتَالخرائزَالكيسيائيةَوالسيكخوبيةَومحتػىَالصاقةَلجبذَالتسخَالسشتجَ(2020َ)عبجاللهَوآخخوفَأجخاىاَ

َوالتقميجية َالحجيثة َتسخبالصخائق َدبذ َعيشة َتسيدت ،ََ َالكخبػىيجراتََصشفمغ َمغ َمختفع َبسحتػى َنػر دقمة

َ،%30أقلَمغََبالصخائقَالحجيثةَالػاحةَالتسخَالسشتجةَبذخكةَوكافَمحتػىَالخشػبةَلعيشةَدبذ65.10%َ

َيبجو ََكسا َالحجيثة َبالصخائق َالسرشع َالجبذ َيأفَّ َالحائبة َالرمبة َالسادة َمغ َمختفع َبسحتػى ،َ%72.88تسيد

وبمغََ،%0.34َوحتىَالجىػفََخاليةَمغوََ%(3.34َ-1.98َ)وبمغتَندبةَالبخوتيغَفيَالعيشاتَالسجروسةَبيغَ

َدبذ َعيشة َصشفَمحتػى ََالتسخ َالدكخوز َمغ ََ%25.28الخزخاوي َومحتػى َالغمػكػزََيانفدالعيشة مغ

َ دقمةَنػرَوالبكخاريََالتسخَصشفَبيشساَكانتَعيشةَدبذَ،عمىَالتختيبَ(%14.12،َ%14.64)والفخكتػزَبمغ 

أفَلاَتديجَندبةَالخشػبةَعغََعمىَ(2224/2000)خاليةَمغَالدكخوز.َنرتَالسػاصفةَالكياسيَّةَالدػريةَرقعَ

ػضةَلاَتديجَندبةَالحسَأفوََ%68ولاَتقلَندبةَالدكخَالكميَعغََ%2لاَتديجَندبةَالخمادَعغَأفَو27%ََ

َلجبذَالتسخ.َالعاـَالتخكيبَالكيسيائيَ(7)ويػضحَالججوؿََ%10َعغ

َ

َ

َ
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 .اُزز٤ًت ا٤ٔ٤ٌُبئ٢ ُذثض اُزٔز (:7) غذولان

  اُزز٤ًش أُإػز

 70.81% اُظٌز٣بد ا٤ٌُِخ

 1.02% اُجزٝر٤ٖ

 3.97% اُظٌزٝس

 33.32% اُـًِٞٞس

 30.93% اُلزًزٞس

 2.03% اُزٓبد ا٢ٌُِ

 ؽ 100ٓؾ/   217.00 اُجٞربط٤ّٞ

 ؽ 100ٓؾ/  37.70  اٌُبُظ٤ّٞ

(2019)أُظّلز،                                                                                                                         



  
  

 

   

 

 

 

  

 الفصل الثاني
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 مهاد البحث: -1

 مكان تشفيذ البحث:1-1- 

َى حاَالب حثَفيَمخابخَقدعَعمػـَالأغحيةََ جامعةَدمذقَومخب خَقِدعَةَيالدراعَاليشجسةَكميةَ–أُجْخِي 

يئ ةَالعامةَلمتقانةَالحيػيةَفيالت ق اناتَالغحائيةَ  .الي 

 السهاد السدتخدمة: 2--1

ََجُسِع ت َالشاضجة َالخخوب َ)ثسار َالخخدلي َفيََ.C. siliqua L)الخخوب َالشامية َالخخوب َأشجار مغ

مغَجُسِع تََفقجصشفَ)البخبغَالعخاقي(ََالتسخَ.َأماَثسار(9)الذكلََالداحلَالدػريَفيَشيخَتذخيغَالأوؿ

مغَثسارََعيشاتَاختيختتحتَأشعةَالذسذَوََفتغُدمتَالثسارَوجُفَ،فيَشيخَأيمػؿديخَالدورََمحافطةَريف

،َ(شػؿَالقخفَوعخضوَوسساكتوَوعجدَالبحورَفيَكلَقخفَ)َالسػرفػلػجيةَيالجراسةَخرائرَاَ الخخوبَعذػائي

خ توَ َكُدِّ َثع ََعشياَالبحورَتمرَِوفََُمغ َكيخبائيةباستَجُخِشتثع َمصحشة ََخجاـ َصشاعية ووضعََ(9)الذكل

َ.لجراسةَالتخكيبَالكيسيائيوحُفِع َبالتبخيجَفيَوعاءَزجاجيَمحكعَالإغلاؽََالجخير

 

 

 .الجزء المدروس من نبات الخروب (:9)انشكم 
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 طرائق البحث: -2

 التسر:دبس الخروب و  ترشيع دبس 1--2

ََتحزيخَتع َوالتسخ َالخخوب َالشاضجةَبعجدبذ َالثسار َيجوياَ َغدل َالثسار َعغ َالبحور َوفُرِم ت حيثَُ،

غ،400َفكافَوزفَبحورَالخخوبَوثسارَالخخوبَمشدوعةَالبحورَ)َ)خخوب،َتسخ(َكغَمغَالثسار5َاستُخجِـَ

ومغََ،غ(َعمىَالتختيب4433غ،567َمشدوعةَالبحورَ)َغ(َعمىَالتختيبَووزفَبحورَالتسخَوثسارَالتسخ4600

غميَالسشقػعَلسجةََتعَ َثعَّومغََساعة،24َلمتسخَلسجة5:1ََلمخخوب،َوبشدبة4:1ََبالساءَبشدبةََنُقِع تَالثسارَثعََّ

َوأُجخيتَعسميةَةَالغخفةجرجةَحخارَلَبُخِدَالسديجَ،الغحائيةَومكػناتأكبخَكسيةَمغَستخلاصَاَبيجؼَدقيقة30َ

َ َوالتسخلعرخ َالخخوب َتَ َ،سشقػع َالعريخَتسَ ثع َقساشَترفية َقصعة َةنطيفَبػاسصة َالعريخَتعََّ. َتخكيد

ََبالتدخيغ َذائبة َصمبة َمػاد َلشدبة َالػصػؿ َقياسية(َلمخخوبَ%70حتى َمػاصفة َتػجج لمتسخ74ََ%وَ)لا

تعَحدابَالسخدودَلكلَمغَدبذَالتسخَ.َ(2000/ 2224 )َلتسخَرقعجبذَالَحدبَالسػاصفةَالكياسيةَالدػرية

َوالخخوبَمغَالعلاقةَالتالية:

  100×َ(/َوزفَالثسارَبجوفَبحورالجبذَالشاتجَوزفَ)=ََدبس الخروبالسردود من       

َتعسَ تَ  َبئت َسعة َبلاستيكية َعبػات َفي َالجبذ َنػعي َغ500ة َعغَ، َالشاتج َالتفل َمغ َجدء َتجفيف وتع

َبلاستيكية َعبػات َفي َوحُفِطت َالذسذ َاشعة َتحت َالخخوب َدبذ َالغخفةَصشاعة َحخارة َدرجة الأشكاؿََفي

(10َ،11َ،12). 

َقُػرنتوالحديةَلجبذَالخخوبَوََ)لدوجة،َمؤشخاتَالمػف(َالسؤشخاتَالكيسيائيةَوالفيديائيةَبعسَتسرَِدََُ

تحزيخَفيََودبذَالتسخَدبذَالخخوبَوالتفلَالشاتجَعشوَكلَمغَـخجَِاستَُوَالتسخ،ََنفذَالسؤشخاتَلجبذَمع

َ:َبعسَالسشتجاتَالغحائية
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 تحزير عدة مشتجات من الدبس مكهنة من خلط نهعي دبس الخروب والتسر بشدب مختلفة: 1--1-2

،َ(50:50(،َ)75:25)َمغَالجبذَىساَدبذَالخخوبَودبذَالتسخ:َتحزيخَمشتجَدبذَبخمطَنػعيغتعَ

َتعبئَ(25:75) َوتع َالتختيب، َبلاستيكيةعمى َبعبػات َالحديَتعَ،تيا َنػعيََالتقييع َمغ َالسحزخة لمسشتجات

ومقارنتيساََ)لدوجة،َمؤشخاتَالمػف(َالكيسيائيةَوالفيديائيةَومؤشخاتاسةَودرََالسشتجَالأعمىَقبػلاَ لاختيارََالجبذ

َ.(10َ،11َ،12الأشكاؿَ)َنفذَالسؤشخاتَلكلَمغَدبذَالخخوبَالرافيَودبذَالتسخَالرافيَمع

 :دبس الخروب بالشدب السختلفة ولفائف التسر لفائف تحزير 2--1-2

َالخخوب َلفائف َمغَحُزِخت َمختمفة َدبذَكػناتالسَبشدب َتفلالخخوبَالتالية: َالخخوبَ، شخابَ،

نطخا َلسحتػاهَالسختفعَمغََوذلظَللاستفادةَمغَالتفلَالشاتجَعغَتحزيخَدبذَالخخوبَ،(8)الججوؿََغمػكػزال

ََشَّعصَُوََ،الغحائيةَوقيستوَالألياؼ َمشتج َلفائف َالخخوبآخخ َدبذ ََمغ َوََدبذ(،َ%100)بشدبة َالتسخدبذ

تعَتشعيسياَبػاسصةَجيجَوََالسكػناتَمعَبعزياَبذكلَمُدجتَ(8)الججوؿََدوفَإضافاتَدبذ(َ%100)بشدبةَ

َعمىَتف فََِجََُ،َثعََّسع2 بدساكةََمجىػنةَبديتَالديتػفََنطيفةَخذبيةَفيَصػانيتعَفخدىاََ،َثعََّخبخيَمَخلاط

َلسجة60ََ حخارةََدرجة ،َآخخوفَالعػدةَوَ) (كػريَالسشذأَ(JSRَ مغَنػعَباستخجاـَفخفَالتجفيفَساعات8َْـ

تَ.(1992 خمصاتَلفائفَالخخوبَوقػرنتَلومؤشخاتَالمػفَمباشخة َالحديةَوََالفيديػكيسيائيةَالخرائزَدُرِس 

َبشدبةَ خة َالسُح زَّ َالخخوب َلمفائف َالخرائز َنفذ َبشدبةََ%100مع خة َالسُح زَّ َالتسخ َخخوبَولفائف دبذ

َ،تَبالتبخيجَلاستخجامياَكحذػةَلمسعسػؿطَ فَِتعَتغميفَجدءَمغَالمفائفَبػرؽَالألسشيػـَوحَُدبذَتسخ،َو100%ََ

الحديةَوََالفيديػكيسيائيةعمىَالخرائزََوفقا َلشتائجَالتقييعَالحديَقبػلاَ عمىَالأَتأثيخَالتخديغَلمفائفَرسودَُ

أشيخَمغَالتخديغَفيَدرجةَحخارة6َََ.َبعج(عجَكميَ،فصػرَ،)خسائخَإجخاءَتحميلَميكخوبيَلتحخيَوجػدوَ

ََ.فطتَالمفائفَالسختارةَبػرؽَمغَالألسشيػـحيثَُحَُالغخفةَ
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 .أُظزخذٓخ ك٢ رؾل٤ز ُلبئق اُخزٝةاُ٘ظت  (8):انغذول 

 انخهطخ ريش

 انًكىٌ )%(

 شزاة انـهىكىس رلم انخزوة دثض انخزوة

L1 50 20 30 

L2 60 20 20 

L3 60 10 30 

L4 50 30 20 

L5 50 10 40 

دثض  خزٝة ُلبئق اُخزٝة %100 

زٔزاُ ُلبئق  100% دثض رٔز 

 

  :كحذهة للسعسهل ولفائف الخروب والتسر ندب مختلفةاستخدام اللفائف السحزرة من  3--1-2

َتحزيخَالسعسػؿَالسحذػَبمفائفَالخخوبَوالتسخ 50ََ،دقيقَغ200ََزبجةَنباتيةَغ100 َ:الآتيوفقََتعَّ

حلَمعَالجقيقَثعَيََُأولا َعجغَالدبجةَسكخَناعع،َيتعَغ5َ،(تعبئةَشخكةَفيخستَفػد)َغمػكػزَغ2.5 َ،ماءملَ

واستخجاـَالمفائفََبذكلَجيجَثعَعجغَالخميط،َفيَالساءَويزاؼَلمعجيشةَالغمػكػزشخابَالدكخَوََكلَمغ

َ.ياَالحديةخرائرةَساكحذػةَودرََالسحزخةَسابقاَ 

َ

َ

َ

َ
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 الاختبارات السدروسة: 2--2

 الاختبارات الكيسيائية: 1--2-2

 :لرطهبيا السحتهى  -

 َ رتَالخشػبةَبالتجفيفَعمىَدرجةَحخارة َلسجةَأربعَساعاتَحتىَثباتَالػزفَباستخجاـَفخف105ََقُجِّ ْـ
َتعَحدابَالشدبةَالسئػيةَلمخشػبةَمغَالعلاقةَالتالية:َ.(AOAC, 2008)َ(كػريَالسشذأَ (JSRالتجفيف

100ََ×َ(وزفَالصبقَمعَالعيشةَبعجَالتجفيفَ/َوزفَالعيشةَ–الصبقَمعَالعيشةَقبلَالتجفيفَوزفَ)َ=َ(%) لرطهبةا

َلرماد:ا -

ََ رتَالشدبةَالسئػيةَلمخمادَمغَخلاؿَتخميجَالعيشةَعمىَحخارة 550ََقُجِّ الصخيقةَالسحكػرةَمغَقِبلََوفقْـ

(AOAC, 2008).َسئػيةَلمخمادَمغَالعلاقةَالتاليةتعَحدابَالشدبةَال:َ

 100 ×َ(وزفَالخمادَالشاتجَ/َوزفَالعيشة)َ=َ)%( لرمادا

 الحسهضة الكلية: -

رتَالحسػضةَحدبَشخيقةَ  ََ،(AOAC, 2008)قُجِّ بػجػدN 0.1ََمغَخلاؿَالسعايخةَبساءاتَالرػديػـ

آيدوبيػتخيظَحسسَ)َكشدبةَمئػيةَعمىَأساسَالحسسَالدائجَبَّخَعغَالحسػضةوعََُ،مذعخَالفيشػؿَفيتالئيغ

َلمخخوب َاَالدتخيظَحسسوَ، َفي ََ،لتسخ(الدائج َالرػديػـ َسمفيت َباي َميتا َمغ َقصخات َعجة َاستخجاـ تع

َ.لإيزاحَنقصةَنيايةَالسعايخة

 مغَالعلاقةَالتالية:َالكميةَدبتَالحسػضةحَُ

Q = N.V.Eَ

N:َنطاميةَماءاتَالرػديػـ.َ
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V:َالحجعَالسدتيمظَفيَالسعايخة.َ

E:َالػزفَالجديئيَلمحسسَالدائج.َ

 :pH لا درجة -

َبعجَضبصوَبسحاليلَقياسية. pH meter العيشاتَالسجروسةَباستخجاـَجيازفيَ pH ماَقيع قُجِّرت 

ََالسهاد الرلبة الذائبة: -

َ َالخقسي َالخفخاكتػميتخ َجياز َباستخجاـ رت َعغRefractometer)َMA871ََقُجِّ َوعُب خ َالسشذأ( روماني

.20َالشتيجةَكجرجةَبخيكذَعشجَدرجةَحخارةَ َْـ

 :(والغلهكهز والفركتهزالكلية والدكروز )الدكريات  -

رتَالدكخياتَفيَالعيشاتَالسجروسةَبصخيقةَ  ،َحيثَقُجرتَ(Baston, 2016)حدبََشػرؿ(َ-)لػؼَقُجِّ

َ َفيشمغ َبسحمػؿ َالخشاحة َمعايخة َشخيق َعغ َالبديصة َمعايخةالدكخيات َالحمسيةََتست َبعج َالكمية الدكخيات

َ.ََْـ70َ-68حخارةََدرجةَسزيةَعمىالح

 السهاد السدتخدمة:

َ.15%فخوسيانػرَالبػتاسيػـََ:1َكاريدمحمػؿََ-

َمغَحسسَالخلَالثمجيَ.َمل1 َ+25َ%خلاتَالتػتياءََ:2كاريدَمحمػؿََ-

-َHClَ(3N):ََمغمل24.6ََحُزِخَبإضافةHCl َ(%37)ََماءَمقصخ.مل100َ َإلى

- :(3N) NaOH ََماءَمقصخَ.ملََ 100لَغ12 حُزِخَبإضافة

َملَ 100 لَمخكدH2SO4َمل0.5ََمغَسمفاتَالشحاسَالسائيةَ+َمل5.5ََحُزِخَبإضافةََ:Aَفيمشغَ-

َماءَمقصخ.
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ََغ15 حُزِخَبإضافةََ:Bفيمشغََ- َملَ 100 َلNaOHَمغََغ8ََومغَشخشخاتَالرػديػـَوالبػتاسيػـ

َماءَمقصخ.

 :طزَوخ انؼًم

َ+1َمغَكاريدَمل2.5ََ+عيشةََغ5َ:َوفقَالاتيَ)رشاحةَأساسية(رشاحةَالعيشاتَالسجروسةَتعَتجييدَ

مغََدقيقة.15َجيازَرجاجَلسجةَبَبالساءَالسقصخ،َوتسدجَمل50ََويكسلَالحجعَلغاية2ََمغَكاريدَمل2.5ََ

ماءَمقصخ)دوفَملََ 100لمغَالخشاحةَالأساسيةَويكسلَالحجعَمل10َََيؤخحالبديصةََالدكخياتأجلَتقجيخَ

َ(.َحمسية

مغَمل2ََ+َمغَالخشاحةَالأساسيةَتػضعَبأنبػبَاختبارَمل10َََخحمغَأجلَتقجيخَالدكخياتَالكميةَيؤَ

HClَ%10َ،َلسجة70َ َ-68ََحخارةَدرجةَعمىَتػضعَالأنابيبَفيَحساـَمائي لَالسحتػىََ،دقيقة15َْـ ثعَيُشق 

لَالسحتػياتَلجورؽَمعياريَثعَ 3N NaOH بَالحسػضةوتعادؿَمل100َََسعةَبيذخإلىَكأسَ مل100َََتُشق 

َ.حتىَالإشارةويكسلَالحجعَ

َ.5%فخوسيانػرَملBَ+َ2.5ََفيمشغَملAَ+َ5ََفيمشغَمل5َََالسعايخةَبإضافةَمحمػؿَيُحزّخَ-

َونُعايخَحتىَانقلابَالمػفَإلىَالبشيَالغامقَمخورا َبالألػافمغَالخشاحةَمل10ََالسعايخةَبأخحَتتعََ-

 .(،َأخزخ،َأصفخالفاتحََ)الأزرؽَ

 العلاقة:حُدِب تركيز الدكريات الكلية والبديظة من 

َ/َالحجعَالسدتيمظ.41َ×5=ََ(%)َبديصةالدكخياتَال

 /َالحجعَالسدتيمظ.41َ×5=(%) َكميةالدكخياتَال

 .×0.95 الدكاكخَالبديصة(َ–)الدكاكخَالكميةَ=  (%) لدكروزا



40 
 

 

فيمشغَمغَخلاؿَتحجيجَالقجرةَالارجاعيةَلمدكخياتَبػجػدَمحمػؿَقياسيَمغََبصخيقةالغمػكػزََتقجيختعَ

ََ.0.2َ%))تعَتحزيخَالسحمػؿَالكياسيَمغَالغمػكػزََ.(AOAC, 2008)الغمػكػزَحدبَ

َ.الغمػكػزَ–َالدكاكخَالبديصة=  (%) لفركتهزا

 :الدسسة لسهادا -

رتَالسادةَالجسسة كشدبةَمئػيةَحدبَشخيقةََياوعُبِّخَعش (soxhlet method) بصخيقةَسػكديمتَقُجِّ

(AOAC, 2006).َ

 :السهاد السدتخدمة -

َاليكداف.َ -

100ََ×َ(وزفَالجورؽَفارغَ/َوزفَالعيشةَ–وزفَالجورؽَبعجَالتجفيفَ)َ=َلمسادةَالجسسةَ% -

  البروتين: -

رَالبخوتيغَبصخيقةَكمجاىلَوعُبِّخَعغَالشتيجةَكشدبةَمئػيةَحدبَشخيقةَ َجَ سَِواعتََُ(AOAC, 2005)قُجِّ

َلحدابَكسيةَالبخوتيغَفيَكلَمغَالخخوبَوالتسخ.َ(6.25)لَالبخوتيغَامَِعَ مَُ

َالعسل: طريقة -

َ.غَمغَالعيشةَفيَأنبػبَاليزعَالخاصَبجيازَكمجاىل1َيػضعََ-1

اؼَالقميلَمغَحبػبَاليزعَلكلَأنبػب.َ-2 َيُز 

اؼَ-3 َلكلَأنبػبَوتػضعَعمىَالدخافَتحتَالداحبةَعمىَحسسَالكبخيتَالسخكدمغَملَ 15يُز 

َحتىَتساـَاليزعَوتحػؿَالمػفَإلىَالأصفخَالخائق.40 حخارةََدرجةََ َْـ

َاليزعَويكسلَالحجعََؽَمعَالغدلَالجيجَلجورََمل100 دورؽَمعياريَسعةَاليزعََإلىََنػاتجتزاؼََ-4
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َحتىَالعلامةَوتتخؾَحتىَتبخد.

َقصخاتَمغ4ََوتُزاؼَالسذعخاتَ)َدورؽَالاستكباؿإلىََ%3َمغَحسسَالبػريظمل30َََيزاؼَ-5

َجيازوتػضعَعمىََملَماءَمقصخ(10ََ+ؿَوَقصخاتَمغَأخزخَالبخومػكخيد4ََأحسخَالسيتيلَ+َ

َالتقصيخ.َََََ

 مغمل40َََ+ماءَمقصخََمل75 ويزاؼَلياََ(4فيَالخصػةَ)َمغَالجورؽَالسعياريَملَ 50َيؤخحَ-6

NaOH َ40%ََوتػضعَعمىَالجياز.َويػضعَفيَحػجمةَالتقصيخ

َحسسَالبػريظ.ََمحمػؿَلػفََحتىَاختفاءََْـ60َ – 50عمىَدرجةَحخارةََتدتسخَعسميةَالتقصيخَ-7

َ.()المػفَالبشفدجيَالفاتحَحسسَالبػريظَمحمػؿَحتىَيعػدَلػفHClَ 0.1Nََبنعايخَنػاتجَالتقصيخََ-8

6.25ََ×1.4ََ×2ََ×0.1ََ×َ=َالحجعَالسدتيمظََ(%)لمبخوتيغََ-9

 الألياف الخام: -

َبعجَ َوالتخميج َالتجفيف َعسمية َوبعج َقبل َالػزف َفخؽ َحداب َعمى َتعتسج َالتي َبالصخيقة َالألياؼ رت قُجِّ

َبالعيشةَمغَخلاؿَاستخجاـَالحسسَوَ بػجػدَحساـََالقمػيَالتخمزَمغَالسخكباتَالعزػيةَالأخخىَالسػجػدة

َ.(AOAC, 2005)عغَالشتيجةَكشدبةَمئػيةَحدبَشخيقةََتعَالتعبيخمائيَ

 العسل: طريقة -

َمغَالعيشةَالسجروسةَفيَدورؽَمخخوشي.غ1َََتػضع -1

َ.اَ ػزفَكأسَالتخشيحَفارغيَ-2

 .%1.25َحسسَالكبخيتَالسخكدملَمغَ 50يزاؼَ-3

لَمغَالأعمىَبػحجةَالتبخيجَبػاسصةَحاملَوتتخؾَبعجوَيػضعَالجورؽَعمىَسخافَكيخبائيََ-4 َيُػص 
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 دقيقة.15َالغميافَلسجةََ

َدقيقة.15َ وتدتسخَعسميةَالغميافَلسجةَNaOH َ (3N)مغمل8ََيزاؼَلمجورؽَالدابقََ-5

َالغدلَبإضافةَالساءوََووضعَالكأسَعمىَجيازَالدحبG1َتخشيحَمحتػياتَالجورؽَبكأسَالتخشيحََ-6

َمغَالأسيتػفَأوَالكحػؿَالسصمق.َمل10َََبالداخغَلمتخمزَمغَآثارَالقمػيَثعَالغدلَ

َ.لسجةَساعةَونرفََْـ130 حخارةََدرجةَالكأسَفيَفخفَالتجفيفَعمىَيجففَ-7

َوزفَالكأسَبعجَالتجفيف.َ-8

450ََحخارةََوضعَالكأسَفيَالسخمجةَبجرجةَ-9 َوزفَالكأسَبعجَالتخميج.َثعََساعات4َلسجةَْـ

 100َ×َ(وزفَالكأسَبعجَالتخميجَ/َوزفَالعيشةَ–وزفَالكأسَبعجَالتجفيفَ)=ََ(%) لأليافاَ-10

 العشاصر السعدنية: -

قميلَمعَ% (HCl (25َمغملَ 1 بَالخمادَحلجّرَالسحتػىَمغَالفػسفػرَلمعيشاتَالسجروسةَبعجَالتخميجَوَقَُ

مل5ََخحَ،َثعَيؤَمل50َوتػضعَبجورؽَمعياريَسعةََدقيقة15 مغَالساءَالسقصخَووضعياَبحساـَمائيَلسجةَ

َبجورؽَ َوتػضع َالخشاحة ََمل50َسعةََآخخَمعياريََمغ َليا َالثلاثيََمغ مل0.5َيزاؼ َالفػسفػر كاشف

 مغَفػسفػرَتخكيدمل2.5ََبأخحppm 5ََعيشةَالذاىجَفػسفػرَتخكيدَحُزِخ تَويكسلَالحجعَحتىَالعلامة،َ

100َPPmََباستخجاـَالسصياؼََالامتراصيةقياسَوتعََوأكسلَالحجعَبالساءَالسقصخَمل50َفيَدورؽَسعة

َوحدبتَالشتائجَمغَالعلاقةَالتالية:َ،(AOAC, 2008)َوذلظَحدبnm 436َالزػئيَعمىَشػؿَمػجةَ

ََمقجراَ َالشاتج=ََ(/َوزفَالعيشة50)َ×5َ)/50)َ×5َ)َ×العيشةَ/َقخاءةَالذاىجََةقخاء)َ=َ(%)لفػسفػرَا

 .مغبََالشاتجَمقجراَ =ََ ppm ََ÷10 ب
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َ َجياز َباستخجاـ َوالبػتاسيػـ َوالرػديػـ َالكالديػـ َتقجيخ BWB XP)َ-َ  (Flam photometerَتع

َ.(Chu and Taylor, 2016)حدبََأمخيكيَالرشع

ََ َالتخميجَوإذابةَالخماد قميلَمغَالساءَمعَ% (HCl (25َمغمل1ََبتعَتحزيخَالعيشاتَالسجروسةَبعج

َمل50ََوضِع تَبجورؽَمعياريَسعةََثعتخكتَلتبخدَدقيقةَو15ََ،َثعَوضِع تَبحساـَمائيَلسجةَالسقصخ وأكسِل 

ويكسلََمل50 َدورؽَمعياريَسعةفيَمغَالخشاحةَملََ 5يػضعلمبػتاسيػـََبالشدبةَالحجعَحتىَالعلامة،

َالدمدمةَالعياريةَتخَ.َحُزَِمباشخةَدوفَتسجيجَتقجيخىاَبالخشاحةَلرػديػـَفيتعالحجع،َأماَبالشدبةَلمكالديػـَوا

(10،20 ،50)َppmَ1000ََمغَمحاليلَأـَتخكيدppm. 

اعتسادا َعمىَترفيخَالجيازََومغَثعدقيقة15ََلسجةََوالانتطارجيازَثعَفتحَأسصػانةَالغازَيتعَتذغيلَال

َ.َثعَقياسَالعيشاتَوتدجيلَالشتائجمحاليلَالدمدمةَالعياريةَمعايخةَالجيازَباستخجاـَماءَمشدوعَالذػارد،َثعَ

َا َوالكالديػـ الشاتجََندبةَالتسجيجَ=×ََ(/َوزفَالعيشة50َ×َقخاءةَالجياز)=َ (%)لرػديػـَوالبػتاسيػـ

 مغ.بَالشاتجَمقجرا ََ=( (ppmَ÷10َبمقجرا َ

 الاختبارات الفيزيائية: 2--2-2

 اللزوجة: -

رتَالمدوجةَباستخجاـَجيازَقياسَالمدوجةَ عمىََ((L2أمخيكيَالرشعَباستخجاـَالسغدؿFungilabََقُجِّ

َ َحخارة 20ََدرجة َالمدوجة َعغ َالتعبيخ َوتع َباسكاؿَبْـ ََ/)ميمي. َحدب َوذلظ  Cakmakci and)بالثانية(

Tosun, 2010). 
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 مؤشرات اللهن: تحديد -

َ َالسشتج َالجبذ َلعيشات َالمػف َمؤشخات َتحجيج L*)تع
*
, a

*
 ,b

*
 ,H

*
 ,C)َََالمػف َقياس َجياز باستخجاـ

Hunter LabََنػعBIOBASEَحدبََ صيشيَالسشذأand Levent, 2014)َBilgicli)َ،َدحيثَيذيخَالخم

L:ََإلىَدرجةَالدصػعLightness)،)ََوالخمدa
bَوالخمدَ،(Greeness)/Rednessدرجةَالإحسخارَإلىََ*

*َ

*والخمدََ( Blueness)/Yellownessدرجةَالإصفخارَإلىَ
Cََوالخمدََ،إلىَكثافةَالمػفH

إلىَزاويةَتجّرجََ*

َ.المػفَ

د َباستخجاـَ((Mohammadi et al., 2008َلػَوفقاَ َBrowning Index (BI)خارَالاسس مؤشخ حجِّ
َ:السعادلاتَالتاليةَ

   (B.I) = [100 (X - 0.31)]/ 0.17َ
*X = (aََحيثَأفَّ

 + 1.75 L
*) / (5.645 L

*
 + a

*
 -3.012 b

*)َ
Hكساَتع َحدابَقيسةَالسؤشخاتَ

*وَ*
Cََ َلوفقا(Wrolstad and Smith, 2010)َ:َمغَالعلاقةَالتالية

Hue angle (H*) = tan-1 (b*
/a

*)َ
C = √ (a*2

 +b
*2)َ

  :الخرائص السهرفهلهجية لقرون الخروب 3--2-2

 :أبعاد قرون الخروب 1--2-2-3

َيذ َ،َوقَِ)سع(َباستخجاـَمكياسَمتخيَيجويََبالقخفَمُعبَّخا َعشوََقخوفَالخخوبَمثلَشػؿَقياسَأبعادتعَ

َالقخفَ َوكحلظَ)سع(َعخض َرقسي َميتخي َميكخو َجياز َبالشدبةَباستخجاـ َلَالأمخ َعشيا َمُعبَّخا  َالقخف بَدساكة

 الانحخاؼَالسعياري.َ±وسجمتَالشتائجَكستػسصاتََعجدَالبحورَفيَكلَقخفََحَ خَِوأََُ)ممع(
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 الاختبارات الحدية: 4--2-2

َالجبذ َلعيشات َالعاـ( َالقبػؿ َالقػاـ، َالخائحة، َالصعع، َ)المػف، َالحدية َالاختبارات َالسحزخةَأجخيت

َتسخ( َ)خخوب، َالجبذ َنػعي َمغ َتحزيخىا َتع َالتي ََوالسشتجات َمغ َمؤلفة َمجسػعة َقبل أشخاص10ََمغ

جيج،3ََجيجَججا ،4ََمستاز،5ََ،َوالسكػفَمغَخسذَدرجاتَ)(Hedonic Scale)باستخجاـَمكياسَىيجونيظَ

  .(larmond, 1997)غيخَمقبػؿ(َحدبَ 1،مقبػؿ2َ

  :الاختبارات السيكروبية 5--2-2

 :والتعداد الكلي التعداد العام للخمائر والفطور -

َ َاستُخجِـ َالسغحي َالبصاشا(PDAَالػسط َوالفصػرَ)ديكدتخوز َالخسائخ َوعدؿ َبيئةََلعج واستُخجِمت

Nutrient Agarََالسكتػبةَعمىَالعبػةَباتباعَإرشاداتَالذخكةَالسرشعةَ،َحيثَُتعََّتحزيخَالبيئاتلمعجَالكمي

غَمغَبيئةَالعج5.75ََوَالخسائخَوالفصػرملَماءَمُقصخَلبيئة250َََبغَمغَالبيئةَوإذابتيا9.75ََوذلظَبأخحَ

250ََبغَببتػف3.75ََأماَمحمػؿَالتخفيفَ)الببتػف(َتعَتحزيخهَبإذابةََ،ملَماءَمُقصخ250ََبإذابتياَوَالكميَ

َغميَالبيئاتَلسجةَ َتعكيعَالبيئاتوَدقائقَحتىَيربحَالمػفَرائق5ََملَماءَمُقصخَوتعَّ باستخجاـََبعجَذلظَتعَّ

َتحتَتفخيغ120َعمىَحخارةََمخبخيََأوتػغلاؼ 45َلجرجةَحخارةََبعجَذلظَتخكتَالبيئةَلتبخدَ،دقيقة15َلسجةََْـ

ََ.ياَبأشباؽَبتخيَذاتَمشذأَصيشيَمعقسةَونطيفةبَ قبلَص َََْـ50ََ-

10 تحزيخَمخففَتعَََّلعجَوعدؿَالخسائخَوالفصػر
-2

غَمغَالعيشةَووضعياَفيَأنبػبَحاويَعمى1ََبأخح 

َلَمغَأنبػبَالتخفيفَالأوؿَوأُضيفم1َثعَأُخح ََمُدج تَبذكلَجيج،َحيثَُوؿالأَتخفيفالمحمػؿَمغََمل9َ

ََمل1َأُخح َلأنبػبَالتخفيفَالثاني،َ َبأشباؽَالبتخيَالحاويةَعمىَالبيئةَزرعيامغَأنبػبَالتخفيفَالثانيَوتعَّ

مبوََبيجوءَتحخيكياوَ تستَالعسميةَبجانبَمرباحَالميبَبغخفةَزرعَخاصةََبذكلَجيجَوتخكتَالبيئةَلِتترَّ

10مخففََخَ زَِّحَُلمعجَالكميَ،َساعة72َلسجةَََْـ30 حخارةََدرجةَالعيشاتَعمىَدرجةوحُزِشتََمعقسةَونطيفة
-1َ
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مل1ََأُخح ََثُعََّبعجَذلظَملَمغَمحمػؿَالتخفيفَالأوؿ،9َغَمغَالعيشةَووضعياَفيَأنبػبَحاويَعمى1ََبأخح

َزرعياَبأشباؽَالبتخيَالحاويةَعمىََمغَأنبػبَالتخفيفَالأوؿ وحُزِشتَالعيشاتNutrient Agarََبيئةَوتعَّ

َ َحخارة َدرجة َََْـ37َعمى َساعة24َلسجة َوَ، َالسدتعسخات َعج َالتخفيفَالعجدَبَ خَِضَُتع َندبة َبسقمػب

(Cappuccino and Sherman, 1998).َ

 التخزين: 6--2-2

 .غخفةجرجةَحخارةَالبأشيخ6ََلسجةََوخُدن تَختارةَبػرؽَمغَالألسشيػـحفعَالمفائفَالسََُتع

 التحليل الإحرائي: -3

ََجسيعَتأُجخيَ  َالتبايغ َتحميل َاختبار َوأُجخي َتجخبة، َلكل َمكخرات َثلاث َبػاقع َ(ANOVA)الاختبارات

َاوََُ ََ(Tukey)تُبعَباختبار َمدتػىَثقة َعشج َبيغَالستػسصات َالسعشػية َالفخوؽ َالبخنامجَبَ%5لتحجيج استخجاـ

متَالشتائجَكستػسصاتMinitab14ََالإحرائي  َالانحخاؼَالسعياري.َ±،َوسُجِّ
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  مخظط البحث: -4

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

          

   

  

 

 

 

.التمرعملية الحصول على مستخلص ثمار الخروب وثمار  (:10)انشكم 

 اخز٤بر اُضٔبر اُ٘بكغخ
رٔز( –)خزٝة   

 ؿظ٤َ اُضٔبر

طزخلاؽ اُؼـ٤زا  

 اُؼـز ٝاُؾـٍٞ ػ٠ِ أُظزخِؾ

 انزظلُخ

 رلم

  ثز٣ٌض 70اُزجخ٤ز ؽز٠ اُٞؿٍٞ ُزز٤ًش 

 ثبنُوغ
 ده٤و٤خ. 30طبػخ(، ؽزارح اُـزكخ، صْ ؿ٢ِ ُٔذح  24) 

 درط

 رٔز خزٝة

 يظزخهض

دراطخ اُخـبئؾ 

أُٞركُٞٞع٤خ ُوزٕٝ اُخزٝة 

طٔبًخ، ػذد ، )مٍٞ، ػزف

 اُجذٝر(
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.وثمار وتفل الخروب وثمار التمر دبسالاختبارات الفيزيوكيميائية على  :(11)انشكم 

 التقييعَالحديَ

 دبس
التسخََ–الخخوبََ  

  دراطخ أُإػزاد ا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ

 اُزمٞثخ -

 اُزٓبد ا٢ٌُِ -

 اُظٌز٣بد ا٤ٌُِخ -

 اُـًِٞٞس -

 اُلزًزٞس -

 اُظٌزٝس -

 أُبدح اُـِجخ اُذائجخ -

 روذ٣ز الأ٤ُبف -

 روذ٣ز اُذٕٛٞ -

 روذ٣ز اُجزٝر٤ٖ -

 روذ٣ز اُؾٔٞكخ اُوبثِخ ُِٔؼب٣زح -

 pH ل روذ٣ز درعخ ا -

 روذ٣ز ثؼق اُؼ٘بؿز أُؼذ٤ٗخ -

 

 دراسةَالسؤشخاتَالفيديائيةَ
 المدوجةَ-
 مؤشخاتَالمػفََ-
 

الخروبتفل   

 تجفيفَتحتَأشعةَالذسذ

ةدراسةَالسؤشخاتَالكيسيائي  
 الخشػبةَ-
 الخمادَالكميَ-
 الدكخياتَالكميةَ-
 الغمػكػزَ-
 الفخكتػزَ-
 الدكخوزَ-
 تقجيخَالجىػفََ-
 تقجيخَالبخوتيغَ-
 تقجيخَالحسػضةَالقابمةَلمسعايخةَ-
 pH ل تقجيخَدرجةَاَ-
 تقجيخَبعسَالعشاصخَالسعجنيةَ-
 تقجيخَالألياؼَ-
 

 ثسارَالخخوبَوثسارَالتسخ
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 .التطبيقات على دبس وتفل الخروب :(12)انشكم 

َىػٍ انذثض خهظ رحضُز يُزظ دثض ث

 )خزوة، رًز( ثُظت يخزهلخ 

 

 انخزوة رحضُز نلبئق

 ثخهطبد يٍ َظت يخزهلخ 

استخدام خلطات لفائف 

الخروب ولفائف التمر كحشوة 

 للمعمول

انزطجُوبد ػهً 

 دثض انخزوة

 (75:25( ،)50:50،) 
(25:75) 

رو٤٤ْ ؽظ٢ ٝاخز٤بر 

اُخ٤ِن الأكلَ صْ 

دراطخ اُخـبئؾ 

ٝا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ اُل٤ش٣بئ٤خ 

ٝٓوبرٗزٜب ٓغ ٗٞػ٢ 

رٔز(   ،اُذثض)خزٝة  

ّْ  60ؽزارح  درعخ اُزغل٤ق ػ٠ِ
 طبػبد8 ُٔذح 

+ رلَ + خزٝة  دثض

ؿًِٞٞس+ ر٘ؼ٤ْ أُش٣ظ 

، (50:20:30) ثبُخِن اُغ٤ذ

(60:20:20) (60:10:30) 
(50:30:20) (50:10:40) 

 رو٤٤ْ ؽظ٢ -

 اخزجبر إُِٞ -

 روذ٣ز اُزمٞثخ -

 روذ٣ز اُزٓبد -

 رو٤٤ْ ؽظ٢ 

 انخزوة رحضُز نلبئق 

وانزًز دوٌ إضبكبد 

 % دثض(100)

 رو٤٤ْ ؽظ٢ -

 اخزجبر إُِٞ -

 روذ٣ز اُزمٞثخ -

 روذ٣ز اُزٓبد -

ّْ 60 ػ٠ِ درعخ ؽزارح اُزغل٤ق
 طبػبد8 ُٔذح 

ٓوبرٗخ اُخـبئؾ اُؾظ٤خ ٝاخز٤بر 

اُِلبئق الأكلَ ٝاخزجبر رأص٤ز اُزخش٣ٖ 

اُل٤ش٤ٔ٤ًٞ٣بئ٤خ ػ٠ِ اُخـبئؾ 

ئعزاء رؾ٤َِ ٤ٌٓزٝث٢ ٝ ٝاُؾظ٤خ

ُزؾز١ ٝعٞد )اُخٔبئز، اُلطٞر، اُ٘ٔٞ 

 ا٤ٌُٔزٝث٢(



 

 

 

 

 

 

 

 

 الفصل الثالث
  والمناقشةالنتائج 

  Results & Discussion 
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  انُزبئظ وانًُبهشخ:  -3

  الخرائص السهرفهلهجية لقرون الخروب: -1-3

َطيَِيَُ َخ ََ(9)الججوؿ َالشاضجة َالخخوب َلقخوف َالسػرفػلػجية َالخرائز َبعس َ،العخضَ،)الصػؿنتائج

َالبحور(َ،الدساكة ََ.عجد َما َحدب َالخخوب َقخوف َجػدة َعمى َيجؿ َىاـ َمؤشخ َالرفات Khalifaََذكخىحه

بمغََ.حيثَكمساَزادَشػؿَوعخضَوسساكةَالقخفَكمساَزادتَندبةَالمبَفيَقخوفَالخخوبَ،(2013)وآخخوفَ

حيثََ،(9)عمىَالتختيبَالججوؿََممع(8.40َسع،2.36ََسع،21.03ََ)َوالعخضَوالدساكةمتػسطَشػؿَالقخفَ

َ ََمغَعمىأََالصػؿكاف َالصػؿ َنتائجمتػسط َفي َورد َقخفََأماَChamataَ(2018)َالحي َوسساكة عخض

َ َالخخوب َوالكيسيائية َالسػرفػلػجية َالخرائز َتحجيج َحػؿ َبحثو َنتائج َمع َتػافقت َوالشذاطَفقج والفيديائية

َأفَََّوالحيَالسزادَللأكدجةَلأصشاؼَالخخوبَالمبشاني َوالدساكةَسعَ(3َ-1.5 ) بيغَعخضَالقخفََذكخَفييا

غيخَمتػافقةَمعََتوكانَ(9)الججوؿََبحرةَ(14)َفيَالقخفَالػاحجَوبمغَمتػسطَعجدَالبحور،َممعَ(10َ-  (7بيغ

َ(13َ- 7)َبيغَلجيوَبمغَعجدَالبحورَفيَقخوفَالخخوبحيثََChamataَ(2018)َالشتائجَالتيَتػصلَإلييا

َفيَبحثوَحػؿَ(2013)وآخخوفKhalifaَََنتائجَمتػافقا َمعَ(9)َالججوؿَلوفقا ََخضَالقخفَعَ َكافَ بيشساَ،َبحرة

متػسطَشػؿََكافَ وَسعََ(2.25)َلجيوَحيثَبمغ،َالسػرفػلػجيةَلقخوفَالخخوبَالتخكيبَالكيسيائيَوالخرائز

الشتائجََأقلَمقارنة َمعَعمىَالتختيبَ(بحرة8َ،َممع6.6 َ،سع (11.41 القخفَوالدساكةَوعجدَالبحورَفيَدراستو

ََ.(2014)وآخخوفHaddarahََإليوََتػصلَمعَماغيخَمتػافقةََوالتيَكانتَ،(9)َالججوؿَالػاردةَفي

َ

َ
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 .ُضٔبر اُخزٝة اُخـبئؾ أُٞركُٞٞع٤خ 9):)انغذول 

 انحذ الأػهً وانحذ الأدًَ انخظبئض انًىركىنىعُخ
الاَحزاف  ±انًزىطظ 

 انًؼُبرٌ

 2.65 ± 21.03 24.5 - 16.5 (طْ)اُطٍٞ 

 0.09 ± 2.36 2.6 - 2.2 (طْ) اُؼزف

 0.73 ± 8.40 10 – 6.9 (ِْٓ) اُظٔبًخ

 1.31 ± 14.00 15 – 11 (اُوزٕ) ػذد اُجذٝر

 

  :انخزوة وانزًز ورلم انخزوةانًؤشزاد انكًُُبئُخ نضًبر  -2-3

 : pHل ا درجة -الحسهضة -رمادال -رطهبة ال 1- -2 -3 

َيُلاحعَثسارَالخخوبَوالتسخَوتفلَالخخوب،َحيثئجَبعسَالسؤشخاتَالكيسيائيةَلنتاَ(10)الججوؿََيُطيخ

ارتفاعَوجػدََمعفيَكافةَالسؤشخاتَالسجروسةََثسارَالخخوبَوالتسخَوتفلَالخخوبوجػدَفخوؽَمعشػيةَبيغَ

حيثََُمعَثسارَالخخوبَمقارنةَ pH َلادرجةَمعشػيَفيَمحتػىَثسارَالتسخَمغَالخشػبةَوالخمادَوالحسػضةَوَ

ََ.(10)عمىَالتختيبَالججوؿََ(6.23%،َ 1.77%،3.96%َ،%16.85)َبمغت

َالخشػبة َمغ َالخخوب َثسار َمحتػى َما 14.70% بمغ َمع َالشتيجة َىحه َتتػافق َإليوَلع َالباحثَتػصل

Chamataَ(2018)َ َحيث ََجَ وجَ ، َالخشػبي َالسحتػى َالخخوبَلعيشاتبأف َ-11)َبيغَتخاوحَالسجروسةَثسار

فيََ(2018)وآخخوفPapaefstathiouَََهوردأماََمعَقخوفَالخخوبلَالسحتػىَالخشػبيَفقػاتبيشساََ،%(13.2

َالخخوبَعيشاتغَأفَندبةَالخشػبةَفيَوالحيَبيََّ،دراستوَحػؿَالتػصيفَالغحائيَلقخوفَالخخوبَومشتجاتو

َفقجَ.%(14.80َ-13.59َ)َبيغَتخاوحت َالتسخ َلثسار َبالشدبة ََأما َالخشػبي َالسحتػى الججوؿََ%16.85بمغ

َبيشساَ،(2022)وآخخوفKhalafَََأشارحدبَماََ%19.4َتسخَالبخبغىػَأقلَمغَندبةَالخشػبةَفيَوََ(10)
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هَتػافقَالسحتػىَالخشػبيَلثسارَالتسخَمع ج  عيشاتََفيَالخشػبةَندبةَتخاوحتَحيثََُAssireyَ(2015)َماَوج 

َ(10)الججوؿََ%2.53.َبمغتَندبةَالخمادَفيَعيشةَثسارَالخخوبَ%(29.5 - 10.5)َبيغَيادرستيَالَالتسخ

َتػصلَوتقاربت َالشتيجةَمعَما ثسارََعيشاتندبةَالخمادَفيََتخاوحت،َحيثَChamataَ(2018)إليوََىحه

Gubbukََماَتػصلَاليوَكلَمغَمعَندبةَالخمادَكساَتػافقتَ،%(4.7َ-2.4َ)َبيغَلجيوَالسجروسةَالخخوب

وآخخوفOziyciَََججوََ.(2018)وآخخوفPapaefstathiouََوَ(2007)آخخوفَوBinerََوَ(2010)وآخخوفَ

فيَعيشةَالتسخََالخمادَبمغتَندبة .%(2.63َ-2.46َ)َبيغَتتخاوحَندبةَالخمادَفيَقخوفَالخخوبَأفَََّ(2014)

معََغيخَمتػافقةَأيزاَ وََ(2022)وآخخوفKhalafََماَتػصلَإليوَلعَتكغَمتػافقةَمعََ(10)الججوؿ3.96%ََ

الحيَبيَّغََAssireyَ(2015)َماَوججهَمعَندبةَالخمادَوتػافقتَ،(2014)وآخخوفLemineَََماَتػصلَاليو

 .َ%(3.94َ-1.68َ)بيغََتتخاوحَلخمادَفيَأصشاؼَالتسخَالسجروسةمتػسطَندبةَاَأفََّ

َاَندبةَبمغت َالخخوب َثسار َفي َ)َ%1.76لحسػضة َمتػافقةَ(10الججوؿ َتكغ ََمعَلع َإليوَما تػصل

Bastonَ(2016)ََفيَدراستوَلمخرائزَالفيديائيةَوالكيسيائيةَلسدحػؽَثسارَالخخوبََ%3.04حيثَبمغت

فيََوردماََغيخَمتػافقةَمعأيزا ََ(10الججوؿَ)َ%1.77ندبةَالحسػضةَفيَثسارَالتسخََكانتبيشساَالخاـ،َ

،َبالشدبةَلتفلَلتسخَالبخبغَ%0.051حيثَبمغتَندبةَالحسػضةَفيَدراستوََ(2022)وآخخوفKhalafَََنتائج

َ َبمغت َحيث َوالخخوب َالتسخ َثسار َمغ َأعمى َالخشػبة َمغ َالسحتػى َكاف َالخمادََ%24.11الخخوب وندبة

َ.(10الججوؿَ)عمىَالتختيبَ %(2َ،0.33)والحسػضةَأقلَحيثَبمغتَ

ماَتػصلَإليوََغيخَمتػافقةَمعكانتَوََ(10الججوؿَ)5.13َفيَثسارَالخخوبَفقجَبمغتpHَََلدرجةَاَأما

Tounsiََفيَدراستوَعغَالخرائزَالكيسيائيةَوالفيديائيةَلسدحػؽَثسارَالخخوبَودبذََ(2017)وآخخوف

َنتائجَماَوردَفيَمعَلعَتتػافقحيثََُ(10الججوؿَ)6.23َفيَثسارَالتسخpHَََلدرجةَاَبيشساَبمغتالخخوب،َ
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AL-Tamimَ(2014)َََوججهوقخيبةَمساLemineَََلوكانتَدرجةَاَ.(2014)وآخخوفpHََفيَتفلَالخخوب

َأعمىَمغَثسارَالخخوبَوأقلَمغَثسارَالتسخ.
 .ٓوذَّرح ػ٠ِ أطبص اُٞسٕ اُزمت أُإػزاد ا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ ُضٔبر اُخزٝة ٝاُزٔز ٝرلَ اُخزٝة (:10)انغذول 

 رلَ اُخزٝة صٔبر اُزٔز صٔبر اُخزٝة أُإػز

0.015 ± 14.70 (%) اُزمٞثخ
a
 16.85 ± 0.005

b
 24.11 ± 0.008

c
 

0.047 ± 2.53 (%) اُزٓبد
b
 3.96 ± 0.004

c
 2.00 ± 0.01

a
 

0.005 ± 1.76 (%) اُؾٔٞكخ
c

 1.77 ± 0.017
a
 0.33 ± 0.057

b
 

pH 5.13 ± 0.01ُ ادرعخ 
b
 6.23 ± 0.17

c
 5.67 ± 0.01

b
 

 ((P≤ 0.05انىاحذ إنً ػذو وعىد كزوم ػُذ يظزىي صوخ  ظقالأحزف انًزشبثهخ ضًٍ انرشُز  

 :سمدال - البروتين - الألياف 2--2-3

َ)ألياؼَ(11)فيَالججوؿََالػاردةَالشتائجَغبيَِّتَُ ََ،بخوتيغَ،ندبةَبعسَالسؤشخاتَالكيسيائية َثسارلدىػف(

وجػدَفيَكافةَالسؤشخاتَالسجروسةَمعََبيشياَمعشػيةلاحعَوجػدَفخوؽَيََُ،َحيثَُوتفلَالخخوبَالخخوبَوالتسخ

ندبةََ،َوانخفاضمعَثسارَالتسخَمقارنةَ َالألياؼَوالبخوتيغَوالجسعارتفاعَمعشػيَفيَمحتػىَثسارَالخخوبَمغَ

بالشدبةَلثسارََارتفعتَقيعَالبخوتيغَوالجسعوَمعَالتفل،ََمقارنةَ َاَ معشػيَوثسارَالتسخَاؼَفيَثسارَالخخوبالألي

َالخخوبَمعشػيا َمقارنة َمعَالتفل.َ

َالججوؿ َحدب َالخخوب َقخوف َمحتػى ََ(11)َبمغ َالألياؼ َما9.52% مغ َمع َتتػافق إليوََتػصلَلع

Chamataَ(2018)َ(8.2َ-4.7َ)َبيغَتتخاوحَالخخوبَمغَصشاؼأَعجةَالألياؼَفيندبةََوججَأفَََّالحي%َ،

حيثَبمغَمحتػىَقخوفَالخخوبَمغََ(2013)وآخخوفKhalifaَََالباحثتػصلَإليوََلعَتتػافقَمعَماوأيزا َ

ثسارَالتسخَمغَالألياؼَمحتػىََكافَيَلثسارَالخخوب،َبيشساحػؿَالتخكيبَالكيسيائَعفيَدراستيَ 3%الألياؼ
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َ َالججوؿ 3.28َ% َ(11)حدب َمع َمتػافق َغيخ َإليوما Elleuchَََتػصل َفيَبيغَحيثََُ(2008)وآخخوف

َندبةَالألياؼَبيشساَلعَتتػافق،َ%14.4َالتسخَصشفَدقمةَنػرالسحتػىَالكميَمغَالألياؼَفيَثسارََدراستوَأفََّ

حيثَبمغتَندبةََ(2007)وآخخوفAL- Farsiَََمعَماَتػصلَإليوَالباحثَ(11)الججوؿََلثسارَالتسخَحدب

ندبةَالبخوتيغَأعمىَمغَوىيَ %4.9َلثسارَالخخوبندبةَالبخوتيغََبمغتَ%.(12.7)لجيوََلثسارَالتسخَالألياؼ

ماََمعَمحتػىَالبخوتيغَلثسارَالخخوبَتػافقَ،َحيثَُ(11)لججوؿَاَلوفقا 1.22َ% َفيَثسارَالتسخَالتيَبمغت

َ-3.4َ)عجةَأصشاؼَمغَالخخوبَبيغَلَفيَدراستوَندبةَالبخوتيغَتخاوحتَحيثََُChamataَ(2018)َهوردأ

َ.(2013)وآخخوفKhalifaَََفيَنتائجماَوردََمعَتَندبةَالبخوتيغَفيَثسارَالخخوبوأيزا َتػافق،َ%(6.5

Khalafََكلَمغَماَتػصلَإليوغيخَمتػافقَمعََ(11الججوؿََ)بالشدبةَلثسارَالتسخَكافَالسحتػىَمغَالبخوتيغ

َفيَثسارَالتسخَصشفَدقمةَنػرندبةَالبخوتيغََكانتحيثََ(2008)وآخخوفElleuchََ وَ(2022)وآخخوفَ

لأنػاعَالتسخََفيَبحثوَندبةَالبخوتيغَتخاوحتحيثََAssireyَ(2015)َذكخهماَلعَتتػافقَأيزا َمعَوَ،2.1%َ

وكانتَأعمىَمغ0.72ََ%.َبمغتَندبةَالجىػفَفيَثسارَالخخوبَحػاليَ%(4.73َ-1.72َ)َبيغَالسجروسة

Chamataَمعَفيَثسارَالخخوبََندبةَالجسعتػافقتَ،َ(11الججوؿَ )%0.18َالشدبةَالسػجػدةَفيَثسارَالتسخ

غيخَكانتَوََ%0.18َ(10)لججوؿَاَفيَثسارَالتسخَكانتبيشسا0.8ََ% َلجيوَندبةَالجسعَحيثَبمغتَ،(2018)

وتػافقتَمعََلتسخَالبخبغَ%0.6َفيَدراستيعَحيثَبمغتَ(2022)وآخخوفKhalafَََوججهماَمعََأيزاَ َمتػافقة

Assireyَ(2015)،ََ َحيث َالتسوجج َثسار َالجسعأفَّ َمغ َمشخفس َمحتػى َذات َالجسعَفتخاوحتَخ فيََندبة

َ َدراستو َلتف%(0.72َ-0.12َ)بيغ َبالشدبة َالألياؼ. َمحتػاهَمغ َكاف َالخخوب َثسارََ 18.46%ل َمغ أعمى

َندبةوأقلَمغَثسارَالخخوبََالسجروسةَأعمىَمغَثسارَالتسخ 1.92% الخخوبَوالتسخ،َوندبةَالبخوتيغ َأما

َ.(11الججوؿَ)َبالسقارنةَمعَثسارَالخخوبَوالتسخَأقلكانتََالجسع

 



55 
  

 

 .ٓوذَّرح ػ٠ِ أطبص اُٞسٕ اُزمت ُضٔبر اُخزٝة ٝاُزٔز ٝرلَ اُخزٝة طْالأ٤ُبف ٝاُجزٝر٤ٖ ٝاُذ أُؾزٟٞ ٖٓ :(11)انغذول 

 رلَ اُخزٝة صٔبر اُزٔز صٔبر اُخزٝة أُإػز

0.021 ± 9.52 (%) الأ٤ُبف
a
 3.28 ± 0.006

b
 18.46 ± 0.115

c
 

0.01 ± 4.90 (%) اُجزٝر٤ٖ
b
 1.22 ± 0.058

c
 1.92 ± 0.011

a
 

0.005 ± 0.72 (%) طْاُذ
c

 0.18 ± 0.005
a
 0.16 ± 0.085

b
 

 ()P≤ 0.05انىاحذ إنً ػذو وعىد كزوم يؼُىَخ ػُذ يظزىي صوخ  ظقرشُز الأحزف انًزشبثهخ ضًٍ ان

 :السحتهى من الدكريات 3--2-3

وتفلَالخخوب،َحيثَيُلاحعَوجػدَإلىَنتائجَتقجيخَالدكخياتَلثسارَالخخوبَوالتسخََ(12)الججوؿََيُذيخ

فكانتَندبةَالدكخياتَالكميةَوالغمػكػزَوالفخكتػزَمختفعةَبذكلََ،معشػيةَبيغَكافةَالسؤشخاتَالسجروسةَفخوؽَ

معَثسارَالخخوب،َوانخفزتَندبةَالدكخوزَبذكلَمعشػيَفيَثسارَالتسخََمقارنةَ فيَعيشةَثسارَالتسخَمعشػيَ

َلػحَِمعَثسارَالخخوبَمقارنةَ  وجػدَانخفاضَمعشػيَفيَمحتػىَتفلَالخخوبَمغَالدكخياتَالكميةََعَ ،َكسا

ََ.مقابلَالسحتػىَفيَثسارَالتسخَوالخخوبَوالدكخوزَوالغمػكػزَوالفخكتػز

ََغيخَمتػافقةَمعَماكانتََ(12الججوؿَ)41.45َ%َفيَثسارَالخخوببمغتَندبةَالدكخياتَالكميةَ تػصل 

َالباحثَ َحػؿَمعالجةَوتػصيفَمدحػؽَالخخوبََ،(2000)وآخخوفYousifََإليو حيثَبمغ تَْفيَدراستوِ

ندبةَالدكخياتَالكميةَفيَثسارََبيشساَبمغت،َBastonَ(2016)َوردَلجىماَمعََػافقةتغيخَمو45ََ%ومشتجاتوَِ

َ)%56.61َالتسخ َمعَ(12الججوؿ َتتػافق ََلع َالتي َالكمية َالدكخيات َإليياندبة وآخخوفKhalafَََتػصل

(2022)ََ َحيث َمع66َ%َلجيوبمغت َأيزا  َمتػافقة َوغيخ َالبخبغ َاليوَلرشف َتػصل وآخخوفSaafiَََما

لعَتكغََ(12الججوؿَ)20.96َ%َندبةَالدكخوزَفيَثسارَالخخوبَكانتوَ،َ% 63.38والتيَبمغتَ(2008)
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ََمعَمتػافقة َالتي مياالشدبة جَّ ََس  Khalifaََالباحث َالدكخوزلَمُخالفةوََ(2013)وآخخوف َفيََشدبة السػجػدة

َلَوفقاَ َ% (16.5)البمغاريةقخوفَالخخوبَوََ(34.6)%َقخوفَالخخوبَالتخكية Fidanَالباحثََتػصلَإليوسا

لعَوىحهَالشدبةََ(12)َحدبَالججوؿَ 15.29%ندبةَالدكخوزَجَأفََّوجَِبالشدبةَلثسارَالتسخََ.(2016)وآخخوفَ

َالباحثََتتػافقَمع َالتيَحرلَعمييا فيَدراستوَلمبَوبحورَثسارَالشخيلََ(2008)وآخخوفSaafiََالشدبة

َانخفاضَندبةَالدكخوزَفيَثسارَالتسخَيعػدَAssireyَ(2015)َحيثَُذكخَ،تػنذَالذائعَفي نذاطََلديادةَأفَّ

َ َبذكل َالإنفختاز َإنديع َ)كبيخ. َالخخوب َثسار َفي َالغمػكػزَوالفخكتػز َندبة 7.85َ%بمغت عمىََ(12.64%،

الشدبةَالسػجػدةَفيَقخوفَالخخوبَالتخكيةََغيخَمتػافقةَمعندبةَالغمػكػزََكانتحيثَ،َ(12الججوؿَ)َالتختيب

َ)وَ 11.1َ%البمغارية َالتػاليَ(3.2%، َلَعمى Fidanَََشتائجوفقا  َالغمػكػزََكانتوََ،(2016)وآخخوف ندبة

،َوكانتَ(2013)وآخخوفKhalifaَََساَتػصلَإليولَخالفةمَُ(12َ)حدبَالججوؿََالخخوبَقخوفَوالفخكتػزَفيَ

َأَندبة َالفخكتػز َعمىَلَمخالفةيزا  َندبتيا َبمغت َحيث َوالبمغارية َالتخكية َالخخوب َقخوف َفي َعميو َىي سا

َ(6.5%َالتختيب ،2.1%َ )َ Fidanَََلوفقا  َ(2016)وآخخوف .َ َالتسخ َثسار َمحتػى َبمغ َالغمػكػزَبيشسا مغ

َ 20.79َ%)والفخكتػز ،20.53%)ََ َالتختيب َ)عمى ََ،(12الججوؿ َحيث َكاف َوالفخكتػز َلالغمػكػز ساَمخالفا 

َ َالباحث َإليو Elleuchََتػصل َوتػصيفََ(2008)وآخخوف َالتسخ َلمب َالكيسيائي َالتخكيب َعغ َدراستو في

َ،عمىَالتختيبَ(%13.7َ،12.6%)َلرشفَتسخَدقمةَنػرَبمغتَندبةَالغمػكػزَوالفخكتػزالألياؼَالغحائيةَف

َ َالكميةَالخخوبَلتفلبالشدبة َالدكخيات َمغ َمحتػاه ََكافَفإف َوالتسخ َالخخوب َثسار َمغ َمغَأقل ومحتػاه

أقلَمغَثسارََمغَثسارَالتسخَالسجروسةَوأقلَمغَثسارَالخخوبَومحتػاهَمغَالغمػكػزَوالفخكتػزَالدكخوزَأقل

َ.(12الججوؿَ)التسخَوالخخوبَ
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 .ٓوذَّرح ػ٠ِ أطبص اُٞسٕ اُزمت اُخزٝةرلَ صٔبر اُخزٝة ٝاُزٔز ٝك٢  اُظٌز٣بدٓؾزٟٞ  (:12)انغذول 

 تفل الخروب ثمار التمر ثمار الخروب أُإػز

0.007 ± 41.45 (%) اُظٌز٣بد ا٤ٌَُِّخ
a
 56.61 ± 0.02

b
 21.36 ± 0.02

c
 

0.02 ± 20.96 (%) اُظٌزٝس
b
 15.29 ± 0.01

c
 10.78 ± 0.03

a
 

0.0152 ± 7.85 َ(%) اُـًِٞٞس
c
 20.79 ± 0.057

a
 2.99 ± 0.060

b
 

0.005 ± 12.64 (%)اُلزًزٞس 
a
 20.53 ± 0.005

c
 7.59 ± 0.005

b
 

 ()P≤ 0.05انىاحذ إنً ػذو وعىد كزوم يؼُىَخ ػُذ يظزىي صوخ  ظقرشُز الأحزف انًزشبثهخ ضًٍ ان

  السحتهى من العشاصر السعدنية: 4--2-3

ََطيِخيَُ َ (13)الججوؿ َنتائج َمغ َالخماد َمحتػى َالسعجنيةتقجيخ َوتفلَلَالعشاصخ َوالتسخ َالخخوب ثسار

،َحيثَتبيَّغَوجػدَفخوؽَمعشػيةَبسحتػىَثسارَالخخوبَ(الكالديػـَ،البػتاسيػـ،َالرػديػـ،َالفػسفػر)َالخخوب

،َالبػتاسوالتسخَوتفلَالخخوبَمغَ (ي)الفػسفػر،َالكالديػـ فخوؽَمعشػيةَبسحتػىَثسارَالخخوبَ وعجـَوجػدَػـ

َ َعشرخ َمغ َعشو َالشاتج َويََُالرػديػـوالتفل َالخخوب َثسار َبسحتػى َمعشػي َارتفاع َوجػد َعلاحع شرخَمغ

َمقابلَ َوالفػسفػر ََاىامحتػَالكالديػـ َالتسخ، َممحػظَبسحوَفيَثسار َمعشػي َارتفاع َمغَوجػد َالتسخ تػىَثسار

َ َ.خوبوتفلَالخَمعَثسارَالخخوبَمقارنةَ البػتاسيػـ

َ ََكسيةبمغت َالخخوب َثسار َفي َ)َغ100َمغ/121.12َالفػسفػر ََ(13الججوؿ َالشدبة َىحه غيخَوكانت

Chamataََالباحثَلبَ السجروسةَمغَقََِالشاميَفيَلبشافثسارَالخخوبََعيشاتَندبةَالفػسفػرَفيَمتػافقةَمع

ماَتػصلَيزا َغيخَمتػافقةَمعَوأغ100ََمغ/َ( 87.70،(20.7َالحيَبيّغَأفَندبةَالفػسفػرَكانتَ(2018)

بمغَالسحتػىَبيشساَ،َغ100َمغ/75.58ََفيَبحثوَندبةَالفػسفػرَب مغتحيثََ(2013)وآخخوفKhalifaََإليوَ
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َوالكالديػـَ َوالبػتاسيػـ وىحهََ(13الججوؿَ)عمىَالتختيبََغ100َمغ/َ( 799.62،26.72َ،3.73)مغَالرػديػـ

َ َكانت َالشدب َلمخالفة KhalifaَََوَChamataَ(2018)شتائج ََ.(2013)وآخخوف َأما َالتسخ َبمغتثسار َفقج

َ َالندبة ،)عشاصخ َالبػتاسيػـ ، َالرػديػـ َ(13.11َ،1051.70َ،3.92َ،99.11)َفيياَ(الكالديػـَالفػسفػر،

عمىَعجةََ(2019)وآخخوفNadeemََوحدبَالجراسةَالتيَقاـَبياََ،(13الججوؿَ)غَعمىَالتختيب100ََمغ/

َ(13)بشتائجَىحاَالبحثَالػاردةَفيَالججوؿََمقارنةَ َغيخَمتػافقةَلجيوَندبةَالبػتاسيػـَتأصشاؼَمغَالتسخَكان

َ َالبػتاسيػـَتخاوحتحيث َدراستوَندبة َغ100َمغ/َ(1013َ-533َ)َبيغَفي َكاف َبيشسا ،َ َالبػتاسيػـ تخكيد

الىَأفَتخكيدََالحيَأشارَ(2008)وآخخوفElleuchََليوَتػصلَإَسامخالفا َلَوالرػديػـَوالفػسفػرَالكالديػـ

َكاف َنػر َدقمة َتسخ َصشف َفي َوََغ100َمغ/863ََالبػتاسيػـ َندبةََغ100َمغ/47.7َالكالديػـ وكانت

َالتختيبَغ100َمغ/َ(101َ،10.2)َوالفػسفػرَالرػديػـ ََ.عمى َمحتػاه َكاف َالخخوب َلتفل مغَبالشدبة

َأقلَ َوالبػتاسيػـَوالكالديػـ َ.(13)َالججوؿَحدبمغَثسارَالتسخَوالخخوبَالفػسفػرَوالرػديػـ
 .ٓوذَّرح ػ٠ِ أطبص اُٞسٕ اُزمت (ؽ 100ٓؾ/ ) ضٔبر اُخزٝة ٝاُزٔز ٝرلَ اُخزٝةُاُؼ٘بؿز أُؼذ٤ٗخ  أُؾزٟٞ ٖٓ :(13)انغذول 

 تفل الخروب ثمار التمر ثمار الخروب اُؼ٘ـز

0.008 ± 121.12 اُلٞطلٞر
a
 99.11 ± 0.01

b
 77.53 ± 0.11

c
 

0.072 ± 3.73 اُـٞد٣ّٞ
b
 3.92 ± 0.06

c
 3.72 ± 0.079

b
 

0.63 ± 799.62 اُجٞربط٤ّٞ
c
 1051.70 ± 0.93

a
 587.13 ± 0.40

b
 

0.036 ± 26.72  اٌُبُظ٤ّٞ
a
 13.11 ± 0.012

c
 19.45 ± 0.060

b
 

 ()P≤ 0.05انىاحذ إنً ػذو وعىد كزوم يؼُىَخ ػُذ يظزىي صوخ  ظقرشُز الأحزف انًزشبثهخ ضًٍ ان
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 :الفيزيهكيسيائية والحدية اهسمؤشراتو من دبدي الخروب والتسر  السردود - 3-3

  :من دبدي الخروب والتسر السردود 1--3-3

كغَمغَالثسار،َحيثَُب م غ 5ََثسارَالتسخَبإعصائياَمخدودَمغَالجبذَأعمىَمغَثسارَالخخوبَلكلََدتسيََّتَ 

َ%.43.48%َبيشساَبمغَالسخدودَمغَدبذَالخخوب45.1َالسخدودَمغَدبذَالتسخَ

 السؤشرات الكيسيائية: 2--3-3

 :السهاد الرلبة الذائبة -  pHل ا درجة - الحسهضة - الرماد -الرطهبة  1--3-3-2

نتائجَبعسَالسُؤشخاتَالكيسيائيةَلكلَمغَدبذَالخخوبَوالتسخ،َيُلاحعَوجػدَفخوؽََ(14)َيبيّغَالججوؿَ

َ َالسجروسة َالسؤشخات َبيغ َالحائبة)معشػية َالرمبة َالسادة َندبة َحسػضة، َرماد، َفخوؽََ(رشػبة، َوجػد وعجـ

خخوبَلكلَمغَدبذَالخخوبَوالتسخ،َكافَالسحتػىَالخشػبيَوالخمادَوالحسػضةَلجبذَالpHََلمعشػيةَلجرجةَا

َتسخ.َلكلَمغَدبذَالخخوبَودبذَالpHََلمغَدبذَالتسخ،َوتذابيتَدرجةَاَمعشػياَ َأعمى

َ%70.20وندبةَالسادةَالرمبةَالحائبةpHَ5.29َََلودرجةَاَ%29.80بمغتَالخشػبةَفيَدبذَالخخوبَ

َ َالخماد َ)َ%3.74وندبة َاختمفت(14الججوؿ ،ََ َمع َالشتائج Tounsiََىحه َدراستيعََ(2017)وآخخوف في

َأفَندبةَالخشػبةَعشجَبخيكذَ لمخرائزَالفيديائيةَوالكيسيائيةَلجبذَومدحػؽَثسارَالخخوب،َحيثَذكخوا

70ََ ََ%35.26كانت َدرجةpHَ5.14َلاودرجة َكانت َلpHََلاَ، َمخالفة َاليو َأشار وآخخوفTounsiََسا

وتجاريا َحيثََمخبخياَ فيَدراستيعَلمخرائزَالفيديائيةَوالكيسيائيةَلجبذَالخخوبَالتػنديَالسرشعََ(2020)

مُخالفةَلجيياTSSََعمىَالتختيب،َبيشساَكانتَندبةَالسادةَالرمبةَالحائبةََpHَ(4.33،َ4.56)َلاَكانتَدرجة

َفي َورد ََلسا ََحيثََُ(14)الججوؿ َالخخوب َلجبذ َبمغت ََمخبخياَ السرشع عمىََ(% 75،%73.5)وتجاريا 

ماَوردَفيَغيخَمتػافقةَمع1.49َ% َلجبذَالخخوبأفَندبةَالحسػضةََ(14).َيُلاحعَمغَالججوؿَالتختيب
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Tounsiََنتائجَ ََ(2020)وآخخوف َالخخوب َلجبذ َحيثَبمغت ََمخبخياَ السرشع 1.55َ%)وتجاريا  ،%1.90)َ

الػاردةََشتائجالَعغَ(14الججوؿَ)عمىَأساسَالػزفَالجاؼ5.54َ% ندبةَالخمادََاختمفتعمىَالتختيب،َبيشساَ

َعمىَأساسَالػزفَالجاؼ.5.96% ،َحيثَوججواَأفَندبةَالخمادَكانتَ(2019)وآخخوفTounsiَََلجى

ندبةَالسادةَالرمبةَوpHَََلاَدرجةوََوالحسػضةَوالخمادبالشدبةَلجبذَالتسخَبمغتَكلَمغَندبةَالخشػبةَ

َ TSSَ(%25.20َالحائبة َفيََ( %74.80، %5.29، %0.53،%1.95، َمجرج َىػ َلسا َوفقا  َالتختيب عمى

َ َوا(14)الججوؿ َالخماد َندبة َتػافقت pHَََل، Aliyaziciogulََمع َوضََّ(2009)وآخخوف َحيثُ ،َ َالسطفخح

ندبةَالخشػبةَوندبةََلعَتتػافقفيَدبذَالتسخَبيشسا2َ% َأفَندبةَالخمادَفيَدبذَالتسخَلاَتديجَعغَ(2019)

حػؿَتأثيخَاستبجاؿَالدكخوزَبأنػاعَمختمفةَمغَالجبذَفيََافيَدراستيَ(2022يَ)شمماَتػصلَإليوَمعَالخمادَ

عشج7.93َ% والخماد17.32َ% بمغَالسحتػىَالخشػبيََفقجالخرائزَالكيسيائيةَوالحديةَلمبدكػيتَالػضيفي،َ

،َحيثَبمغتَفيَ((2020عبجاللهَوآخخوفَساَأشارَإليوَمخالفةَلوكانتَندبةَالسادةَالرمبةَ بخيكذ82ََتخكيد

لجبذَالتسخَمعَماَوردTSSَ  لَولكغَتػافقتَندبةَا 67.30% دراستيعَلجبذَالتسخَالسرشعَبالصخائقَالتقميجية

فيَدراستيعَحػؿَاستعساؿَدبذََ(2013)َوآخخوفGhafariََساَوججهَمُخالفةَلوكانتََ(2012حديغَ)لجىَ

َدبذَ َفي َالحائبة َالرمبة َالسادة َندبة َبمغت َحيث َالكحػلية َغيخ َالسذخوبات َفي َشبيعي َكسحمي التسخ

التيَتشزَعمىَأفَلاَتقلَندبةَالسادةَ(2224/2000َمسػاصفةَالكياسيَّةَالدػريَّةَ)لَومصابقة67.30َ%التسخ

لرمبةَالحائبةَيددادَبديادةَدرجةَوزمغَالسعاممةَالحخاريةَ،َحيثَأفَتخكيدَالسػادَا%70الرمبةَالحائبةَعغَ

نرتَوََ.%4.70حيثَبمغتََ(2022يَ)شمَفقجَاختمفتَعغَماَذكختوpHََلعشجَتخكيدَالعريخ،َأماَدرجةَا

،َاختمفَرقعَ%4لجبذَالتسخَعغpHَََلأفَلاَيقلَرقعَاَعمىَGSOَ(1813/2013)اشتخاشاتَالجػدةَالعامةَ

لسقارنةَبعسَخرائزَدبذَالتسخََفيَدراستيعَ(2010العاتيَوالياشسيَ)أيزا َعغَماَتػصلَإليوpHَََلا
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َمتػسطَرقعَا َبيغَكانتَلعيشاتَالجبذَالسجروسةpHَََلالسرشعَبالصخائقَالتقميجيةَوالحجيثةَحيثَوججواَأفَّ

(4.34َ-َ4.59) .%َ
 .ٓوذَّرح ػ٠ِ أطبص اُٞسٕ اُزمت اُخزٝة ٝاُزٔز ٢ُذثظأُإػزاد ا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ  :(14)انغذول 

ًؤشزنا  

 َىع انذثض

 دثض اُزٔز دثض اُخزٝة

(%) اُزمٞثخ  29.80 ± 0.01
a
 25.20 ± 0.10

b
 

0.005 ± 3.74 (%) اُزٓبد
b
 1.95 ± 0.005

a
 

0.01 ± 1.49 (%) اُؾٔٞكخ
a
 0.53 ± 0.93

b
 

pH 5.29 ± 0.01ُ ا
b
 5.29 ± 0.01

b
 

TSS 70.20 ± 0.01
a
 74.80 ± 0.01

b
 

 ()P≤ 0.05انىاحذ إنً ػذو وعىد كزوم يؼُىَخ ػُذ يظزىي صوخ  ظقرشُز الأحزف انًزشبثهخ ضًٍ ان

 :سمالد – البروتين – لأليافا 2--3-3-2

فيَدبذَالخخوبَوالتسخ،ََمحتػىَالألياؼَوالبخوتيغَوالجسعَإلىَ(15)الججوؿَالشتائجَالػاردةَفيََذيختَُ

َوارتف َالسؤشخاتَالسجروسة، َفخوقاتَمعشػيةَبيغَكافة لجبذََاعَمعشػيَبسحتػىَالبخوتيغَوالجسعلػحعَوجػد

َالخخوبَبالسقارنةَمعَدبذَالتسخ،َوارتفاعَمعشػيَبسحتػىَالألياؼَلجبذَالتسخَمقارنة َمعَدبذَالخخوب.َ

َبمغ َوالجسع َوالبخوتيغ َالألياؼ َندبة َالت َدبذ َفي 0.26َ%)خخوب ،%2.45َ َالتختيبََ(%0.23، عمى

شتائجَالتػافقتَندبةَالبخوتيغَمعََ،حيثَكانتَندبةَالألياؼَأقلَمساَىيَعميوَفيَدبذَالتسخَ(15الججوؿَ)

وندبةَالبخوتيغَفيَدراستشاََ،عمىَأساسَالسادةَالجافة3.40َ%َكانتحيثََ(2017)وآخخوفTounsiََلجىَ

كانتََ(2020)وآخخوفTounsiََمعَماَتػصلَإليوََواختمفتَندبةَالجسع3.63َ%عمىَأساسَالسادةَالجافةَ
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َ،0.41%)َ(15)فيَدبذَالتسخَحدبَالججوؿََندبةَالألياؼَوَالبخوتيغَوالجسعَ.َسجمت%0.45َندبةَالجسع

وآخخوفََعبجاللهحيثَكانتَندبةَالبخوتيغَأقلَمقارنة َمعَماَتػصلَإليوََ،عمىَالتختيبَ(%0.19،%1.23َ

عمىََ(3.34%َ،1.98%)دبذَالتسخَالسرشعَبالصخيقةَالتقميجيةَوالحجيثةَفيَندبةَالبخوتيغََبمغتوََ(2020)

َالتختيب.َ
 .ٓوذَّرح ػ٠ِ أطبص اُٞسٕ اُزمت اُخزٝة ٝاُزٔز ٢ُذثظ طْالأ٤ُبف ٝاُجزٝر٤ٖ ٝاُذ أُؾزٟٞ ٖٓ :((15انغذول 

 انًؤشز

 َىع انذثض

 دثض اُزٔز دثض اُخزٝة

(%) الأ٤ُبف  0.26 ± 0.011
a
 0.41 ± 0.014

b
 

0.011 ± 2.45 (%) اُجزٝر٤ٖ
b
 1.23 ± 0.017

a
 

0.005 ± 0.23 (%) طْاُذ
a
 0.19 ± 0.011

b
 

 ()P≤ 0.05انىاحذ إنً ػذو وعىد كزوم يؼُىَخ ػُذ يظزىي صوخ  ظقرشُز الأحزف انًزشبثهخ ضًٍ ان

 السحتهى من الدكريات: 3--3-3-2

ََكلَمغَإلىَنتائجَتقجيخَالدكخياتَفيَ(16)يذيخَالججوؿَ حيثَيُلاحعَوجػدَدبذَالخخوبَوالتسخ،

بيغَدبذَالخخوبَوالتسخَووجػدَارتفاعَمعشػيَبسحتػىَدبذَفيَكافةَالسؤشخاتَالسجروسةَمعشػيةََاتفخوق

َدبذَ َبسحتػى َمعشػي َوانخفاض َالخخوب َدبذ َمع َمقارنة َوالفخكتػز َوالغمػكػز َالكمية َالدكخيات َمغ التسخ

َسخَمغَالدكخوزَمقارنةَمعَدبذَالخخوب.الت
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َالدكخياتَالكميةَوالدكخوزَوالغمػكػزَوالفخكتػز َ،30.25%َ،62.03%)َفيَدبذَالخخوبَبمغتَندبة

%15.06،َ%16.72)ََ َالتختيب َ)عمى ََ،(16الججوؿ َالدكخوز َندبة َكانت َالدكخياتََمتػافقةحيث وندبة

حيثََُوتجارياَ َمخبخياَ لجبذَالخخوبَالسشتجََبجراستيعَ(2020)وآخخوفTounsiََساَتػصلَإليوَمخالفةَلالكميةَ

َ(50.81%َ،51.50%)وندبةَالدكخياتَالكميَّةََ،عمىَالتختيبَ(30.01%،30.05َ%)بمغتَندبةَالدكخوزَ

َالتختيب ََتػافقتوََ،عمى َنتائج َمغ َالكميَّة َالدكخيات َكانتَAlpkentَ(2018)وBademَندبة َوالتي

َمحتػاهَمغَالدكخياتَالكميةَوالدكخوزَوالغمػكػزَوالفخكتػز62.50%َ َدبذَالتسخَفقجَبمغ  َأما ،(%70.49َ،

%29.12َ ،%20.64َ َالتختيبَ(%20.73، َ)َعمى َنتائجََاختمفتَ،(16الججوؿ َمع َالكمية َالدكخيات ندبة

(َ ََ(2012حديغ َالحخارية َالسعاملات َتأثيخ َحػؿ َدراستو َوالتيََفيفي َمحميا  َالسشتج َالتسخ َدبذ مػاصفات

َ ََ%68.38بمغت َتخكيد َ% (74.41)عشج َالججوؿ َحدب َوالفخكتػز َوالغمػكػز َالدكخوز َندبة َ(16)وكانت

َل َمخالفة َإليو َأشار َ)سا َوآخخوف َ(2020عبجالله َأف، َبيّغ ََالحي َالدكخوز َالغمػكػز25.8َ% ندبة وندبة

َ ََ،(14.12%َ،14.64%)والفخكتػز َالججوؿ َحدب َوالفخكتػز َالغمػكػز َندبة َأيزا  َلساََ(16)وكانت مخالفة

َ(2020عبجاللهَوآخخوفَ)َالتيَقاـَبياَالجراسةَصشفَدقمةَنػرَفيَنفذَمغدبذَالتسخَالشاتجَفيََىيَعميو

ماَتػصلَعغََوالغمػكػزَندبةَالدكخوزَأيزاَ َواختمفتَعمىَالتختيب،َ(32.42%َ،32.02%)َحيثَبمغت

حػؿَالخرائزَالفيديائيةَوالكيسيائيةَلبعسَأنػاعَالجبذََعفيَدراستيَ(2009)وآخخوفAliyaziciogulََإليوَ

َمشياَدبذَالتسخ.وَالسشتجةَفيَتخكياَ

َ

َ

َ
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 .ٓوذَّرح ػ٠ِ أطبص اُٞسٕ اُزمت اُخزٝة ٝاُزٔز ٢اُظٌز٣بد ُذثظ أُؾزٟٞ ٖٓ :(16)انغذول 

 انًؤشز
 َىع انذثض

 دثض اُزٔز دثض اُخزٝة

0.011 ± 62.03 (%) اُظٌز٣بد ا٤ٌَُِّخ
a
 70.49 ± 0.005

b
 

0.011 ± 30.25 (%) اُظٌزٝس
b
 29.12 ± 0.005

a
 

1.24 ± 15.06 (%) اُـًِٞٞس
a
 20.64 ± 0.49

b
 

0.08 ± 16.72  (%) اُلزًزٞس
b
 20.73 ± 0.02

a
 

 ()P≤ 0.05انىاحذ إنً ػذو وعىد كزوم يؼُىَخ ػُذ يظزىي صوخ  ظقرشُز الأحزف انًزشبثهخ ضًٍ ان

  السحتهى من العشاصر السعدنية: -3-3-2-4

َطيَِيَُ َالججوؿ َوالتسخََ(17)خ َالخخوب َدبذ يشت يّ َلع  َالسعجنية َالعشاصخ َمغ َالخماد َمحتػى َتقجيخ نتائج

معشػيةَبيغَع يشت يَّالجبذَفيَكافةََ،َحيثَيُلاحعَوجػدَفخوؽَ(الكالديػـَ،البػتاسيػـ،َالرػديػـ،َالفػسفػر)

َوالكالديػـ َوالرػديػـَالسؤشخاتَالسجروسةَحيثَارتفعَمحتػىَعيشةَدبذَالخخوبَمغَالفػسفػرَوالبػتاسيػـ

َمعَعيشةَدبذَالتسخ.َمقارنةَ 

َ َالسعجنية َالعشاصخ َالخخوبَمغ َدبذ َمحتػى ،)بمغ َالبػتاسيػـ َالرػديػـ، حدبََ(الكالديػـَالفػسفػر،

حيثَكانتَندبةَالفػسفػرََ،غَعمىَالتختيب100 مغ/َ(24.05َ،100.75َ،22.42َ،1143.00)َ(17)الججوؿَ

َأشارَإليوَمتػافقةَمعَغيخَفيوَوالرػديػـَوالبػتاسيػـَوالكالديػـَ َفيَدراستوَ(2020)َوآخخوفTounsiََما

َََغ100 مغ/َ( 155،150)ا َوتجاريا َفكانتَندبةَالفػسفػرَمخبخيشعَرََّسَُاللعيشتيَدبذَالخخوبَ والرػديػـ

100َ مغ/َ(232.44َ،224.52) َوالبػتاسيػـ 1885.65َ)غ 100َ مغ/ (1927.28، َوالكالديػـ َ،355.26)غ

،)بمغَمحتػىَدبذَالتسخَمغََعمىَالتختيب.غ100ََمغ/363.8َ) ،َالبػتاسيػـ َ(الكالديػـَالفػسفػر،َالرػديػـ
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َ ََلوفقا  596.65ََ،22.91َ،(65.40َ(17)الججوؿ 100َ مغ/ (10.94، َمع َبالسقارنة َالتختيب، َشتائجالغَعمى

َقِب ل َمغ Aliyaziciogulَََالسحكػرة َدراستيَ(2009)وآخخوف َوالكيسيائيةََعفي َالفيديائية َالخرائز حػؿ

َندبةَالبػتاسيػـَوالفػسفػرلبعسَأنػاعَالجبذَالسشتجةَفيَتخكياَمشياَدبذَالتسخَتبيََّ بيشساََ،أعمىَكانتَغَأفَّ

 غَعمىَالتختيب.100 مغ/َ(508.00َ،124.00َ،3.27َ،28.00)أقلَحيثَبمغتََندبةَالكالديػـَوالرػديػـ

 .ٓوذَّرح ػ٠ِ أطبص اُٞسٕ اُزمت (ؽ 100ٓؾ/ ) اُخزٝة ٝاُزٔز ٢اُؼ٘بؿز أُؼذ٤ٗخ ُذثظ أُؾزٟٞ ٖٓ :17))انغذول 

 انًؤشز
 َىع انذثض

 دثض اُزٔز دثض اُخزٝة

0.045 ± 100.57 اُلٞطلٞر
a
 65.40 ± 0.03

b
 

0.047 ± 22.42 اُـٞد٣ّٞ
b
 22.91 ± 0.045

a
 

4.16 ± 1143.00 اُجٞربط٤ّٞ
a
 596.63 ± 1.00

b
 

0.34 ± 24.05  اٌُبُظ٤ّٞ
b
 10.94 ± 0.02

a
 

 ()P≤ 0.05انىاحذ إنً ػذو وعىد كزوم يؼُىَخ ػُذ يظزىي صوخ  ظقرشُز الأحزف انًزشبثهخ ضًٍ ان

َالخروب والتسر: يالسؤشرات الفيزيائية لدبد 3-3-3-

 اللزوجة: 1--3-3-3

ََتائجنَ(18)َالججوؿَيُبيَّغ َوالتسخَقياس َالخخوب َمغ َكل َدبذ َلدوجة رة ،َثانية(َ/باسكاؿَ.ميمي)َبمقجَّ

ارتفعتَلدوجةَدبذََفقجَ،دبذَالتسخَلدوجةَبيغَلدوجةَدبذَالخخوبَمقارنةَمعمعشػيةَلاحعَوجػدَفخوؽَيَُ

َمعَلدوجةَدبذَالخخوبَنطخا َلارتفاعَتخكيدَالسادةَالرمبةَالحائبةَلجبذَالتسخ لدوجةَكانتَ.َالتسخَمقارنة 

َوآخخوفTounsiََبخيكذَأقلَمساَتػصلَإليوََ 70.20عشجَتخكيد ثانيةَ/باسكاؿَ.ميمي322َدبذَالخخوبَ

،1182َ)ا َوتجاريا َعمىَالتختيبَمخبخيحيثَبمغتَدرجةَالمدوجةَفيَعيشتيَدبذَالخخوبَالسشتجََ(2020)
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عمىَالخرائزَالخيػلػجيةَلجبذََ(2007)وآخخوفSengülََوفيَدراسةَأجخاىاَ ثانيةَ/باسكاؿَ.ميمي(1284َ

لدوجةَدبذَالتسخَكانتَ.َثانيةَ.باسكاؿَ.ميمي800َكانتَالمدوجةَأقلَمغََبخيكذ 72 الخخوبَعشجَتخكيد

َ َتػصلَإليوَمخالفةَلَوىي ثانيةَ/باسكاؿَ.ميمي1440َبخيكذََ 74.80وتخكيد َْـ27.2 عشجَدرجةَحخارة سا

KaramanَوKayacierَ(2011)َََسجمتفيَدراستوَعغَالخرائزَالخيػلػجيةَلجبذَالتسخَوالسذسرَحيث

ََ.ثانيةَ/ميمي.َباسكاؿ2751َََْـ25َعشجَدرجةَحخارةََلدوجةَدبذَالتسخ
  .اُخزٝة ٝاُزٔز ُشٝعخ ًَ ٖٓ دثض :(18)انغذول  

 (صب٤ٗخ /٢ِ٤ٓ. ثبطٌبٍ) انهشوعخ َىع انذثض

3.2 ± 322 دثض اُخزٝة
a 

14.7 ± 1440 دثض اُزٔز
b 

 ()P≤ 0.05انىاحذ إنً ػذو وعىد كزوم ػُذ يظزىي صوخ  ظقرشُز الأحزف انًزشبثهخ ضًٍ ان  

  مؤشرات اللهن: -3-3-3-2

َارتفاعَتسخ(َ-)خخوبَنتائجَقياسَمؤشخاتَالمػفَلشػعيَالجبذََ(19)يػضحَالججوؿَ َيُلاحعَوجػد ،

L)َالمػفََمؤشخاتفيَقيعَكلَمغَمعشػيَ
*،a

*
 ،b

*
 ،c

*،h
* ،BI

لجبذَالخخوبَمقارنةَمعَدبذَالتسخ.َيعػدََ(*

إنديسيَمثلََتذكلَالمػفَالجاكغَفيَدبذَالخخوبَودبذَالتسخَبذكلَأساسيَلحجوثَتفاعلاتَالاسسخارَاللا

تفاعلاتَميلاردَبيغَالدكخياتَالسخجعةَوالأحساضَلكخممةَالدكخياتَنتيجةَالتعخضَلجرجاتَحخارةَعاليةَوَ

َ َوفقا  َوأكَّجَ (2017)َوآخخوفTounsiَََمالأميشية . Tounsi (2020)ََالجاكغ َالمػف َمخكباتََأف َلتذكل يعػد

َالكيعَالإيجابيةَالسشخفزةََMaskanَ(2006)وضحَأوقجََبػليسيخيةَشجيجةَالتمػفَكشػاتجَليحهَالتفاعلات، أفَّ

bلمسؤشخ
تجؿَعمىَتحصعَمخكباتَالكاروتيشاتَوالفلافػنيجاتَذاتَالمػفَالأصفخَوبالتاليَزيادةَدرجةَالمػفََ*
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َ َالججوؿ َمغ َيُلاحع َحيث ََ(19)البشي، َالدصػع َمؤشخ َقيسة Lأف
*ََ َمختفعة َكانت َالخخوب 24.79َلجبذ

aمؤشخَالاحسخارَكافَوكحلظ
bومؤشخَالاصفخارَ(7.76)َ*

ساَمختمفةَعَقيعَىحهَالسؤشخاتوكانتََ(5.25)َ*

َ(2.24َ، 30.75،0.26)َمخبخياَ بالشدبةَلجبذَالخخوبَالسرشعََكانت،َحيثَTounsi (2020) وردَفيَنتائج

L قيسةَمؤشخَالدصػعََكانتَسابيش،َعمىَالتختيب
aومؤشخَالاحسخار20.44َلجبذَالتسخَمشخفزةَ*

*َ(3.13)َ

َالاصفخار bومؤشخ
َمؤشخََتعدىَوََ(1.47)َ* َلانخفاض َالخخوب َدبذ َمغ َأكبخ َبرػرة َالتسخ َدبذ دكانة

،َحيثَتُعدىَزيادةَمؤشخَالاحسخارَلجبذَالخخوبَTounsi (2017) وفقا َلساَذكخهَالدصػعَومؤشخَالاصفخار

انتَوكَKrohَ(1994) حدبَماَذكخهََإلىَزيادةَت حػؿَالميكػأنثػسيانيشاتَإلىَالأنثػسيانيغَذوَالمػفَالأحسخ

َالكي فيَدراستوَعغَالخرائزَوالرفاتََKayacierَ(2011)وKaramanََتػصلَإليوَساعَمختمفةَعىحه

واختمفتَىحهَالشتائجَعغََ،عمىَالتختيبَ(1.54َ، 3.48،0.64)الخيػلػجيةَلجبذَالتسخَوالسذسرَحيثَبمغتَ

َ َإليو َتػصل ََ(2007)َوآخخوفSengülََما َمغََ 6.01)،4.35َ،19.35)َكانتحيث َيُلاحع َالتختيب. عمى

َ َالسؤشخيغَ(19)الججوؿ َقيسة َفي َمعشػي cارتفاع
h وَ*

*ََ َالخخوب َيعبخالجبذ َالمػفََالمحيغ َكثافة عغ

َ.مقارنةَمعَدبذَالتسخَ( 9.34،33.96)

َ

َ

َ

َ
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 .اُخزٝة ٝاُزٔز ٢ٕٞ ُذثظِٓإػزاد اُ :(19)انغذول 

يؤشز انهىٌ   

 َىع انذثض

 دثض اُزٔز دثض اُخزٝة

L
* 24.79 ± 0.011

a
 20.44 ± 0.17

b
 

a
* 7.76 ± 0.03

b
 3.13 ± 0.02

a
 

b
* 5.25 ± 0.025

a
 1.47 ± 0.020

b
 

c
*  9.34 ± 0.03

b
 3.44 ± 0.01

a
 

h
* 33.96 ± 0.03

a
 25.54 ± 0.01

b
 

BI
* 41.16 ± 0.020

a
 17.64 ± 0.005

b
 

 ()P≤ 0.05ػُذ يظزىي صوخ  يؼُىَخ انىاحذ إنً ػذو وعىد كزوم ظقرشُز الأحزف انًزشبثهخ ضًٍ ان

َأكبخَمغَدبذََBI*َ(41.16)ارتفاعَمؤشخَالاسسخارَ(19)لاحعَمغَالججوؿَيَُ لجبذَالخخوبَبرػرة

َ(17.64)لوََ*BIالتسخَحيثَبمغتَقيسةَمؤشخَالاسسخار َذلظَوفقا  َيعػد إلىََ(2013)َوآخخوفTokerَََل،

السدتعسمةَوضخوؼَالترشيعَ)درجةَوزمغَالسعاممةَالحخارية(َوالسحتػىَمغََالأوليةالتخكيبَالكيسيائيَلمسػادَ

َ.جاتَوالأنثػسيانيغَوأكدجةَحسسَالأسكػربيظالكمػروفيلَوالكاروتيشػي

َالاختبارات الحدية لدبس الخروب والتسر: 4 --3-3

وجػدَفخوؽَمعشػيةَبيغََنتائجَالاختباراتَالحديةَلجبذَالخخوبَوالتسخ،َحيثَيُلاحعَ(13)يبيغَالذكلَ

تفػؽَدبذَالتسخََ(13)كساَيُلاحعَمغَالذكلََ.دبذَالخخوبَوالتسخَمغَناحيةَالمػفَوالصععَوالخائحةَوالقػاـ

الصععَعمىَدبذَالخخوبَحيثَناؿَأعمىَدرجةَفيَالتقييعَالحدي،َيعػدَذلظَلػجػدَالصععََا َمغَناحيةمعشػي

فيََ%(20َ-16)وجػدَالتانيشاتَبشدبةَالشاتجَعغَالقابسَالخفيفَفيَدبذَالخخوبَمقارنةَمعَدبذَالتسخَ
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،َأماَمغَناحيةَالمػفَفقجَتفػؽَدبذَالخخوبَعمىَدبذَBastonَ(2016)َقخوفَالخخوبَالشاضجةَحدب

كافَقػاـَدبذََحيثََُ،لجبذَالتسخَأفزلَمغَدبذَالخخوبَ(الخائحةَوالقػاـ)َالسؤشخاتَالحديةالتسخَوكانتَ

َمغَالشاحيةَالعامةَكانتَىشاؾَتقاربَبيغَنػعيَالجبذ.َ.الخخوبَشبوَسائلاَ 

 

 .ُذثض اُخزٝة ٝاُزٔز أُإػزاد اُؾظ٤خ (:13) انشكم

 دثض انخزوة:  رحضُز يُزغبد ؿذائُخ يٍ -3-4

  تسر(:  -نهعي الدبس )خروب تحزير خلظة من  -1-4-3

(َ َالتالية: َبالشدب َتسخ( َ)خخوب، َالجبذ َنػعي َبخمط َالترشيع َ)75:25تع ،)50:50(َ َعمى25:75َ(، )

َالتصبيقَىػَتحديغَالخرائزَالحدية والفيديائيةَلجبذَالخخوبَنطخا ََالتختيب،َحيثَكافَاليجؼَمغَىحا

ئرياَخراَيارَالخمصةَالأعمىَقبػلا َودراسة،َواختلكيستوَِالغحائيةَالعاليةَوالشكيةَالغيخَمخغػبَفيياَنػعا َما

 .الفيديػكيسيائيةَوالحديةَومقارنتياَمعَدبديَالخخوبَوالتسخ
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  الاختبارات الحدية: 1--1-4-3

ََ(14)َالذكل يُب يغ َالحدي َالتقييع َالأولىنتائج َالخمصة َوالتسخ، َالخخوب َدبذ َمغ َخمصات َلثلاث

عجـَوجػدَفخوؽَمعشػيةَلاحعَيَُ،َعمىَالتختيبَ(25:75)الخمصةَالثالثةَ،َ(50:50)الخمصةَالثانيةَ،َ(75:25)

َ َوالثانيةبيغ َالأولى َ)75:25)َالخمصتيغ َالسؤشخاتَ(50:50(، َكافة َوَالسجروسةََفي َمعشػية َفخوؽ مغَوجػد

َوالخائحة َالصعع َوالثالثةَبيغَناحية َالثانية َ(50:50)َالخمصتيغ َدبذَ(25:75)، َورائحة َشعع َكاف َحيث ،

َ ََضاىخاَ الخخوب َالثانيةفي َوََ(50:50)َالخمصة َالخائحة َناحية َمغ َأقل َتقييع َالشدبة َىحه مقارنة3.8ََنالت

َالثالثة َتقييعَنالتَوالتيَ(25:75)َبالخمصة َىحا4.5َََدرجة َفي َالخخوب َدبذ َندبة َانخفاض َبدبب وذلظ

َالمػفَوالقػاـَوالقبػؿَالعاـَبيغَالخمصتيغَالثانيةَوالثالثةَمغَناحيةفخوؽَمعشػيةََلعَيُلاحعَوجػدَبيشساَ.الخميط

َ(25:75)َ،(75:25)َوجػدَفخوؽَمعشػيةَبيغَالخمصتيغَالأولىَوالثالثةَعجـَلػحِعَ كساََ،(25:75)َ،(50:50)

عمىََ(4.2َ،4.7(،َ)4.3َ،4.6(،َ)4.8َ،4.8)مغَناحيةَالمػفَوالقػاـَوالقبػؿَالعاـَحيثَكانتَنتائجَالتقييعَ

َ(75:25)َخمصتيغَالدابقتيغَحيثَنالتَالخمصةَالأولىبالصععَوالخائحةَبيغَالَؽَمعشػيةمعَوجػدَفخوََ،التختيب

َ َأقل َتقييع 3.7َ)درجة َالثالثةَ(3.6، َالخمصة َ)25:75)َمغ )4.7َ َالتختيبَ(4.5، َالشتائجََ،عمى وحدب

َالسجروسة.كافةَالخرائزَبىيَالأفزلََ(25:75)َكانتَالخمصةَالثالثةَ(14)َحةَفيَالذكلػضََّالسَُ
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 .ُِذثض اُ٘برظ ٖٓ خِن ٗٞػ٢ دثض )خزٝة ٝرٔز( اُؾظ٤خٔإػزاد اُ :(14) انشكم

  :الخروب والتسر يدبد الكيسيائي للخلظة السختارة مقارنةً مع التركيب 2--1-4-3

  :السهاد الرلبة الذائبة – pH لا درجة - الحسهضة –الرماد  – الرطهبة 1--1-4-3-2

ََ(20)َالججوؿَيُطيِخ َالكيسيائيَدراسةنتائج ََالتخكيب َمغ َلكل َوالتسخ َالخخوب َالأفزلَدبذ والخمصة

فيََةَالثالثةصدبذَالخخوبَوالخمبيغَمعشػيةََ،َيُلاحعَوجػدَفخوؽَمشيساَالتيَتعَاختيارىاَفيَالسخحمةَالدابقة

معَدبذَالخخوبََدبةَالخشػبةَفيَدبذَالخميطَمقارنةَ انخفاضَنَلػحع َأيزاَ كساََ،كافةَالسؤشخاتَالسجروسة

ةَصلجبذَالخمpHََمادرجةَندبةَالخمادَوالحسػضةَوََوكانتَعمىَالتختيبَ%(26.50َ،29.80)حيثَبمغتَ

َ ََمشخفزةالثالثة َالخخوب َدبذ َمع َمقارنة  َبمغت َ 3.74)%،2.22)حيث ،(0.53َ ،1.49)%، (4.96َ،

دبذََبالسقارنةَمعَالخمصةَالثالثةَقيسةَأعمىالحائبةَفيَالرمبةَندبةَالسادةََسجمتَعمىَالتختيب.َ%(5.29

َ 73.50َ)الخخوب َويَُ% (70.20، َالتختيب، َفخوؽَلاحَ عمى َوجػد َأيزا  ََع َبيغ َالثالثةمعشػية دبذَوََالخمصة
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ةَصئبة،َحيثَزادتَندبةَالخشػبةَلمخموندبةَالسادةَالرمبةَالحاَ pHمادرجةَوالخمادَوََبالشدبةَلمخشػبةالتسخَ

ةَالثالثةَعمىَدبذَصبيشساَتفػؽَدبذَالخم،َعمىَالتختيب% (26.50َ،25.20)بمغتَفعغَدبذَالتسخََالثالثة

مقارنةََالثالثةةَصفيَالخمpHََمدرجةَاانخفزتَوَ ،عمىَالتختيب% (2.22َ،1.95)مغَالخمادََالتسخَبسحتػاهَ

فيَكلاَالشػعيغَمغَالجبذََمتذابيةكانتَندبةَالحسػضةَبيشساََ،عمىَالتػاليَ(4.96َ،5.29)َمعَدبذَالتسخ

 (73.50)َةَالثالثةصفيَدبذَالخمَندبةَالسادةَالرمبةَالحائبةَكانتوَ% (0.53)َ(دبذَتسخ،َةَالثالثةصالخم)

َمغَدبذَالتسخ.أقلََ %
 .مع الخلطة المختارةتمر(  –لنوعي الدبس )خروب المؤشرات الكيميائية  مقارنة :(20)الجدول 

نًؤشزا  
 َىع انذثض

 دثض اُخ٤ِن دثض اُزٔز دثض اُخزٝة

0.01 ± 29.80 (%) اُزمٞثخ
a
 25.20 ± 0.1

b
 26.50 ± 0.1

c
 

0.05 ± 3.74 (%) اُزٓبد
b
 1.95 ± 0.05

c
 2.22 ± 0.05

a
 

0.01 ± 1.49  (%) اُؾٔٞكخ
c
 0.53 ± 0.05

a
 0.53 ± 0.06

a
 

pH   5.29 ± 0.01ُادرعخ 
b
 5.29 ± 0.01

b
 4.96 ± 0.11

c
 

TSS 70.20 ± 0.01
a
 74.80 ± 0.01

b
 73.50 ± 0.01

b
 

 ()P≤ 0.05انىاحذ إنً ػذو وعىد كزوم يؼُىَخ ػُذ يظزىي صوخ  ظقرشُز الأحزف انًزشبثهخ ضًٍ ان
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  :سمالد – البروتين – الألياف 2--1-4-3-2

لكلَمغََ(الجسعَ،البخوتيغَ،الألياؼ)شتائجَمقارنةَالسحتػىَمغَلَ(21)َالججوؿَالشتائجَالػاردةَفيتُذيخَ

الخخوبََيوجػدَفخوؽَمعشػيةَبيغَدبدَ،َيُلاحعالخميطَالأفزلَ)الخمصةَالثالثة(الخخوبَوالتسخَمعََيدبد

َالخميطَفخوؽَمعشػيةَبيغَدبذعجـَوجػدَوََ،بالشدبةَلمسحتػىَمغَالألياؼَوالبخوتيغَةَالثالثةصوالتسخَوالخم

0.32َ%َمغَالألياؼَمحتػىَالخمصةَالثالثةبمغََ.ػىَمغَالجسعبالشدبةَلمسحتَوكلَمغَدبذَالخخوبَوالتسخ

،َبيشساَعمىَالتختيب% (0.26َ،0.41)أقلَمغَدبذَالتسخَوأعمىَمغَدبذَالخخوبََوىػَ(21)حدبَالججوؿَ

َالبخوتيغَكاف َمغ َالخمَالسحتػى َالثالثةصلجبذ َبمغََة َحيثُ َالخخوب َدبذ َمغ َوأقل َالتسخ َدبذ َمغ أعمى

دبذَالتسخََأعمىَمغَ 0.21%ةَالثالثةصفيَالخمَكانتَندبةَالجسعوَ،َعمىَالتختيبَ%(1.43َ،1.23َ،2.45)

َعمىَالتختيب.% (0.23َ،0.19)َالخخوبأقلَمغَدبذَوَ
 .الخلطة المختارةمع تمر(  –لنوعي الدبس )خروب مقارنة المؤشرات الكيميائية  :(21)الجدول 

 انًؤشز 
 َىع انذثض

 دثض اُخ٤ِن دثض اُزٔز دثض اُخزٝة

0.011 ± 0.26 %)) الأ٤ُبف
a
 0.41 ± 0.011

b
 0.32 ± 0.011

c
 

0.011 ± 2.45 %)) اُجزٝر٤ٖ
b
 1.23 ± 0.017

a
 1.43 ± 0.058

c
 

0.005 ± 0.23 %)) طْاُذ
c
 0.19 ± 0.011

b
 0.21 ± 0.01

cb
 

 ()P≤ 0.05انىاحذ إنً ػذو وعىد كزوم يؼُىَخ ػُذ يظزىي صوخ  ظقضًٍ انرشُز الأحزف انًزشبثهخ 
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  :السحتهى من الدكريات 3--1-4-3-2

َالججوؿ َالسحتػىَمغََ(22)َيُب يِّغُ لجبذََ(الفخكتػزَ،الغمػكػزَ،خوزكَ الدَ َ،الدكخياتَالكميَّة)نتائجَمقارنة

َالأفزل َالثالثة(َالخميط ََ)الخمصة َدبدمع َمغ ََيكل َوالتسخ، َمعشػيةيَُالخخوب َفخوؽ َوجػد بالشدبةََلاحع

خوزَوالفخكتػز ك  َ،الخخوبَوالتسخَيدبدلجبذَالخميطَمقارنة َمعََوالغمػكػزَلمسحتػىَمغَالدكخياتَالكميَّةَوالد 

َ َمغ َالسحتػى َارت ف ع  َالخميطحيث َدبذ َفي َالكميَّة َفي68.79َ%َالدكخيات َالسحتػى َالخ خوبَعغ َدبذ

َأقل62.03%ََ أقلَوىيَ %29.50َبمغ تَْندبةَالدكخوزَفيَدبذَالخميطَ.%70.49َدبذَالتسخمغَوكاف 

ََمقارنةَ  َالحي َالخ خوب خوزبجبذ َالدك  َندبة َفيو َالتسخ 30.25% ب م غ تْ َدبذ َمغ َأعمى َبمغتَوكانت َحيثُ

مغَدبذَالخخوبَوأقلََأعمىحيثَُكانت19.67َ% بمغتَندبةَالفخكتػزَفيَدبذَالخميطَبيشساََ،29.12%

َبمغت َحيثُ َالتسخ َدبذ َالتختيب.% (20.73َ،16.72)َمغ َمغبَعمى َالخميط َدبذ َمحتػى َمغ

َعمىَالتختيب.َ %(15.06َ، (20.64كافَأقلَمغَدبذَالتسخَوأعمىَمغَدبذَالخخوبفَ%19.62الغمػكػز
 

 .الخلطة المختارةٓغ رٔز(  –ُ٘ٞػ٢ اُذثض )خزٝة ٓوبرٗخ أُؾزٟٞ ٖٓ اُظٌز٣بد  (:22)انغذول 

 انًؤشز 
 َىع انذثض

 دثض اُخ٤ِن دثض اُزٔز دثض اُخزٝة

0.01 ± 62.03 (%) اُظٌز٣بد ا٤ٌَُِّخ
a
 70.49 ± 0.005

b
 68.79 ± 0.006

c
 

0.011 ± 30.25  (%) اُظٌزٝس
b
 29.12 ± 0.006

a
 29.50 ± 0.005

c
 

1.24 ± 15.06 (%) اُـًِٞٞس
c
 20.64 ± 0.15

b
 19.62 ± 0.05

a
 

0.081 ± 16.72 (%) اُلزًزٞس
b
 20.73 ± 0.020

c
 19.67 ± 0.005

a
 

 ()P≤ 0.05انىاحذ إنً ػذو وعىد كزوم يؼُىَخ ػُذ يظزىي صوخ  انظقرشُز الأحزف انًزشبثهخ ضًٍ 
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  السحتهى من العشاصر السعدنية: 4--1-4-3-2

مغََةَمعَكلنتائجَتقجيخَالسحتػىَمغَبعسَالعشاصخَالسعجنيةَلجبذَالخميطَمقارنَ(23)َالججوؿَطيِخيَُ

ََيدبد َحيث َوالتسخ، َفخوؽَالخخوب َوجػد َالسجروسةَلػحِع  َالسؤشخات َكافة َفي َمغََ.معشػية َالسحتػى بمغ

َ،100.57)َوىػَأقلَمغَدبذَالخخوبَوأعمىَمغَدبذَالتسخَغ100َمغ/71.78َالفػسفػرَلجبذَالخميطَ

ََعمىَالتختيب،َغ100َمغ/َ(65.4 أعمىَمغََغ100َمغ/25.72َلمخميطََالرػديػـكافَالسحتػىَمغَبيشسا

لبػتاسيػـَلجبذَالخميطَعمىَالتختيب،َوبمغَالسحتػىَمغَاَغ100َمغ/َ( 22.42،22.91)دبذَالخخوبَوالتسخَ

َأعمىَمغَدبذَالتسخَحيثََُغ100َمغ/769َ َأماَ،غ100َمغ/َ(1143َ، (596.63أقلَمغَدبذَالخخوبوَكاف 

أقلَدبذَالتسخَوَكانتَأعمىَمغَوََغ100َمغ/14.7َفيَالخميطََتوندبفبمغتََالكالديػـبالشدبةَلمسحتػىَمغَ

َعمىَالتختيب.ََغ100َمغ/َ(24.05َ،10.94)الخخوبَمغَدبذَ
 .ؽ 100ٓؾ/  الخلطة المختارةٓغ رٔز(  –ُ٘ٞػ٢ اُذثض )خزٝة ٓوبرٗخ أُؾزٟٞ ٖٓ اُؼ٘بؿز أُؼذ٤ٗخ  (:(23انغذول 

 انًؤشز

 َىع انذثض

 دثض اُخ٤ِن دثض اُزٔز دثض اُخزٝة

0.045 ± 100.57 اُلٞطلٞر
a
 65.4 ± 0.03

b
 71.78 ± 0.035

c
 

0.047 ± 22.42 اُـٞد٣ّٞ
b
 22.91 ± 0.045

a
 25.72 ± 0.020

c
 

4.16 ± 1143 اُجٞربط٤ّٞ
c
 596.63 ± 1.00

a
 769 ± 0.59

b
 

0.34 ± 24.05  اٌُبُظ٤ّٞ
a
 10.94 ± 0.02

c
 14.7 ± 0.72

b
 

 ()P≤ 0.05انىاحذ إنً ػذو وعىد كزوم يؼُىَخ ػُذ يظزىي صوخ  ظقرشُز الأحزف انًزشبثهخ ضًٍ ان
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 :للخلظة السختارة من دبدي الخروب والتسرالخرائص الفيزيائية  -1-4-3-3

  اللزوجة: 1--1-4-3-3

َالمدوجةَلكلَمغَ(24)حَالججوؿَيػضَِّ َالأفزلَةصمعَالخمَ(تسخ،َخخوب)جبذَالَنػعيَنتائجَمقارنة

َفخوؽََ،السختارة َوجػد َالثلاثةَيُلاحع َالجبذ َأنػاع َبيغ ََ.معشػية َالخميط َدبذ َلدوجة َ.ميمي1041َبمغت

لشدبةَدبذَالتسخَذلظَيُعدىَوَثانيةََ.باسكاؿَ.ميمي322َأعمىَمغَلدوجةَدبذَالخخوبََكانتَثانيةَ/باسكاؿ

َوالتيَأدتَلخفعَندبةَالسادةَالرمبةَالحائبة،َحيثَُبمغتَلدوجةَدبذَالتسخَالخميطمغَندبة75َ% التيَتُذكِلَ

َ.ودبذَالتسخَالخميطَكلَمغَدبذَوىيَأعمىَمغَلدوجةثانيةََ/باسكاؿَ.ميمي1440َ

 .الخلطة المختارةٓغ  (رٔز –خزٝة )ُذثض ا ُ٘ٞػ٢ ٓوبرٗخ اُِشٝعخ :(24)انغذول 

 (صبَُخ /يُهٍ. ثبطكبل) انهشوعخ َىع انذثض

3.2 ± 322 دثض اُخزٝة
a
 

14.7 ± 1440 دثض اُزٔز
b
 

103.6 ± 1041 دثض اُخ٤ِن
c
 

 ()P≤ 0.05رشُز الأحزف انًزشبثهخ ضًٍ انؼًىد انىاحذ إنً ػذو وعىد كزوم يؼُىَخ ػُذ يظزىي صوخ 

  مؤشرات اللهن: 2--1-4-3-3

خميطَالجبذَ)الخمصةَمعََ(تسخ،َخخوب)الجبذََلشػعيَمقارنةَمؤشخاتَالمػفََيسكغَ(25)َالججوؿَمغ

معََ،السجروسةَفيَكافةَالسؤشخاتَالأفزلَالخخوبَوالخميطَيمعشػيةَبيغَدبدَفخوؽَلاحعَوجػدَيَُ،َالثالثة(

َفخوؽَ َدبدَوجػد َبيغ ََيمعشػية َالجبذالتسخ َخميط َمغ َالثالثة ََوالخمصة Lالدصػع)َاتسؤشخَالفي
*َ،

bالاصفخار
h،َالسؤشخ*

BI).الاسسخار،َ*
َوكثافةَالمػفََالاحسخارَيَمؤشخََفيمعشػيةََفيَحيغَلاَتػججَفخوؽََ*
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(a
*،c

َمعَدبذَالخخوبَوىحاَيجؿََمؤشخَالدصػعَلجبذَالخميطَمعشػيَفيَلاحعَانخفاضيََُكسا،َ(* مقارنة 

ك انةَمغَدبذَالخخوبَولكشَكافَعمىَأنَّو َحيثَُبمغتَقيسةَ،جبذَالتسخلدصػعَالقخيبَمغَمؤشخَوَأكثخَد 

Lالدصػعََمؤشخ
ماََ.عمىَالتختيبَ( 20.44،24.79َ،19.83)التسخَوالخخوبََيالخميطَودبدَدبذَلكلَمغَ*

ََأيزاَ َيفدخ َدبذ ك انة َالخخوبد  َدبذ َمغ َأكبخ َبرػرة َذلظالخميط َيعػد َحيثُ َتحصعَلاَ، َندبة رتفاع

َوالفلافػنيجات َالأصفخَالكاروتيشات َالمػف َالبشيَذات َالمػف َدرجة َزيادة ََوبالتالي َذكخه َلسا Maskanَوفقا 

،َوتُعدىَزيادةَدرجةَالمػفَالبشيَلجبذَالخميطَبرػرةَأكبخَمغَدبديَالخخوبَوالتسخَلارتفاعَمؤشخَ(2006)

BIالاسسخار
مساَيجؿَعمىََ،عمىَالتختيبَ(52.93َ،17.64َ،14.16)َ(24)َمججوؿالحيَبمغتَقيستوَوفقا َلَ*

حدبَماَالدكخياتََكخممةوََ(تفاعلَميلارد)َالاسسخارَاللاَإنديسيتفاعلاتَزيادةَندبةَالسخكباتَالشاتجةَعغَ

حَ  Tounsiَََوضَّ َالمػفَ(2017)وآخخوف َبشية َأصبغة َميلارد َتفاعل َمغ َالأخيخة َالسخحمة َفي َتتذكل َحيثُ ،

َذكخه َلسا َوفقا  َبالسيلانػئيجات َلجبذََانخفاضَ.Mahmoodَ(2014)وَ Tamannaتُعخؼ َالاحسخار مؤشخ

المػفَذوََنثػسيانيغتحػؿَالميكػأنثػسيانيشاتَإلىَالأالخميطَمقارنة َمعَدبذَالخخوبَيجؿَعمىَانخفاضَندبةَ

َالأحسخ َل، َمؤشخَالاحسخار َكاف ََالجبذَخميطحيث َمعشػيَقخيبا  َغيخ َدبَبذكل َفارؽَغيخَمغ َمع َالتسخ ذ

bلسؤشخَالاصفخارَمعشػيَ
cقيسةَالسؤشخفيََتػافقَ(25)َمغَالججوؿَلػحِعَ.*

دبذَالتسخَأيَلوَلمخميطَمعََ*

ََ.نفذَكثافةَالمػفَ

َ

َ

َ

َ
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 .الخلطة المختارةٓغ رٔز(  –ُ٘ٞػ٢ اُذثض )خزٝة ٓوبرٗخ ٓإػزاد إُِٞ  :(25)انغذول 

يؤشز انهىٌ   

 َىع انذثض

 دثض اُخ٤ِن دثض اُزٔز دثض اُخزٝة

L
*
 24.79 ± 0.011

a
 20.44 ± 0.017

b
 19.83 ± 0.057

c
 

a
*
 7.76 ± 0.03

b
 3.13 ± 0.02

a
 3.15 ± 0.02

a
 

b
*
 5.25 ± 0.025

c
 1.47 ± 0.020

b
 1.35 ± 0.025

a
 

c
*
 9.34 ± 0.03

a
 3.44 ± 0.01

c
 3.45 ± 0.03

c
 

h
*
 33.96 ± 0.03

b
 25.54 ± 0.01

c
 23.63 ± 0.02

a
 

BI
*
 41.16 ± 0.020

a
 17.64 ± 0.005

b
 52.93 ± 0.015

c
 

 ()P≤ 0.05رشُز الأحزف انًزشبثهخ ضًٍ انظق انىاحذ إنً ػذو وعىد كزوم يؼُىَخ ػُذ يظزىي صوخ 

  :تحزير لفائف الخروب والتسر -2-4-3

َ َملاصُشعت َفائف َمغ َندب َلخسذ َوفقا  َالخخوب َالتالية: َالسكػنات َخخوب)مغ َالخخوبَ،دبذ َ،تفل

عمىََL1َ(50:20:30َ،)L2َ(60:20:20َ،)L3َ(60:10:30َ،)L4َ(50:30:20َ،)L5َ(50:10:40)َ(غمػكػز

ذلظَمغَأجلَالاستفادةَمغَالتفلََ،(12َ،13َ،14َ،15َ،16َ،17َ،18َ،19بالسمحقَ)َكساَىػَمػضحَالتختيب

زيخَدبذَالخخوبَنطخا َلسحتػاهَالسختفعَمغَالألياؼَوقيستوَالغحائيةَومقارنةَىحاَالسشتجَبشدبوَالشاتجَمغَتح

خةَبشدبةَالسختمفةَمعَلفائفَالخخوب ،َتسخَدبذَ%100بشدبةَولفائفَالتسخََخخوبَدبذَ%100َالسحزَّ

حيثَُتُعت بخَىحهَأوؿَدراسةَعالسيةَتشاولتَترشيعَالمفائفَمغَقخوفَالخخوبَالدػريَذلظَبيجؼَشخحَنسطَ

راستيلاكيَججيجَيتسيدَبخرائزَغحائيةَوتخ َ.متعجدةَديشيةَجيجةَوسيػلةَاستخجاموَبِرػ 

َ
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 :والتسر الاختبارات الكيسيائية للفائف الخروب 1--2-4-3

    السحتهى من الرطهبة والرماد: 1--2-4-3-1

بالشدبََالخخوبَالسحزخةَلفائفلخمصاتََنتائجَتقجيخَالسحتػىَالخشػبيَوالخمادَ(26)َالججوؿَحيُػضَِّ

معشػيةَفيَكافةََ،َحيثَيُلاحعَوجػدَفخوؽَولفائفَالخخوبَولفائفَالتسخَ(L1،َL2،َL3،َL4،َL5)السختمفةَ

حيثَ L2، L1المفائفَخمصاتَمقارنة َبL4ََرتفاعَمعشػيَبسحتػىَالخمادَلمخمصةالسؤشخاتَالسجروسةَمعَوجػدَا

َأقلحيثَُكانت3.27ََ%تسخَاللفائفََبمغتَندبةَالخمادَفيَعمىَالتختيب.َ%(5.51َ،4.24َ،4.33)بمغتَ

َفائفملالخمصاتَ،َفيَحيغَكافَالسحتػىَمغَالخمادَ%5.84لفائفَالخخوبَالتيَبمغتَندبةَالخمادَفيياََمغ

L1َ،L2ََالمفائفََخمصةأعمىَمغL3َ(4.33َ،4.24َ،3.96)%َََالخمصةكانتَوََ،(26الججوؿَ)عمىَالتختيب

L5ََمقارنة َمعَباقيَالخمصاتََ%3.46ىيَالأقلَبسحتػاىاَمغَالخماد(L1،َL2،َL3،َL4)ََالاختلاؼ،َيعػد

َبيغَالعيشاتَب َالسكػناتبشدبةَالخماد َومحتػىَالخشػبةَالجاخمةَفيَتخكيبياَذكلَأساسيَإلىَاختلاؼَندبة

َتفلبسحتػاىاَالسختفعَمغL4َََالخمصةيدتَسَ ت ََحيثََُالحائبة،َفسَندبةَالسادةَالرمبةوىحاَيؤديَإلىَرفعَأوَخَ 

ََالخخوب َندبتو َبمغت ََمقارنةَ 30َ%الحي L5َََالخمصةمع َندبة َبمغت ََالخخوبَتفلالتي 10َ%فييا

لاحعَمغَيََُ.%10َوندبةَالتفلَالسشخفزة60َ%بشدبةَالجبذَالسختفعةL3َََالخمصةيدتَسَ وتَ َ 40%والغمػكػز

َ َمعشػيََ(26)الججوؿ َارتفاع ََوجػد َالخشػبي ََمقارنةَ L3ََلمخمصةبالسحتػى الخخوبََولفائفL5 َالخمصةمع

َالوَ َ)َ،تسخلفائف َالخشػبي َمحتػاىا َبمغ 14.96َحيث ،10.39َ ،10.05َ َالتختيب% (10.25، الججوؿَ)َعمى

نتيجة َلتجفيفياَلفتخةَأشػؿَمغَباقيَكانتَلفائفَالخخوبَىيَالأقلَبسحتػاىاَالخشػبيَوذلظََ،َفيَحيغ(26

َلػصػؿَلمقػاـَالسصمػبَبجرجةَحخارةَالغخفة.الخمصاتَبيجؼَا

َ
َ
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 .زٔزاُِلخ ُِلبئق اُخزٝة ٝأُؾزٟٞ اُزمٞث٢ ٝاُزٓبد ُِ٘ظت أُخز (:(26انغذول 

 (%) زطىثخنا (%) زيبدنا خهطخان

L1 4.33 ± 0.01
a
  14.23 ± 0.01

a
 

L2 4.24 ± 0.01
b
 14.96 ± 0.01

b
 

L3 3.96 ± 0.01
c
 12.55 ± 0.01

c
 

L4 5.51 ± 0.01
d
 11.29 ± 0.01

d
 

L5 3.46 ± 0.01
e
 10.39 ± 0.01

e
 

0.01 ± 5.84 (% دثض100) ُلبئق اُخزٝة
f
 10.05 ± 0.01

f
 

0.01 ± 3.27 (% دثض100) زٔزُلبئق اُ
g
 10.25 ± 0.01

g
 

 ()P≤ 0.05انىاحذ إنً ػذو وعىد كزوم يؼُىَخ ػُذ يظزىي صوخ  انؼًىدرشُز الأحزف انًزشبثهخ ضًٍ 

 :للفائف الخروب والتسر الاختبارات الفيزيائية 2--2-4-3

  مؤشرات اللهن: 1--2-4-3-2

ائفَولفَ(L1،َL2،َL3،َL4،َL5)َالمفائفَمؤشخاتَالمػفَلخمصاتقياسَنتائجََ(28 - 27)َفالججولاَيطيخ

Lمعشػيةَفيَمؤشخَالدصػعََتسخ،َحيثَيُلاحعَوجػدَفخوؽَالالخخوبَوَ
aوَمؤشخَالاحسخارَ*

َخمصاتَبيغَ*

الخخوبََولفائفL3ََبيغَالخمصةَ،َوعجـَوجػدَفخوؽَمعشػيةالتسخلفائفَوََ(L1،َL2،L3 ،َL4،َL5)المفائفَ

Lالدصػعَمؤشخَفيَ
َعجـَكساَ،َ* ولفائفَالخخوبَبالشدبةَلسؤشخL2َََالخمصةمعشػيةَبيغََوجػدَفخوؽَلػحِع 

Lعَمؤشخَالدصػعَارتفَارتفاعَ(27)يبيغَالججوؿََ.الاحسخار
لفائفَالخخوبَوََمعَلفائفَمقارنةَ L5ََلمخمصةَ*
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نخفسَمؤشخَاأنوَكمساََ(2017)وآخخوفTounsiَََوبيَّغَ،عمىَالتختيبَ( 22.07،22.63َ،32.64)فبمغَتسخَال

َمعالمفائفَالخخوبَوَلةَجكانالَزيادةَكافَالسشتجَأكثخَدكانةَوىحاَماَيفدخالدصػعَ ،L5ََالخمصةَتسخَمقارنة 

aالاحسخارَمؤشخبيشساَكانتَقيعَ
َ،21.05)حيثَُبمغتL5َََالخخوبَوالخمصةَمغَلفائفتسخَأعمىَمفائفَاللَ*

زيادةَقيسةَمؤشخَالاحسخارَ.َخمصاتَالمفائفَمغَباقيَأيزاَ َأعمىوََ(27الججوؿَ)َعمىَالتختيبَ(7.63َ،3.23

َ َالميكػأنثػسيانيشاتَإلىَالأنثػسيانيغَذوَالمػفَالأحسخَحدبَما Krohََذكخَكلَمغيجؿَعمىَزيادةَتحصع

المفائفََخمصاتَمعشػيةَبيغَعجـَوجػدَفخوؽََ(27)َمغَالججوؿَلاحعَأيزاَ ،َويَُArtıkَ(1988)وَ(1994)

(L1َ ،L2)ََالاصفخار َمؤشخ bفي
َفخوؽََ* َوجػد َبيغَمع ََمعشػية َخمصات َ L3،L4)المفائف ،(L5ََولفائف

َوَ َالالخخوب َذاتوتسخ َلمسؤشخ َوَبالشدبة ََMaskanَ(2006)أشارَ، َإلى َأف َالإيجابية َلسؤشخالكيع َالسشخفزة

َوبَالاصفخار َالأصفخ َالمػف َذات َوالفلافػنيجات َالكاروتيشات َتحصع َزيادة َعمى َالمػفَتجؿ َدرجة َزيادة التالي

b السؤشخَالبشي،َحيثَبمغتَقيسة
خمصاتَمعَلفائفَالخخوبَوََمشخفزةَمقارنةَ َوىيَ(1.24)لتسخَالجيغَ*

َيجؿَعمىَزيادةَدرجةَالمػفَالبشيَفيََ(L1،َL2،َL3،َL4،َL5)المفائفَ برػرةَأكبخَمغَلفائفَالتسخَمسا

َ ََالمفائف،َخمصاتباقي َحيغ َالسؤشخفي َقيسة bكانت
L1َ)َلمخمصتيغَ* ،(L2ََ عمىََ(1.56َ،1.53)متقاربة

معََمقارنةَ L3َ،L4َ، (L5َ)المفائفََخمصاتَندبةَالمػفَالبشيَمشخفزةَفيَوكانتَ،(27الججوؿَ)التختيبَ

َ َالمفائفَالخمصاتباقي َفيياَقيسةَلارتفاعَمغ َالاصفخار ََ،مؤشخ َبمغت عمىََ(2.03َ،2.97َ،2.55)حيث

َ َلػحَِالتختيب. َالججوؿ َمغ َفخوؽََ(27)ع َالسؤشخَوجػد َقيع َفي cمعشػية
*ََ َالمفائفبيغ َخمصات

(L1،L2،L3،L4،L5)َََالخمصةتسخَوعجـَوجػدَفخوؽَمعشػيةَبيغَالولفائفL2َََحيثَارتفعتَالخخوبولفائف،

cقيسةَالسؤشخ
َ.َمقارنةَمعَباقيَخمصاتَالمفائفL4ََمعشػيا َفيَالخمصةَ*

َ
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 .ٝاُزٔزُلبئق اُخزٝة  ُخِطبدٓإػزاد إُِٞ  (:(27انغذول 

 انخهطخ

انهىٌ يؤشز  

L
*
 a

*
 b

*
 c

*
 

L1 17.09 ± 0.01
a
 3.72 ± 0.06

a
 1.53 ± 0.02

c
 4.05 ± 0.01

b
 

L2 18.95 ± 0.02
b
 3.30 ± 0.03

b
 1.56 ± 0.01

c
 3.62 ± 0.01

c
 

L3 22.62 ± 0.01
c
 6.95 ± 0.02

c
 2.55 ± 0.01

d
 7.5 ± 0.10

a
 

L4 23.92 ± 0.01
d
 9.22 ± 0.02

d
 2.97 ± 0.02

e
 9.66 ± 0.02

e
 

L5 32.64 ± 0.01
e
 7.63 ± 0.01

e
 2.03 ± 0.02

f
 7.8 ± 0.03

d
 

 ُلبئق اُخزٝة

0.02 ± 22.63 (% دثض100)
c
 3.23 ± 0.15

b
 1.62 ± 0.01

g
 3.46 ± 0.30

c
 

 زٔزُلبئق اُ

  (% دثض100)
22.07 ± 0.06

g
 21.05 ± 0.04

g
 1.24 ± 0.01

b
 1.36 ± 0.01

f
 

 ()P≤ 0.05رشُز الأحزف انًزشبثهخ ضًٍ انؼًىد انىاحذ إنً ػذو وعىد كزوم يؼُىَخ ػُذ يظزىي صوخ 

h)السؤشخيغََنتائجَقيعَ(28)الججوؿََيُطيخ
*،BI

لفائفَولفائفَالخخوبَوََالسحزخةَلمفائفلخمصاتَاَ(*

h،َيُلاحعَوجػدَفخوؽَمعشػيةَبكيسةَالسؤشخالتسخ
hقيسةَالسؤشخارتفعتَبيغَكافةَأنػاعَالمفائف،ََ*

بذكلََ*

َمعَباقيَأنػاعَالمفائفَحيثَبمغتَالفيَلفائفََمعشػيَ ،َبيشساَارتفعتَقيسةَمؤشخَمعجؿ65.08َتسخَمقارنة 

*الاسسخار
BIََبذكلَمعشػيَممحػظَلمخمصةL1َ(17.64)ََمقارنة َمعَباقيَأنػاعَالمفائفَوىحاَناتجَعغَزيادة

كبيخةَفيَتفاعلاتَالاسسخارَاللاَإنديسيَحيثَُيتعمقَذلظَبصبيعةَالسػادَالسدتخجمةَوالتخكيبَالكيسيائيَلياَ

وفقا ََوأكدجةَحسسَالإسكػربيظَاتوضخوؼَالترشيعَوالسحتػىَمغَالكمػروفيلَوالكاروتيشػيجاتَوالأنثػسيانيش

َ َذكخه Tokerََلسا َالخمصات(2013)وآخخوف َوتمييا ،َ(L4،(L5 ََ َاسسخار َبسعجؿ َالخخوب َ،11.77ولفائف

BIجؿَالاسسخاروانخفسَمع
َ.5.87تسخَفبمغَالولفائفL2،َ(L3ََ)َبرػرةَكبيخةَفيَالخمصاتَ*
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hٓإػزاد إُِٞ  (:(28انغذول 
*

 ٝBI
*

 .أُذرٝطخاُخزٝة ٝاُزٔز ُِلبئق  

 انخهطخ
انهىٌ يؤشز   

h
*
 BI

*
 

L1 22.02 ± 0.01
e
 17.64 ± 0.02

a
 

L2 26 ± 1.00
b
 5.87 ± 0.015

b
 

L3 20.15 ± 0.01
a
 5.87 ± 0.015

b
 

L4 17.83 ± 0.11
c
 11.77 ± 0.01

c
 

L5 14.74 ± 0.01
d
 11.77 ± 0.01

c
 

 ُلبئق اُخزٝة

0.02 ± 27.47 (% دثض100)
g
 11.77 ± 0.01

c
 

 زٔزاُُلبئق 

0.02 ± 65.08  (% دثض100)
f
 5.87 ± 0.015

b
 

 ()P≤ 0.05رشُز الأحزف انًزشبثهخ ضًٍ انؼًىد انىاحذ إنً ػذو وعىد كزوم يؼُىَخ ػُذ يظزىي صوخ 

  :للفائف الخروب والتسر الاختبارات الحدية 3--2-4-3

َ(L1،َL2،َL3،َL4،َL5)السختمفةََالخخوبَلفائفلخمصاتَنتائجَالتقييعَالحديََ(29)َالججوؿحَيػضَِّ

َوَ َالخخوب َولفائف َالتسخلفائف َفخوؽَ، َوجػد َعجـ َالخمصاتَيُلاحع َبيغ َ(L1،َL2،L3 ،َL4،َL5)َمعشػية

َأيزا َوجػدَفخوؽَوََ،والقبػؿَالعاـَوالقػاـَتسخَمغَناحيةَالمػفَوالصععَوالخائحةالولفائفَ معشػيةَبيغََلػحِع 

لفائفَالخخوبَفيَكافةَالسؤشخاتَالسجروسةََت،َتفػقكافةَالسؤشخاتبلفائفَالخخوبَمعَباقيَعيشاتَالمفائفَ

،L3َ)َخمصاتَالمفائفتسخَثعَالتمتياَلفائفََ((5أعمىَدرجاتَالتقييعََوسجمتالمفائفََأنػاعَمقارنةَمعَباقي

(L5َعمىَالتختيب.َ

َ
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 .أُذرٝطخاُخزٝة ٝاُزٔز ُِلبئق اُزو٤٤ْ اُؾظ٢  :(29) انغذول

 خهطخان

 انًؤشز

 اُوجٍٞ اُؼبّ اُوٞاّ اُزائؾخ اُطؼْ إُِٞ

L1 3.5 ± 0.70
a
 3.0 ± 1.3

b
 3.4 ± 0.84

a
 3.8 ± 1.23

b
 3.4 ± 0.84

a
 

L2 3.8 ± 1.03
a
 3.4 ± 0.51

b
 3.6 ± 0.51

a
 3.4 ± 0.84

b
 3.6 ± 0.51

a
 

L3 4.0 ± 0.81
a
 3.6 ± 0.51

b
 4.0 ± 0.66

a
 3.6 ± 0.51

b
 4.0 ± 0.66

a
 

L4 3.6 ± 0.51
a
 3.2 ± 1.22

b
 3.8 ± 0.42

a
 3.3 ± 0.48

b
 3.8 ± 0.42

a
 

L5 3.6 ± 0.84
a
 3.7 ± 1.05

b
 3.8 ± 0.78

a
 3.4 ± 0.84

b
 3.8 ± 0.78

a
 

 ُلبئق اُخزٝة

0.00 ± 5.0 (% دثض100)
b
 5.0 ± 0.00

a
 5.0 ± 0.00

b
 5.0 ± 0.00

a
 5.0 ± 0.00

b
 

 زٔزاُُلبئق 

  (% دثض100)
4.4 ± 0.51

a
 3.2 ± 1.03

b
 4.0 ± 0.66

a
 3.9 ± 0.56

b
 4.0 ± 0.66

a
 

 ()P≤ 0.05رشُز الأحزف انًزشبثهخ ضًٍ انؼًىد انىاحذ إنً ػذو وعىد كزوم يؼُىَخ ػُذ يظزىي صوخ 

بعد  للفائف الخروب والتسر والسيكروبيَّة والحدية الفيزيهكيسيائيةبعض السؤشرات  -2-4-3-4

  التخزين:

َ َالأعمى َىي َوالتسخ َالخخوب َلفائف َكانت َالحدي َالتقييع َنتائج َعمى َفتخةَاعتسادا  َانقزاء َبعج قبػلا ،

َنفذَالخرائزَفيَمعَنتقػرَِوَدُرستَالخرائزَالفيديػكيسيائيةَوالحديةَوالسيكخوبيةََأشيخ(6َ)َالتخديغ

حَلفائفَالخخوبَوالتسخَ)20َ،21السمحقَ)َبجايةَالتخديغ َ.دبذ(َبعجَالتخديغَ%100(َيػضِّ

َ

َ
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 :السؤشرات الكيسيائية 1--2-4-3-4

  والرماد:الرطهبة  1--2-4-3-4-1

َوَ َوالخماد، َالخشػبة َمغ َالسخدنة َالمفائف َمحتػى َتغ ي خ َتتبع ََيُب يِّغتع َمغََ(30)الججوؿ َالسحتػى نتائج

َلمفائفَ يادةَمعشػيةَلاحعَوجػدَزَأشيخَمغَالتخديغ،َحيثَُي6ََُبعجََالخخوبَالتسخَولفائفالخشػبةَوالخماد

بيشساََ،(30الججوؿَ)َعمىَالتختيبَ%(6.14َ،3.49)فبمغتََمغَالخمادتسخَلفائفَالبسحتػىَلفائفَالخخوبَوَ

عمىَالتختيبَوفقا َلساََ(9.11َ،9.04)فب مغ َأشيخَمغَالتخديغ6ََبعجَانخفسَالسحتػىَالخشػبيَبذكلَمعشػيَ

َمَُ َجرَ ىػ َبالججوؿ َحجوثَ(30)ج َإلى َالخشػبي َبالسحتػى َالبديط َالانخفاض َسبب َيُعدى َأف َيسكغ َحيثُ ،

َ.التخديغفخوقاتَحخاريةَأثشاءَفتخةَ
 .ثؼذ اُزخش٣ٖ ٝاُزٔزُِلبئق اُخزٝة  أُؾزٟٞ اُزمٞث٢ ٝاُزٓبد :30))انغذول 

 انهلبئق
 (%) انزطىثخ (%) انزيبد

 ثؼذ 6 أػٜز  ثذا٣خ اُزخش٣ٖ ثؼذ 6 أػٜز ثذا٣خ اُزخش٣ٖ

 اُخزٝة ُلبئق

 (% دثض100)
5.84 ± 0.01

a
 6.14 ± 0.03

b
 10.05 ± 0.01

a
 9.11 ± 0.01

b
 

 زٔز اُُلبئق 

 (% دثض100)
3.27 ± 0.01

a
 3.49 ± 0.02

b
 10.25 ± 0.01

a
 9.04 ± 0.01

b
 

 ()P≤ 0.05انىاحذ إنً ػذو وعىد كزوم يؼُىَخ ػُذ يظزىي صوخ  ظقرشُز الأحزف انًزشبثهخ ضًٍ ان

 السؤشرات الفيزيائية: 2--2-4-3-4

  مؤشرات اللهن: 1--2-4-3-4-2

حَالججوؿَ أشيخَمغَالتخديغ،َحيث6َ تسخَبعجَاللمفائفَالخخوبَوََاتَالمػفَمؤشِخََنتائجَقِي اسَ(31)يػضِّ

Lلاحعَانخفاضَمعشػيَفيَقيسةَمؤشخَالدصػعَيَُ
20.33ََفب مغتَقيستوَأشيخَمغَالتخديغ6َلمفائفَبعجََ*
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،َمعَوجػدَخلاؿَالتخديغَلفائفَالخخوبَك انةدَ ادةَوىحاَيجؿَعمىَزيتسخَاللمفائف21.76ََلمفائفَالخخوبَو

َمعشػيةَ aمؤشِخَالاحسخارفيَقيسةَزيادة
َالتخديغَاللفائفَلمفائفَالخخوبَوََ* َ،4.43)تسخَفبمغتَقيستوَبعج

َالتختيبَ(23.45 َ)َعمى ََ،(31الججوؿ َزيادة َعمى َذلظ َيجؿ َبديطَندبةحيث َبسقجار َالأحسخ لػحِع َوََالمػف

َالاصفخار َمؤشخ َمغ َكل َقيسة َفي َمعشػية َزيادة bوجػد
َالمػفََ* َكثافة cومؤشخ

َالخخوبََ* َلفائف َمغ لكل

َالتخديغ،َحيثَُبمغتَقيسةَمؤشخَالاصفخارَالولفائفَ ،5.12َ)ومؤشخَكثافةَالمػفَ (3.38َ،3.52)تسخَبعج

َقيسةَمؤشخَالاصفخارَ(31الججوؿَ)َعمىَالتختيبَ(6.68 عمىَزيادةَأشيخَمغَالتخديغ6ََبعجَ،َتجؿَزيادة

َ َقيسة َارتفعت َالبشي. َالمػف h السؤشخندبة
َالاسسخار* َمعجؿ َمؤشخ BIوقيسة

َالخخوبََكبيخَبذكلَ* لمفائف

َالوَ َبعج 6ََتسخ َالتخديغ، َمغ َالسؤشخوتَُأشيخ َقيسة َفي َالكبيخة َالديادة BI عدى
*َ تفاعلاتََمعجؿَزيادةإلى

ََ.إنديسيَخلاؿَفتخةَالتخديغالاسسخارَاللاَ
 .ثؼذ اُزخش٣ٖ ٝاُزٔزُِلبئق اُخزٝة  ٓإػزاد إُِٞ :31))انغذول 

 ()P≤ 0.05انىاحذ إنً ػذو وعىد كزوم يؼُىَخ ػُذ يظزىي صوخ  ظقالأحزف انًزشبثهخ ضًٍ انرشُز   

 مؤشر اللون
  (% دثض100) زًزاننلبئق  (% دثض100) نلبئق انخزوة

أػٜز   ثذا٣خ اُزخش٣ٖ أػٜز   ثذا٣خ اُزخش٣ٖ ثؼذ 6   ثؼذ 6

L
*
 22.63 ± 0.02

a
 20.33 ± 0.55

b
 22.07 ± 0.06

a
 21.76 ± 0.50

b
 

a
*
 3.23 ± 0.15

a
 4.43 ± 0.65

b
 21.05 ± 0.04

a
 23.45 ± 0.57

b
 

b
*
 1.62 ± 0.01

a
 3.38 ± 0.62

b
 1.24 ± 0.01

a
 3.52 ± 0.38

b
 

c
*
 3.46 ± 0.3

a
 5.12 ± 0.11

b
 1.36 ± 0.01

a
 6.68 ± 0.25

b
 

h
*
 27.47 ± 0.02

a
 31.86 ± 0.32

b
 65.08 ± 0.02

a
 67.71 ± 0.31

b
 

BI
*
 11.77 ± 0.01

a
 26.48 ± 0.02

b
 5.87 ± 0.01

a
 24.13 ± 0.01

b
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  الحدية: الخرائص 3--2-4-3-4

َالنتائجَالتقييعَالحديَلمفائفَالخخوبَوََ(32)َلججوؿيػضحَا َأشيخَمغَالتخديغ،َحيثَُيُلاحع6َتسخَبعج

َحافطتأشيخَمغَالتخديغ،َحيث6ََُالخخوبَبعجََلمفائفَػدَفخوؽَمعشػيةَبكافةَالسؤشخاتَالسجروسةعجـَوج

تػججَلاََفيَحيغَ،(5)مػفَوالصععَوالخائحةَوحتىَالقػاـَونالتَأعمىَدرجاتَالتقييعَالحديَعمىَخرائزَال

تحدغَمعجؿَالقبػؿَالعاـََتسخَبالشدبةَلمػفَوالصععَوالخائحةَوالقػاـَوالقبػؿَالعاـ،َحيثَُالمعشػيةَلمفائفََفخوؽَ

َ.(32)الججوؿََلوفقا ََشفيفَبذكلَوالقػاـَوالخائحةَوحتىَالصعع
  

 .ثؼذ اُزخش٣ٖ ٝاُزٔزاُزو٤٤ْ اُؾظ٢ ُِلبئق اُخزٝة  (:(32انغذول 

 انًؤشز

  (% دثض100) زًزاننلبئق  (% دثض100) نلبئق انخزوة

أػٜز   ثذا٣خ اُزخش٣ٖ   ثؼذ 6 أػٜز ثذا٣خ اُزخش٣ٖ  ثؼذ 6

0.00 ± 5 إُِٞ
a
 5 ± 0.00

a
 4.4 ± 0.51

b
 4.2 ± 0.78

b
 

0.00 ± 5 اُطؼْ
b
 5 ± 0.00

b
 3.2 ± 1.03

a
 3.4 ± 0.84

a
 

0.00 ± 5 اُزائؾخ
a
 5 ± 0.00

a
 4 ± 0.66

b
 4.3 ± 0.48

b
 

0.00 ± 5 اُوٞاّ
b
 5 ± 0.00

b
 3.9 ± 0.56

a
 4.1 ± 0.73

a
 

0.00 ± 5 اُوجٍٞ اُؼبّ 
a
 5 ± 0.00

a
 4 ± 0.66

b
 4.2 ± 0.63

b
 

 ()P≤ 0.05انىاحذ إنً ػذو وعىد كزوم يؼُىَخ ػُذ يظزىي صوخ  ظقرشُز الأحزف انًزشبثهخ ضًٍ ان  

 

 



88 
  

 

  :السيكروبيةالاختبارات  4--2-4-3-4

نسػاتَتجؿَكانتَخاليةَتساما َمغَأيَتسخَاللفائفَالخخوبَولفائفََأفَََّ(33)َبالججوؿَػاردةتُب يِّغَالشتائجَال

الشسػَالسيكخوبيَخاليةَمغَالتسخَلفائفَكانتََ،َبيشساأشيخ6َوبعجََبجايةَالتخديغَعمىَوجػدَخسائخَأوَفصػر

خَيفدتيسكغَوََ،أشيخَمغَالتخديغ6َبعجََمدتعسخاتَميكخوبية10َباستثشاءَعيشةَلفائفَالخخوبَضيختَفيياَ

بانخفاضَالشذاطَالسائيَوارتفاعَتخكيدَالسادةَالرمبةَخمػَالعيشاتَمغَالخسائخَوالفصػرَوالشسػاتَالسيكخوبيَّةَ

حََىحايؤديََ،َحيثَُ)التخكيدَالحافع(َوتخكيدَالدكخ ََلانكساشَRamadanَ(2000)حدبَماَوضَّ بخوتػبلازـ

َ.الخلاياَالسيكخوبيَّةَوبالتاليَتثبيصيا

َ
 .ثؼذ اُزخش٣ٖ ٝاُزٔزاُزؾ٤َِ ا٤ٌُٔزٝث٢ ُِلبئق اُخزٝة  (:33)انغذول 

 انهلبئق

 َىع انزحهُم

 (يظزؼًزح /ؽ)رؼذاد ػبو  (يظزؼًزح /ؽ) خًبئز وكطىر

 ثؼذ 6 أػٜز  ثذا٣خ اُزخش٣ٖ ثؼذ 6 أػٜز ثذا٣خ اُزخش٣ٖ

 اُخزٝة ُلبئق

 (% دثض100)
 10* 1 خب٤ُخ خب٤ُخ خب٤ُخ

 زٔز اُُلبئق 

 (% دثض100)
 خب٤ُخ خب٤ُخ خب٤ُخ خب٤ُخ

 

َتسر: لفائف الو  بحذهة لفائف الخروب حزرالس الخرائص الحدية للسعسهل -3-4-3

ََتُذيخ َبالججوؿ حة َالسُػضَّ ش عَبحذػةلَ(34)الشتائج َالسُر  َلمسعسػؿ َالحدي َالتقييِّع َالمفائفَخمصاتَشتائج

َسابقاَ  خة َوََ(L1،َL2،L3 ،َL4،َL5)َالسحزَّ َالخخوب َ)"َالتسخولفائف 36َالسمحق َتفػؽَ"( 37،38، َحيثُ ،

خ عمىَباقيَأنػاعَالسعسػؿَبكافةَالسؤشخاتََ(دبذَخخوبَ%100)َبحذػةَلفائفَالخخوبَالسعسػؿَالسُحزَّ
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وناؿََالذكػلاتة،َحيثَكافَشععَالحذػةَبالسعسػؿَقخيبا َمغَنكيةَ(المػف،َالصعع،َالخائحة،َالقػاـ،َالقبػؿَالعاـ)

َمعَأنػاعَالسعسػؿَالأخخىَ خَتلاهفيَحيغََ،غالسكيِّسيحدبَرأيََدرجاتَتقييعَأعمىَمقارنة  َالسعسػؿَالسُحزَّ

عجـَوجػدَفخوؽَمعشػيةَبكافةَالسؤشخاتََ(34)يُلاحعَمغَالججوؿََ،(تسخدبذََ%100)تسخَالبحذػةَلفائفَ

خَبحذػةَلفائفَالخمصتيغَ ،L4َ)لفائفَالخمصتيغَحذػةَكافَشععََحيثَُ،L4َ،(L5َ)السجروسةَلمسعسػؿَالسُحزَّ

(L5ََالسعسػؿ َمذاَفي َرأي َحدب َالتسخ َلعجػة َبغالسكيِّسيبو خ َالسُحزَّ َلمسعسػؿ َبالشدبة َأما خمصاتََحذػة،

ََ(L1،L2 ،َL3)َالمفائف َالتختيب خعمى َالسُحزَّ َالسعسػؿ َأنػاع َباقي َمع َمقارنة  َمعشػية َفخوؽ َيُلاحعَوجػد

َالأخخىَحيثَُكافَتقييسياَأقلَمغَباقيَأنػاعَالسعسػؿ.َخمصاتَالمفائفب
 

ُٔ اُزو٤٤ْ اُؾظ٢ ُِٔؼٍٔٞ  (:(34 انغذول  .زٔزاُخزِلخ ُٝلبئق ثؾؼٞح ُلبئق اُخزٝة ثبُ٘ظت أُ ؾلَّزاُ

 َىع انًؼًىل

 انًؤشز

 اُوجٍٞ اُؼبّ اُوٞاّ اُزائؾخ اُطؼْ إُِٞ

ٓؼٍٔٞ ثؾؼٞح 

  L1 ِلبئقاُ
3 ± 0.47

a
 3 ± 0.47

a
 3 ± 0.47

a
 3 ± 0.47

a
 3 ± 0.47

a
 

ٓؼٍٔٞ ثؾؼٞح 

 L2  ِلبئقاُ
3.3 ± 0.48

a
 3.3 ± 0.48

a
 3.3 ± 0.48

a
 3 ± 0.66

a
 3.3 ± 0.48

a
 

ٓؼٍٔٞ ثؾؼٞح 

  L3 ِلبئقاُ
3.2 ± 0.42

a
 3.2 ± 0.42

a
 3.2 ± 0.42

a
 3 ± 0.66

a
 3.2 ± 0.42

a
 

ٓؼٍٔٞ ثؾؼٞح 

  L4 ِلبئقاُ
4.4 ± 0.51

b
 4.4 ± 0.51

b
 4.3 ± 0.67

b
 4.3 ± 0.67

b
 4.4 ± 0.51

b
 

ٓؼٍٔٞ ثؾؼٞح 

  L5 ِلبئقاُ
4.4 ± 0.51

b
 4.1 ± 0.87

b
 4.2 ± 0.78

b
 4.3 ± 0.67

b
 4.1 ± 0.87

b
 

 ثؾؼٞح ٓؼٍٔٞ 

 اُخزٝة ُلبئق
5 ± 0.00

b
 4.8 ± 0.42

b
 4.9 ± 0.31

b
 5 ± 0.00

b
 4.8 ± 0.42

b
 

 ثؾؼٞح ٓؼٍٔٞ

 زٔز اُ ُلبئق
4.4 ± 0.51

b
 4.4 ± 0.51

b
 4.6 ± 0.84

b
 4.3 ± 0.48

b
 4.4 ± 0.51

b
 

 ()P≤ 0.05رشُز الأحزف انًزشبثهخ ضًٍ انؼًىد انىاحذ إنً ػذو وعىد كزوم يؼُىَخ ػُذ يظزىي صوخ    
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َالاستشتاجات:  -1

ََثسارَالتسخَوتسيَّدَتفلَالخخوبَمقارنة َبمحتػىَثسارَالخخوبَمغَالألياؼَوالبخوتيغَوالجىػفَارتفاعَ -1

َمغَالألياؼَمقارنة َمعَثسارَالخخوبَوالتسخ.َمختفعَىَبسحتػَ

ارتفاعَمحتػىَثسارَالتسخَمغَالدكخياتَالكميَّةَوالغمػكػزَوالفخكتػزَبالسقارنةَمعَثسارَوتفلَالخخوبَ -2

َتسيَّدتَثسارَالخخوبَبسحتػاىاَالسختفعَمغَالدكخوز.َبيشسا

تَْثسارَالخخوبَمحتػىَمختفعَمغَالفػسفػرَوالكالديػـَمقارنة َمعَثسارَالتسخَوتفلَالخخوبَوَ -3 كافَأبج 

َالرػديػـ َمغ َالخخوبَالسحتػى َوتفل َثسار َبيغ ََ،متذابيا  َالتسخبيشسا َثسار َالخخوبَتفػقت َثسار َعمى

َالحيَيعتبخَالعشرخبسحتػاىاَالسختفعَمغَ َ.فيياَالأساسيَالدائجَالسعجنيَالبػتاسيػـ

4- َ َدبذ َالدكخوزت سي د  َمغ َمختفع َبسحتػى َوخاصةََوالبخوتيغَالخ خوب َالسعجنية َوالعشاصخ والجىػف

َ.الفػسفػرَوالكالديػـَوالرػديػـَمقارنة َمعَدبذَالتسخَوكافَالعشرخَالدائجَفيَدبذَالخخوبَىػَالبػتاسيػـ

مؤشخَالدصػعَلجبذَالتسخَجعموَأكثخَدكانةَمغَدبذَالخخوبَالحيَاضيخَارتفاعا َبسؤشخَانخفاضَ -5

،َوتفػؽَدبذَالتسخَمغَحيثَالصععَوالقػاـَوالخائحةَعمىَالإحسخارَوالإصفخارَوكثافةَالمػفَومعجؿَالإسسخار

َدبذَالخخوب.

َالخم -6 َالجبذَالأفزلَةصأضيخ َنػعي ََاتذَمغ َومادةََ(25:75)الشدبة َرماد َوندبة َرشػبي محتػى

والحسػضةَالكميَّةَكانتَمتذابيةَمعَدبذَالتسخَوانخفزتَ،َصمبةَذائبةَمتػسصةَبيغَدبذَالخخوبَوالتسخ

َمقارنة َمعَدبذَالخخوبَوالتسخ. pH ما درجة

ذاتََةَالأفزلَمغَنػعيَالجبذصارتفعتَندبةَالألياؼَوَالدكخياتَالكميَّةَوالغمػكػزَوالفخكتػزَلمخم -7

مغَالبخوتيغََةصىَالخموانخفسَمحتػَوكانتَأقلَمغَدبذَالتسخََ،مقارنة َمعَدبذَالخخوب (25:75)الشدبةَ
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َمغَدبذَالتسخَوالسحتػىَمغَالدكخوزَأقلَأعمىَالسحتػىَمغَالجىػفَبيشساَكافََ،بالسقارنةَمعَدبذَالخخوب

َ.وتسيدَدبذَالخميطَالأفزلَبسحتػىَصػديػـَأعمىَمغَكلاَنػعيَالجبذ

مقارنة ََالأفزلَانخفاضَمؤشخَالدصػعَوالاحسخارَوالاصفخارَوارتفاعَمؤشخَالاسسخارَلجبذَالخميط -8

ك انة ،َفيَحيغَأبجىَدبذَالخميطَلدوجةَأعمىَمغَدبذَالخخوبَمعَدبذَالخخوبَوالتسخَأدىَلجعموَأكثخَد 

َوأقلَمغَدبذَالتسخ.

ََعَ ارتفَ  -9 َلفائف َالمحتػى َالخماد َمغ َبَمقارنةَ تسخ َوتسيَّدت َالخخوب َمفائف َالمفائف بسحتػاىاL4ََخمصة

،َوأضيختَلفائفَالتسخَارتفاعا َبسؤشخَالدصػعَوالاحسخارَوانخفاضَالسختفعَمغَالخمادَمقارنة َمعَباقيَالشدب

َمعَباقيَالشدبَمغَالمفائفَوكانتَخمصةَالمفائفَ ىيL1ََمؤشخَالاصفخارَومؤشخَمعجؿَالاسسخارَمقارنة 

َالأكثخَدكانة.

َالخخوب -10 َلفائف َخخوب(َ%100)َتفػقت َرائحة،ََدبذ َشعع، َ)لػف، َالحديَّة َالخرائز َكافة في

َقػاـ،َقبػؿَعاـ(َعمىَباقيَأنػاعَالمفائف.

تسخَولفائفَالانخفاضَمؤشخَالدصػعَوارتفاعَمؤشخَالاحسخارَوالاصفخارَومعجؿَالاسسخارََلمفائفَ -11

ك انةَلشػعيَالمفائف6َالخخوبَبعجَ ،َوحافطتَلفائفَالخخوبَعمىَأشيخَمغَالتخديغَمساَيجؿَعمىَزيادةَالج 

َوالفصػرَ َالخسائخ َمغ َخمػَّىا َالخخوب َولفائف َالتسخ َلفائف َأضيخت َبيشسا َالتخديغ، َبعج َالحدية خرائريا

َ.والشسػاتَالسيكخوبيَّة

َالخخوب -12 َلفائف َبحذػة َالسرشع َالسعسػؿ َخخوََ%100)َتفػؽ َالسعسػؿََب(دبذ َأنػاع َباقي عمى

وتسيَّدَالسعسػؿَالسرشعََ،بكافةَالخرائزَالحديَّةَوكانتَنكيةَالحذػةَبالسعسػؿَقخيبةَمغَنكيةَالذػكػلاتة

َبشكيةَمذابيةَتساما َلمسعسػؿَالسرشعَبعجػةَالتسخ.َ(L4َ،L5)َالخمصتيغَحذػةب
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13- َ َىاما  َمرجرا  َالخخوب َودبذ َالخخوب َثسار َاعتبار َالسعجنيةَيسكغ َوالعشاصخ َالصبيعية لمدكخيات

 .َوالبخوتيغَوالألياؼَالتيَمغَشأنياَتعديدَصحةَالإنداف

  التهصيات: -2

َالخخوب -1 َثسار َسػريةَاستغلاؿ َفي َعمىََالشامي َلمحرػؿ َحجيثة َوشخؽ َوبأساليب َالأمثل بالذكل

َيخَالخخوب،َدبذَالخخوب(.رمشتجاتَذاتَقيسةَغحائيةَوصحيةَعاليةَ)ع

التػعيةَبالأىسيةَالاقتراديةَوالغحائيةَالكبيخةَلذجخةَوثسارَالخخوبَكساَىػَالحاؿَبالشدبةَلثسارَنذخَ -2

َالتسخَومشتجاتياَالغحائيةَوتصػيخَعسميةَصشاعةَدبذَالخخوبَالتيَتقترخَفقطَعمىَالصخائقَالتقميجية.
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 .ػ٤ِٔخ اُ٘وغ ُغز٣غ صٔبر اُخزٝة :(16) انشكم                     .غ صٔبر اُخزٝة ٓ٘شٝػخ اُجذٝرعز٣ (:15) انشكم      

 

 

              

  .ثؼذ اُزـل٤خ ٝاُؼـز ػـ٤ز صٔبر اُخزٝة :(18) انشكم                     .ٓ٘وٞع اُخزٝة ث٤ٌض هٔبػ٢ ٝػـز ػ٤ِٔخ رـل٤خ (:(17 انشكم 
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 .ػ٤ِٔخ رز٤ًش ػـ٤ز اُزٔز (:(20 انشكم                                                    .ػ٤ِٔخ رز٤ًش ػـ٤ز اُخزٝة :(19) انشكم              

 

           

 .رلَ اُخزٝ ة (:22) انشكم                                          أُظزخذّ. صٔبر اُخزٝ ة :(21) انشكم                  
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 .ٔزدثض اُز :(24) انشكم                                                   .دثض اُخزٝ ة :(23) انشكم                        

 

                                          

 .% دثض(100) اُخزٝ ة ُلبئق :26)) انشكم                             .بر ٝعز٣غ اُخزٝة ٝأُ٘زظ اُٜ٘بئ٢صٔ :25)) انشكم            
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 L3. اُخِطخاُخزٝة  ُلبئق :(28) انشكم                                           .% دثض(100) زٔزاُُلبئق  (:27) انشكم                

 

              

 L2.ُلبئق اُخزٝة اُخِطخ  (:30) انشكم                                                 L1. اُخِطخُلبئق اُخزٝة  :(29) انشكم            
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   L5.ُلبئق اُخزٝة اُخِطخ  :(32) انشكم                                              L4.ُلبئق اُخزٝة اُخِطخ  :31)) انشكم              

              

                 

   .أػٜز ٖٓ اُزخش٣ٖ 6ثؼذ  دثض(% 100) ُلبئق اُخزٝة :(34) انشكم                         .لبئق ك٢ اُوٞاُت هجَ اُزغل٤قُِا خِطبد (:33) انشكم    
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  .أُظزخذّ ُزوذ٣ز اُؼ٘بؿز أُؼذ٤ٗخ عٜبس ٓط٤بف اُِٜت :(36) انشكم                 .أػٜز ٖٓ اُزخش٣ٖ 6ثؼذ % دثض( 100)زٔز اُُلبئق  :(35) انشكم

 

 

                      

 TSS. ِأُظزخذّ ُو٤بص ا عٜبس ركزاًزٞ ٤ٓزز ره٢ٔ (38): انشكم                 .أُظزخذّ ك٢ روذ٣ز اُلٞطلٞرلٞئ٢ عٜبس أُط٤بف اُ (:(37 انشكم
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 .اُِشٝعخ روذ٣ز عٜبس 40):) انشكم                                      .أُظزخذّ ُو٤بص ٓإػزاد إُِٞ Hanterlabعٜبس :(39) انشكم 

 

                   

 .ِ٘ؾ ُٔؼب٣زح اُظٌز٣بد ك٢ اُزػبؽخٓؾب٤َُ كٜ (42): انشكم                       .ظٌز٣بدرػبؽخ اُؼ٤٘بد أُظزخذٓخ ُزوذ٣ز اُ 41):) انشكم   



100  
 

 

              

 .ثؼذ اُٜلْ اُجزٝر٤ٖ ُزوذ٣زأُؼذَّح اُؼ٤٘بد  (:44) انشكم                          ك٢ روذ٣ز اُذطْ أُظزخذّ طًٞظِذ عٜبس :(43) انشكم     

 

              

   .ُزوذ٣ز اُجزٝر٤ٖ أُؼذَّح اُؼ٤٘بد ػ٤ِٔخ ٛلْ :(46) انشكم                           .روط٤ز ا٥سٝد ُزوذ٣ز اُجزٝر٤ٖ ػ٤ِٔخ :(45) انشكم      
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 .اُلٞطلٞرُزوذ٣ز  أُؼذَّحاُؼ٤٘بد  ثؼق ػبؽخر  :(48) انشكم                         .ٝٗز٤غخ أُؼب٣زح ُزوذ٣ز اُجزٝر٤ٖ اُؼ٤٘بد ربٓخ اُٜلْ (:47) انشكم

 

              

 L5. اُخِطخ ُلبئقأُؼٍٔٞ ثؾؼٞح  :50)) انشكم                               .اُؼ٘بؿز أُؼذ٤ٗخُزوذ٣ز أُؼذَّحػبؽخ ثؼق اُؼ٤٘بد ر :(49) انشكم
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 .أُؼٍٔٞ ثؾؼٞح ُلبئق اُخزٝة (:52) انشكم                                                .اُزٔزأُؼٍٔٞ ثؾؼٞح ُلبئق  :51)) انشكم           

 

                      

 اُزخش٣ٖ. اُزٔز ثؼذك٢ ُلبئق  ٗز٤غخ اٌُؼق ػٖ اُخٔبئز ٝاُلطٞر :54)) انشكمك٢ ُلبئق                   ٗز٤غخ اٌُؼق ػٖ اُخٔبئز ٝاُلطٞر (:(53 انشكم

                                  .اُخزٝة ثؼذ اُزخش٣ٖ

           



103  
 

 

 

                                

                       .ُِلبئق اُزٔز ثؼذ اُزخش٣ٖ اُزؾ٤َِ ا٤ٌُٔزٝث٢ٗز٤غخ  (:56) انشكم         اُزؾ٤َِ ا٤ٌُٔزٝث٢ ُِلبئق اُخزٝة ثؼذ                     ٗز٤غخ  :(55) انشكم

.                                                                                                                                                       .ثؼذ اُزخش٣ٖ
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-24الإٓبراد اُؼزث٤خ أُزؾذح. ؽ ) –ثذػْ عبئشح خ٤ِلخ اُذ٤ُٝخ ُ٘خ٤َ اُزٔز ٝالاثزٌبر اُشراػ٢. أثٞظج٢ 

88-324-376-380.) 
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ٓ٘ؼٞراد ٤ًِخ اُشراػخ، عبٓؼخ  . ٓذ٣ز٣خ اٌُزت ٝأُطجٞػبد اُغبٓؼ٤خ،ػهى انجُئخ انحزاعُخ.(2002ئثزا٤ْٛ. )ٗؾّبٍ، 

 . (223-220)ؽ ؽِت،

 

 

 

 

 



106 
  

 

َ:السراجع الأجشبية
 

Abi Azar, R. (2007). Milk protein complexation by green carob pods extract. Technological 

properties of obtained coagulums (Doctoral dissertation, AgroParisTech). 

Al-Alawi, R. A., Al-Mashiqri, J. H., Al-Nadabi, J. S., Al-Shihi, B. I., & Baqi, Y. (2017). Date 

palm tree (Phoenix dactylifera L.): natural products and therapeutic 

options. Frontiers in plant science, 8, 845. 

Al-Farsi, M., Alasalvar, C., Al-Abid, M., Al-Shoaily, K., Al-Amry, M., & Al-Rawahy, F. (2007). 

Compositional characteristics of dates, syrups, and their by-products. Food 

Chemistry, 104, 943–947. 

Al-Harrasi, A., Rehman, N. U., Hussain, J., Khan, A. L., Al-Rawahi, A., Gilani, S. A., et al. 

(2014). Nutritional assessment and antioxidant analysis of 22 date palm (Phoenix 

dactylifera) varieties growing in Sultanate of Oman. Asian Pac. J. Trop. Med. 7, 

S591–S598. 

Aliyazicioglu, R., Kolayli, S., Kara, M., Yildiz, O., Sarikaya, A. O., Cengiz, S., & Er, F. (2009). 

Determination of chemical, physical and biological characteristics of some pekmez 

(molasses) from Turkey. Asian Journal of Chemistry, 21(3), 2215-2223. 

Al-Mssallem, I. S., Hu, S., Zhang, X., Lin, Q., Liu, W., Tan, J., et al. (2013). Genome sequence 

of the date palm Phoenix dactylifera L. Nat. Commun. 4:2274. doi: 10.1038/ncomms 

3274. 

Al-Shahib W, Marshall RJ. (2003). The fruit of the date palm: itspossible use as the best food 

for the future. Int J Food Sci Nutr 54:247–259. 

Al-Tamim, E. A. A. (2014). Comparative study on the chemical composition of Saudi 

Sukkari and Egyptian Swei date palm fruits. The Journal of American Science, 10(6), 

149-153. 

AOAC. (2005). Association of Official Analytical Chemists.  Official methods of Analysis. 

AOAC. (2006). Association of Official Analytical Chemists. Official methods of Analysis,18th 

Ed. Revision 1. International Arlington, VA. 

AOAC. (2008). Association of Official Analytical Chemists. Official methods of Analysis, 16
th

 

Ed. International Arligton, Virginia, U.S.A. 

Arshad, M. S., Batool, S. M., Khan, M. K., Imran, M., Ahmad, M. H., Anjum, F. M., &  

Hussain, S. (2019). Bio-evaluation  of  functional  date  bars  using  rats as model 

organism against hypercholesterolemia. Lipids in Health  and Disease, 18(1), 148. 

Artık, N. )1988(. Isıl işlemin meyvelerde neden olduğu değişiklikler. Gıda 13: 245-252.  



107 
  

 

Assirey, E. A. R. (2015). Nutritional composition of fruit of 10 date palm (Phoenix 

dactylifera L.) cultivars grown in Saudi Arabia. Journal of Taibah University for 

science, 9(1), 75-79. 

Badem, A., & Alpkent, Z. (2018). Production of ice cream with carob bean pekmez 

(molasses). International Journal of Environment, Agriculture and Biotechnology, 3(1), 

239035. 

Baston D. (2016). production and analysis of ceratonia siliqua L. article, jos university galati, 

romania, p 50. 

Batlle, I. (1997). Carob tree: Ceratonia siliqua L.- Promoting the conservation and use of 

underutilized and neglected crops. 17(Vol. 17). Bioversity International.  

Batlle, I., & Tous, J. (1997). Carob tree. Ceratonia siliqua, 92. 

Benjakul, W., Visessanguan, V., Phongkanpai, M., Tanaka. (2005). Antioxidative activity of 

caramelisation products and their preventive effect on lipid oxidation in fish mince. 

Food Chem. 90, 231–239. 

Berrougui,  H. (2007). le caroubier (Ceratonia siliqua L.) une richesse nationale au vertus 

médicinales, maghreb canada express Vol 5. N0 9. 

Bilgicli, N., & Levent, H. (2014). Utilization of lupin (Lupinus albus L.) flour and bran, with 

xylanase enzyme in cookie production. Legume Research-An Internationa Journal, 

37(3), 264-271.   

Biner, B., Gubbk, H., Kurhan, M., Aksu, M., ET Pekmes, CI M. (2007). sugar profiles of the 

pods of cultivated and wild types of carob bean (Ceratonia siliqua L.) in Turkey , 

food chemistry, 100. 1453-1455. 

Bozkurt, H., Göğüş, F., & Eren, S. )1999(. Nonenzymic browning reactions in boiled grape 

juice and its models during storage. Food Chemistry, 64(1), 89-93. 

Cakmakci, S., & Tosun, M. (2010). Characteristics of mulberry pekmez with cornelian 

cherry. International Journal of Food Properties, 13(4), 713-722. 

Cappuccino, J.G. and Sherman, N. (1998). Microbiology A Laboratory Manual. 5
th

 edition. 

New York: Benjamin-Cummings Pub Co. 

Chamata, Y. J. (2018). Determination of morphological, chemical and physiochemical 

properties and antioxidant capacities of pods from Lebanese carob (Ceratonia 

siliqua L.) varieties and identification of high-antioxidant candidates for food 

applications (Doctoral dissertation). 

Chu, H. T., & Taylor, S. E. (2016). An experimental demonstration of a multi-element flame  

photometer: determination of salt concentration in soy sauce. Int. J. Chem, 8(1), 25-31. 

De Candolle, A. (1883). Origine des plantes cultivées. G. Baillière et cie. 



108 
  

 

Dhaouadi, K., Belkhir, M., Akinocho, I., Raboudi, F., Pamies, D., Barrajón, E., ... & Fattouch, S. 

(2014). Sucrose supplementation during traditional carob syrup processing affected 

its chemical characteristics and biological activities. LWT-Food Science and 

Technology, 57(1), 1-8. 

Dricif, Bensouna M. (2017). Caractérisation et mesures morphométriques des ressources du 

caroubier (Ceratonia siliqua L.) au niveau de la Wilaya de Tlemcen, diplôme de 

master, abou bakar belkaid, tlemcen p09. 

Dumitru G, Abidar S, Nhiri M, Hritcu1 L, Boiangiu1 R S, Sandu I, Todirascu - Ciornea1 E. 

(2018). Effect of Ceratonia siliqua Methanolic  Extract and 6-hydroxydopamine on 

Memory Impairment and Oxidative Stress in Zebrafish (Danio rerio) Model, REV. 

CHIM. (Bucharest) 69.N°.121. 

Elleuch, M., Besbes, S., Roiseux, O., Blecker, C., Deroanne, C., Drira, N. E., & Attia, H.(2008). 

Date flesh: Chemical composition and characteristics of the dietary 

fibre. Foodchemistry, 111(3), 676-682. 

Faiad, A., Alsmari, M., Ahmed, M. M., Bouazizi, M. L., Alzahrani, B., & Alrobei, H. (2022). 

Date palm tree waste recycling: treatment and processing for potential engineering 

applications. Sustainability, 14(3), 1134. 

FAO. (2017). FAO, FAOSTAT Database Available. 

FAOSTAT. (2016). Food and agriculture organisation of the United Nations, 

www.fao.org/home/en/ .updated December. 

Fidan, H, & Sapundzhieva, T. (2015). Mineral composition of pods, seeds and flour of grafted 

carob (Ceratonia siliqua L.) Fruits. Magnesium, 265(859.0), 346-0. 

Fidan, H., Petkova, N, Sapoundzhieva, T, & Abanoz, E. I. (2016, September). Carbohydrate 

content in Bulgarian and Turkish carob pods and their products. In CBU 

international conference proceedings (Vol. 4, pp. 796-802). 

Ghafari, Z., Hojjatoleslamy, M., Shokrani, R. and Shariaty, M.A. (2013). Use of date syrup as a 

sweetener in nonalcoholic beer: Sensory and rheological assessment. Journal of 

Microbiology, Biotechnology and Food Sciences, 3(2),182–4. 

Ghedira. K., Goets. P.(2019). caroubier: Ceratonia siliqua L. (Fabaceae) phytothérapie 17:286-

290. 

Gil, M. I., Tomás-Barberán, F. A., Hess-Pierce, B., Holcroft, D. M., & Kader, A. A. (2000). 

Antioxidant activity of pomegranate juice and its relationship with phenolic 
composition and processing. Journal of Agricultural and Food chemistry, 48(10), 4581-

4589.  

GSO. (1813/2013). Date Syrup. Dibs Altamr. 2nd edition. The United Arab Emirates: GCC 

Standardization Organization (GSO). 



109 
  

 

Gubbuk, H., Kafkas, E., Guven, D., & Gunes, E. (2010). Physical and phytochemical profile of 

wild and domesticated carob (Ceratonia siliqua L.) genotypes. Spanish Journal of 

Agricultural Research, 8(4), 1129-1136. 

Haddarah, A., Bassal, A., Ismail, A., Gaiani, C., Ioannou, I., Charbonnel, C., ... & Ghoul, M. 

(2014). The structural characteristics and rheological properties of Lebanese locust 

bean gum. Journal of Food Engineering, 120, 204-214.  

Hariri A., Ouis N., Sahnouni F., ET Bouhadi D. (2009). mise en oeuvre le fermentation de 

certains ferments lactiques dans des milieux a base des extraits de caroube, rev, 

microbiol, ind . san et environn, pp, 37-55.   

Hillcoat, D., G. Lewis and B. Verdcourt. (1980). A new species of Ceratonia (Leguminosae  

Caesalpinoideae) from Arabia and the Somali Republic Kew Bull. 35(2):261-271. 

Jonoobi, M., Shafie, M., Shirmohammadli, Y., Ashori, A., Zarea - Hosseinabadi, H., & 

Mekonnen, T. (2019). A review on date palm tree: Properties, characterization and 

its potential applications. Journal of Renewable Materials, 7(11), 1055. 

Karaman, S., and Kayacier, A. (2011). Effect of temperature on rheological characteristics of 

molasses: Modeling of apparent viscosity using Adaptive Neuro–Fuzzy Inference 

System (ANFIS). LWT-Food Science and Technology, 44(8), 1717-1725. 

Khalaf, M. M. N., and Obaid, A. A. (2022). Effect of ethyl formate on the chemical properties 

for some cultivares date palm. 

Khlifa, M., Bahloul, A., and Kitane, S. (2013). Determination of chemical composition of 

carob pod (Ceratonia siliqua L.) and its morphological study. J. Mater. Environ. Sci, 

4(3), 348-353. 

Kroh, L.W. (1994). Caramelisation in food beverages. Food Chem., 51 (4): 373-379. 

Kumar, C. S.; A. Manickvasagan and Z. H. Al-Attabi. (2017). Effect of sugar replacement with 

date paste and date syrup on texture and sensory quality of kesari (traditional 

Indian dessert). Journal of Agricultural and Marine Sciences, 22 (1): 67-74. 

Kuras, M. J., Zielińska-Pisklak, M., Duszyńska, J., & Jabłońska, J. )2020(. Determination of the 

elemental composition and antioxidant properties of dates (Phoenix dactyliferia) 

originated from different regions. Journal of Food Science and Technology, 57, 2828-

2839. 

Larmond, E. (1997). Laboratory methods for sensory evaluation of food. Publication 

No.1637. Canada Department Of Agriculture Ottawa. Canada Department Of Agriculture 

Ottawa. Pp: 1637-1662. 

Lemine, F. M. M., Samb, A., Zein el Abidine, O. B., Ahmed, M. V. O. M., Djeh, T. K. O., & 

Boukhary, A. O. M. S. O. (2014). Assessment of physicochemical diversity in fruit of 

Mauritanian date palm (Phoenix dactylifera L.) cultivars. African journal of 

agricultural research, 9(28), 2167-2176. 



110 
  

 

Maskan, M. (2006). Production of pomegranate (Punica granatum L.) juice concentrate by 

various heating methods: colour degradation and kinetics. Journal of Food 

Engineering, 72(3), 218-224. 

Mitrakos, K. 1988. The botany of Ceratonia. Pp.209-218 in Proceedings of the II International 

Carob Symposium (P. Fito and A. Mulet, eds.). Valencia, Spain. 

Mohammadi, A.; R. Shahin; E.D. Zahra and K. Alirez. (2008). Kinetic models for color 

changes in kiwi fruit slices during hot air drying. World Journal of Agricultural 

Sciences, 4 (3):376- 383.  

Nadeem, M., Qureshi, T. M., Ugulu, I., Riaz, M. N., An, Q. U., Khan, Z. I., ... & Dogan. (2019). 

Mineral, vitamin and phenolic contents and sugar profiles of some prominent date 

palm (Phoenix dactylifera) varieties of Pakistan. Pak J Bot, 51(1), 171-178. 

Oziyci, H. R., Tetik, N., Turhan, I., Yatmaz, E., Ucgun, K., Akgul, H., & Karhan, 

M. (2014). Mineral composition of pods and seeds of wild and grafted carob 

(Ceratonia siliqua L.) fruits. Scientia Horticulturae, 167, 149–152. 

Papaefstathiou, E., Agapiou, A., Giannopoulos, S., & Kokkinofta, R. (2018). Nutritional 

characterization of carobs and traditional carob products. Food science & 

nutrition, 6(8), 2151-2161. (unpublished). 

Puhan, Z., and M.W. Wielinga. (1996). Products derived from carob pods with particular 

emphasis on carob bean gum (CBG). Report Technical Committee of INEC.  

Ramadan, B.R. (2000) . Storage stability and utilization of date surup (Dibs). 1
st
 mansoura . 

Conf. of Food Sci. and Dairy Tech.,:13-28.       

Rishani, N. and R.P. Rice. (1988). Use of carob as apotting medium component. Hort Science 

23(2):334-336.  

Roseiro LB, Tavares CS, Roseiro JC, Rauter AP. (2013). Antioxidants from aqueous decoction 

of carob pods biomass (Ceratonia siliqua L.): optimisation using response surface 

methodology and phenolic profile by capillary electrophoresis.Ind Crops Prod44:119–

126.        

Saafi, E. B., Trigui, M., Thabet, R., Hammami, M., & Achour, L. (2008). Common date palm 

in Tunisia: chemical composition of pulp and pits. International journal of food 

science & technology, 43(11), 2033-2037.   

Sahle M., Coleon J. Et hans C. (1992). carob pod (Ceratonia siliqua L.) meal in geese diets 

Brit, boultry sci, 33: pp531-541. 

Sengül, M., Fatih Ertugay, M., Sengül, M., & Yüksel, Y. (2007). Rheological characteristics of 

carob pekmez. International Journal of Food Properties, 10(1), 39-46.  

Sigge G O, Lipumbu F T, Brilz J. (2011). proximate composition of carob cultivars growing 

in south africa, south african journal of plant and soil,  28:17-22. 



111 
  

 

Sulieman AME, Itimad AAE, Abdelrahim AM. (2012). Comparative study on five Sudanese 

date (Phoenix dactylifera L.) fruit 

Tamanna, N. and Mahamood, N. (2014). Food Processing and Maillard Reaction Products: 

Effect on Human Health and Nutrition. International Journal of Food Science, Volume 

2015, Article ID 526762, 6 pages, http://dx.doi.org/10.1155/2015/526762. 

Tetik N, Yüksel E. (2014). Ultasound-assisted extraction of d-pinitol from carob using 

response surface methodology. Ultrason Sonochem 21:860-865.  

Thomas, P. A., Garcia‐Martí, X., Mukassabi, T. A., & Tous, J. )2024(. International Biological 

Flora: Ceratonia siliqua. Journal of Ecology.  

Tetik, N., Turhan, I., Oziyci, H. R., & Karhan, M. (2011). Determination of D-pinitol in carob 

syrup. International Journal of Food Sciences and Nutrition, 62(6), 572-576. 

Toker, O. S., Dogan, M., Ersöz, N. B., & Yilmaz, M. T. (2013). Optimization of the content of 

5-hydroxymethylfurfural (HMF) formed in some molasses types: HPLC-DAD 

analysis to determine effect of different storage time and temperature levels. Industrial 

Crops and Products, 50, 137-144. 

Tounsi, L., Ghazala, I., & Kechaou, N. (2020). Physicochemical and phytochemical properties 

of Tunisian carob molasses. Journal of Food Measurement and Characterization, 14, 

20-30.                   

Tounsi, L., Karra, S., Kechaou, H., & Kechaou, N. (2017). Processing, physic - chemical and 

functional properties of carob molasses and powders. Journal of Food and 

Characterization, 11(3), 1440-1448. 

Tounsi, L., Kchaou, H., Chaker, F., Bredai, S., & Kechaou, N. (2019). Effect of adding carob 

molasses on physical and nutritional quality parameters of sesame paste. Journal of 

food science and technology, 56, 1502-1509. 

Vavilov, N. I. (1951). The origin, variation, immunity and breeding of cultivated 

plants (Vol. 72, No. 6, p. 482). LWW. 

Vourdoubas J., Makris P., Kefalas J., Kaliakatsos G. (2002). In: proceedings of the 12th 

national conference and technology exhibition on biomass for energy. Industry and 

climate protection, Amestrdam, pp489-493  .  

Whiteside, L. (1981). The carob cookbook. Ed. Thorsons Publishers Limited, Wellingborough, 

Northamptonshire. 

Wrolstad, R. E. and D.E. Smith. (2010). Color Analysis. In: Nielson S. S. (ed): Food 

Analysis.Str. 575-586. Springer Science + Business Media, LLC2010. New York. USA   

Yousif, A. K., & Alghzawi, H. M. (2000). Processing and characterization of carob 

powder. Food chemistry, 69(3), 283-287. 



112 
  

 

Youssef MKE, El-Manfaloty MM, Ali HM. (2013). Assessment of proximate chemical 

composition, nutritional status, fatty acid composition and phenolic compounds of 

carob (Ceratonia siliqua L.). Food Public Health:304–308.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Abstract 

This research was conducted at the laboratories of Food Science Department, Faculty of 

Agricultural Engineering, Damascus University and the laboratory of Food Technologies 

Department, General  Organization for Biotechnology, with the aim of studying 

physicochemical and sensory indicators of carob molasses and carob pomace and their 

applications in food industry during the period from 15/9/2022 to 15/10/2023. Carob and 

date molasses were prepared at home, date fruits yielded a higher return of molasses 

45.1% compared to carob fruits 43.48%, The morphological study revealed variations in 

the length, width, thickness, and number of seeds of the grains (21.03 cm, 2.36 cm, 8.4 

mm, 14) respectively. Carob fruits showed low moisture content 14.70% and lower 

acidity compared to dates (1.76%, 1.77%), while carob fruits surpassed in their content of 

fiber, protein, and fat compared to dates (9.52%, 4.9%, 0.72%) respectively, The carob 

pomace showed a high content of fiber 18.46%. Carob fruits were characterized by a high 

content of sucrose 20.96% and a low content of total sugars, glucose, and fructose 

compared to dates, The results also showed that the predominant element in carob and 

date fruits is potassium (799.62, 1051.00) mg/100g respectively, and carob molasses also 

stood out for its high content of phosphorus, potassium, sodium, and calcium compared 

to date molasses. The results of the chemical composition study of carob molasses 

showed that its moisture, ash, and acidity content (29.80%, 3.74%, 1.49%) were higher 

compared to date molasses (25.20%, 1.95%, 0.53%) respectively, Carob molasses also 

surpassed date molasses in protein and fat content, date molasses showed a higher 

viscosity (1440 mPa.s) than carob molasses, The best mixture was a combination of 

carob and date molasses (25:75) in the order chosen based on sensory evaluation results, 

surpassing in protein and fat content (1.43%, 0.21%) over date molasses, Moreover the 

total sugars, glucose, and fructose content of the mixture molasses was higher than carob 

molasses and also surpassed date molasses in its mineral content. The sensory evaluation 

results showed the superiority of carob molasses rolls in all sensory indicators compared 

to other types of rolls, The moisture content decreased and the ash and hardness content 

increased slightly for date rolls and carob molasses rolls after 6 months of storage while 

maintaining the sensory properties of carob molasses rolls after storage. Carob molasses 

rolls and date rolls were free from yeasts, molds, and microbial growth, and the maamoul 

made with carob molasses rolls filling outperformed in all sensory properties compared to 

other manufactured types. 

Keywords: Physicochemical indicators, Sensory indicators, Carob pomace, Carob 

molasses, Date molasses, Morphological properties, Carob fruits, Date fruit, Rolls, 

Maamoul, Storage. 
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