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 شكر وتقدير 

اً حمدطى فخرج هذا العمل بعونه وتوفيقه نحمده أشكر الله رب العالمين الذي خلق وهدى وسدد الخُ

 في المبتدى والمنتهى كثيراً

وفي  والمسدددداعد  بالشددددكر ا زيددددل والعرفددددا  با ميددددل لكددددل مدددد  مددددد يددددد العددددو      أتقددددد  

مقدمتدددهس أسددداتذتا الكدددرا   الددددكتور لسدددا  عبيدددد والددددكتور  رامدددا عزيدددز اللدددذا   

 السدددديد  وتوجيهاتهمدددا القيمددد لملالظاتهمدددا  وكاندددإ البحددد  تشدددرفإ باشدددرافهما علدددى هدددذا   

الكريمددد  ا ادددر الكدددبير في و دددوذ البحددد     هدددذه ال دددور     ومعاملتدددهماالطيبددد  وأخلاقهمدددا 

 فلهما عظيس شكري وتقديري وجزاهما الله عني خير ا زاء.

كمددا أتقددد  بالشددكر    رمدديو قسددس علددو  البسددتن  الدددكتور لمددد بطحدد  لمددا لدده الدددور      

 . الكبير في تقديس الدعس والتسهيلات الكثير 

عضدداء  ندد  ااكددس الدددكتور  رفدداد   لرفددو      والإمتنددا     أ  وأتقددد  يزيددل الشددكر  

  والدكتور لمود الشحادات .

لدددكتور  لنددا  الشددرابا والدددكتور مددا هددر لسدد  اللددذا    يددبخلا في       ل وكددل الشددكر 

 لب.تقديس يد العو  لي بكل 

اذ قسددس علددو  ا  ذيدد  الدددكتور أحمددد هددد      وكددذلأ أتقددد   ددال  شددكري    رمدديو   

  نجاز هذا العمل.لما قدمه م  تسهيلات في 

 أساتذتا في كلي  الهندس  الزراعي  الشكر  ميعالشكر كل 

 للعلس والمعرف  الله منبراًوأدامكس 



 الإهداء

 
 أهدي هذا العمل المتواضع

 لمن هم دوماً بجانبنا بدون سبب وبدون شروط 

 وبدون مصالح

 
الطاهرة التي أزالت من أمامي أشواك الطريق وإلى القلوب التي منحتني الحب  الأيادي إلى

 والداي العزيزان ....إلى أغلى من في الوجود والعطاء،

 

 على الرغم من بعد المسافات  وعوني،إلى عزوتي وأماني  
ّ
 أن

ّ
عبارات دعمك  بيننا إلا

،ويدفعني للأمام وتشجيعك ما زال صداها يتردد 
ً
 أن يعمعنا بك وأ ت بأ م أسأل الله دوما

 منصور  الغالي الصحة والعافية....     أخي

 إلى  وأم روحي التي التقطت معها أ فاس ي الأولى ومشينا بالحياة خطوة بخطوة 

 والدافئ....     أختي مايا بقلبك الحنون أ ت البلسم للجراح والقدوة على مر الأيام 

في  سلامأسأل الله أن يسدد خطاك وينشر ال وبسمتي،إلى ياسمينة بيتنا وأمل حياتي 

 د ياك....     أختي أمارة

 

إلى كل الأصدقاء الذين  عمعني بهم  و فاؤل،الحلم وكان مصدر دعم  نيإلى من شارك

 ....أصدق العبارات والضحكات

 وصديقة....  
ً
 ريم    وأخص منهم من كا ت أختا

 

 

 إلى كل من سا دني ولو بإبتسامة
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 الملخص

ن كمسةةةةتخلص قشةةةةور الرما المركبات النباتيةبعض  تأثير اسةةةةتخدام دراسةةةةة إلىالبحث  اهدف هذ

في القةةةدرة التخزينيةةةة وجودة  %4و 2وزيةةةت إكليةةةل الجبةةةل التجةةةاري والمقطر بتركيزين  %8و 4بتركيزين 

 .الحصادثمار الخوخ صنف ستانلي من خلال إيجاد تدبير اقتصادي فعال لتقليل خسائر ما بعد 

ة لمدة نباتيال خلصةةاتالمسةةت في ويمرت الثمار من منطقة سةةريايا / ريف دمشةةق قُطفت الثمار  

قسةةةةةةةةمت الثمار لمجموعتين وتم تعبئة المجموعة الأولى بأكياس البولي  .دقائق في درجة حرارة الغرفة 12

لدراسةةةةةةةةةة التأثير  وتركت المجموعة الثانية دون تعبئة، ا /كيسثقب 24 ميكرون ومثقبة 32بسةةةةةةةةةماكة  إثيلين

 % 99-92درجة مئوية ورطوبة  1-2درجة حرارة عند خزنت الثمار  .الثمار مع تغليفها لغمرالمشةةةةترك 

 .2222في المخزن المبرد التابع لقسم علوم الأيذية للموسم  يوما   62لمدة 

زن في التقليل من الفقد بو في نهاية فترة التخزين  سةةةةةةةاهمت جميع معاملات الغمر المسةةةةةةةتخدمة  

و في نسةةةةةبة المواد  *aوقيم  ((*L ثمار الخوخ مقارنة بالشةةةةةاهد وكذلك في المحافظة على سةةةةةطوع الثمار

تفوقا  معنويا  على جميع معاملات  %4و2الصةةةةةةةةةةلبة الذائبة وكما سةةةةةةةةةةجلت المعاملة ب كليل الجبل المقطر 

ولم تحقق أيا  من معاملات  (،%2.22بقيم وصةةةةةةةةةةةةةلت إلى ) الغمر في التقليل من الفقد المطلق للثمار%

مقارنة بمعاملة  TSS/TAابلة للمعايرة ونسةةةةةبة قال الغمر فروقا  معنوية في قيم صةةةةةلابة الثمار والحموضةةةةةة

 يوما  من تخزين الثمار في المخزن المبرد. 62 وذلك بعدالشاهد 

معاملة الثمار  ا  علىالمثقبة تفوقا  معنوي إثيلينحققةت معةاملةة الثمةار يير المغلفةة بةأكياس البولي 

بة الذائبة% المواد الصةةةلالمحافظة على بالوزن% و من الفقد التقليل  فيفقد سةةاهمت الثمار المغلفة المغلفة 

 مقارنة بالشاهد في نهاية فترة التخزين. *aوالسطوع وقيم 



 إثيلينالبولي  بأكياس والتغليف بالمسةتخلصات النباتية وأما بالنسةبة للتفاعل بين معاملات الغمر 

الرمان  لدى المعاملة بقشةةةةةةةةةةةةةور في نهةايةة فترة التخزين فقةد سةةةةةةةةةةةةةجلةت أدنى قيمةة للفقةد بوزن الثمارالمثقبةة 

يير مغلف  %4وحققةةت معةةةاملةةة إكليةةل الجبةةل المقطر  %6.31مع تغليف ووصةةةةةةةةةةةةةلةةت إلى  %8تركيز

على قيمة لحموضةةةةةةة الثمار كانت أو  ،رأعلى قيمة لصةةةةةةلابة الثما 2كغ/سةةةةةةم 2.11و 2.12ومغلف بقيمة 

مار الخوخ كانت لدى ، وأعلى قيمة لسةةةةةةةةةةطوع ث%2.77مع تغليف  %2لدى معاملة إكليل الجبل المقطر 

 (.  27مع تغليف) %4المعاملة ب كليل الجبل التجاري 

 .المبردالخزن  الجبل، إكليلزيت  الرمان، قشورمستخلص  ستانلي، خوخ مفتاحية:كلمات 
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المقدمة: 1-1  

ورد ذكره على لسان شعراء اليونان في القرن  فقدسنة،  3000حوالي  إلى plumيرجع تاريخ الخوخ 

راكز رئيسية م ةثلاث إلىينمو الخوخ في العديد من المناطق المعتدلة وترجع نشأة أنواع الخوخ السةةةةةةادس قبل الميلاد، 

)حامد الشماليةأمريكا  مركز-3،  آسياشرق  مركز-2،  سيويالأالأوروبي  المركز-1هي: في العالم 

 .(2213وآخرون،

نشةةةةةةةةةأ هذا النوع و هم هذه الأنواع أمن الى المركز الأول ويعد  (.Prunus domestica L)الخوخ الأوروبي ينتمي

ويتبع له  . (1998 ;Jules)2225,( Prunus spinosa ×Prunus cerasiferaمن التهجين الطبيعي بين )

و  Rosaceaeعائلة  إلىينتمي الخوخ  . Stanleyالعديد من الأصةةةةناف المنتشةةةةرة ومنها صةةةةنف الخوخ سةةةةتانلي 

ذات النوى  الخوخ أكثر أنواع الفاكهةيعد  Prunus  (Mouterde ،1966)وجنس  Prunoideaeتحت العائلة 

 .العوامل المناخية والبيئيةالحجرية تنوعا من الناحية التصنيفية ويتم تكييفه مع مجموعة من 

 ( التصنيف العلمي للخوخ1جدول )

Planate Kingdom 

Rosides Clade 

Rosales Order 

Rosaceae Family 

Prunus Genus 

Zohary) ،1992 ) 
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للدلالة على مجموعة اللوزيات التي يتبع  fruit stoneأطلق العلماء تسةةةةةةةةةمية الثمار ذات النواة الحجرية 

والمشةةةمش والخوخ والكرز، لوجود يطاء صةةةلب يحيط بالبذرة وهو عبارة عن الطبقة الداخلية من  الدراقلها كل من 

 Iexocarpأما الجزء الذي يؤكل من هذه الثمار فهو الطبقة الخارجية  Indocarpجدار المبيض الناضةةةةةةةةةةةةةج 

 .(Pearcarp) من جدار المبيض Mesocarpوالوسطى

 فسائل الأشجار وتعطيولفروعها أشواك  الشجرة رتفاع ب(.Prunus domestica L) الأوروبي الخوخ أشجار تتميز

 على لاحتوائها ترجع فركها عند مميزة ئحةار  وراق الخوخولأ .بسيطة بيضوية الشكل مسننة الحواف أوراقها وخلفات

تتوضع جانبيا  في آباط الأوراق إما بشكل مفرد أو بشكل مجاميع  بسيطة للخوخ الزهرية والبراعم  ، ميجدالينالأ مادة

 حسب واللون الشكل مختلفة حقيقية حسلة والثمرة،  براعم عند كل عقدة، الزهرة خنثى بيضاء اللون 3-2من 

 بنسبة ثمرية دوابر على جانبيا الثمار تحملو  واحدةكربلة  من وتتكون دقيق يبار عليها ملساء القشرة ،الصنف

 (.2213) حامد وآخرون، كبيرة

ية متطاولة لون القشرة و اكما يسمى ستانلي براون شجرته منتصبة قوية والثمرة كبيرة بيض ففي صنف الخوخ ستانلي

ول( وهو آيل-واللب مخضر متماسك سكري المذاق وموعد نضجه متأخر )آب ومغطاة بطبقة شمعية بنفسجية قاتمة

  (.1978من الأصناف الخصبة ذاتيا  وجيد للنقل والتخزين )قطنا،

بتغيرات  الذي يتسبب ثيليننتاج الإإالحجرية والنضج الكلايمكتيري ويتضمن  ذات النواةالخوخ من الثمار  يعد

 وحماض، كهة والأوالسكر وتليين الفايتعلق بالنضج كلون البشرة  يوية فيماحمورفولوجية وفيزيولوجية وكيميائية 

ج والتنفس أثناء التطور مع ذلك فقد لوحظ نوعان مختلفان من سلوك النض ثيليننتاج الإإتصل الثمار إلى الذروة في 

 ا  كلايمكتيري ا  بعضها يظهر سلوك Abdi etal, 1997; Zuzunaga etal, 2001)في العديد من الأصناف )

تى المراحل المتأخرة ح ثيليننتاج الإإتتميز المجموعة الأخيرة بانخفاض  قليل.وبعضها سلوكه الكلايمكتيري  ا  نموذجي

تركيز حمض أمينو ويكون مرة مقارنة بالمجموعة الأولى ، 1522-15 ثيلينمن التطور ويتم كبح انتاج الإ

 في كلا النوعين مما يدل على أن النمط الكلايمكتيري ا  ( متشابهACCكاربوكسيليك ) -1سيكلوبروبين 
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، على الريم من Abdi. etal, 1998) ) إثيلينإلى  ACCالقليل هو نتيجة لضعف قدرة الفاكهة على تحويل   

 ,Abdi etal ) ثيلينللإفقد تبين أن الأصناف قليلة الكلايمكتيرية حساسة  ثيليناختلاف معدلات انتاج الإ

1997;Candan etal, 2008المطبق خارجيا مفيدا بشكل خاص في هذه الأصناف لتسريع  ثيلين( فقد يكون الإ

 . نضج ما بعد الحصاد باعتباره منظم انضاج رئيسي

 :الإشكالية البحثية-1-2

وأهمها الناجمة عن عدد من مسببات الامراض الفطرية  من أمراض ما بعد الحصاد الخوخ ثمار تُعاني 

 Rhizopus stoloniferكذلك الفطر    Botrytis cinereaو  Monilinia fructicola G.Wintالتعفن البني 

صابات والمحافظة لإالعديد من الأضرار الفيزيولوجية لذلك يتم تخزينها في مخازن مبردة للتقليل من هذه لكما تتعرض 

 نسبةأن   احصائياتها خلال من FAO الدولية الزراعة و يذيةالأ منظمة بينت لقد ،رعلى جودة ونوعية الثما

 في  %50-25تصل إلى  Post Harvest  الحصاد بعد ما ياتملع خلال الثمار تلف عن الناتجة الخسارة

الأنواع، وبناء  عليه ركزت التوجهات العالمية على استخدام المستخلصات النباتية لما لها من تأثير واعد في  بعض

الإصابات الفطرية والفيزيولوجية وبالتالي التقليل من استخدام المواد الكيميائية باهظة الثمن والتي لها التقليل من 

سابقة، و رخيصة تفي بالأيراض ال على الصحة إيجاد بدائل فعالة وآمنة بهدفو تأثير ضار على الإنسان والبيئة 

الجبل  كليلإتية كمستخلص قشور الرمان وزيت بسبب قلة اجراء دراسات سابقة حول استخدام المستخلصات النباو 

ترة ف فهذه الدراسة تساعدنا على معرفة تأثير هذه المستخلصات النباتية على جودة ثمار الخوخ صنف ستانلي اثناء 

 .للثمار التخزين البارد

 تساؤلات البحث: -1-3

على لتخزين البارد ا فترة خلال المثقبة إثيلينبأكياس البولي  ثمار الخوخ صنف ستانلي تأثير تغليف ما-1

 ؟القدرة التخزينية وجودة الثمار
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 التجاريالجبل المقطر و  إكليلوزيت  بمستخلص قشور الرمان صنف ستانلي ثمار الخوختأثير يمر  ما-2

  ؟على جودة الثمار للثمارالبارد التخزين فترة  خلال

التخزين فترة لال خ إثيلينها بأكياس البولي فبين يمر الثمار بالمستخلصات النباتية وتغلي العلاقة ما-3

 للثمار؟البارد 

 فرضيات البحث:-1-4

يمر ثمار الخوخ بمستخلص قشور  لدى a= 0.05)عند مستوى دلالة ) يوجد فروق دالة احصائيا  -1

 للثمار.البارد  فترة التخزين الرمان خلال

الجبل المقطر  إكليلمعاملة الثمار بزيت لدى  a= 0.05)عند مستوى دلالة ) فروق دالة احصائيا   يوجد-2

 والتجاري خلال فترة التخزين البارد للثمار.

بين يمر الثمار بالمستخلصات النباتية مع  a= 0.05)عند مستوى دلالة ) علاقة دالة احصائيا   يوجد-3

  خلال فترة التخزين البارد للثمار. قبةثالم إثيلينتغليفها بأكياس البولي 

 ف البحث: اهدأ -1-5

ومستخلص قشور الرمان  (%4و 2) المقطر والتجاري بتركيزيه الجبل إكليلزيت تأثير استخدام  دراسة-1

 في الحفاظ على جودة ثمار الخوخ والحد من استخدام المركبات الكيميائية.( %8و  4بتركيزيه)

بعد الغمر  ميكرون 32ثقبا /كيس وبسماكة  24 المثقبة إثيلينتأثير التعبئة في أكياس البولي  دراسة-2

  .للمحافظة على القدرة التخزينية وجودة ثمار الخوخبالمستخلصات 
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 البحث: أهمية -1-6

مليون هكتار،  5.6ب جمالي مساحة  2218مليون طن وفقا  لبيانات الفاو لعام  3.9بلغ انتاج الخوخ عالميا  

 المساحة بلغت ( .FAO, 2019) صربيا رومانيا و عالميا في إنتاج الخوخ، تليهاالصةةةةين المرتبة الأولى  تحتلو 

شجرة وبلغ الإنتاج  ألف 1425.4هكتارا وبلغ عدد الأشجار  3779من الخوخ  2222عام لالمزروعة في سوريا 

قدرها  طن ثم ادلب ب نتاجية 7442حماة طن تليها  7829انتاجا بكمية  اللاذقية الأعلىوتعتبر  طن، 25888

 (.2222حصائية الزراعية السنوية، )المجموعة الإ طن 2257ألف طن ثم ريف دمشق  4722

نتاجية وعدد أشجار الخوخ( 2جدول ) -2212وتطورها على مستوى القطر خلال الفترة ) مساحة وا 

2222) 

 نتاج )طن(إ )بالألف( عدد الأشجار مساحة )هكتار( البيان

2212 3782 1528.1 26252 

2211 3932 1583.3 29432 

2212 3932 1567.2 28225 

2213 3916 1597.2 32214 

2214 3963 1622 32525 

2215 3665 1455.4 31442 

2216 3687 1452.5 31129 

2212 3728 1545.6 31294 

2212 3728 1537.2 31289 

2212 3787 1528.3 26828 

2222 3779 1425.4 25888 
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 والألياف الكربوهيدرات  مثل الهامة الغذائية المواد من العديد على( 3كما هو موضح بالجدول) الخوخ يحتويو 

 والكالسيوم البوتاسيوم( والمعادن K) وفيتامين B فيتامينات ومجموعة A فيتامين( والفيتامينات الأمينية والأحماض

 رئيسي وبشكل الفينولية بالمركبات مصدرا ينيايعد و   )والبورون والسلينيوم والمنغنيز و)النحاس( والزنك والمغنيسيوم

 أكسدة مضادات الفينولية المركباتتعتبر هذه و  الكافيين، وحامض النيوكوروجينيك، وحامض حمض الكلوروجينيك،

 توسع زيادة في المركبات هذه تسهم إذ المناعة وتعزيز الشيخوخة ومكافحة السرطان من وقائي دور لها وبالتالي

 ,Chio etal )بالبوتاسيوم لغناه ولاسيما الدمايية بالسكتة والإصابة الشرايين تصلب من والحد الدموية الأوعية

2013; Valero etal, 2016.) 

يجب إيجاد تدبير اقتصادي فعال لتقليل الخسائر ما بعد الحصاد والغذائية لثمار الخوخ  الاقتصاديةلأهمية ل نظرا  

والتقليل من تلف الثمار بفعل مسببات الأمراض والتي تحد من حياتها بوقت قصير بحيث يمكن أن يتم شحنها إلى 

أهمية استعمال  مع إثيلين تطبيق تقنيات حديثة في التخزين أهمها تغليف الثمار بأكياس البوليو عيدة بأسواق 

لكون ثمار هذا الصنف متأخرة بالنضج  نظرا  و  .طريةالمبيدات الفالمستخلصات النباتية الطبيعية كمواد بديلة عن 

 فهذا يساعد على مد الأسواق بهذه الفاكهة لوقت متأخر من العام.

 الخوخ الطازجة:الكيميائية لثمرة  ( المكونات3)جدول رقم 

 (ونصةأ 3.5) g 122القيمة الغذائية لكل 
 KJ (46 Kcal) 122 طاقة 

 g 11.42 كربوهيدرات 
 g 2.22 سكريات

 g 1.4 لياف غذائيةأ
 g 2.22 دسم

 g 0.7 بروتين
  gµ 321.2 فيتامينات 

 mg 121.22 معادن 
 g 22 ماء

Source: USDA Food Data Central (https://fdc.nal.usda.gov/index.html) 
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  حدود البحث:-1-2

 /2/9ثمار الخوخ صنف ستانلي من تاريخ تخزين تم تحديد الحدود الزمانية والمكانية للدراسة من خلال       

ة جامع/ كلية الزراعة قسم علوم الأيذية التابع إلى لمدة شهرين في مخزن التبريد  3/11/2222لى إ 2222

وتحضير  ق،دمشالاختبارات اللازمة في مخبر التخزين بقسم علوم البستنة في كلية الزراعة جامعة  وأجريت ،دمشق

يمياء في قسم مخبر الك دمشق،النباتات الطبية والعطرية في قسم علوم البستنة جامعة الجبل في مخبر  إكليلزيت 

 ق.دمش الأيذية جامعةعلوم 
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 الحصاد:ما بعد  معاملات-2-2

  :إثيلينبأكياس البولي  التعبئة-2-2-1

 التخزينية، وتحسين قدرتها الثمار وتسويق حفظ تنظيم على المناسبة العبوات في الثمار تعبئة عملية تساعد

 التقنية هذه فائدة وتكمن .الثمار والأيذية حفظ مجال في واسع نطاق على المعدل التغليف هواء الآن ويستخدم

 يمكن لا التي الاستوائية للثمار مثالية إذ تعد أخرى،إضافة مواد  استخدام دون التخزين إمكانيات تحسين في

 ،البرودة ررابأض الإصابة من وحمايتها الثمار تنفس خفض من خلالها يمكنو  الحرارة المنخفضة درجات في تبريدها

 ،من الطرق المساعدة في الحفاظ على الجودة الطبيعية لثمار الفاكهة ديع MAتخزين الثمار في الغلاف الجوي و 

نخفاض او  يلينثنتاج الإإعلى استقلاب الثمار وتقليل  يؤثرانانخفاض درجة الحرارة  واستخدام الغلاف الجوي  كما أن

كما يقلل التغليف من دخول الرطوبة ماض العضوية حو تعمل على حفظ الفيتامينات والأ الوزن وصلابة اللب

جو معدل حول الفاكهة ليس بجديد وله تاريخ طويل في  تأمين .(Hans, 1992الغريبة )وكسجين و الروائح والأ

 .(Zhang etal, 2005; Shrestha and Min,2006 )صناعة الفاكهة 

لمؤثرة بالنسبة والمعايير ا به،ج والبيئة المحيطة ن تطبيق نظام الجو الغازي المعدل يتأثر بكل من نوع المنتإ

ربون كسجين وثاني أكسيد الكللمادة الخام ومقاومتها لانتشار الأ والميكرو بيولوجيةللمنتج هي الجودة الحسية 

نتاج الإ ،ثيلينوالإ لجو ضلا عن التنفس فيما تعد درجة الحرارة والرطوبة النسبية وتركيب افوالحساسية له  ثيلينوا 

 .(Pala etal, 1993) الهامة العوامل منالمستخدمة  الغازي المحيط ونوع مادة التغليف

الايلفة البلاستيكية لتحقيق جو يازي معدل حول الثمار ، وهذه الطريقة يمكن استخدام أشكال مختلفة من 

يم ظهور بعض مراض ر مستخدمة في العديد من الثمار وله فوائد في خفض الفقد بالوزن وتقليل الإصابة ببعض الأ

فيزيولوجية وييرها عند عدم تطبيق مراض الالمشكلات المرافقة لاستخدامها كتكاثف الماء وظهور بعض الأ

لكن مع ذلك قد يؤثر على الإنتاج والنكهة بسبب تكوين يير صحيح للغاز وأضرار ياز ثاني ، الاجراءات المناسبة
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  Lakshminarayana and )التنفس اللاهوائي و يثانول ومشاكل النكهة بسببنتاج الإإزيادة  وأكسيد الكربون 

Subramanyam, 1970;Zhang, 2001).  

 من عال   محتوى ذي بجو إحاطتها طريق عن الثمار جفاف منعخلال  الثمار من في بطريقتين  MAP تقنية تؤثر

 من   2O نسبة وخفض 2CO نسبة بزيادة وذلك بالمنتج المحيط الغازي الجو وبتغيير تركيب جهة، من الرطوبة

 المحدودة النفاذية ذات البلاستيكية العبوات ضمن الثمار وتنفس الحيوية العمليات نتيجة الجو هذا ينشأ ، أخرى جهة

 O2 ويصبح بها، المحيط الجو في الموجودة وتلك الثمار من المنتجة تزاالغا بين ديناميكي توازن ينشأ ثم للغاز،

 درجة في البلاستيكية العبوة خلال من المتحررة للغازات مساويا الثمار من المنطلق أو المنبعث 2CO و المستهلك

  .معينة حرارة 

 بحالتها وهي ملائمة ف تخزينيةظرو  ضمن للحفظ الثمار تحملالتخزين المبرد لثمار الفاكهة على أنه يعرف  

 والمرضية، الفيزيولوجية الاضطرابات أو التبخر أو النتح نتيجة بالوزن دمع التقليل قدر الإمكان من الفق ةالطازج

 .1991) الله، )عبد الغذائية قيمتها وانخفاض الثمار جودة تدهور عن ناتجا   أو

باستخدام  TC sunو  Ariddo de coreو  Sanacoreأجريت دراسة لتقييم تخزين أصناف الخوخ 

كان تركيب  ويوما بحرارة صفر درجة مئوية ،  52( وأنواع مختلفة من الأفلام البلاستيكية ولمدة (MAالجو المعدل 

( من  42و  25وتم استخدام سماكتين ) Co2  ،18%O2  ،71.7% N2 %12.3الغلاف الجوي كما يلي : 

أثر  وقد( كمواد تغليف  62و  92) PE-E-V OH-PE/PETين من تعالية الكثافة واثن إثيلينأفلام البولي 

ت الغلاف الجوي المعدل بشكل إيجابي على العمر الافتراضي للخوخ حالتخزين البارد في درجة حرارة منخفضة ت

كما لم يؤثر الجو المعدل  Sanacoreالمحدد فكانت خسارة الوزن )%( لجميع العينات المخزنة وخاصة الصنف 

، كما زادت المواد الصلبة القابلة للذوبان  Ariddo di Coreعلى محتوى الكربوهيدرات الكلي باستثناء الصنف 

-PE-E-V OHبسبب انخفاض محتوى الماء في الخوخ أثناء التخزين ويتم التحكم به بشكل أكبر باستخدام الفيلم 

90/ PET  أما بالنسبة للحموضة المسموح بها للصنفAriddo   و Sanacoreتكون اقل بعد التخزين بالجو ف
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 صنافلألتالي زيادة العمر الافتراضي المعدل كما حافظت على صلابة اللب والفيتامينات والاحماض العضوية وبا

 .(Paeno, 2009مختلفة من الخوخ)

فة على الصفراء والبيضاء والشفا إثيلين( دراسة لتقييم تأثير عبوات البولي 2213)آخرونو Khan أجرى 

درجة  4-1درجة مئوية ودرجة حرارة التبريد  25امتداد عمر التخزين لفاكهة الخوخ المخزنة في درجة حرارة الغرفة 

 إثيلينس بولي ستة أكيا على وتوزيعها مئوية ، بعد يسل الثمار وتجفيفها سطحيا بواسطة مروحة تم تقسيم الثمار

 WRو  YRتم تخزين  TR, WR ,YR , ,WF YF , TFرقيم العينات على الشكل التالي : بألوان مختلفة وتم ت

 WFو  YFخزين تم تو  ،صفراء وبيضاء وشفافة على التوالي إثيلينفي درجة حرارة الغرفة في عبوات بولي  TRو 

ر الأصفر والأبيض والشفاف على التوالي ، حيث لوحظ تأثي إثيلينفي درجة حرارة مبردة في عبوات البولي  TFو 

حموضتها لابتها و العينات للتأكد من ص حللتحيث  البارامتراتعلى معظم  إثيلينكبير لفترات تخزين وتخزين البولي 

ية مثل الخصائص الحسحللت والمواد الصلبة الذائبة الكلية وفقدان الوزن ومؤشر التحلل وحمض الأسكوربيك و 

 TFواحتفظت العينات T0 على الحد الأدنى لمعدل الدرجات لعينات  وحصل ،ملمس والنكهة واللون والقبول العامال

 أظهر .حسيال) العبوة الملونة الشفافة في درجة الحرارة المبردة ( بسمات الجودة القصوى وأقصى درجات التقييم 

( على الصفات الفيزيائية والكيميائية P<0.05) ا  بير ك ا  وفترات التخزين تأثير  للمعالجاتن أ الإحصائيالتحليل 

 والتحليل الحسي للثمرة.

سريايا بعد القطاف في منطقة  Elbertaصنف  (Prunus persica)كما أظهرت معاملة ثمار الدراق 

 42ميكرون لمدة  32سماكة  إثيلينقسم منها بأكياس بولي  ئوعب MCP-1تراكيز من  ةدمشق مباشرة بثلاث بريف

أضعاف مقارنة بمعاملة الشاهد  6خفض معدل الفقد بالوزن بحوالي  إلى إثيلينأدت التعبئة بأكياس البولي  وقديوما، 

 (.2229 ،يونس وشرابي)
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 الرمان:قشور  مستخلص 2-2-2

ي ف الكيميائية بماالرمان وقشورها تحتوي على مستويات عالية من عدد من المواد  من المعروف أن ثمار

 أخرى صحية للأكسدة وفوائدقدرة عالية كمضاد  حماض الفينولية والفلافويد والعفص ويملكذلك الأ

((Kahramanoglu and Usanmaz, 2016. 

( ، Wu and Prior, 2002 للتحلل بالماء )  القابلةالتانينات  عالية منتحوي قشور الرمان على نسبة 

 ا  ( تمتلك خصائص مضادة للأكسدة ومضادة للسرطان ونشاط PPEنتجات الثانوية من قشور الرمان ) من الأ أثبتو 

 إلى أشارت دراسات متعددة ،(Sorrenti etal, 2019;Surenhiran etal, 2020)  الالتهاباتللقرحة و  ا  مضاد

ين مراض المنقولة بالغذاء وتحسكمضاد للميكروبات ضد العديد من مسببات الأ ا  عالي ا  تمتلك نشاط (PPE )ن أ

 ( . Wafa etal, 2017;Licciardello etal, 2018 قابلية تخزين المنتجات الغذائية بعد الحصاد )

( على PPEتحوي )  و المتعددة مستويات عالية من العديد من المواد الكيميائية تحتوي قشور الرمان على

حماض الأ ،الفينولية والفلافونويد والتانينات القابلة للتحلل بالماءحماض مركبات نشطة بيولوجيا ، وخاصة الأ

( وحمض  gallic( وحمض الغاليك )  ellagicلاجيك ) هي حمض الآ  PPEالفينولية الأولية التي تم تحديدها من 

وحمض  syringic )وحمض سيرنجيك ) chlorogenic )( و حمض الكلوروجينيك  )  caffeicالكافيين ) 

( وحمض السيناميك )  P- coumaric( وحمض الكوماريك )  vanillicوحمض الفانيليك ) ferulic ليك الفير 

cinnamic  ( )Elfalleh etal, 2011;Sorrenti etal, 2019). 

وف لظر على الموقع الجغرافي وا عتمادا  ابين الأصناف  حماض الفينولية اختلافا كبيرايختلف تركيز الأ

 أحد ، ويعد لون قشر الثمار (Singh etal, 2018;Alexandre etal, 2019 )المناخية والعمليات الزراعية 

ن القشور ذات لون الغامق  اللون الأحمر يحتوي على أعلى لأالمواد الفينولية ز الامور المهمة التي تحدد تركي

( ، إضافة لحمض Elfalleh etal, 2011ذات الألوان الفاتحة )  بالأصنافالفينولية مقارنة  الأحماضنسبة من 

مصادر ينية بالعفص )التانينات(  على PPEالفينوليك تحوي قشور الرمان على مصدر جيد للفلافونويد. تحوي 
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،  ellagitannins  ،punicalagin   ،granatins  ،punicalin   ،pedunculagin :من التانينات المسجلة

castalagin  ،corilagin  ، gallagyldilactone  ،tellimagrandin  ( Zhao etal, 2014; Pagliarulo, 

 .PPEتانينات  من لا مركب معظمها من مركبات الفلافونويد واحماض فينولية و 49عزل  ما يقرب من  (2016

يلاحظ أن و الاحماض الفينولية والفلافونويد والتانينات  إلىلقشور الرمان  للأكسدةيعزى النشاط المضاد 

ellagitannins  لقشور الرمان ) للأكسدةعن النشاط لمضاد الأكبر هو المسؤول من بين هذه الأحماض Singh 

etal, 2018).  كما ذكر أن كلا  من تركيز المواد الكيميائية والنشاط المضاد للأكسدة يعتمد بشكل كبير على

ر دراسات سابقة أن المستخلصات الميثانولية لقشور الرمان تظهوأكدت  القشور.ستخلاص تستخدم لإ يالمذيبات الت

 يلاحظ أن .(Kulkarni etal, 2004 ستخلاص )للأكسدة أعلى مقارنة مع ييرها من طرق الإ ا  مضاد ا  نشاط

 Orak)هذا ما سجله  ،الاستخلاصعلى طرق  تعتمد PPEفي  التانيناتو حماض الفينولية والفلافونويد تركيز الأ

etal, 2012  )مستخلصات  مع بالمقارنةأعلى تركيز للتانينات التي تم تحديدها من مستخلصات الميثانول  فكان

من  للأكسدة أعلى ا  مضاد ا  سيتون من قشور الرمان لوحظ أن له نشاطاستخدام مستخلص الآ ويثانول ، الماء والإ

 .(Abid etal, 2017نول )ايثمستخلص الماء والإ

 Prunus armeniaca( 3)زايينية  مش صنف( على ثمار المش2213في دراسة أجراها هادي والشمري )

 79سنوات وتم جني الثمار يدويا  بعد مرور  7شجار بعمر أأخذت من و خزنت الثمار في مخزن تبخيري ، قد و 

دقيقة ،  22لمدة  % 75تركيز  ءثمار الباميالالثمار بالمستخلصات النباتية  يمريوما  من الإزهار الكامل ،وتم 

م دقيقة  وبكلوريد الكالسيو  22لمدة  % 75دقائق و بأوراق السدر تركيز  5لمدة  % 8تركيز بوبقشور ثمار الرمان 

دقائق( ، ثم قسمت الثمار  5بالماء المقطر لمدة  غمردقائق ، فضلا عن معاملة المقارنة )ال 5لمدة  % 5تركيز 

. والأخرى خزنت في مخزن  %4على مجموعتين : الأولى خزنت في مخازن التبريد الميكانيكي تحت درجة حرارة 

 الثمار،كغ من  1لكل  ا  ثقب 16وبمعدل  كغ، 5سعة ثقبة الم إثيلينالتبريد التبخيري. وتمت التعبئة في أكياس البولي 

 إلىأدت  المدروسة ، إذ تميزت معاملة كلوريد الكالسيوم بالتأثير المعنوي في العديد من الصفات .2سم 2.5وبقطر 

ش التنفس ، كما أعطت معاملة ثمار المشمو الجرثومي(  و الفيزيولوجيالتلف )و خفض كل من نسبة الفقد بالوزن 
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ض في معدل خف إلىبمستخلص الباميا نتائج ايجابية في الصفات المدروسة في الموسم الثاني من الخزن ، إذ أدت 

لىو  / كغ / ساعة في المخزن الميكانيكي  Co2ملغم  16.8 إلىسرعة تنفس الثمار لتنخفض   Co2ملغم  17.2 ا 

 18.1، 18.3 ىإلمعاملة المقارنة التي ارتفعت سرعة التنفس فيها  إلىقياسا  / كغ / ساعة /في المخزن التبخيري،

وي خفض معن إلى/ كغ/ساعة لنوعي الخزن على التوالي ، أدى استخدام مستخلص قشور ثمار الرمان  Co2ملغ 

اق معدل سرعة التنفس وامتاز مستخلص أور و الجرثومي(  و الفيزيولوجيالتلف )و  في نسبة كل من الفقد بالوزن

،  ضرار الفيزيولوجية ، ومعدل سرعة التنفسر في إحداث خفض معنوي في نسبة كل من الفقد بالوزن ، والأالسد

صابات الجرثومية لموسمي الدراسة وفي نوعي الخزن أعطت معاملة المقارنة وحافظت على الثمار سليمة من الإ

  .رعة التنفسمعدل س وي( الفيزيولوج والتلف )الجرثومي و أعلى نسبة فقدان في الوزن 

 درست( وأوراقه و  Rhus coriariaوثمار السماق )  ( Punica granatum )قشور الرمان  استخدمت

ولات  أظهر مستخلص قشور الرمان أعلى كمية من الفينفقدرتهما على تثبيط تعفن عنب المائدة ) صنف إيطاليا ( ، 

طور عفن لتقليل من ت إلىالمستخلصات المركزة منهما  وأدتنثوسيانين من الإ ةومستخلص أوراق السماق أعلى كمي

Botrytis  ،2 )كان لقشور الرمان دور هام بمنع العامل الممرض خلال فترات زمنية مختلفة فعلى ثمار العنب- 

ورطوبة درجة مئوية  22-24بين العلاج وتلقيح الفطر الممرض على الثمار المحفوظة بحرارة ساعة(  24 -12

 .(Romero etal, 2015)عالية.

 و 2.5 بتركيزات( PPE) الرمان قشور مستخلص على المحتوي النانوكيتوزان طلاء لتأثير دراسة وفي

 32 ولمدة مئوية درجة 4 عند التخزين أثناء المشمش لثمار الحصاد بعد ما جودة على( حجم/ وزن) %1 و 2.75

 في ا  ضانخفا أظهرت الرمان قشور مستخلص من %1 و بالكيتوزان المعالجة المشمش أثمار النتائج أكدت. يوما  

 الحموضة على وحافظت الأسكوربيك وحمض DPPH ل الجذري الكبح بنشاط لا  فعا احتفاظا  و  الوزن وفقدان التحلل

 بقيم معنوية وزيادة* a و* L بقيم ا  ضانخفا اللون سمات وأظهرت المعالجة، يير بالثمار مقارنة للمعايرة القابلة

b*، التخزين  أثناء والتعفن البكتريا أعداد بطتثُ  وكماGull etal, 2021)). 
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 الجبل: إكليل مستخلص-2-2-3

تكون طبيعية ومعقدة تتميز برائحتها القوية وتثيرية  هي مركبات متطايرة يوت الأالزيوت الأساسية أو الز 

هناك العديد من طرق كما و كمستقبلات ثانوية ، وهي سوائل زيتية   Aromatic plantمن النباتات العطرية  

نخفض أو والضغط الم المايكرويفزيوت العطرية كاستخدام ثاني أكسيد الكربون السائل أو أفران للالاستخلاص 

للمواد  ( طريق التبخير أو التقطير المائي المرتفع وبشكل أساسي يعد التقطير باستخدام الماء المغلي أو الساخن  )

 ,Guenther etal)عشاب والخشب والفواكه والجذور واللحاء والأ يصانوالبراعم والأوراق والأ النباتية مثل الزهور

 .من أكثر طرق الاستخلاص شيوعا  (  ،1948

ولمقاومة العوامل المعدية أو  هام.نوع تجاري  322نوع من الزيوت الأساسية المعروفة منها حوالي  3222هناك 

جهاد وتمثل الطفيلية تولف النباتات المستقبلات الثانوية التي تكون موجودة بشكل أساسي أو يتم تركيبها ردا  على الإ

ستيلن إحتى البولي و عادة هذه المواد المركبات الفينولية والفلافونول ، ومركبات الفلافونويد والجليكوسيدات والقلويات 

( (Holley and Patel, 2005; Solgi etal, 2009 . تتميز الزيوت العطرية بخصائص مضادة للبكتريا

 ,Arras, 2001; Lalitha etalالمستخدمة ) وتراكيز الزيوتوالفطريات وهذه التأثيرات تعتمد على نوع النبات 

2011.) 

ويتم تحديد الزيوت  (،Burt، 2224)يلاق وفي الظلام لمنع التغيرات التركيبية الإ محكمةويجب أن تخزن في علب 

 (   (Combrinck etal, 2011العطرية التجارية وقياسها باستخدام كروموتويرافيا الغاز والسائل

جيدا في النباتات الطبية والزيوت العطرية  معروف Rosemarinus officinalis L  الجبل إكليل نبات

يعد و ولوجيا  الجبل نشاطا  حيويا  وبي إكليليظهر نبات  السنين،التي تم استخدامها من قبل الجنس البشري منذ آلاف 

سبب المركبات بالمعروف عنه خواصه البيولوجية  وللجراثيم ومنللأكسدة  ا  ومضاد ا  حشري ا  للفطريات ومبيد مضادا  

 نولية.الفي
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 المجففة، أو راق الطازجةو الجبل عن طريق التقطير بالبخار للأيصان والأ إكليليتم الحصول على زيت 

 Cineole-1,8 (46.4%،)الجبل يحوي على  إكليلن زيت أ( 2213) آخرونو  Sienkiewiczأظهر فقد 

Camphor (11.4%،) α-Pinene (11%بينما ،) Jang ( 2011) وآخرونCineole-1,8- (26.4% ، )

α-Pinene  (22.14%). 

فئات  لىإالجبل على العديد من مضادات الأكسدة التي تنتمي بشكل رئيسي  إكليلكما تحوي مستخلصات 

درست مركبات خمس وقد  (،Del-bano etal, 2004الأحماض الفينولية والفلافونويد و الريتيربينويدات )

 glucoside, hispidulin , diosmin-0-7 وهي:الجبل  إكليلفلافونويدات من أوراق وأزهار وجذور وساق 

,hesperidin , 3-0-B-D glucuronide , genkwanin and isoscutellareinK7-O-glucoside   

يدروكافيين ه جبل حمض الروزمارينيك والهيدروكسيال إكليلومن المركبات الأخرى الموجودة بمستخلصات 

ذه المركبات مع تتفاعل هفويحتوي على مشتقات حمض الكافيين  للأكسدةبعض النشاط التكميلي المضاد التي لها 

استقرار  لىإيؤدي  ممامع جذور البيروكسيد  تتفاعل هذه المركباتتشكل المخلبات وبالتالي و يونات المعدنية الأ

 الحرة.الجذور 

الزيوت العطرية النباتية دورا  في التحكم في تلف ثمار الفاكهة الناجم عن العديد من  تؤدين يمكن أ

 Botrytis cinerea , Penicillium italicum , Phytophtora citrophora , Rhizopusالفطريات 

stolonifer Aspergillus spp,  ِ( Arras and Usai, 2001; Camela etal, 2010; Combrinck etal, 

2011; Neri etal, 2007)  

معاملات شملت ال وبعض الزيوت العطرية للحفاظ على جودة ما بعد الحصاد لثمار النكتارين  واختبرت  

كليلمل / ليتر لكل من عشبة الليمون والزعتر و  2تركيز و بالماء المقطر  النعناع وزيت البريموت و  واللافندرالجبل  ا 

تم تقييمها  92%نسبية  رطوبةدرجة مئوية و  2أسابيع عند درجة حرارة  4الثمار لمدة  وخزنتت والكزبرة بوالش

 قللتأيام من عمر السوق ، حيث  5أسبوعيا لتحديد التغيرات في خصائص جودة الثمار أثناء التخزين البارد وبعد 
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عدل التنفس م ازداد كماكريات الكلية المواد الصلبة الذائبة الكلية ومحتوى السمن و الثمار  زن من الفقد بو المعاملات 

ع ميساعدت ج  ،بينما انخفضت الحموضة الكلية وفيتامين ج والفينولات الكلية بازدياد فترة التخزين والتسويق

 لفاكهة ييراالنكتارين  في درجات متفاوتة أثناء التخزين البارد بينما فقدت ثمار المعاملات على تقليل فقدان جودة 

 .(Abd-Elwahab, 2015)  أيام من التخزين البارد  5ها التسويقية بعد المعالجة جودت

( بطلاءات مكونة من الصمغ Prunus domesticaأجريت دراسة لتقييم تغطية ثمار الخوخ الأوروبي )

 OVEO Origanum)وزيت )  .Rosmarinus Officinalis L(  ROEO (وزيت إكليل الجبلGA) ) العربي 

vulgarl  للتحكم بالتعفن الناتج عن فطرRhizopus  ( 12درجة مئوية،  25أثناء تخزين الثمار في يرفة  )يوم

و  OVEO/مل( من µ 2.25و )  GAملغ/ل من 1يوم(، ب ستخدام تراكيز  24درجة مئوي ،  12وتبريد ) 

ROEO  (أظهرت النتائج بأن التغطيةOVEO-(GA  وROEO)- (OVEO- GA حافظت على صلابة الثمار

وكما قللت المعاملات المذكورة من لوحده،   GAوقللت من تعفن الثمار بنهاية فترة التخزين بالمقارنة مع معاملة 

 (Andrade etal, 2017انخفاض السكر والأحماض الفينولية مقارنة بالثمار يير المعاملة)

النانو لزيت  بكبسولات (Prunus armeniaca cv. Tabarzeh) وفي دراسة لتأثير تغليف المشمش

 إكليل الجبل العطري أظهرت النتائج انخفاض كمية الوزن الرطب وكذلك نسبة المادة الجافة للثمار أثناء فترة التخزين 

مقارنة بمعاملة الشاهد وكما ازدادت كمية الأنثوسيانين بسرعة في ثمار الشاهد مقارنة بالثمار المعالجة اعتبارا  من 

ملغ/لتر من إكليل الجبل على أقل  1222اليوم العشرين من التخزين ، احتوت ثمار الفاكهة المعالجة ب ستخدام 

 (.Hajizadh etal, 2021ول ) كمية من بيروكسيد الهيدروجين وأكبر كمية من الفين
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 النباتية: المادة-3-1
منطقة بستان  بمن  الحصول على ثمار الخوختم يتميز صنف الخوخ ستانلي بالانتشار الواسع في سوريا و 

 .سريايا في ريف دمشق

الأسمدة الفوسفاتية والبوتاسية دفعة واحدة خلال  تم إضافة عمليات الخدمة البستانية المقدمة للأشجار 

ضافة اللأسمدة الآزوتية على دفعتين خلال العام فصل الخريف     جار، تم جمع الثمار من أشفي الزراعة المروية وا 

  .الثمار يدويا  عند وصولها إلى مرحلة النضج الفيزيولوجي مع جنيسنوات  9بعمر 

  والمعاملات:العمل  طريقة-3-2

جري عليها عمليات التنظيف وبعد استبعاد الثمار المجروحة أاختيرت الثمار المتجانسة من حيث الحجم ثم 

 :والمصابة أجريت عليها القياسات الأولية للصفات المدروسة ثم نفذت المعاملات الآتية

 يير المعامل ويير المعبأ.ثمار الشاهد -1

 / كيس. ثقبا   24ميكرون ومثقب  32سماكة  إثيلينثمار الشاهد يير المعامل والمعبأ بأكياس بولي -2

 دقيقة. 12غ/ ل مدة لم 4الغمر بمستخلص قشور الرمان تركيز -3

 دقيقة معبأ. 12غ/ل مدة لم 4الغمر بمستخلص قشور الرمان تركيز -4

 دقيقة. 12غ/ل مدة لم 8الغمر بمستخلص قشور الرمان تركيز -5

 دقيقة معبأ. 12غ/ل لمدة لم 8الغمر بمستخلص قشور الرمان تركيز -6

 دقيقة. 12غ/ل لمدة لم 4الجبل التجاري  إكليلالغمر بمستخلص زيت -7

 دقيقة معبأ. 12غ/ل لمدة لم 4الجبل التجاري  إكليلالغمر بمستخلص زيت -8

 دقيقة. 12غ/ل لمدة لم2 التجاريالجبل  إكليلالغمر بمستخلص زيت -9

 دقيقة معبأ. 12/ل لمدة لغم 2 التجاريالجبل  إكليلالغمر بمستخلص زيت -12

 دقيقة. 12غ/ل لمدة لم 4 المقطرالجبل  إكليلالغمر بمستخلص زيت -11
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 دقيقة معبأ. 12غ/ل لمدة لم 4 المقطرالجبل  إكليلالغمر بمستخلص زيت -12

 دقيقة. 12لمدة غ/ل لم 2 المقطرالجبل  إكليللغمر بمستخلص زيت ا-13

 دقيقة معبأ. 12غ/ل لمدة لم 2 المقطرالجبل  إكليلالغمر بمستخلص زيت -14

، وثلاث من الثمار كغ 1شملت دراسة الفقد بالوزن ثلاث مكررات عبارة عن صناديق احتوى كل منها على 

تركت الثمار بعد اجراء المعاملات عليها كغ من الثمار،  3احتوى كل منها على  صناديق أخرى لاختبارات الجودة

ثقبا / كيس  24مثقبة  إثيلينفي يرفة مزودة بمراوح لكي تجف ثم وضعت الثمار المراد تغليفها في أكياس بولي 

 2ووضعت في مخزن التبريد على حرارة سم ثم نقلت الثمار  22سم وبعرض  64.5ميكرون وبطول  32بسماكة 

 يوما . 62 لمدة %99درجة مئوية ورطوبة 

 المستخلصات المستعملة للدراسة: تحضير-3-3

 :استخلاص التانينات-3-3-1

الحصةةول على ثمار الرمان من حديقة منزلية مزروعة بالرمان في  تم ثمار الرمان: جمع- 3-3-1-1 

فرطت الحبوب وأخذت  15/12/2219قرية نمرة شةةةهبا بمحافظة السةةةويداء حيث قطفت الثمار بعد النضةةةج بتاريخ 

ية لحين بلاسةةةةةةةتيك أوان  القشةةةةةةةور في مكان مظلل ومهوى بطريقة طبيعية ثم وضةةةةةةةعت في  جُففت القشةةةةةةةور مع اللب،

 .وحفظت في مكان جافالاستعمال 

طحن قشةةةةةور الرمان باسةةةةةتخدام هاون نحاسةةةةةي ومطحنة  تمالنباتي:  خلصالمسييييت تحضيييير-3-3-1-2

   .كهربائية قبل يومين من تحضير المستخلص

غ من النبات المطحون  52وضةةةع ب( 2222) آخرونو Sowunmiطريقة تم اسةةةتخلاص التانينات حسةةةب 

مل من الماء المقطر وتوضةةةةةةةةةةةع على جهاز  522 الحجم إلى واكمالمل ميثانول  222 وتم إضةةةةةةةةةةافةفي بيشةةةةةةةةةةر 

الترشيح يوضع  مم. بعد 112ساعة ثم يرشح باستعمال ورق ترشيح بسماكة  24التحريك المغناطيسةي ويترك لمدة 



  ....الجبل ومستخلص قشور الرمان في القدرة التخزينية إكليلدراسة تأثير المعاملة بزيت                                           22
  
 

 

ثم نقوم  مرات( 4 بتكرار)الكلوروفورم مل من  22مل ونضيف له  252المسةتخلص المرشح في قمع الفصل سعة 

 طورين.بقمع الفصل على عدة دفعات وبعد مدة نصف ساعة نحصل على برجه جيدا ويوضع 

 منه.على اللبيدات والصبغات ويتم التخلص  العضوي: يحتوي الطور-أ

 rpm 222-192م وبمعدل دورات  65يوضةةةةةةةةةةةةع بجهاز المبخر الدوراني عند حرارة  المائي: الطور-ب

   .من أجل تبخير الماء والميثانول ثم نقوم بحساب المردود %

 :  % قشور الرمانل ( مردود المستخلص التانيني1) المعادلة رقمتبين 

R * غ 38=19/52 = 122= وزن المستخلص بعد التجفيف / وزن المادة النباتية 

 بالتقطير المائي: Rosmarinus Officinalisالجبل  إكليلاستخلاص زيت -3-3-2

محافظة السةةةةةةةةةةةويداء وتجفيف  حديقة منزلية في من 2222الجبل في الشةةةةةةةةةةةهر السةةةةةةةةةةةادس من  إكليلتم جمع أوراق 

لمائي اقطع صةةةةةةةغيرة ثم تخضةةةةةةةع للتقطير  إلىالنباتية  تقطع المادة جيدة.الأوراق في مكان مظلل ومهوى بصةةةةةةةورة 

 522ليها إغ يضةةةةةاف  122على دفعتين كل دفعة ، من أوراق النباتغ  222جهاز التقطير حيث يمر  بواسةةةةةطة

 وعاء زجاجي في م وجمع الزيت 62ساعة ع درجة حرارة  3 – 2,5مقطر تراوحت مدة الاستخلاص بين  مل ماء

 .((Fadil etal, 2015معقم وحفظ بالثلاجة لحين الاستعمال 

   التجاري:الجبل  إكليل زيت-3-3-3

 شام.نتاج شركة بيو إالزيت من  الحصول علىتم 

   المدروسة: المؤشرات-3-4

 :% (Weight Lossبالوزن ) الفقد-3-4-1

   .حسابها ب يجاد الفرق بين وزن الثمار في بداية التخزين وعند أخذ القراءات تم 

 (A.O.A.C, 2000حسب ) %الخوخ( الفقد بوزن ثمار 2تبين المعادلة رقم )
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وزن الثمةار عنةد أخةذ القيةاس / وزن الثمةار في بةداية التخزين( -الفقةد بةالوزن = )وزن الثمةار في بةدايةة التخزين  %
*122  

  :%Decay Index)) المطلق الفقد-3-4-2

النسةةةبة المئوية للثمار يير الصةةةالحة للاسةةةتهلاك في كل مكرر وحسةةةابها على أسةةةاس الفقد من الوزن  هو

 للثمار.النهائي 

 :%الخوخثمار  بوزن( الفقد المطلق  3المعادلة رقم ) تبين

 .122× الفقد المطلق % = وزن الثمار المصابة / الوزن النهائي للثمار 

  : 2كغ/سم (Firmness)لب الثمار  صلابة-3-4-3

 من جهاز البنتروميتر بواسةةطة الثمرة طرفي ومن الثمرة قطر مسةةةتوى في القشةةةرة نزع بعد الصةةلابةقُدرت 

 حسةةةاب تم ثم ثمرة لكل قراءتين وأُخذت) مم 8 (القطر ذي الثاقب وباسةةةتخدام ،Ft327نمط Effegi نوع

 الواحد. المكرر ضمن ثمرة لكل بالنسبة القراءتين متوسط

 :%( (Titratable Acidity القابلة للمعايرة الحموضة-3-4-4

مل  122مل من عصةةير الثمار من كل مكرر مع إضةةافة  5ثمار من كل مكرر وعصةةرها ،وأخذ  4أخذ 

وحتى ظهور  N 2.1من  مشةةعر فينول فتالئين ومعايرتها بماءات الصةةوديوم  نقطتينمن الماء المقطر  ثم إضةةافة 

 .2.2267حمض الماليك ومعامله  الحمض السائد في الخوخ هوو  اللون الوردي وثباته

 ((A.O.A.C, 2000حسب  % الخوخ( الحموضة القابلة للمعايرة في عصير ثمار 4 )تبين المعادلة رقم 

* معامل الحمض السةةائد/ حجم العصةةير المسةةتهلك NaOHالمسةةتهلك من  )الحجم=  % القابلة للمعايرة حموضةةةال

 122×  المعايرة(في 
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 :%( Total Soluble Solidsالكلية ) ةالصلبة الذائب المواد-3-4-5

ثم قدرت النسبة المئوية للمواد الصلبة الذائبة الكلية في العصير  ةكل مكرر على حد ثمار 4عُصرت  

بعد المعايرة بالماء  53-2بمدى  Refractometer (ATAGO pocket Digit PAL-1,Jaban)جهاز بواسطة 

 .مئوية° 22لمقطر عند درجة حرارة ا

3-4-6-Tss/TA  : قراءات  إلىتم حسابها استناداTA  وTSS .لكل مكرر 

 :(Skin Color Measurementالثمار )اللونية لقشرة  المؤشرات-3-4-2

* والتي تدل على السةةةةةةطوع  Lقيم  تتراوح (McGuire,1992)وحسةةةةةةب  * Lو* bو* aتم قياس اللون 

-62تتراوح قيمتها بين ف* aأما قيم  الأبيض،اللون  عبر عنالتي ت 122واللون الأسةةةةةةةةةةةود  يعبر عنالذي  2بين 

اللون الأزرق  ويعبر عن-62* بين bوتتراوح قيم  الأحمر،اللون  ويعبر عن+ 62واللون الأخضةةةةةةةةةةةةةر  ويعبر عن

-Minolta CR 410 colorimeter with an 8) جهاز سةةةةةةةةتخدام بوذلك  + ويعبر عن اللون الأصةةةةةةةةفر62و

mm aperture , Japan.)   

 الإحصائي:التجربة والتحليل  تصميم-3-5

معاملات وبتركيزين  4بمعدل  يةاملبترتيب التجارب الع التصةةةةميم العشةةةةوائي بسةةةةيطصةةةةممت التجربة وفق 

أيام لمكررات الفقد  7مكررات وتم أخذ القراءات كل  ةكل معاملة على ثلاث وتحوي بالإضةةةةةةافة للشةةةةةةاهد معاملةلكل 

احصةةةةةةةةةائيا للحصةةةةةةةةةول على أقل فرق  النتائج والجودة. حللتلمكررات المؤشةةةةةةةةةرات الكيميائية  ا  يوم 15بالوزن وكل 

 .XL Statبواسطة برنامج  %95 ثقة مستوى عند فيشر اختبار معنوي بواسطة
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 الخوخ %:تأثير معاملات ما بعد الحصاد في الفقد بالوزن لثمار  :-4-1

املات بتغير مع تغيرات الفقد بالوزن لثمار الخوخالنسةةةةةبة المئوية ل( 4)رقم  الجدولتبين النتائج الواردة في 

املات وجود فروق معنوية بين مع الإحصةةةةةةةةائيالتحليل  نتائج ، أظهرتأسةةةةةةةةبوعين من التخزين والتغليف بعد غمرال

 .والتغليف والتفاعل غمرال

 ،%3.99عند قيمة قدرها  المسةةةةةةةةةةةةةتخدمة غمرمقةارنةة بمعاملات ال ا  تفوقةا معنويةالشةةةةةةةةةةةةةاهةد  معةاملةة حققةت

كليلو  % 4التجاري الجبل   كليلمعاملة بقيمة للفقد بالوزن عند ال سةةةةةةةجلت أدنىو   ،(%1.81) %2الجبل المقطر ا 

 .%1.94 المغلفة الثمارمعنوية بالمقارنة مع معاملة  فروقا %2.27 المغلفةيير  الثماركما سجلت معاملة 

 كليل فقد سةةجلت أدنى قيمة للفقد بالوزن لدى المعاملة ب والتغليف غمرأما بالنسةةبة للتفاعل بين معاملات ال

، وأعلى قيمةة للفقةد بةالوزن كةانت عند معاملة % 1.31 إلىوصةةةةةةةةةةةةةلةت  فقةد % 2الجبةل المقطر والمغلف بتركيز 

 .% 4.84 وصلت إلىو الشاهد يير المغلف 
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 ينأسبوعين من التخز  والتغليف بعد غمرال( تغيرات الفقد بوزن ثمار الخوخ بتغير معاملات 4جدول )ال

 %22درجة مئوية ورطوبة  2حرارة  درجة عند

 التغليف
  غمرال

 غير مغلف
 

 غمرمتوسط ال مغلف

 .a844. b33.1 A993 شاهد 

 bc2.91 bcde42.1 B32.5 %4قشور رمان 

 bcd2.40 bcde92.0 B52.2 %2قشور رمان 

الييجييبيييييل  إكييلييييييييل
 %2التجاري 

bcde32.3 cde1.91 B2.12 

الييجييبيييييل  إكييلييييييييل
 %4التجاري 

bcde2.06 de1.56 B811. 

 الييجييبيييييل إكييلييييييييل
  %2 المقطر

bcde12.3 e1.31 B1.81 

 الييجييبيييييل إكييلييييييييل
 %4 المقطر

bcde2.19 de1.46 B1.83 

  A722. B1.94 متوسط التغليف

5%LSD 0.86 غمر  
 0.55 تغليف
 تفاعل
 
 
 

1.26 

يمر وتغليف( ويشةةةةةةير اختلاف الأحرف الصةةةةةةغيرة إلى وجود )تشةةةةةير الأحرف الكبيرة إلى وجود فروق معنوية بين متوسةةةةةةط المعاملات 
 %95فروق معنوية بالنسبة للتفاعل عند مستوى ثقة 
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 مرغتغيرات الفقد بالوزن بالنسةةةةةةةةةةبة لثمار الخوخ بتغير معاملات الالنسةةةةةةةةةةبة المئوية ل( 5)بين الجدول رقم ي

 التخزين.من  ا  يوم 62والتغليف بعد 

التغليف و  غمروجود فروق معنوية بين معاملات ال الواردة في الجدول الإحصةةةةائيتوضةةةةح نتائج التحليل و  

سةةةةةةةةةةةجلت و  ،غمرمعاملات المقارنة بباقي  (15.57)%لمعاملة الشةةةةةةةةةةةاهد تفوق معنويوجود حيث نلاحظ والتفاعل 

الثمار يير كمةا سةةةةةةةةةةةةةجلةت معاملة  .(%8.86)% 4الجبةل المقطر   كليةلبةقيمةة للفقةد بةالوزن عنةد المعةاملةة  أدنى

 .%7.41الثمار المغلفة عند قيمة فروقا معنوية مقارنة مع معاملة   %13.31عند قيمة  المغلفة

د بالوزن التالية أدنى قيمة للفقوالتغليف فقد سةةةةةةةةجلت المعاملات  غمرمعاملات ال للتفاعل بينبالنسةةةةةةةةبة أما 

كليلو مع تغليف  % 4 و 8المعاملة بقشةةةةور الرمان وكانت لدى  كليلو مع تغليف  %2و 4الجبل المقطر  ا   الجبل ا 

الترتيب  على % 7.62 ،7.42، 6.88 ،6.87 ،6.86 ،6.31 إلىمع تغليف حيث وصةةةةةةةلت  %2و4التجاري 

 .(%21.17) مقارنة بأعلى قيمة للفقد بالوزن عند معاملة الشاهد يير المغلف
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من التخزين  ا  يوم 62 والتغليف بعد غمرتغيرات الفقد بوزن ثمار الخوخ بتغير معاملات ال( 5الجدول )

 %22درجة مئوية ورطوبة  2حرارة درجة عند 

 التغليف

  غمرال

 غير مغلف

 

 غمرمتوسط ال مغلف

 a21.17 e9.97 A15.45 شاهد 

 .b14.59 f76.8 AB7210 %4قشور رمان 

 cd312.1 f6.31 B9.22 %2قشور رمان 

الجبيييل التجييياري  إكلييييل
2% 

bc13.72 f7.60 AB710.6 

الجبيييل التجييياري  إكلييييل
4% 

cd5012. f7.40 B959. 

 المقطر الجبييييل إكليييييل
2%  

de11.20 f86.8 B49.0 

 المقطر الجبييييل إكليييييل
4% 

de510.8 f6.87 B8.86 

  A7413. B7.41 غليفتمتوسط ال

5%LSD 4.41 غمر  

 1.52 تغليف

 1.22 تفاعل

يمر وتغليف( ويشةةةةةةير اختلاف الأحرف الصةةةةةةغيرة إلى وجود )تشةةةةةير الأحرف الكبيرة إلى وجود فروق معنوية بين متوسةةةةةةط المعاملات 
 %95فروق معنوية بالنسبة للتفاعل عند مستوى ثقة 
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 :%تأثير معاملات ما بعد الحصاد في الفقد المطلق لثمار الخوخ -4-2

 ا  يوم 62 والتغليف بعد غمرالمطلق بالنسةةةةةبة لثمار الخوخ بتغير معاملات ال( تغيرات الفقد 6يبين جدول )

معاملات  بعض وجود فروق معنوية بينالواردة في الجدول إلى  الإحصةةةةةةائيالتحليل  توضةةةةةةح نتائجو التخزين. من 

طلق لدى المحيث تفوقت معاملة الشةةةاهد معنويا  على باقي المعاملات المسةةةتخدمة وسةةةجلت أدنى قيمة للفقد  غمرال

 (.%4و2الجبل المقطر بتركيزيه )  كليلالمعاملة ب

 ةالمغلفيير الثمار ة مقارنة مع معاملة فروقةا معنوي (%2.99الثمةار المغلفةة )كمةا لم تسةةةةةةةةةةةةةجةل معةاملةة  

 2تركيزيه )المقطر بالجبل  إكليلمعاملة بالنسةةةبة للتفاعل فقد سةةةجلت أدنى قيمة للفقد المطلق لدى  . أما(1.64%)

حيةةث لم للثمةةار يير المغلفةةة   %4الجبةةل التجةةاري   كليةةل(  للثمةةار المغلفةةة ويير المغلفةةة ولةةدى المعةةاملةةة بةة%4و 

 المطلق للثمار قيمةة للفقد بالوزن بةأعلىمن التخزين مقةارنةة  ا  يومة 62تسةةةةةةةةةةةةةجةل أي فقةدان مطلق للثمةار خلال فترة 

 .% 4.88 إلىمغلف حيث وصل الفقد يير  %4لدى المعاملة بقشور الرمان 
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من  ا  يوم 62بعد والتغليف  غمرلثمار الخوخ بتغير معاملات ال الفقد المطلق( تغيرات 6جدول )

 %22درجة مئوية ورطوبة  2درجة حرارة  عندالتخزين 

 التغليف

  غمرال

 غير مغلف

 

 غمرمتوسط ال مغلف

 .ab4.54 abc3.11 A833 شاهد 

 .a84.8 cd0.85 AB872 %4قشور رمان 

 bcd1.99 cd0.96 ABC1.48 %2رمان  قشور

الجبل التجاري  إكليل
2% 

cd1.05 bcd1.99 ABC1.52 

الجبل التجاري  إكليل
4% 

d0.00 cd0.85 BC30.4 

 المقطر الجبل إكلييل
2%  

d0.00 d0.00 C0.00 

 المقطر الجبل إكلييل
4% 

d0.00 d0.00 C0.00 

  A1.64 A90.9 متوسط التغليف

5%LSD 2.16 غمر  

 1.32 تغليف

 2.73 تفاعل

يمر وتغليف( ويشةةةةةةير اختلاف الأحرف الصةةةةةةغيرة إلى وجود )تشةةةةةير الأحرف الكبيرة إلى وجود فروق معنوية بين متوسةةةةةةط المعاملات 
 %95فروق معنوية بالنسبة للتفاعل عند مستوى ثقة 
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 :(2)كغ/سمصلابة ثمار الخوخ  تغيرات قيم ما بعد الحصاد فيتأثير معاملات -4-3

ف بعد إسةةةةةةةبوعين من تغليوالتغليف  غمر( تغيرات صةةةةةةةلابة ثمار الخوخ بتغير معاملات ال7يبين الجدول )

و أظهرت نتائج التحليل الإحصائي الواردة في الجدول إلى وجود فروق معنوية بين بعض معاملات الغمر  ،الثمار

معنويا  على باقي المعاملات المسةةةةةةةةةةةةةتخدمة عدا الغمر  %4الجبل المقطر  إكليلزيت بحيةث تفوقةت معةاملة الغمر 

حيث بلغت قيمة صةةلابة الثمار في معاملة الغمر  ،%2الجبل المقطر  إكليلوزيت  %4بمسةةتخلص قشةةور الرمان 

 4.33(  مقارنة مع الشةةةةةةاهد والذي بلغت قيمة صةةةةةةلابة ثماره  2مسةةةةةةكغ /  5.71) %4الجبل المقطر  إكليلبزيت 

  . 2كغ / سم

 المغلفةالثمار يير معاملة فروقا معنوية مقارنة مع (  2كغ/سةةم 4.98الثمار المغلفة ) ولم تسةةجل معاملة 

ل الجب  كليلبالنسةةةةةةةةةةبة للتفاعل فقد سةةةةةةةةةةجلت أعلى قيمة لصةةةةةةةةةةلابة الثمار لدى المعاملة ب أما ( 2كغ/سةةةةةةةةةةم 4.74) 

 الترتيب.على  2كغ/سم 5.87و 5.55 إلىوصلت مع تغليف وبدون تغليف حيث  %4المقطر
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بعد أسبوعين من والتغليف  غمرصلابة ثمار الخوخ بتغير معاملات الالتغيرات ب( 2جدول )

 %22درجة مئوية ورطوبة  2درجة حرارة عند التخزين 

 التغليف

  غمرال

 غير مغلف

 

 غمرمتوسط ال مغلف

 abc4.85 c3.80 BC4.33 شاهد 

 abc24.9 a5.61 AB75.2 %4قشور رمان 

 abc4.73 abc84.7 BC64.7 %2رمان  قشور

الجبييل التجيياري  إكليييل
2% 

bc4.12 abc14.9 BC4.51 

الجبييل التجيياري  إكليييل
4% 

c3.67 abc34.7 C4.20 

 اليييييجيييييبيييييل  إكيييييليييييييييييل
  %2المقطر

ab5.33 ab5.14 AB5.23 

 المقطر الجبيييل إكلييييل
4% 

a5.55 a75.8 A5.71 

  A44.7 A84.9 متوسط التغليف

5%LSD 0.91 غمر  

 0.56 تغليف

 1.22 تفاعل

يمر وتغليف( ويشةةةةةةير اختلاف الأحرف الصةةةةةةغيرة إلى وجود )تشةةةةةير الأحرف الكبيرة إلى وجود فروق معنوية بين متوسةةةةةةط المعاملات 
 %95فروق معنوية بالنسبة للتفاعل عند مستوى ثقة 
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من  ا  يوم 62بعةد والتغليف  غمرصةةةةةةةةةةةةةلابةة ثمةار الخوخ بتغير معةاملات الفي  التغيرات( 8يبين الجةدول )

 مرغعةةدم وجود فروق معنويةةة بين معةاملات ال الواردة في الجةةدول الإحصةةةةةةةةةةةةةائيتوضةةةةةةةةةةةةةح نتةةائج التحليةةل  التخزين،

مقارنة مع معاملة الثمار فروقا  معنوية  2كغ/سةةةةةةةةةةم 1.59عند قيمة  ولم تسةةةةةةةةةةجل معاملات التغليف. المسةةةةةةةةةةتخدمة 

 .2كغ/سم 1.81المغلفة عند قيمة 

 المغلفيير  %4المقطر الجبل   كليلبأما بالنسةبة للتفاعل فقد سجلت أعلى قيمة للصلابة لدى المعاملة 

كليلو  والمغلف حيث وصةةةةةةةةةةلت  %4تغليف وقشةةةةةةةةةةور الرمان مع  والشةةةةةةةةةةاهد المغلف %2والمغلف الجبل التجاري  ا 

بأدنى قيمة لصةةةةةةةةلابة الثمار عند الشةةةةةةةةاهد  الترتيب مقارنةعلى  2كغ/سةةةةةةةةم 1.78 ،71.9 ،2.27 ،2.11 ،2.12

 .2كغ/سم 2.83
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من  ا  يوم 62والتغليف بعد  غمرالتغيرات بصلابة ثمار الخوخ بتغير معاملات ال( 2جدول )

 %22درجة مئوية ورطوبة  2درجة حرارة عند التخزين 

 التغليف

  غمرال

 غير مغلف

 

 غمرمتوسط ال مغلف

 .b0.83 a71.9 A401 شاهد 

 ab41.5 a1.78 A1.66 %4قشور رمان 

 ab51.6 ab1.50 A81.5 %2قشور رمان 

 ab1.49 a2.07 A91.7 %2الجبل التجاري  إكليل

الجبل التجاري  إكليل إكلييل
4% 

ab41.5 ab1.52 A531. 

 ab521. ab1.74 A41.6  %2 المقطر الجبل إكليل

 a2.12 a2.11 A12.1 %4 المقطر الجبل إكليل

  .A31.5 A811 التغليفمتوسط 

5%LSD 0.61 غمر  

 0.32 تغليف

 0.84 تفاعل

يمر وتغليف( ويشةةةةةةير اختلاف الأحرف الصةةةةةةغيرة إلى وجود )تشةةةةةير الأحرف الكبيرة إلى وجود فروق معنوية بين متوسةةةةةةط المعاملات 
 %95فروق معنوية بالنسبة للتفاعل عند مستوى ثقة 
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 :%لثمار الخوخ  القابلة للمعايرة  الحموضةقيم  في تغيراتتأثير معاملات ما بعد الحصاد  -4-4

عد والتغليف ب غمرثمار الخوخ بتغير معاملات الل( الحموضةةةةةةةةةةةةةة القابلة للمعايرة بالنسةةةةةةةةةةةةةبة 9يبين جةدول )

 التخزين.من إسبوعين 

 فقد مرغمعاملات البعض وجود فروق معنوية بين  الواردة في الجدول الإحصةةةةةةائيتوضةةةةةةح نتائج التحليل 

كليلو  %8بقشةةةةةةةةور الرمان تركيز  المعاملة سةةةةةةةةجلت  تفوقا  معنويا  على باقي معاملات الغمر   %2الجبل التجاري  ا 

حيث بلغت قيمة الحموضةةةةةةةةةةة   %4الجبل التجاري  إكليلو  %4الجبل المقطر   كليلالمسةةةةةةةةةتخدمة ما عدا الغمر ب

كليلو  %8قشةةةةةةةةةةةةةور الرمان القةابلة للمعايرة ب ( مقارنة مع الشةةةةةةةةةةةةةاهد % 2.89و  2.92إلى )  %2الجبل التجاري  ا 

 .  %2.83والذي بلغت قيمة حموضة ثماره 

جلت أما بالنسةةةبة للتفاعل فقد سةةة ،ةالمغلففروقا معنوية مع معاملة يير  الثمار المغلفةتسةةةجل معاملة  ولم 

مقارنة بأدنى قيمة  % 2.92 إلىوصةةةلت  فقد %8أعلى قيمة لحموضةةةة الثمار لدى معاملة قشةةةور الرمان المغلف 

 .% 2.79 وصلت إلىو معاملة الشاهد يير المغلف  للحموضة لدى
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ليف والتغ غمرلثمار الخوخ بتغير معاملات ال %الحموضة القابلة للمعايرةالتغيرات ب( 2جدول )

 %22رجة مئوية ورطوبة د 2حرارة درجة عند من التخزين  سبوعينأبعد 

 التغليف

  غمرال

 غير مغلف

 

 غمرمتوسط ال مغلف

 d0.79 abcd0.85 B20.8 شاهد 

 d0.79 bcd0.81 B0.80 %4قشور رمان 

 abc0.88 a20.9 A0.90 %2قشور رمان 

 ab0.89 ab0.89 A0.89 %2الجبل التجاري  إكليل

 ab0.89 cd10.8 AB0.85 %4الجبل التجاري  إكليل

 d0.79 abcd70.8 B0.81  %2 المقطر الجبل إكليل

 abcd0.86 bcd0.81 AB0.84 %4المقطرالجبل  إكليل

  A40.8 A0.85 متوسط التغليف

5%LSD 0.06 غمر  

 2.24 تغليف

 0.09 تفاعل

يمر وتغليف( ويشةةةةةةير اختلاف الأحرف الصةةةةةةغيرة إلى وجود )تشةةةةةير الأحرف الكبيرة إلى وجود فروق معنوية بين متوسةةةةةةط المعاملات 
 %95فروق معنوية بالنسبة للتفاعل عند مستوى ثقة 
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 ليف بعدوالتغ غمرالحموضةةةةةةة القابلة للمعايرة لثمار الخوخ بتغير معاملات الالتغيرات ب( 12يبين الجدول )

 .وجود فروق معنوية بين معاملات التفاعل  الإحصائيتوضح نتائج التحليل  ومن التخزين  ا  يوم 62

حيةةةث سةةةةةةةةةةةةةجلةةةت أعلى قيمةةةة  غمر( عةةةدم وجود فروق معنويةةةة بين معةةةاملات ال12نلاحظ من الجةةةدول )و 

أي  المغلفة الثمار يير .كما لم تسةةةجل معاملة  %2الجبل التجاري   كليلللحموضةةةة القابلة للمعايرة عند المعاملة ب

 . الثمار المغلفة معنوية مقارنة مع معاملة ا  فروق

 المقطرلجبل ا  كليلبأما بالنسةةةةبة للتفاعل فقد سةةةةجلت أعلى قيمة للحموضةةةةة القابلة للمعايرة لدى المعاملة 

قيمة للحموضةةةةةةةةة القابلة للمعايرة لدى المعاملة الشةةةةةةةةاهد يير المغلف حيث  ، وأدنى% 0.77 إلىوصةةةةةةةةلت و  2%

 . % 2.52 إلىوصلت 
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 غمرلثمار الخوخ بتغير معاملات ال %القابلة للمعايرة ( التغيرات بالحموضة12جدول )

 %22درجة مئوية ورطوبة  2حرارة عند درجة  من التخزين ا  يوم 62والتغليف بعد 

 التغليف

  غمرال

 غير مغلف

 

 غمرمتوسط ال مغلف

 e0.50 ab40.7 A20.6 شاهد 

 .cde0.60 de0.58 A590 %4قشور رمان 

 bcd0.67 bcd70.6 A70.6 %2قشور رمان 

 bcd0.67 ab0.75 A0.71 %2الجبل التجاري  إكليل

 abcd80.6 cde0.60 A0.64 %4الجبل التجاري  إكليل

 abc0.69 a0.77 A0.73  %2 المقطر الجبل إكليل

 ab0.71 abc0.68 A0.69 %4 المقطر الجبل إكليل

  A50.6 A0.68 متوسط التغليف

5%LSD 0.09 غمر  

 0.05 تغليف

 0.09 تفاعل

يمر وتغليف( ويشةةةةةةير اختلاف الأحرف الصةةةةةةغيرة إلى وجود )تشةةةةةير الأحرف الكبيرة إلى وجود فروق معنوية بين متوسةةةةةةط المعاملات 
 %95للتفاعل عند مستوى ثقة فروق معنوية بالنسبة 
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 :%ثمار الخوخلقيم المواد الصلبة الذائبة  في تغيراتمعاملات ما بعد الحصاد  تأثير-4-5

بتغير معاملات  لثمار الخوخ( بالنسةةةةبة % TSS( تغيرات المواد الصةةةةلبة الذائبة الكلية )11يبين الجدول )

 التخزين.من  إسبوعينبعد والتغليف  غمرال

 فقد مرغمعاملات ال بعض بين وجود فروق معنوية الواردة في الجدول الإحصةةةةةةائيتوضةةةةةةح نتائج التحليل 

 .%17.14حققت معاملة الشاهد تفوقا  معنويا  مقارنة بباقي معاملات الغمر المستخدمة ووصلت إلى 

وسةةةةةةةةةةةةجلت معاملة الثمار يير المغلفة تفوقا  معنويا  مقارنة بمعاملة الثمار المغلفة وبلغت النسةةةةةةةةةةةةبة المئوية 

بالنسةةةةةةةةةةبة للتفاعل فقد  . أما%16.48 إثيلينمقارنة بالمعاملات المغلفة بالبولي  %16.74للمعاملات بدون تغليف

 وأدنى قيمة % 17.35 إلىوصةةةلت  فقدمغلف  الشةةةاهد ييرسةةةجلت أعلى قيمة للمواد الصةةةلبة الذائبة لدى معاملة 

 .% 16.22 وصلت إلىو  %4 المقطر المغلفالجبل   كليلبلدى المعاملة 
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تغليف وال غمرالمواد الصلبة الذائبة لثمار الخوخ بتغير معاملات الالتغيرات بنسبة ( 11جدول )

 %22 درجة مئوية ورطوبة 2حرارة درجة عند  من التخزين سبوعينأبعد 

 التغليف

  غمرال

غير 
 مغلف

 

 غمرمتوسط ال مغلف

 .a17.35 b16.93 A1417 شاهد 

 bcd716.6 cde16.53 B016.6 %4قشور رمان 

 bcd16.63 de16.33 BC16.48 %2قشور رمان 

 bc16.73 cde16.40 BC716.5 %2الجبل التجاري  إكليل

 bcd716.6 cde16.40 BC16.53 %4الجبل التجاري  إكليل

 .bc16.73 bcd16.60 BC7616  %2 المقطر الجبل إكليل

 de716.3 e16.20 C916.2 %4 المقطر الجبل إكليل

  A7416. B16.4 متوسط التغليف

5%LSD 0.29 غمر  

 0.19 تغليف

 0.35 تفاعل

جود الأحرف الصةةةةةةغيرة إلى و يمر وتغليف( ويشةةةةةةير اختلاف )تشةةةةةير الأحرف الكبيرة إلى وجود فروق معنوية بين متوسةةةةةةط المعاملات 
 %95فروق معنوية بالنسبة للتفاعل عند مستوى ثقة 
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 غمر( بالنسةةةةةةةةبة لثمار الخوخ بتغير معاملات ال%TSS( تغيرات المواد الصةةةةةةةةلبة الذائبة )12يبين جدول )

 .يوم من تخزين الثمار 62بعد  غليف توال

 جلتسةةةةةةةو  غمروجود فروق معنوية بين معاملات ال توضةةةةةةح نتائج التحليل الإحصةةةةةةائي الواردة في الجدول

 18.82و 18.84بقيم قدرها  تفوقا  معنويا  مقارنة مع باقي معاملات الغمر %4معاملة الشةةةةةةةةةاهد وقشةةةةةةةةةور الرمان 

محققة تفوقا  معنويا  على المعاملات المغلفة  % 18.63بلغةت النسةةةةةةةةةةةةةبة المئوية للمعاملات بدون تغليف كمةا  .%

 . %17.89 إثيلينبالبولي 

غلف مير الي معاملة الشةةةاهدأما بالنسةةةبة للتفاعل فقد سةةةجلت أعلى قيمة للمواد الصةةةلبة الذائبة الكلية لدى 

كليةةلو  %4 المغلف الجبةل التجةةاري إكليةلوأدنى قيمةة لةةدى معةاملةةة  ،% 19.72 وصةةةةةةةةةةةةةلةت إلىو   الجبةل المقطر ا 

 لكلا المعاملتين. %17.57 إلىوصلت  فقد %4والمغلف 
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تغليف وال غمرملات الاالخوخ بتغير مع الذائبة لثمارالمواد الصلبة بنسبة تغيرات ال( 12جدول )

 %22درجة مئوية ورطوبة  2حرارة عند درجة من التخزين  ا  يوم 62بعد 

 التغليف

  غمرال

 غير مغلف

 

 غمرمتوسط ال مغلف

 .a19.70 defg717.9 A8418 شاهد 

 b718.9 bc18.63 A18.80 %4قشور رمان 

 bc18.73 efg17.83 B18.28 %2قشور رمان 

 cde718.3 defg17.90 B418.1 %2الجبل التجاري  إكليل

 bcd18.43 g717.5 B18.00 %4الجبل التجاري  إكليل

 cdef718.1 fg17.73 B17.95  %2 المقطر الجبل إكليل

 defg18.03 g717.5 B17.80 %4 المقطر الجبل إكليل

  A6318. B917.8 متوسط التغليف

5%LSD 2.5 غمر  

 0.32 تغليف

 2.52 تفاعل

يمر وتغليف( ويشةةةةةةير اختلاف الأحرف الصةةةةةةغيرة إلى وجود )تشةةةةةير الأحرف الكبيرة إلى وجود فروق معنوية بين متوسةةةةةةط المعاملات 
 %95فروق معنوية بالنسبة للتفاعل عند مستوى ثقة 
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 لثمار الخوخ: TSS/TAقيم  تغيراتفي تأثير معاملات ما بعد الحصاد -4-6

بتغير  (TSS/TA ratioالمواد الصةلبة الذائبة /الحموضة لقابلة للمعايرة ) نسةبة( تغيرات 13يبين جدول )

 التخزين.من  سبوعينأوالتغليف بعد  غمرمعاملات ال

 فقد مرغمعاملات ال بعض وجود فروق معنوية بين الواردة في الجدول الإحصةةةةةةائيتوضةةةةةةح نتائج التحليل 

كليلو  والشةةةةةةةاهد  %4سةةةةةةةجلت معاملة قشةةةةةةةور الرمان  كليلو  %4الجبل التجاري  ا   تفوقا( %4و 2الجبل المقطر ) ا 

كليلو  %8على باقي معاملات الغمر وهي قشةةةةور الرمان معنويا   22.94بقيم وصةةةةلت إلى ) %2الجبل التجاري  ا 

 ( على الترتيب.%19.46و  19.51و 19.91 و22.92و

 . بين معاملة الثمار يير المغلفة و المغلفة فروقا معنويةكما لم تسجل 

وصةةةلت و لدى معاملة الشةةةاهد يير المغلف  TSS/TAأما بالنسةةةبة للتفاعل فقد سةةةجلت أعلى قيمة لمعدل 

 إلىحيث وصةةةةةةةةلت  %8لدى معاملة قشةةةةةةةةور الرمان  TSS/TAوكما سةةةةةةةةجلت أدنى قيمة لمعدل  % 21.95 إلى

17.99 %. 

 

 

 

 

 

 



  ....الجبل ومستخلص قشور الرمان في القدرة التخزينية إكليلدراسة تأثير المعاملة بزيت                                           45
  
 

 

غليف والت غمرمعاملات ال بتغير تغيرات المواد الصلبة الذائبة / الحموضة القابلة للمعايرة( 13جدول )

 %22درجة مئوية ورطوبة  2 حرارةعند حرارة  التخزينمن أسبوعين بعد 

 التغليف

  غمرال

 غير مغلف

 

 غمرمتوسط ال مغلف

 .a21.95 abcd19.85 A9020 شاهد 

 .ab21.41 abc720.4 A9420 %4قشور رمان 

 cde218.8 e17.99 B118.4 %2قشور رمان 

 cde718.6 de18.29 B18.48 %2الجبل التجاري  إكليل

 .cde718.5 abcd20.34 AB4619 %4الجبل التجاري  إكليل

 abc520.6 bcde619.1 AB119.9  %2 المقطر الجبل إكليل

 bcde19.04 abcde719.9 AB119.5 %4 المقطر الجبل إكليل

  A8719. A419.4 غليفتمتوسط ال

5%LSD 1.57 غمر  

 0.96 تغليف

 2.14 تفاعل

يمر وتغليف( ويشةةةةةةير اختلاف الأحرف الصةةةةةةغيرة إلى وجود )تشةةةةةير الأحرف الكبيرة إلى وجود فروق معنوية بين متوسةةةةةةط المعاملات 
 %95فروق معنوية بالنسبة للتفاعل عند مستوى ثقة 
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 TSS/TAالمواد الصةةةةةةةةةةلبة الذائبة الكلية / الحموضةةةةةةةةةةة القابلة للمعايرة )( تغيرات معدل 14يبين جدول )

ratio) الواردة في  الإحصةةةةةةةةائيتوضةةةةةةةةح نتائج التحليل  التخزين.يوما من  62والتغليف بعد  غمربتغير معاملات ال

ة لحيث سةةةةةةةةةةجلت جميع المعاملات تفوقا  معنويا  على معام غمرمعاملات ال بعض وجود فروق معنوية بين الجدول

 بين معاملة الثمار يير المغلفة كما لم تسةةةةةةةجل أي فروق معنوية .%24.62والتي بلغت  %2الجبل المقطر إكليل

وصةةةةلت و المعاملة الشةةةةاهد  لدى TSS/TAأما بالنسةةةةبة للتفاعل فقد سةةةةجلت أعلى قيمة لمعدل  .ةالمغلفمع معاملة 

 .%22.95 إلى ووصلت تغليفمع  % 2 الجبل إكليلوأدنى قيمة لدى المعاملة  %39.22 إلى

 مرغمعاملات ال للمعايرة بتغير( تغيرات المواد الصلبة الذائبة / الحموضة القابلة 14جدول )

 %22درجة مئوية ورطوبة 2حرارة عند حرارة يوما من التخزين  62والتغليف بعد 

 التغليف
  غمرال

 غير مغلف
 

 غمرمتوسط ال مغلف

 a39.22 def624.4 A84.13 شاهد 

 cdef26.68 b932.1 A429.4 %4رمان قشور 

 bcd928.7 cdef27.10 AB527.9 %8قشور رمان 

 bcde27.89 ef23.85 AB25.87 %2الجبل التجاري  إكليل

 cde327.4 bc929.3 AB128.4 %4الجبل التجاري  إكليل

 cdef26.29 f22.95 B24.62  %2الجبل المقطر  إكليل

 cdef25.44 cdef525.8 AB525.6 %4الجبل المقطر  إكليل

  A8228. A26.54 متوسط التغليف

5%LSD 4.77 غمر  

 2.62 تغليف

 4551 تفاعل

يمر وتغليف( ويشةةةةةةير اختلاف الأحرف الصةةةةةةغيرة إلى وجود )تشةةةةةير الأحرف الكبيرة إلى وجود فروق معنوية بين متوسةةةةةةط المعاملات 
 %95فروق معنوية بالنسبة للتفاعل عند مستوى ثقة 
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 ( :L*) قيم سطوع ثمار الخوخ في تغيراتتأثير معاملات ما بعد الحصاد -4-2

لخوخ تخزين ثمار امن  أسةةةةةبوعينوالتغليف بعد  غمر( تغيرات السةةةةةطوع بتغير معاملات ال15جدول )يبين 

 صنف ستانلي.

تشةةةةةةير نتائج التحليل الإحصةةةةةةائي الواردة في الجدول إلى وجود فروق معنوية بين بعض معاملات الغمر  

كليلو و  %8و قشةةةةةةةةةةةةور الرمان  %4الجبل التجاري   كليلحيث سةةةةةةةةةةةةجلت المعاملة ب  إكليلو  %4الجبل المقطر  ا 

و  28.37و  28.43و  28.58و  28.64بقيم بلغةةةت  %2الجبةةةل المقطر  إكليةةةلو و  %2الجبةةةل التجةةةاري 

 . وكما28.22و  28.24و الشةةةةةةةةةةةةةاهد بلفت القيم  %8تفوقةا معنويةا  مقةارنةة مع معاملة قشةةةةةةةةةةةةةور الرمان   28.25

 .28.65بقيمة وصلت إلى %4الجبل التجاري   كليلسجلت أعلى قيمة لسطوع الثمار لدى المعاملة ب

أما بالنسةةةةةةةةةةةبة للتفاعل فقد سةةةةةةةةةةةجلت أعلى قيمة .فروقا  معنوية بين معاملة الثمار يير المغلفةلم تسةةةةةةةةةةةجل و 

وأدنى قيمة لدى معاملة قشور الرمان   28.85 إلىوصلت و  %2الجبل التجاري  إكليللسطوع الثمار لدى معاملة 

   .27.72 إلىوصلت و  4%
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والتغليف بعد  غمربتغير معاملات اللثمار الخوخ  )L*(السطوع قيم  ( تغيرات15جدول )

 %22درجة مئوية ورطوبة  2حرارة درجة عند التخزين  أسبوعين من

 التغليف

  غمرال

 غير مغلف

 

 غمرمتوسط ال مغلف

 bcd28.00 bcd28.03 B28.02 شاهد 

 d27.70 abcd728.3 B428.0 %4قشور رمان 

 abc28.60 abcd28.56 AB28.58 %2قشور رمان 

 cd27.89 a528.8 AB728.3 %2الجبل التجاري  إكليل

 ab28.70 abc28.59 A528.6 %4الجبل التجاري  إكليل

 abcd28.11 abcd28.39 AB28.25  %2 المقطر الجبل إكليل

 .abcd28.37 abcd628.5 AB4328 %4 المقطر الجبل إكليل

  A028.2 A828.4 متوسط التغليف

5%LSD 0.57 غمر  

 0.31 تغليف

 0.79 تفاعل

يمر وتغليف( ويشةةةةةةير اختلاف الأحرف الصةةةةةةغيرة إلى وجود )تشةةةةةير الأحرف الكبيرة إلى وجود فروق معنوية بين متوسةةةةةةط المعاملات 
 %95فروق معنوية بالنسبة للتفاعل عند مستوى ثقة 
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 .الثمار من تخزين ا  يوم 62والتغليف بعد  غمر( تغيرات السطوع بتغير معاملات ال16يبين الجدول )

 غمرمعاملات البعض  وجود فروق معنوية بين  الواردة في الجدول  الإحصةةةةةةةةائيتوضةةةةةةةةح نتائج التحليل  

كليةةلو  %2الجبةةل المقطر   كليةةلحيةةث حققةةت المعةةاملات بةة كليةةلوقشةةةةةةةةةةةةةور الرمةةان و  %4الجبةةل التجةةاري  ا  الجبةةل  ا 

كليلو  %2التجةاري    25.92و  25.91و  27.27و  26.11و 26.34بقيم وصةةةةةةةةةةةةةلت إلى  %4الجبل المقطر  ا 

أعلى قيمة لسةةةةةةطوع الثمار لدى المعاملة سةةةةةةجلت  ،  وقد 24.97تفوقا  معنويا  مقارنة بالشةةةةةةاهد يقيمة وصةةةةةةلت إلى 

 . 26.34بقيمة  %2 المقطرالجبل   كليلب

هناك فروق معنوية بين معاملات التغليف في قيم السةةةةةةةةطوع وتفوقت المعاملة المغلفة بقيمة وصةةةةةةةةلت إلى 

 .25.56  إثيلينمعنويا  على المعاملة  يير المغلفة بأكياس البولي  26.22

فقد مع تغليف  %4الجبل التجاري   كليلبعلى قيمةة لسةةةةةةةةةةةةةطوع الثمةار لدى المعاملة أمةا التفةاعةل فكةانةت أ

 .24.56 إلىوصلت و للسطوع سجلت لدى المعاملة الشاهد يير المغلف  وأدنى قيمة 27.22 إلىوصلت 
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 62والتغليف بعد  غمربتغير معاملات ال لثمار الخوخ (L*(السطوع قيم ( تغيرات 16جدول )

 %22درجة مئوية ورطوبة  2حرارة درجة عند من التخزين  ا  يوم

 التغليف

  غمرال

 غير مغلف

 

 غمرمتوسط ال مغلف

 e24.56 cde725.3 B97.42 شاهد 

 abc826.1 abcd625.9 A726.0 %4قشور رمان 

 de425.0 ab26.57 AB125.8 %2قشور رمان 

 bcde25.59 abc326.2 A25.91 %2الجبل التجاري  إكليل

 .abc25.22 a27.00 A1126 %4الجبل التجاري  إكليل

 abc26.40 abc826.2 A426.3  %2 المقطر الجبل إكليل

 abcd25.96 abcd25.96 A25.90 %4 المقطر الجبل إكليل

  .B5625. A2026 متوسط التغليف

5%LSD 0.83 غمر  

 0.48 تغليف

 1.06 تفاعل

يمر وتغليف( ويشةةةةةةير اختلاف الأحرف الصةةةةةةغيرة إلى وجود )تشةةةةةير الأحرف الكبيرة إلى وجود فروق معنوية بين متوسةةةةةةط المعاملات 
 %95فروق معنوية بالنسبة للتفاعل عند مستوى ثقة 
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 :a*قيم  في تغيراتتأثير معاملات ما بعد الحصاد -4-2

 الثمةةار،من تخزين  أسةةةةةةةةةةةةةبوعينوالتغليف بعةةد  غمرمعةةاملات ال بتغير a* قيم ( تغيرات17يبين الجةةدول )

املة على قيمة لدى المعأسةةةةةةةةجلت و  غمرعدم وجود فروق معنوية بين معاملات ال الإحصةةةةةةةةائيتبين نتائج التحليل و 

   .3.29وبلغت  الشاهد

بأكياس البولي  المغلفةةعلى معةاملةة الثمةار  2.88بقيمةة  للثمةار يير المغلفةة ا  معنوية ا  تفوقة سةةةةةةةةةةةةةجلةتكمةا 

وصةةةلت و مغلف سةةةجلت أعلى قيمة لتلون الثمار لدى معاملة الشةةةاهد يير  للتفاعل فقد وأما بالنسةةةبة .2.12 إثيلين

 .1.31إلىوصلت و  %8الرمان مغلف  معاملة قشوروأدنى قيمة لدى  3.62 إلى

من أسبوعين والتفاعل بعد  غمربتغير معاملات اللثمار الخوخ  a* قيم ( تغيرات12جدول )

 %22درجة مئوية ورطوبة  2حرارة درجة  التخزين عند

 التغليف

 الغمر 

 متوسط الغمر مغلف غير مغلف

 3.60a 2.58bcde 3.09A شاهد 

%4قشور رمان   2.95abc 1.88defg 2.42A 

%8قشور رمان   3.18ab 1.31g 2.25A 

%2الجبل التجاري  إكليل  2.91abc 2.18cdef 2.55A 

%4الجبل التجاري  إكليل  2.95abc 1.71fg 2.33A 

 1.85efg 2.54bcde 2.20A  %2 المقطر الجبل إكليل

%4 المقطر الجبل إكليل  2.72bc 2.64bcd 2.68A 

غليفتمتوسط ال  2.88A 2.12B  

LSD5% 0.86 غمر  

 0.39 تغليف

 0.79 تفاعل

يمر وتغليف( ويشةةةةةةير اختلاف الأحرف الصةةةةةةغيرة إلى وجود )تشةةةةةير الأحرف الكبيرة إلى وجود فروق معنوية بين متوسةةةةةةط المعاملات 
 %95فروق معنوية بالنسبة للتفاعل عند مستوى ثقة 
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 تخزين الثمار. من  ا  يوم 62والتغليف بعد  غمرال بتغير معاملات a*قيم ( تغيرات 18يبين جدول )

الجبل  إكليلحيث حققت معاملة الشةةةةةةةةةةةةةاهد   غمرنلاحظ من الجةدول وجود فروق معنوية بين معاملات ال

تفوقا  معنويا  مقارنة مع باقي معاملات الغمر المسةةةتخدمة و  3.81و  4.26و  4.43بقيم بلغت   %2و4المقطر 

 .4.43 الشاهدسجلت أعلى قيمة لتلون الثمار عند معاملة  وقد

قد أمةا بالنسةةةةةةةةةةةةةبة للتفاعل فالمغلفةة.كمةا نلاحظ عةدم وجود فروق معنويةة بين معةاملةة الثمةار المغلفةة ويير 

 إكليلوسةةةةةةجلت أدنى قيمة لدى معاملة  4.82 إلىوصةةةةةةلت و سةةةةةةجلت أعلى قيمة لدى معاملة الشةةةةةةاهد يير مغلف 

 .لكلتا المعاملتين 3.27 إلىوصلت و  (%2و 4 )الجبل التجاري
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من  يوما   62والتفاعل بعد  غمربتغير معاملات اللثمار الخوخ  a* قيم ( تغيرات18جدول )

 %22ة درجة مئوية ورطوب 2حرارة درجة  التخزين عند

 

 التغليف

  غمرال

 غير مغلف

 

 غمرمتوسط ال مغلف

 .a4.80 abc4.06 A434 شاهد 

 .cd3.68 cd23.3 B503 %4رمان قشور 

 bcd23.9 d3.22 B3.57 %2قشور رمان 

 .bcd3.72 d3.27 B503 %2الجبل التجاري  إكليل

 .bcd3.72 d3.27 B503 %4الجبل التجاري  إكليل

 bcd23.8 bcd3.80 AB3.81  %2 المقطر الجبل إكليل

 abc4.05 ab4.46 A6.24 %4 المقطر الجبل إكليل

  A963. A33.6 غليفتمتوسط ال

5%LSD 0.58 غمر  

 0.36 تغليف

 0.78 تفاعل

يمر وتغليف( ويشةةةةةةير اختلاف الأحرف الصةةةةةةغيرة إلى وجود )تشةةةةةير الأحرف الكبيرة إلى وجود فروق معنوية بين متوسةةةةةةط المعاملات 
 %95فروق معنوية بالنسبة للتفاعل عند مستوى ثقة 
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 :لثمار الخوخ  b*قيم  تغيرات والتغليف في غمرتأثير معاملات ال-4-2

حيةةث  التخزين،من  أسةةةةةةةةةةةةةبوعينوالتغليف بعةةد  غمربتغير معةةاملات ال b*( تغيرات قيم 19يبين الجةةدول )

لتفاعل فقد أما بالنسةةةةةةةبة ل والتغليف، غمرعدم وجود فروق معنوية بين معاملات ال الإحصةةةةةةةائينتائج التحليل  تبينو 

قيمة لدى معاملة  وأدنى- 2.19 إلىوصةةةةةةةةلت و يير مغلف  %8سةةةةةةةةجلت أعلى قيمة لدى معاملة قشةةةةةةةةور الرمان 

 .-2.53 إلىمغلف حيث وصلت  %8ن قشور الرما

من  أسبوعينوالتغليف بعد  غمربتغير معاملات اللثمار الخوخ  b*( تغيرات قيم 12جدول )

 .%22درجة مئوية ورطوبة  2 حرارةدرجة عند التخزين 

 التغليف
  غمرال

 غير مغلف
 

 غمرمتوسط ال مغلف

 -.abc2.26- abc2.26- A262 شاهد 

 -.d2.78- ab32.2- A512 %4قشور رمان 

 -a92.1- abcd2.53- A2.36 %8قشور رمان 

 -abcd72.4- abc2.31- A2.39 %2الجبل التجاري  إكليل

الجبل التجاري  إكليل إكليل
4% 

d2.62- abc2.29- A462.- 

 -cd2.62- abc2.29- A2.46  %2 المقطر الجبل إكليل

 -ab2.20- bcd2.61- A12.4 %4 المقطر الجبل إكليل

  -A92.4- A62.3 غليفتمتوسط ال

5%LSD 0.32 غمر  

 0.17 تغليف

 0.42 تفاعل

يمر وتغليف( ويشةةةةةةير اختلاف الأحرف الصةةةةةةغيرة إلى وجود )تشةةةةةير الأحرف الكبيرة إلى وجود فروق معنوية بين متوسةةةةةةط المعاملات 
 %95فروق معنوية بالنسبة للتفاعل عند مستوى ثقة 
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الثمةةةار. من التخزين  ا  يومةةة 62بعةةةد والتغليف  غمربتغير معةةةاملات ال b*قيم تغيرات  (22يبين جةةةدول )

ى قيمة حيث سةةةةةةةةجلت أعل غمرالمعنوية بين معاملات الفروق بعض ال وجود الإحصةةةةةةةةائيتبين نتائج التحليل  حيث

الثمار يير المغلفة  تحقق أي فروق معنوية بين معاملات . ولم2.26-وبلغت  %4لدى المعاملة بقشةةةةةةةةور الرمان 

 .إثيلينوالمغلفة بأكياس البولي 

عند المعاملة بقشةةةور  bسةةةجلت أعلى قيمة لتغيرات قيم  فقديوجد فروق معنوية بين معاملات التفاعل  كما

كليلمع تغليف و  معاملة الشةةةةةاهدقيمة لدى  وأدنى-1.16سةةةةةجلت و مع تغليف  %4الرمان  مع تغليف  %4الجبل  ا 

 .-4.49سجلوا  فقد
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من  ا  يوم 62والتغليف بعد  غمربتغير معاملات اللثمار الخوخ  b*( تغيرات قيم 22جدول )

 %22درجة مئوية ورطوبة  2حرارة  عند درجةتخزين الثمار 

 

 التغليف
  غمرال

 غير مغلف
 

 غمرمتوسط ال مغلف

 -.b4.49- b3.39- B943 شاهد 

 -a1.16- ab2.96- A2.06 %4قشور رمان 

 -.b73.3- b3.27- B233 %8قشور رمان 

 -ab3.04- ab3.02- AB3.03 %2الجبل التجاري  إكليل

 -b3.26- b3.19- AB33.2 %4الجبل التجاري  إكليل

 -b3.68- ab2.90- AB3.29  %2 المقطر الجبل إكليل

 -b4.49- b83.0- B93.7 %4المقطر الجبل  إكليل

  -A63.3- A23.1 غليفتمتوسط ال

5%LSD 1.37 غمر  

 0.76 تغليف

 1.93 تفاعل

جود الأحرف الصةةةةةةغيرة إلى و يمر وتغليف( ويشةةةةةةير اختلاف )تشةةةةةير الأحرف الكبيرة إلى وجود فروق معنوية بين متوسةةةةةةط المعاملات 

.%95فروق معنوية بالنسبة للتفاعل عند مستوى ثقة 
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 المناقشة

Discussion 

فضةةل النتائج في  أالمثقبة والغمر بالمسةةتخلصةةات  إثيلينبين تغليف الثمار بأكياس البولي معاملات التفاعل أعطت 

وزيت  %4و 8عند المعاملة بقشةةةةةةةةةور الرمان بتركيزيه  يوم من التخزين 62بعد  الخوخ من الفقد بوزن ثمار التقليل

تقليل فقدان الماء وحماية ل لأنها تعمل كحاجز %2و 4وزيةت إكليةل الجبةل التجاري  %2و4إكليةل الجبةل المقطر 

تثبيط سةةةةةةةةةةةةةرعةة العمليات الحيوية كالتنفس ومن ثم المحافظة على ل ممةا يؤديبشةةةةةةةةةةةةةرة الفةاكهةة من الجفةاف المبكر 

 ،)حسةةةنجة الثمار المعال بالوزن فيحماض مما يعني انخفاض النسةةةبة المئوية للفقد لسةةةكريات والأمكونات الثمرة كا

( 3 )زايينية( على ثمار المشةةةةمش صةةةةنف 2213أجراها هادي والشةةةةمري ) وهذا يتفق مع دراسةةةةة أجراها .(2224

Prunus armeniaca كليلو  أدى اسةةةةةتخدام مسةةةةةتخلص قشةةةةةور ثمار الرمان خفض معنوي في نسةةةةةبة  إلى الجبل ا 

التأثير الإيجابي دراسةةةةةةتهم على  في Mohammad and Aminifard(2012) مع أيضةةةةةةا   يتفق و  .الفقد بالوزن

ورا والقرفة على الزيزفو تقليل فقدان الوزن في المحاصةةةةيل المختلفة من قبل من زيوت اليانسةةةةون بللزيوت الأسةةةةاسةةةةية 

   .الخوخ

سةةةةةةةةةةةةةبةةة في زيةةادة ن ذلةةك لةةدورهةةاالثمةةار المحةةافظةةة على جودة  فيالمثقبةةة  إثيلينأكيةةاس البولي  ويعزى دور 

الرطوبة حول الثمار وبالتالي تقليل فرق ضةةةةغط بخار الماء بين الثمار و الوسةةةةط المحيط مما يقلل من شةةةةدة نتحها 

نسةةةةةةبيا  حول  2Coتخلق جوا  يازيا  معدلا  حول الثمار، حيث يرتفع تركيز  إثيلينوبالإضةةةةةةافة إلى أن أكياس البولي 

الثمةار ، وهةذا يؤدي إلى خفض شةةةةةةةةةةةةةدة تنفس الثمةار الةذي بةدوره يقلةل من هةدم المركبةات العضةةةةةةةةةةةةةويةة داخل الثمرة 

 آخرونو   Kumar  وهذا ما أكدهوبالتالي المحافظة على وزنها بشةةةةةةةةةكل أفضةةةةةةةةةل والتقليل من الفقد المطلق للثمار.

ممن  %7حيث فقدت الثمار يير المغلفة   Prunus salicinaفي دراسةةةةةةةةةةة على تغليف ثمار الدراق  ( 2212)

   .يوم من التخزين 42من وزن الثمار بعد  %1وزنها بينما الثمار المغلفة فقدت 

 الفقد ويحدث يالمائ والفقد الكربوهيدراتي الفقد إلى التخزين عملية أثناء الثمار وزن في الفقد عادة يعزى

 إلى تؤدي التي سالتنف بعملية أسةةةةاسةةةةي بشةةةةكل والمتمثلة الثمرة في الحيوية العمليات اسةةةةتمرار نتيجة الكربوهيدراتي



  ....الجبل ومستخلص قشور الرمان في القدرة التخزينية إكليلدراسة تأثير المعاملة بزيت                                           58
  
 

 

 المركبات معظم أن نتيجة ، الثمرة وزن في انخفاض عنه ينتج مما الثمرة ضمن الإحتياطية العضةوية المواد أكسةدة

 بالكتلة الفقد إجمةالي من %22 نحو الفقةد هةذا ويمثةل كربوهيةدراتيةة مواد هي العمليةة هةذه في المسةةةةةةةةةةةةةتهلكةة

(Osterloh, 1980)، لتعديل الثمرة أنسةةةةةةجة من ماء بخار شةةةةةةكل على الماء خروج نتيجة المائي الفقد ويحدث 

 الفقد إجمالي من % 82 نحو الفقد هذا ويمثل الداخلي وهوائها بالثمرة المحيط الهواء بين الماء بخار ضةةةةةةةةةغط

 (.Schulz, 1996)بالكتلة

و  (%4و2) هبتركيزي مع تغليف وبدون تغليفالجبل المقطر  إكليلمعاملة ثمار الخوخ بزيت  سةةةةةةةةةةةةاهمت

في التقليةةل من الفقةةد بةةالوزن المطلق لثمةةار الخوخ ويعود ذلةةك إلى  %4إكليةةل الجبةةل التجةةاري بةةدون تغليف بتركيز 

 ةالتي تعمل كمبيدات طبيعية ضةةةةةةةةةد الأحياء المجهريالكيميائية  على العديد من المركبات احتواء هذا المسةةةةةةةةةتخلص

ة آمنة لحفظ أدا الجبل  كليلالمعاملة ب عتبرتوبالتالي  لامتلاكه خصةةةةةةةائص مضةةةةةةةادة للفطريات  المسةةةةةةةببة للأمراض

( في دراسةةةةةةةةةةةةةتةةه على ثمةةار النكتةةارين لةةدى 2215)Abd EL Wahab. هةةذا يتفق مع الثمةةار أثنةةاء التخزين المبرد

كليلمعاملتها بزيت اللافندر و   الجبل والنعناع فقد أظهرت هذه المعاملات نشاطا  مضادا  للفطريات. ا 

كما نلاحظ زيادة الفقد المطلق % في ثمار الخوخ عند معاملة الشةةاهد نتيجة الإصةةابة الفطرية التي أدت إلى تحلل 

 البكتين المائي وانهيار جدار الخلية مع زيادة فترة التخزين.

المحافظة على صلابة  في %4وقشةور الرمان  %2و4لجبل المقطر سةاهمت معاملة الغمر بزيت إكليل ا

 لمستخلصاتاإلى دور هذه  وقد يفسةر سةبب احتفاظ الثمار بصةلابتها عند تخزين الثمار لمدة إسةبوعينثمار الخوخ 

ابة صةةفي المحافظة على اسةةتنزاف المواد الكربوهيدراتية الموجودة بجدار الخلية المرتبطة بتقليل حسةةاسةةية الثمار للإ

بالمسةةةةةةةببات المرضةةةةةةةية أثناء التخزين وبالتالي أدت إلى تحسةةةةةةةين نوعية الثمار وكذلك إلى دورها في تأخير عمليات 

( 2217) آخرونمدعمة لما وجده  فاتح و  ائجوهذه النت .(Abd El wahab, 2015النضةةةةةج وشةةةةةيخوخة الثمار ) ِ 

ة ثمار الجبل في المحافظة على صةةةةلاب إكليلبعض المسةةةةتخلصةةةةات النباتية كقشةةةةور الرمان و  لتأثير في دراسةةةةتهم

والخوخ ) (  Mohmoud etal, 2019التفاح صةةةةنف آنا )في دراسةةةةات أخرى على و صةةةةنف ديكسةةةةي ريد   الدراق

Diaz-Mula etal, 2011). 
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نلاحظ ازدياد تركيز  المواد الصةةةةةلبة الذائبة للثمار بزيادة الفترة التخزينية وتقدم عمر الثمار لازدياد سةةةةةرعة 

تنفسةةةةها والنشةةةةةاط الأيضةةةةةي كتحلل بعض المركبات المكونة للثمار إلى مركبات أبسةةةةةط والتي بدورها تزيد من نسةةةةةبة 

زيادة الفترة التخزينية للثمار يزداد معدل فقد الماء منها (  وبالتالي مع 1985المواد الصةةةةةةةةةةةةلبة الذائبة فيها )العاني، 

مع  %4وسةةةةجلت المعاملة ب كليل الجبل التجاري والمقطر زيادة تركيز الذائبات ضةةةةمن هذه الثمار بشةةةةكل أكبر،  و

 الجبوري)الأمر الذي يحد من سةةةةرعة العمليات الإسةةةةتقلابية ضةةةةمن الثمار أدنى قيمة للمواد الصةةةةلبة الذائبة  تغليف

يوما  على تخزين ثمار  62بعد مرور TSSبالتالي الحفاظ على تغيرات بسةةةةةةةةةةةةيطة في نسةةةةةةةةةةةةبة  ( 1995 ،آخرونو 

بت التأثير الإيجابي لكل من زيت الكزبرة والشةةةةةةةةةةةةةوهةذه النتائج تتفق مع العديد من الدراسةةةةةةةةةةةةةات التي اثبتت الخوخ . 

كليلو  النعناعو  رواللافند الجبل والزعتر والليمون على خصةةةةةةائص الجودة كالمواد الصةةةةةةلبة الذائبة لثمار النكتارين   ا 

(Abd El Wahab, 2015( ودور زيت الزعتر والنعناع على الاحتفاظ بجودة ثمار المشةةةةةةةةةةةةمش ، )Hassani 

etal, 2012   ) نف على ثمار البرتقال صةةةةةةةةة مختلفة  راكيزتالجبل والزعتر والطرخون ب إكليلفي دراسةةةةةةةةةة لزيت و

 لثماراالشةةةةةةةةاهد وأقل قيمة للمواد الصةةةةةةةةلبة الذائبة في  أظهرت أعلى قيمة للمواد الصةةةةةةةةلبة الذائبة في ثمارفالنسةةةةةةةةيا 

 .(Bakhtiarizade and Souri, 2019)الجبل  إكليل بزيتالمعالجة 

دم للثمةةار يعود ذلةةك إلى هةةنلاحظ انخفةةاض نسةةةةةةةةةةةةةبةةة الأحمةةاض القةةابلةةة للمعةةايرة مع تقةةدم الفترة التخزينيةةة 

الأحماض العضةةةةةةوية ضةةةةةةمن الثمار المخزنة بفعل اسةةةةةةتمرار العمليات الاسةةةةةةتقلابية ضةةةةةةمنها، وقد حافظت المعاملة  

على أعلى نسةبة للحموضة القابلة للمعايرة في ثمار الخوخ  إثيلينومغلفة بالبولي  %2الجبل المقطر بتركيز   كليلب

لها لأنها عملت على تقليل العمليات الحيوية ومن ضةةةةةةةةةةةةةمنها التنفس وبالتالي قلة يومةا  من التخزين المبرد  62بعةد 

  ((Abd El wahab, 2015; Hassani etal, 2012ذكرهتفق أيضةةةا مع ما اسةةةتهلاك المواد العضةةةوية ، وهذا ي

للحموضةةةةةةةة إيجابية في المحافظة على أعلى نسةةةةةةةب  تأثيرات الجبل إكليل و الزعتر نباتي زيوت اسةةةةةةتخدام نفي أ

  .الكلية لثمار النكتارين في ظروف التخزين المبرد
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ل بة كليةل الجب المعةاملةة الثمةاروحققةت الفترة التخزينيةة للثمةار، مع زيةادة  TSS/TAنسةةةةةةةةةةةةةبةة بكمةا ازدادت 

ذلك نتيجة لانخفاض يوما من التخزين و  62مقارنة مع ثمار الشةةةةةةاهد بعد    TSS/TAأقل قيمة من  %2المقطر 

   القابلة للمعايرة وازدياد قيم المواد الصلبة الذائبة في الثمار مع زيادة المدة التخزينية لها.قيم الحموضة 

سةةةةةجلت المعاملة  غمراليوم من التخزين لجميع معاملات  62ونلاحظ انخفاض بشةةةةةدة سةةةةةطوع الثمار بعد 

 عودتو  *aوازدياد في تغيرات قيم مع تغليف أعلى قيم للسةةةةةطوع،    %8وقشةةةةةور الرمان %4كليل الجبل التجاري  ب

ة على وهذا يتفق مع دراسةةةةةةةةةةةالتغييرات اللونية في قشةةةةةةةةةةرة ثمار الخوخ  إلى نضةةةةةةةةةةج الثمار مع زيادة المدة التخزينية 

 ,MAP  (Giuggioli etalالمغلفةة بةأكياس   Ramasinو   Ariddo di coreأصةةةةةةةةةةةةةنةاف الخوخ الأوروبي 

2016.)
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 الاستنتاجات:

 على بةةاقي المعةةاملات واسةةةةةةةةةةةةةهمةةت في %4و 2بتركيز الجبةةل المقطر  إكليةةلبزيةةت  غمرمعةةاملةةة ال تفوقةةت .1

 حتى نهاية فترة التخزين.لثمار الخوخ  الفقد المطلقتقليل 

تأثيرا  ايجابيا  في التقليل من الفقد بوزن ثمار الخوخ حتى مع تغليف  %8أظهر مسةةةةةتخلص قشةةةةةور الرمان  .2

 يوما  من التخزين.  62

سةةةاهمت جميع معاملات الغمر المسةةةتخدمة  في نهاية فترة التخزين في التقليل من الفقد بوزن ثمار الخوخ  .3

 مقارنة بالشاهد.  و في نسبة المواد الصلبة الذائبة *a( وقيم (*Lوكذلك في المحافظة على سطوع الثمار 

والفقد بالوزن قد في تقليل نسةةةبة الف عاليةفعالية المثقبة  إثيلينبأكياس البولي الثمار معاملة تغليف أظهرت  .4

 المطلق بوزن الثمار.

خلص الثمار بمعاملات مسةةةةةةةةةةةةةت يمرالمثقبة و  إثيلينالتفةاعةل بين معةاملةة تغليف الثمةار بأكياس البولي  ان .5

يةةة في قةةدمةةت نتةةائج إيجةةاب التراكيزالجبةةل المقطر والتجةةاري وبجميع  إكليةةلوزيةةت تةةانيني لقشةةةةةةةةةةةةةور الرمةةان 

 نهايته.التخزين وحتى  بداية فترةالحفاظ على الصفات النوعية لثمار الخوخ منذ 
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 المقترحات:

اتها اسةةةةة تأثير ودر معاملات ما بعد الحصةةةةاد من المركبات النباتية ك ب سةةةةتخدام العديددراسةةةةات أخرى  إجراء .1

 في الصفات النوعية لثمار الخوخ في ظروف التخزين المبرد.

الجبل وبمسةةةةةةتخلص قشةةةةةةور الرمان قبل عملية التخزين لما قدموه  إكليلبمعاملة ثمار الخوخ بزيت  ينصةةةةةةح .2

 المحافظة على الجودة. إطالة العمر التخزيني لثمار الخوخ معمن دور فعال في 

ترة المثقبةةة قبةةل التخزين للحفةةاظ على الثمةةار لأطول ف إثيلينالبولي  الخوخ بةةأكيةةاسثمةةار  ينصةةةةةةةةةةةةةح بتعبئةةة .3

 ممكنة وبأفضل الصفات النوعية.

 إضافة صنف من أصناف الخوخ ذات اللب الطري )مبكر النضج( ومقارنتها بالأصناف المتأخرة. .4

 مركبات كيميائية لإثبات جدوى فعالية المستخلصات الطبيعية.مقارنة مستخلصات طبيعية مع  .5
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Abstract 

 

The aim of this research is to study the effect of using some plant compounds 

such as pomegranate peel extract at concentrations (4 and 8)% and commercial 

and distilled rosemary oil at concentrations of (2 and 4)% on storage capacity 

and quality of Stanley plum fruits by finding an effective economic measure to 

reduce post-harvest losses. 

 

     The fruits were picked from Sargaya area / Damascus countryside and the 

fruits were immersed in the plant extracts for 10 minutes at room temperature. 

The fruits were divided into two groups and the first group was filled with 

polyethylene bags with a thickness of 30 microns and perforated 24 holes/bag, 

and the second group was left unpacked, to study the combined effect of 

immersing the fruits with their packaging. The fruits were stored at 0-1°C and 

90-99% humidity for 60 days in the refrigerated store of the Food Science 

Department for the season 2020. 

 

       All the immersion treatments used at the end of the storage period 

contributed to reducing the weight loss of peach fruits compared to the control, 

as well as maintaining the brightness of the fruits (L*) and values of (a*) and in 

the percentage of soluble solids. The treatment with distilled rosemary 2 and 4% 

was significantly superior to all treatments Immersion in reducing the absolute 

loss of fruits % with values that reached (0.00%), and none of the immersion 

treatments achieved significant differences in the values of fruit hardness, titrated 

acidity and TSS/TA ratio compared to the control treatment, after 60 days of 

storing fruits in the cold store.       

       

      The treatment of unwrapped fruits with perforated polyethylene bags 

achieved a significant superiority over the treatment of the wrapped fruits, as the 

wrapped fruits contributed to reducing the weight loss % and maintaining % 



 
 

 

soluble solids %, brightness and a* values compared to the control at the end of 

the storage period. 

 

       As for the interaction between the treatments of immersion in plant extracts 

and packaging with perforated polyethylene bags at the end of the storage period, 

the lowest value of the fruit weight loss was recorded in the treatment with 

pomegranate peel concentration 8% with packaging and it reached 6.31%, and 

the treatment of distilled rosemary 4% unwrapped and wrapped with a value of 

2.12 and 2. 11 kg/cm2 had the highest value for fruit hardness, and the highest 

value for fruit acidity was when distilled rosemary 2% was treated with 0.77% 

packaging, and the highest value of the brightness of peach fruits was when 

treated with commercial rosemary 4% with packaging (27). 

 

Key words: Stanley plum, pomegranate peel extract, rosemary oil, cold storage. 
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